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Navod k pouziti Kompaktni kombinovana trouba s mikrovinami
Navod na pouzivanie Kompaktna kombinovana rara s funkciou mikrovin
Eyxepidio xpriong ®ovpvo¢ Compact Combi pe pikpokvpara
Manual de utilizare Cuptor compact combinat cu microunde
Kullania kilavuzu Mikrodalgali Kompakt Kombi Firin
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UZIVATELSKA PRIRUCKA

PREHLED

1. Ovladaci panel

2. Kruhové topné téleso
(nenf videt)

3. ldentifikac¢ni stitek
(neodstranujte)

. Dvirka
. Horni topné téleso / gril
. Svétlo

N o u s

Sklenény otocny talif

\S
4 .yf% ..... ﬁ
OVLADACI PANEL
) -+
‘ X b oK >
1 > .3. 4 5 6 7
1. OVLADAC VYBERU 3. ZPET 6.SPUSTENI

Pro zapinani trouby vybérem
funkce. Prejete-li si troubu
vypnout, otocte do polohy O.

2. STOP

Pro zastaveni aktudlné

aktivni funkce v jakémkoli
okamziku a prepnuti trouby do
pohotovostniho rezimu.

Navrat do predchazejici nabidky.
4. DISPLEJ

5. TLACITKO POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

Pro okamzitou aktivaci funkce.
Je-li trouba vypnutd, pro zahajeni
vafeni/peceni pomoci mikrovin
po dobu 30 sekund na plny vykon
stisknéte toto tlacitko.

7. OVLADAC

Pro prochazeni nabidek
a potvrzeni nebo zménu nastaveni.

Upozornéni: Vsechny ovladace se aktivuji stiskem. Stisknutim uprostfed uvolnite ovladac ze zajisténé polohy.




PRISLUSENSTVIi

SKLENENY OTOCNY TALIR
Je-li umistén v drzaku, oto¢né
sklo Ize vyuzivat pfi vSech
metodach vareni/peceni.
S vyjimkou obdélnikového
plechu na peceni je oto¢né
sklo nutné pouzivat vzdy jako
podstavec pro dalsi nddoby nebo pfislusenstvi.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

Sklenény otocny talif pokladejte pouze
na drzak oto¢ného talite. Na drzak

D nepokladejte jiné pfislusenstvi.

To vam umoznuje umistit

pokrm blize ke grilu za ucelem

dokonalého zhnédnuti

pfipravovaného jidla a dale pro

U optimalni cirkulaci horkého
vzduchu. Rost umistéte na otocny

talif a ujistéte se, ze se nedotyka jinych ploch.

—

Pro pfipravu jidla v pare, jako
21 jsou ryby nebo zelenina,
umistéte potraviny do kosiku (2)
a do spodni ¢asti parfaku (3)
nalijte pitnou vodu (100 ml),
aby bylo zajisténo dostatecné
3 mnozstvi vody pro tvorbu
potfebného mnozstvi pary.
Prejete-li si pfipravovat jidla, jako
jsou napt. téstoviny, ryze nebo brambory, umistéte
je pfimo na dno paraku (kosik neni nutny) a pfidejte
adekvatni mnozstvi pitné vody, které odpovida
mnozstvi potraviny, kterou varite. Pro dosazeni

co nejlepsich vysledkl prikryjte pafak dodanym
vikem (1).

Parak pokladejte vzdy na otocny sklenény talif

a pouzivejte jej pouze v kombinaci s pfislusnymi
funkcemi urCenymi pro vareni nebo s mikrovinami.

Je uzitecna pro prikryti jidla,

které se pfipravuje nebo ohfiva

v mikrovinné troubé.

Kryt omezuje vystiikavani, udrzuje
optimalni vlhkost jidla a Ize jej
vyuzit i jako druhou uroven pro

umisténi.
Neni vhodny pro tradi¢ni peceni nebo pro pouziti
s jakoukoli funkci grilu.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENi

Plech na peceni pouzivejte pouze
u funkci umozniujicich konven¢ni
peceni; nikdy nesmi byt pouzit
v kombinaci s mikrovinami. Plech
ve vodorovné poloze vlozte do
Upozornént: Pfi pouziti obdélnikového plechu na pecenf neni
tfeba odstranovat otocny talif s drzakem.

drzaku oddilu pro peceni.

Mnozstvi dodavaného pfislusenstvi se muze lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.
Dalsi prislusenstvi Ize zakoupit samostatné v poprodejnim servisu.

Na trhu je mnoho rGiznych druhi dopliiki. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, ze dané prislusenstvi
je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné vuci teplotam uvnitf trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat pii vaireni pomoci mikrovin.

Vzdy se ujistéte o tom, ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku
s vnitinimi sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, ze se otocny
talif maze volné otacet. Pfi vkladani nebo vyjimani
jiného pfrislusenstvi bud'te opatrni, abyste omylem

nevysadili otocny talif z jeho drzaku.




FUNKCE

MIKROVLNY

HORKY VZDUCH + MIKROVLNY

J \ s,
Pro rychlou pfipravu a opétovné ohrati jidel K rychlé pfipravé jidla v troubé.
a napoju. I o
Doporucené prislusenstvi: Rost
VYKON DOPORUCENE POU/ZITI -~ RYCHLY OHREV
goow  Rychly ohfev ndpojd nebo jidel s vysokym “ IPro rychlé rozehfati trouby pied zapocetim
obsahem vody cyklu peceni. Pied vlozenim jidla do trouby vyckejte
750 W Vaieni zeleniny na dokonceni cyklu funkce.
650 W Vafeni masa a ryb
Varent masov)’/Ch omacek nebo orpéégk COOKASSIST
500 W s obsahem syra nebo vajec. Dopeceni
masovych kolacl nebo zapecenych Pro dosazen| lengich vwsledkd ofi oo
tatovin ro dosazeni co nejlepsich vysledk pfi pouZiti
automatickych funkcf jednoduse navolte hmotnost
350 W Pomalé, mirné vareni. Velmi se hodi pro nebo mnozstvi jidla. Trouba automaticky vypocita a zvoli
rozpousténi masla nebo ¢okolady optimalni nastaveni a v pribéhu peceni je podle potfeby
Rozmrazovani jidel nebo zméknuti mésla upravuje. Celkovy ¢as nezahrnuje fazi ptipravy nebo dobu
160 W a syra predehrevu.
20W Zméknuti zmrzlin c
/ y | JEERD ae AUTOMATICKE
. il ROZMRAZOVANI
Pro rychlé rozmrazovani rlznych

l“"l GRIL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani

a gratinovani. Doporucujeme jidlo béhem grilovani
obracet.

Pro dosaZeni co nejlepsich vysledku gril nejprve na
3 az 5 minut predehfejte.

Doporucené piislusenstvi: Rost

Iﬂ GRIL + MIKROVLNY
Pro rychlé uvareni a gratinovani s vyuzitim
kombinovanych funkci mikrovin a grilu.

Doporucené pfislusenstvi: Rost
TURBOGRIL

I * | Pro dosazeni dokonalych vysledkd diky
kombinaci konvenc¢nich funkci s funkci grilu.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.
Doporucené pfislusenstvi: Horni rost

Iml TURBO GRIL + MIKROVLNY

Pro rychlé uvareni a osmahnuti vaseho jidla
dohnéda diky kombinaci mikrovin, grilu a funkci
konvekéni trouby.

Doporucené piislusenstvi: Rost

I HORKY VZDUCH
© ]Slouzi k pfipravé pokrm0 zplisobem, ktery ma
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.

Doporucené pfislusenstvi: Mfizka / obdélnikovy plech na
peceni

druh jidel se zadanim pouze jejich hmotnosti.
Jidlo je tfeba polozit pfimo na otocny talit. Jakmile
vas trouba vyzve, jidlo obratte.

KATEGORIE DOPORUCENA JIDLA HMOTNOST
Q% MASO
(mleté maso, karbanatky, steaky, 1009 -2 kg
1% pecené)
(o orosex
x| (celé kure, kousky, fizky) 100g-3kg
: RYB,Y o . 100 g -2kg
3% (celé, Fizky, filé)
m ZELENINA
(michana zelenina, hrasek, 100 g -2 kg
4 brokolice apod.)
@ CHLEB
(bochniky, sladké kynuté pecivo, 1009 -2 kg
5% rohliky)

ly \|REHER o AUTOMATICKY OHREV

o SlouZi k ohtevu jiz hotovych
mrazenych ¢i chlazenych jidel nebo jidel o pokojové
teploté. Trouba automaticky vypocitava hodnoty
nezbytné k dosazeni co nejlepsich vysledki
v co nejkratsim case. Jidlo vlozte do trouby
v zaruvzdorném talifi nebo mise vhodné do
mikrovinné trouby.

* Funkce pourzita jako referen¢ni pro ucely prohlaseni
o energetické ucinnosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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Pro vareni jidel v pare,
jako je napftiklad zelenina nebo ryby, pouzijte
parak, ktery je soucasti pfislusenstvi. V pocatecni
fazi pripravy se automaticky tvofi para tak, ze
voda nalitd na dno pafaku dosdhne bodu varu.
Casovani se u této faze muze lisit. Trouba pokracuje
v pripravé jidla v pare podle nastavené doby.

Nékteré orientacni casy varent:
- CERSTVA ZELENINA (250-500 g): 4-6 minut;
- MRAZENA ZELENINA (250-500 g): 5-7 minut;
- RYBI FILE (250-500 g): 4-6 minut.

Pozadované prislusenstvi: Parak

K AUTOMATICKE VARENI

Pro rychlou pfipravu jidel v troubé pfi
soucasném dosazeni co nejlepsich vysledka.
Pouzivejte zaruvzdorné nadobi, které je vhodné do
mikrovinné trouby.

7 \
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l/ N[BT AUTO HORKY VZDUCH +
MIKROVLNY

Pro rychlou pfipravu jidel v troubé pfi sou¢asném
dosazeni co nejlepsich vysledkd. Pouzivejte
zaruvzdorné nadobi, které je vhodné do mikrovinné
trouby.

r
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DOPORUCENE POTRAVINY

KATEGORIE JiDLO HMOTNOST
PECENE BRAMBORY
1 (Po vyzvé obratte) 2009 -1kg
CERSTVA ZELENINA
#Q (Rovnomérné pokrijejte
a pfidejte 2 az 4 200-800 g
2 polévkové IZice vody.
Zakryjte.)
w MRAZENA ZELENINA
(Po vyzvé obratte. 200-800 g
3 Zakryjte.)
AN KONZERVOVANA B
ZELENINA 200-6009
oo
] porcorN 100 g
5

KATEGORIE DOPORUCENE MNOZSTVI ATIPY
KURE 800g
(driibez, ryby, zapékand jidla) ~12kg
MRAZENE LASAGNE e
SUSENKY
RozloZte je na lehce vymazany 9-12 kustl.

plech. Po vyzvé vlozte plech do
trouby.

NASTA NASTA}/ENE

Pro zménu nastaveni trouby (jazyka,
usporného rezimu [Eco], jasu, hlasitosti zvukovych
signalu, hodin).

Upozornéni: Kdyz je reZim Eco aktivni, jas displeje se po
nékolika sekundach snizi za Ucelem Uspory energie. Displej
se znovu aktivuje automaticky pfi kazdém stisknuti tlacitka
atd.

PRIPRAVENE TESTO NA PECIVO
Na predpfipravené tésto na briosky a rohlicky.
Po vyzvé vlozte pecici plech do trouby.

MRAZENE PECIVO (bochniky, sladké kynuté
pecivo, rohliky)

K peceni mrazenych pfipravenych Zzemli. Po
vyzvé vloZte pecici plech do trouby.

m* #* w@ NM*A@

Pfedehfev je nutny pfed spusténim pfipravy pomoci
programU 3,4 a 5. Po dosazen( spravné teploty vas trouba
vybidne ke vloZeni tésta.




PRED PRVNIM POUZITIM

1. VYBERTE JAZYK

PFi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk
a ¢as. V ramci rolovaciho menu bude zobrazena
moznost ,ENGLISH”. K prochazeni seznamem
dostupnych jazyk( a vybéru pozadovaného z nich
otacejte ovladacem.

Stiskem QK svou volbu potvrdite.

Upozornéni: Jazyk je mozné zmeénit i pozdéji, a to pomoci
nabidky ,Nastaveni”.

KAZDODENNI POUZiVANI

2.NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé Cislice pro hodinu.
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Pro nastaveni spravné hodiny otacejte a stisknéte
ovladacOK: na displeji budou blikat minuty.

—N__ __~7
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Pro nastaveni minut otacejte ovladac a stisknutimOK
volbu potvrdte.

Upozornéni: Cas mdze byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napdjent.

.JET START

Je-li trouba vypnutd, pro zahajeni vafeni/peceni
pomoci mikrovin po dobu 30 sekund na plny vykon
(1 000 W) stisknéte

1. ZVOLTE FUNKCI

Otdcejte knoflikem vybéru, dokud se na displeji
neobjevi pozadovana funkce: na displeji se objevi
ikona funkce a jeji zakladni nastaveni.

7 N\ =0

Je-li to mozné, pro vybér polozky z nabidky (na
displeji se objevi prvni dostupna polozka) otacejte
nastavovacim knoflikem, dokud se pozadovana
polozka nezobrazi.
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Stiskem OK svou volbu potvrdite: Na displeji se objevi

zakladni nastaveni.

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
ménit.

[/ \] =y

Kdyz nastaveni na displeji blika, otacenim ovladace
zménite nastaveni, stisknutim 0K potvrdite
a pokracujete nasledupaml nastavenimi.

[/ \] P30

Upozornéni: Predchozi nastaveni Ize opétovné zmeénit
stisknutim

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [>.

M
U'jL'w

K pozastaveni probihajici funkce mlzete kdykoli
stisknout




.BEZPECNOSTNIi ZAMEK
Tato funkce se automaticky aktivuje za ucelem
predejit nahodnému zapnuti trouby.

Y \“IDVIRK
650,

Otevrete a zaviete dvitka a poté, pro spusténi zvolené
funkce, stisknéte [>.

.PAUZA

Prejete-li si pozastavit spusténou funkci, napfiklad za
ucelem promichani nebo obraceni jidla, jednoduse
otevrete dvirka.

Pro opétovné spusténi dviika zaviete a stisknéte [>.

. AUTOMATICKE FUNKCE

KATEGORIE

Abyste dosahli co nejlepsich vysledkl, bude pfi
pouziti ur¢itych automatickych funkci tfeba navolit
kategorii jidla.

Referen¢ni kategorie odpovida ¢islu uvedenému

v pravé horni ¢asti displeje.

Pro informace ohledné popisu kategorii se podivejte
do tabulky obsahujici popisy funkci.

STUPEN PROPECENOSTI

Vétsina automatickych funkci vas vyzve, abyste zvolili,
do jaké miry chcete pokrm propéci.

Stupen propecenosti Ize ménit béhem prvnich

20 sekund od spusténi funkce: aktivujte funkci, potom
otacenim ovladace zvolte pozadované nastaveni.

J \STRED

AKCE (PROMICHANI NEBO OTOCENI JIDLA)

Nékteré automatické funkce vyzaduji napfiklad ru¢ni
obraceni nebo promichani jidla a za timto ucelem se
pozastavi.

) | OTOCT e

Jakmile se funkce prerusi, oteviete dvitka a provedte
akci, kterou trouba pozaduje. Poté dvirka opét zaviete
a pro pokracovani stisknéte [>.

Upozornént: Pfi pouziti funkce rozmrazovani,Defrost” se po
uplynuti dvou minut funkce automaticky opétovné spusti,
atoiv pfipadé, Ze jidlo nebylo otoceno ¢i promichano.

|

- CS
.ZBYTKOVE TEPLO
Po dovafeni/dopeceni jidla aktivuje trouba v mnoha
pfipadech automaticky proces ochlazovani, ktery
bude soucasné zobrazen na displeji.

STUDE

K zobrazeni hodin béhem tohoto procesu stisknéte
bH .

Upozornéni: Docasné otevreni dvifek tento proces prerusi.
. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnuta, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Ota¢enim ovladace
aktivujte funkci a nastavte pozadovanou délku casu.

(A7 |
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Pro aktivaci ¢asového spinace stisknéte OK

: Po ukon¢eni odpocitavani ¢asu nastaveného na
¢asovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Casovy spina¢ neaktivuje zadny z cykld vafeni/
peceni.

Pro zménu nastaveni ¢asu na ¢asovém spinaci stisknéte

D projeho pozastaveni a poté dvakrat stisknéte O pro
opétovné zobrazeni aktualniho ¢asu.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mlizete spustit
i funkci: Casovy spinac¢ bude dale automaticky
odpocitavat navoleny ¢as, aniz by to jakkoli ovlivnilo
danou funkci.

7 \
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Chcete-li znovu zobrazit ¢asovac, pockejte na konec
funkce nebo ji zastavte vypnutim trouby.




UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka uvadi nejlepsi funkce pro pfipravu
jednotlivych druht pokrma.

Doby peceni se vztahuji k cyklu peceni jidla v troubé
a nezahrnuji fazi predehfevu (u funkci, kde je to tieba).
Nastaveni a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla

a pouzitého pfislusenstvi.

Vzdy pokrm nejprve tepelné upravujte po nejkratsi
uvedenou dobu a pak zkontrolujte, zda je jiz hotovy.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl se pfi volbé
pfislusenstvi disledné fidte doporucenimi v tabulce
peceni.

KUCHARSKE TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU

V MIKROVLNNYCH TROUBACH

Mikroviny projdou potravinami jen do urcité hloubky.
Vafrite-li vice potravin najednou, je dobré jidlo co
nejvice rozprostfit.

Mensi kousky potravin se vafi rychleji nez vétsi: Pro
dosazeni rovnomérné tepelné Upravy rozkrdjejte jidlo
na stejné velké kousky.

PFi pfipravé v mikrovinné troubé se uvoliuje vodni
para: pouzivani krytu vhodného do mikrovinné
trouby pomaha snizovat ztratu vlihkosti.

Jidlo se po vyjmuti z mikrovinné trouby jesté nékolik
okamzikd dal vari. Proto doporucujeme nechat jidlo
po skonceni cyklu nechat jesté nékolik minut dojit.

PFi pfipravé s vyuzitim mikrovin je dobré michat
jidlem, protoze jiz dobfe uvarené ¢asti u okraju
nadoby se dostanou doprostfed a naopak.

Tenké platky masa poloZte na sebe nebo tak, aby
se castecné prekryvaly. Silngjsi platky masa, jako

v pfipadé sekané a klobas, by mély umistény vedle
sebe.

POTRAVINARSKA FOLIE A OBALOVY MATERIAL
Pripravujete-li jidlo v mikrovinné troubé, odstrarite
predtim, nez je vlozite do trouby, veskeré draténé
uzavery z plastovych nebo papirovych sacka.
Plastovou félii nariznéte nebo propichnéte vidlickou,
aby se uvolnil tlak, a obal tak béhem pfipravy
neprasknul tlakem nahromadéné pary.

TEKUTINY

Tekutiny se mohou zahtat nad bod varu, aniz by
viditelné bublaly.

Nasledné mlze dojit k nahlému vyvieni horkych
tekutin.

Této situaci Ize predchdazet nasledovné:

. Nepouzivejte nddoby s uzkym hrdlem.

. Tekutinu pred vlozenim nadoby do mikrovinné
icromlJ(by zamichejte a nechte v ni ponofenou ¢ajovou
zicku.

. Po ohfati ji promichejte jesté jednou a nasledné
opatrné vyjméte nadobu z mikrovinné trouby.

ZMRAZENE JIDLO

Pro dosazeni nejlepsich vysledk( doporucujeme
provadét rozmrazovani primo na oto¢ném sklenéném
taliri. Pfip. mUzete také pouzit lehkou plastovou
nadobu vhodnou pro pouziti v mikrovinné troubé.
Varena jidla, guldse a masové omacky se lépe
rozmrazi, jestlize je béhem rozmrazovani obcas
zamichate.

Jakmile se jidlo za¢ne rozmrazovat, oddélte jej:
oddélené Casti se tak rozmrazi rychleji.

JIDLO PRO DETI

Pfi ohfivani jidla nebo ndpoju v kojenecké lahvi nebo
skleni¢ce pro pfikrmy musite pokrm nebo tekutinu
protfepat ¢i zamichat a pfed podavanim zkontrolovat
teplotu.

Tim se teplo rovnomérné rozlozi a vyhnete se riziku
opareni nebo popaleni.

Pred ohfivanim sejméte z kojenecké lahve vicko

a dudlik.

MASO A RYBY

Aby mélo maso nebo ryba rychle perfektni hnédou
karcicku, ale pfitom zlstalo uvniti mékké a Stavnaté,
doporucujeme funkci ,Gril + mikroviny”. Nejlepsich
vysledk( dosahnete nastavenim vykonu mikrovin na
160 az 350 W.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. CS

JipLo FUNKCE TEPL. (°C) VYKON (W) DOB(‘,\W.II-:;IAM PRISLUSENSTVI

|« | 160-180 . 30-60 ==
Kynuté kolace

A 160-180 90 25-50 =
Kolace s naplni
(tvarohovy kolac¢ ,cheesecake”, zavin, l ® l 160-190 - 35-70 wr
jable¢ny kolac)
Piskotové kolace |« ] 160 . 30-40 (1D &
Susenky |« ] 160 - 20-30 s
Slané kolace
(zeleninovy kold¢, quiche Lorraine l @ l 180-190 - 40-55 m -
1-1,2 kg)
Hotova jidla (250-500 g) J \ - 750 4-7 “r
Lasagne / zapecené téstoviny I\ - 350-500 15-25 ﬁ‘]ll} =
Mrazené lasagne (500-700 ) J \ - 500-750 14-20 T
Pizza (400-500 g) N - - 10-12 Tor
Maso (fizky, steaky) )\ - 500 10-15 =
Driibez (cel4, 800 g - 1,5 kg) 2 - 350-500 30-45 * =
Kufe (fizky nebo kousky) I\ - 350-500 10-17 =5
Peéené (800 g - 12 kg) )\ - 350-500 25-40 * =
Jehné'c:i pecené / teleci pecené / l ® l 170-180 - 70-80* “r
rostbi
(13-15 kg) I%“I 160-180 160 50-70* “r
Uzeniny/kebaby o - - 20-40 * H‘“’%
Ryba (steaky nebo filety) I\ - 160-350 15-20 * =
Cela ryba (3800 g - 1,2 kg) I\ - 160-350 20-30 % =5
Peéené brambory (600 g - 1 kg) J\ - 350-500 30-50 * =
Pecena jablka I\ - 160-350 15-25 gillb, =r
*V poloviné doby pfipravy jidlo obratte..

Horky vzduch Horky vzduch + mikroviny Gril Gril + mikroviny
FUNKCE _ e~ i“i
° | y N\ N J

PRISLUSENSTVI
=)

Zéaruvzdorny talif/nadoba vhodn4
pro pouZziti v mikrovinné troubé

Rost

OBDELNIKOVY plech na peceni

J I
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VYZKOUSENE RECEPTY

Byly sestaveny pro potreby certifika¢nich organC v souladu se standardy IEC 60705 a IEC 60350-1.

TEPL./
‘ HMOTNOST TEPELNE VUROVEN |yuyon| . e ‘
JIDLO FUNKCE - VYKONU PREDEHREYV | PRISLUSENSTVI
(9) UPRAVY (W)
. (min:sec) PRO
: . GRIL
Nadoba vhodna
. k pouziti
Krém [” &l 1000 1123;9000_ - 650 - v mikrovinné
) troubé
(Pyrex 3.227)
Nadoba vhodna
k pouziti
Piskotovy kolae [ 475 8:00-10:00 - 750 i v mikrovinné
troubé
(Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
S B P 13:00- k pouziti
Sekana pecené [/ \l 900 14:00 - 750 - v mikrovinné
’ troubé
(Pyrex 3.838)
Nadoba vhodna
, , - k pouziti
Zapékané 7\ 28:00- i ! .
brambory l l 1100 30:00 190 350 v rr]clrlglcj)glénne
(Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
—— ] k pouziti
Kufe [” %] 1200 ?21569(?0_ 210 350 . v mikrovinné
’ troubé
(Pyrex 3.220)
Rozmrazovani
masa
(uprostred l” Ql 500 10:30 - 160 - Oto¢ny talif
rozmrazovani
obratte)
. == Rost
Topinky [ ] -  4:00-6:00 3 - Ano )
Mikroviny Gril + mikroviny Gril
FUNKCE e ———
lW ¢ 7 | l
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CISTENI A UDRZBA

. CS

Pied provadénim jakychkoli ukont tudrzby a cisténi
se ujistéte, ze spotiebic vychladl.
Nepouzivejte parni cistice.

VNITRNI A VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

- Sklo dvefi omyvejte vhodnym tekutym cisticim
prostfredkem.

«V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé rozliti
odstrante otocny talif i s jeho drzakem, abyste vydistili
dno trouby a odstranili veSkeré zbytky jidla.

« Gril neni tfeba Cistit, nebot intenzivni teplotou se
veskeré necistoty vypaluji: Tuto funkci pouzivejte
pravidelné.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky ani
abrazivni/ziravé prostfredky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu spotrebice.

PRISLUSENSTVi

Veskeré pfisluSenstvi Ize myt v myéce nadobi.
Odolné nedistoty jemné vydrhnéte hadfikem. Pfed
cisténim vzdy nechejte prislusenstvi vychladnout.

. Problém - Mozna pfFi¢ina

- Trouba nefunguje.

Softwarova chyba.

PreruSeni napdjent.
- Odpojeni od elektrické sité.

- Chladici ventilator je v chodu.

- Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
. pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
- zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Oteviete dvirka nebo vyckejte, dokud proces
- ochlazovani neskondi.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb
- pro zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismeny
. ERR"

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pfipadé provoznich potizi se obratte na technické
servisni stfedisko Franke.

Nevyuzivejte sluzeb neautorizovanych technikd.
Uvedte:

- typ zavady

- model spotrebice (art./kdd)

- vyrobni ¢islo (S.N.) se nachazi na vykonovém Sstitku
umisténém na levém okraji vnitfniho prostoru trouby
(viditelny, pokud jsou oteviena dvirka).

CEMecdE

Pfi kontaktu se servisnim

StFediSkem uva’déjte ........................... ...................
koédy uvedené na = =
identifika¢nim stitku 2 __ S
roduktu.
p = §,
— N
— E
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PRIRUCKA PRE POUZIVATELA

PREHLAD

oooooooooooo

1. Ovladaci panel

2, Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

3. Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

. Dvierka

Horny ohrevny ¢lanok/gril

. Svetlo

N o wu A

Skleneny otocny tanier

OVLADACI PANEL

o)e

oo

1 2 3
1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. STOP

Kedykolvek na zastavenie funkcie,
ktora je prave aktivna, a uvedenie
rary do pohotovostného rezimu.

3. SPAT

Na ndavrat do predchadzajuceho
menu.

4. DISPLE)

5. TLACIDLO NA POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

5 6 7
6.START
Na okamzité spustenie funkcie.
Ked je rdra vypnutg, stlacte na
aktivovanie pripravy jedla s funkciou

mikrovlny nastavenou na plny vykon na
30 sekund.

7. NASTAVOVACIi OVLADAC

Na prechadzanie cez menu
a pouzitie alebo zmenu nastaveni.

Upozornenie: Vietky ovladace su aktivované stlacenim. Zatlacte na stred ovladaca, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

SKLENENY OTOCNY TANIER

Skleneny otocny tanier,

umiestneny na drziaku, sa moze

pouzivat pri vietkych spbésoboch

pripravy jedla. Oto¢ny tanier sa

vzdy musi pouzivat ako zaklad

pre vietky iné nadoby alebo
prislusenstvo, s vynimkou pravouhlého plechu na
pecenie.

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA

PouZivajte len drziak pre oto¢ny tanier.
) Na drziak nekladte iné prislusenstvo.

DROTENY ROST

Tento umoznuje, aby ste dali
jedlo blizsie ku grilu na dokonalé
vyprazanie vasho pokrmu a pre
lD optimalnu cirkuldciu horuceho
U vzduchu. PoloZte rost na otocny
tanier, uistite sa, Zze nepride do
kontaktu s inymi povrchmi.

Ak chcete varit potraviny v pare,
ako su ryby a zelenina, dajte

ich do kosika (2) a nalejte pitnu
vodu (100 ml) naspodok pardka
(3), aby ste dosiahli spravne
mnozstvo pary.

Ak chcete varit potraviny, ako

su cestoviny, ryza a zemiaky,
dajte ich rovno naspodok pardka
(kosik nie je potrebny) a pridajte vhodné mnozstvo
pitnej vody pre mnozstvo, ktoré varite. Na dosiahnutie
¢o najlepsich vysledkov prikryte parak vekom

z vybavy (1).

Parak polozte vzdy na skleneny oto¢ny tanier

a pouzivajte ho len s prislusnymi funkciami pripravy
jedla alebo s funkciami mikroviny.

VEKO

UZito¢né na zakrytie jedla

pri vareni alebo ohrievani

v mikrovline.

Veko znizuje rozstrek, udrziava
potraviny vlhké a méze sa
pouzivat aj na vytvorenie dvoch
urovni pripravy jedla.

Nie je vhodné na pouzitie pri konvekénom peceni
alebo s niektorou z funkcii grilovania.

PRAVOUHLY PLECH NA PECENIE

Plech na pecenie pouzivajte len
s funkciami, ktoré umoznuju
konvekénu pripravu jedal; nikdy
ho nesmiete pouzit v kombinacii
s mikrovinami. Vlozte plech
vodorovne, polozeny na rost

v priestore na pecenie.

(@

Upozornenie: Pri pouZziti pravouhlého plechu na pecenie
nemusite vybrat oto¢ny tanier a jeho drziak.

Mnozstvo prislusenstva sa mdze menit v zavislosti od zakUpeného modelu.
Dal3ie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

V sucasnosti je na trhu bohata ponuka
prislusenstva. Pred nakupom sa presvedcte, Ci je
vhodné na pouzitie v mikrovinnych rurach a odolné
vodi teplotam v ruare.

Pocas pripravy jedla pomocou mikrovin by sa nikdy
nemali pouzivat kovové nadoby na jedlo a napoje.

Vzdy zaistite, aby potraviny a prislusenstvo neprisli
do kontaktu s vnatornymi stenami rury.

Pred zapnutim rary vzdy skontrolujte, i sa
otocny tanier volne otaca. Davajte pozor, aby ste
pri vkladani a vyberani dalSieho prislusenstva
nezhodili otoc¢ny tanier.
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FUNKCIE

MIKROVLNY
Na rychlu pripravu a ohrev potravin a napojov.

[ﬂ/%

VYKON ODPORUCANE POUZITIE

900 W Rychly ohrev ndpojov a inych potravin
s vysokym obsahom vody

750 W Varenie zeleniny

650 W Varenie masa a ryb

Varenie masovych omacok alebo omacok
500W  sobsahom syra a vajec. Dokoncovanie
masovych piroh alebo pecenie cesta

Pomalé, pozvolné varenie. Idealne na
350w . ; y )
roztdpanie masla alebo ¢okolady

160 W Rozmrazovanie mrazenych potravin alebo
zmakc&ovanie masla a syra

20 W Zmakcovanie zmrzliny
ll GRIL
Na vyprazanie, grilovanie a opekanie na roste.

Pocas pripravy jedla odporuc¢ame potraviny otacat.
Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, predhrejte
gril na 3 - 5 minut.

Odporucané prislusenstvo: Droéteny rost

GRIL + MIKROVLNY

Na rychle varenie a pecenie jedal na roste
v kombinacii funkcii mikrovinnej rary a grilu.

)\

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

A od

TURBO GRIL

Pre dokonalé vysledky v kombinacii grilu
a konvekenych funkcii. Pocas pripravy jedla
odporuc¢ame potraviny otacat.

Odporucané prislusenstvo: Vysoky droteny rost

%

lﬂ TURBO GRIL + MIKROVLNY

Na rychle varenie a pecenie jedal na roste
v kombinacii funkcii mikrovinnej rary, grilu
a konvek¢nej rary.

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

VHANANY VZDUCH

l ® INa pripravu jedal spésobom, pri ktorom
dosiahnete podobné vysledky ako pri pouziti
obycajnej rary.

Odporucané prislusenstvo: Rost/Pravouhly plech na
pecenie

HORUCI VZDUCH + MW
Na pripravu jedal v rdre v kratkom case.

[ﬂ/ \

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

RYCHLY OHREV

Na rychle ohriatie rury pred cyklom varenia.
Predtym, nez date do rury jedlo, pockajte, kym
funkcia skonci.

-

£3)
0y

ASISTENT PECENIA

S automatickymi funkciami jednoducho vyberte typ,
hmotnost alebo mnozstvo potravin, aby ste dosiahli ¢o
najlepsie vysledky. Rura automaticky vypocita optimalne
nastavenie a v priebehu pecenia ho bude menit. Celkovy
¢as nezahfna fazy pripravy a predhrievania.

* ya
W e eom e AUTOMATICKE
l/ \I“E-FF‘U ROZMRAZOVANIE
Na rychle rozmrazovanie réznych
typov jedla zadanim jeho hmotnosti.
Potraviny je potrebné polozit priamo na skleneny
otocny tanier. Po vyzve jedlo obratte.

KATEGORIA ODPORUCANE POTRAVINY HMOTNOST
Q% MASO
(mleté, rezne, steaky, kusy masa 100g-2kg
1% na pecenie)
(o HDiNA
(kurca celé, kusky alebo platky) 100g-3kg
2%
A Ry
3% (veelku, kasky, filé) 100g-2kg
R ZELENINA
(miesana zelenina, hrasok, 100g-2kg
4% brokolica a pod.)
@ CHLIEB (pecne, Zemle, rozky) 100 g-2kg
5%
Iy | HER o AUTOMATICKY OHREV
Na zohrievanie hotovych jedal,

ktoré su bud mrazené alebo pri izbovej teplote.
Rura automaticky vypocita potrebné nastavenie
na dosiahnutie najlepsich moznych vysledkov

v ¢o najkratsom case. Polozte potraviny na tanier
vhodny do mikrovinnej riry a odolny voci teplu.

* Funkcia pouzitd ako referencna pre vyhlasenie
o energetickej U¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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[/ WETEAM ano AUTOMATICKE VARENIE (51

A PARE !

Na varenie potravin v pare, ako
je zelenina alebo ryby pomocou pardka z vybavy.
Pripravnd faza automaticky generuje paru tak, ze
sa naspodok pardka naleje voda a uvedie do varu.
Casovanie pre tuto fazu sa moze lisit. Rura potom
pokracuje vo vareni potravin v pare podla casového
nastavenia.

Niektoré orientacné doby varenia su nasledovné:
- CERSTVA ZELENINA (250 - 500 g): 4 — 6 minut;
- MRAZENA ZELENINA (250 - 500 g): 5 — 7 minut;
« RYBIE FILETY (250 - 500 g): 4 — 6 minut;.

Potrebné prislusenstvo: Parak

(7T AUTO VHANANY VZDUCH +
MIKROVLNY

Na rychlu pripravu jedal v rdre a dosiahnutie
optimalnych vysledkov. Pouzivajte nadoby vhodné
na pripravu jedal v rdre a zaroven odolné voci
mikrovinam.

[/\\

. ODPORUCANE JEDLA,
KATEGORIA NAVRHOVANE MNOZSTVA a TIPY
(o Kkurea 800 g
1 (hydina, ryby, gratinované jed|a) - 1,5 kg
x - 400
= MRAZENE LASAGNE 2 k%
2
SUSIENKY
@ UloZte na mierne vymasteny plech ks
3 na pecenie. Po vyzve dajte tanier '
do rury.
* CESTO NA CHLIEB V KONZERVE
Na cesto na briosky a croissanty v konzerve
4 pod tlakom. Po vyzve vlozte plech na pecenie
do rary.
* MRAZENE ROZKY (pecne, zemle, rozky)
Pouzivajte, ak méate k dispozicii hotové
5 mrazené rozky. Po vyzve vlozte plech na
pecenie do rury.

Pred zaciatkom pripravy jedla je potrebny predohrev pri
programoch 3 -4 — 5. Po dosiahnuti spravnej teploty vas
rdra vyzve, aby ste vlozili potraviny do vnutra.

AUTO COOK

Na rychlu pripravu jedal v rure

a dosiahnutie optimalnych vysledkov. Pouzivajte
nadoby vhodné na pripravu jedal v rure a odolné
voci mikrovinam.

mrr
Lo

Z2

KATEGORIA POTRAVINY HMOTNOST
PECENE ZEMIAKY
1 (Po vyzve obrétte) 2009-1kg
CERSTVA ZELENINA
m (Nakrdjajte na rovnaké
kusky a pridajte 2 az 4 200g-800g
2 polievkové lyZice vody.
Prikryte)
W MRAZENA ZELENINA
(Po vyzve obratte. 200g-3800¢g
3 Prikryte)
® KONZERVOVANA B
ZELENINA 2009-6009
oS
PUKANCE 1009
5

NASTA NASTAVENIA

Na zmenu nastaveni rary (jazyk, Eko
rezim, jas, hlasitost zvukového signalu, cas).

Upozornenie: Ked je aktivny Eko reZim, jas na displeji sa
po zopar sekundach znizi, aby sa usetrila energia. Displej
sa automaticky znovu aktivuje po stlacenf lubovolného
tlacidla atd.
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PRVE POUZITIE

1.ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a cas, ked prvykrat
zapnete spotrebic. Na displeji sa zobrazi ,ENGLISH".
Pomocou nastavovacieho ovlddaca sa posuvajte

v zozname dostupnych jazykov a vyberte si ten, ktory
chcete mat nastaveny.

Stla¢enim QK svoj vyber potvrdte.

Upozornenie: Jazyk moZzno menit aj neskdr pomocou
polozky ,Nastavenia” v menu.

KAZDODENNE POUZIVANIE

2.NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny cas: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

Otacajte nastavovacim ovlddacom na nastavenie
spravnej hodiny a stla¢teQK: na displeji budu blikat
minuty.

Otacajte nastavovacim ovlddacom na nastavenie
spravnych minut a stlac¢teOK.

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

.JET START (ZRYCHLENY START)

Ked je rura vypnuta, stlacte na aktivovanie
pripravy jedla s funkciou mikroviny nastavenou na
plny vykon (1 000 W) na 30 sekind.

1. ZVOLTE FUNKCIU

Otdcajte nastavovacim ovlddacom, kym sa funkcia,
ktoru pozadujete, nezobrazi na displeji: na displeji sa
zobrazi ikona pre funkciu a jej zdkladné nastavenia.

y \\\] K=

Tam, kde je tato funkcia dostupnd, ak chcete vybrat
polozku z menu (na displeji sa zobrazi prva dostupna
polozka), otacajte nastavovacim oviddacom, kym sa
nezobrazi poloéka ktoru potrebujete.

) \[TEFRD

---/

CCf
09Uy

4

Stla¢enim QK svoj vyber potvrdte. Na displeji sa
zobrazia zakladné nastavenia.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

)\ B

Pri blikani nastavenia na displeji otacajte nastavovacim
ovlddacom na zmenu nastavenia, potom stlacte OK

na potvrdenie a pokracujte s nastaveniami, ktoré
nasleduju.

AW

L

bJUw

Upozornenie: Ak stla¢ite 9 , mozete znova zmenit
predchadzajuce nastavenie.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked ste pouzili véetky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim [>

Stlatenim X mozete kedykolvek zastavit funkciu,
ktora je momentalne aktivna.
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.BEZPECNOSTNA POISTKA
Tato funkcia sa automaticky aktivuje, aby sa zabranilo
nahodnému zapnutiu ruary.

) \|DVIERKA

650,

Otvorte a zatvorte dvierka a potom stla¢te [> na
spustenie funkcie.

.POZASTAVENIE

Na pozastavenie aktivnejfunkcie, napriklad nazamiesanie
alebo otocenie jedla, jednoducho otvorte dvierka.

Aby ste ju zapli znovu, zatvorte dvierka a znovu
stlacte [>.

. AUTOMATICKE FUNKCIE

KATEGORIE

Pri pouzivani urcitych automatickych funkcii budete
potrebovat zvolit kategdriu jedla, ktoré pripravujete,
aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok.

Prislusnej kategorii zodpoveda ¢islo uvedené

v pravom hornom rohu displeja.

-
>

N

POTRAVINY

"
n

c2

Informacie o vietkych tychto kategériach najdete
v tabulke s opismi funkcii.

STUPEN PREPECENIA

Vacsina automatickych funkcii vas vyzve, aby ste si
vybrali, ako chcete mat jedlo pripravené.

Stupen prepecenia mozno zmenit iba pocas prvych
20 sekund prevadzky rury po aktivovani funkcie:
aktivujte funkciu, potom otacajte nastavovacim
ovlddacom pre volbu nastavenia, ktoré pozadujete.

Y \|STRED o

CINNOSTI (JEDLO OBRATTE ALEBO PREMIESAJTE)
Urcité automatické funkcie vyzaduju, aby ste jedlo
napriklad obratili alebo premiesali, a zastavia sa, aby
ste to mohli urobit.

[ﬁ/ Y[OTOC  wvro

Ked'rura zastavi pripravu jedla, otvorte dvierka

a vykonajte ukon, na ktory ste vyzvany predtym,
ako zavriete dvierka a stla¢ite [> na pokra¢ovanie
v priprave jedla.

Upozornenie: Pri pouziti funkcie ,Defrost” sa funkcia znovu
automaticky spusti po dvoch minutach, aj ked ste jedlo
neobratili alebo nepremiesali.

.ZVYSKOVE TEPLO

V mnohych pripadoch, ked je jedlo ohriate, rura
aktivuje automaticky proces chladenia, ktory bude
vyznacené na displeji.

STUDE

Ak chcete zobrazit hodiny pocas tohto procesu,
stlate & .

Upozornenie: Otvorenie dvierok do¢asne prerusf tento
proces.

. CASOVAC

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casovac. na aktivovanie funkcie a nastavenie
dlzky ¢asu, ktoru pozadujete, otacajte nastavovacim
ovlddacom.

CAC7 |
AN
N a7
PN

Na aktivovanie ¢asovaca stlac¢te OK. Ked ¢asovac
dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa
zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac neaktivuje ziadne cykly pripravy jedla.
Ak chcete zmenit ¢as nastaveny na ¢asovaci, stlacte O, ¢im
ho pozastavite, a potom dva razy stla¢te D a vrétite sa do
zobrazenia aktualneho ¢asu.

Po aktivovani ¢asova¢a mozete aktivovat aj funkciu.
Casovac bude dalej odpocitavat zvoleny cas
automaticky bez toho, aby to ovplyvnilo funkciu.

Y | (0

TN
%

Ak chcete ¢asovac znova zobrazit, pockajte na
ukoncenie funkcie alebo ju zastavte vypnutim rury.




UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané
jedlo.

Cas pripravy znamena cyklus pripravy vo vnutri rary,
bez fazy predhrievania (ak je potrebna).

Nastavenia a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.

Jedlo vzdy pripravujte pocas minimalneho uvedeného
Casu a skontrolujte, ¢i uz je hotové.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete pri vybere
prislusenstva dosledne dodrziavat odporucania

v tabulke pre pripravu jedla.

TIPY PRE PRIPRAVU JEDLA MIKROVLNAMI
Mikroviny prenikaju do jedla iba do urcitej hlbky;

pri sucasnej priprave vacsieho mnozstva jedla by ste
preto mali jedlo ¢o najviac rozlozit.

Mensie mnoZzstva sa varia rychlejsie ako vacsie.
Potraviny pokrdjajte na kusy rovnakej velkosti, aby sa
uvarili rovnomerne.

Pocas mikrovinného varenia sa odparuje vihkost.
Pouzitie krytu odolného voc&i mikrovinam znizuje
stratu vlhkosti.

Jedlo sa bude ¢asto varit este aj nejaky ¢as po

tom, ako ho vyberiete z mikrovinnej rury. Preto
odporucame po skonceni cyklu pripravy jedla nechat
ho vzdy niekolko minut odstat.

Pri priprave jedla v mikrovinke je dobré ho miesat,
aby sa dobre prevarené kusky pri okrajoch dostali do
stredu a naopak.

Tenké platky masa ukladajte na seba alebo vedla seba
s prekrytymi okrajmi. Hrubsie platky, ako su fasirky
a klobasy, ukladajte vedla seba.

PLASTOVA FOLIA A OBALY )
Pred vlozenim do rdry na pripravu pomocou mikrovin
odstrante z papierovych alebo plastovych vreciek
drotené svorky.

Plastovu foliu treba narezat alebo poprepichovat
vidlickou, aby sa mohol znizit tlak, a tym sa zabranilo
prasknutiu, lebo pocas varenia sa vytvara para.
TEKUTINY

Tekutiny sa mozu prehriat aj nad bod varu bez
viditelného bublania.

Preto m6zu nahle vykypiet.

Aby ste tomu zabranili:

Nepouzivajte nadoby s uzkymi hrdlami.

Pred vloZzenim nadoby do rury tekutinu premiesajte
a nechajte v nej ¢ajovu lyzicku.

Po zahriati znovu premiesajte a potom opatrne
vyberte nadobu z mikrovinnej rury.

MRAZENE POTRAVINY

Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov odporucame
jedlo rozmrazovat priamo na oto¢nom sklenenom
tanieri. V pripade potreby mézete pouzit aj lahku
plastovi nddobu vhodnu do mikrovinnych rur.
Varené jedla, guldse a masové omacky sa rozmrazuju
lepsie, ak ich pocas rozmrazovania obcas miesate.
Ked'sa jedlo za¢ne rozmrazovat, oddelte ho.
Oddelené porcie sa rozmrazia rychlejsie.

JEDLO PRE DOJCATA

Po ohrievani jedla pre deti alebo tekutin vo flasi
na kimenie deti jedlo vzdy premiesajte a pred
podavanim skontrolujte jeho teplotu.

Tym zabezpecite rovhomerné rozlozenie tepla
a predidete riziku obarenia ¢i popalenia.

Pred ohrievanim odstrante vrchnak a cumlik.

MASO A RYBY

Aby sa povrch rychlo zapiekol do hneda a vnutro masa
alebo ryb zostalo makké a stavnaté, odporicame
pouzivat funkciu ,Gril + MW”, Najlepsie vysledky
dosiahnete pri nastaveni rdry na 160 az 350 W.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

POTRAVINY FUNKCIA TEPL. (°C) VYKON (W) TRVANIE (MIN) PRISLUSENSTVO
Kysnuté kolace l ? l 100-189 B 09 =
A 160 - 180 90 25 - 50 &
::\I/Iz:%?wemlx(; Ié?rcuedl’a, jablkovy kolad) [« | 160 - 190 - 35-70 =
Piskétové kolaée |+ ] 160 - 30-40 (D) &
Sugienky |+ ] 160 - 20 - 30 s
gil_(a?gtl:\ge; kolace (zeleninovy, slany) l o l 180 — 190 _ 40 - 55 m =
Hotové jedla (250 - 500 g) J \ = 750 4-7 “r
Lasagne/zapecené cestovin J - 350 - 500 15-25 {‘lll} -5
Mrazené lasagne (500 - 700 g) J \ - 500 - 750 14 -20 -
Pizza (400 - 500 g) 2 - - 10 - 12 s
Miso (kotlety, rezer) J - 500 10-15 (D &
Hydina (vcelku, 800 g — 1,5 kg) N - 350-500  30-45*% (D) &
Kuréa (rezne alebo kisky) 2 - 350 - 500 10-17 =
Peéené miso (300 g — 1,2 kg) 2 - 350-500 @ 25-40* () &
Pedena jahiacina / telacina/ l ® l 170 - 180 - 70 - 80* m “r
?%’5'2 kg) V@*] 160 - 180 160 50 - 70* (1D &
Klobasy/kebab o - - 20 - 40 * GLLY
Ryby (rezne alebo filé) I\ - 160 - 350 15-20 * =r
Ryby vcelku (800 g - 1,2 kg) J\ - 160350  20-30* =
Pecené zemiaky (600 g - 1 kg) N\ - 350-500  30-50*% (D) &
Peéené jablka )\ - 160 - 350 15-25 (D &

*V polovici pripravy jedlo otocte..

FUNKCIE
@

Vhéanany vzduch

Horuci vzduch + MW

Y\

Gril

]

Gril + Mikroviny

7\

PRISLUSENSTVO

=

Teplovzdorny tanier/nadoba vhodna na
pouzitie v mikrovinnych rarach

Droéteny rost

(i

Pravouhly plech na pecenie

JE—
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VYSKUSANE RECEPTY

Zostavené pre certifika¢né drady v sulade s normami IEC 60705 a IEC 60350-1.

< DOBA TEPLOTA/ -
POTRAVINY FUNKCIA HMOTNOST PRIPRAVY UROVEN VYKON PREDOHREV PRISLUSENSTVO
) (min:sek) GRILU (W)
Nadoba vhodna
do mikrovinnych
Vanilkovy krém |/ 1000  1200-13:00 - 650 - rr
: : (Varné sklo
Pyrex 3.227)
Nadoba vhodnéa
do mikrovinnych
Piskétovy kolae |/ 475  800-10:00 - 750 - rr
(Varné sklo
Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
do mikrovinnych
Fasirka by 900  13:00-14:00 - 750 - rar
(Varné sklo
Pyrex 3.838)
Nadoba vhodnéa
. p — . do mikrovinnych
Gatnowné [T w0 B wo | om0 - i
: (Varné sklo
Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
S 00 do mikrovinnych
Kuréa Y 1200 3005 210 350 - rar
: (Varné sklo
Pyrex 3.220)
Rozmrazovanie
masa
(v polovici l’/ \“l 500 10:30 - 160 - Oto¢ny tanier
rozmrazovania
obrétte)
. - " Rost
Hrianka N - 400-6:00 3 - Ano an
Mikroviny Gril + MikrovIny Gril
FUNKCIE N R
[w ¢ J [ ]
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa presvedcte, Ci
spotrebic vychladol.

Nepouzivajte parné cistice.

VNUTORNE A VONKAJSIE PLOCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

«V pravidelnych intervaloch, alebo v pripade rozliatia,
vyberte otocny tanier a jeho drziak, vycistite spodok
rury a odstrante vsetky zvysky jedal.

- Gril nie je potrebné Cistit, pretoze intenzivne

teplo spali vSetky necistoty. Pouzivajte tuto funkciu
pravidelne.

RIESENIE PROBLEMOV

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace potreby
alebo abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch spotrebica.

PRISLUSENSTVO

Vsetky prvky prisluSenstva sa daju umyvat

v umyvacke.

Tazko odstranitelné necistoty jemne vydrhnite
handrickou. Prislusenstvo nechajte pred Cistenim vzdy
vychladnut.

Mozna pricina

©siete.

- aktivovany.

Vypadok prudu.
- Odpojenie od elektrickej

Chladiaci ventildtor je

Chyba softvéru.

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i
- jerara pripojena k elektrickej sieti. RUru vypnite

© a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha

¢ odstranila.

Otvorte dvierka alebo pockajte, kym proces
- chladenia skondi.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
- islo, ktoré nasleduje po pismenéach,ERR"

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pripade problémov s fungovanim sa obratte na
servisné stredisko Franke.

Nikdy nepouzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Uvedte tieto informacie:

- typ poruchy

- model spotrebica (Cislo/kéd)

- vyrobné ¢islo (S.N.) sa nachadza na vykonovom
$titku umiestnenom na lavom okraji vnutorného
priestoru rury (je viditelny, ked su dvierka rary
otvorené).

CEMic®X

Pri kontaktovani nasho

servisu uvedte, prosim,
kody, ktoré najdete na o =
identifikacnom &titku 4 () s
vasho vyrobku.
=} §_
—

XXXXXXXXXXXX

XXXXXXXXXXXX Mo ;XXX[XXX
Cex '
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MINAKAZ NMEPIEXOMENQN

ETTEKOTTHZ Hu ot bbb bbb bbbt 26
TIINAKAZ EAETXOY ot se s st a s st s s sb s s s sensnsssssssesenssenes 26
AZEZOYAP ...ttt bbb bbbttt b et 27
INETTOYPTIEZ ..ot b bbb bbb bbb 28
TIPOTH XPHZIH oottt b bbbt 30
KAOHMEPINH XPHEH ..ottt b bbbttt bbbt s s nes 30
XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ ..ottt bbb bbb bbbt 32
TTINAKAZ WHEIMATOZ ...ttt se st s st e b s bbb sa s st 33
AOKIMAZMENEZ ZYNTATEZ ..ottt bbbttt bbb bbbttt 34
KAOAPIZMOX KAI ZYNTHPHZH .ot s s ssns s 35
ANTIMETQIMZH MPOBAHMATOIN ...ttt s sssssssssssssse s sessssssssssssssessssssssns 35
YTTOZTHPIZH ettt bbbttt ettt bbbt 35

25



OAHIOXZ XPHXZHX

EMIZKOMNHZH

1. Nivakag eAéyxou

2. KukAIKA avTioTtaon
(bev eival opatry)

3. Mwvakida avayvwpiong
(va pnv apatlpeftal)

. Mépta
. Avw avTtiotaon/ykpIA
. Owg

N o u s

TLAAIVOC TTEPIOTPEPOUEVOC
Siokoc¢

\S
4 .yf% ..... ﬁ
MINAKAX ENETXOY
) -+
‘ X b oK >
1 > .3. 4 5 6 7
1. KOYMNI ENIAOIMHX 3. NizQ 6.ENAP=H

la Tnv evepyomoinon Tou goUupvou
EMAEYOVTAC la AElToupyia.
MeplotpéPte otn Béon O yia
ATIEVEPYOTTIOINCN TOU POUPVOU.

2. ZBHZIMO

MNa diakomn TNG Tpé€xouoag
Aeltoupyiag o€ omoladAMOTE OTIYUA
Kal yla va 1eBei 0 poupvog o€
Katdotaon avapovig.

Ma emoTtpo®ry 0TO MPONYOUUEVO
[VEAV/e]1VR

4. OOONH

5. KOYMII ENIBEBAIQXIHX

Na empPePaiwon Tng emMAOYNRG pIag
Aertoupyiag i ptag emAeypévng
TIMAG.

Ma dueon évapén pag Aettovpyiag.
Otav o oupvoc eival oBnoTdg,
TIATAOTE TO YIA VA EEKIVAOEL TO YriCIUO
LLE TN AEITOUPYIA UIKOOKUUATWY
puBUIouEVN o€ TIAR PN 1oXL yia 30
OEUTEPONETTTAL.

7. KOYMII PYOMIZHZ

Ma KOAION TwV HEVOU Kal EQAPUOYNA
N aAAayn puBuicswv.

2 Nueiwon: Oha ta Kouumd evepyoroloUVTAl LE TTHEDN. TTIECTE OTO KEVTPO TOU KOUUTTIOU yia va EAeUBepwOel amd tnv urmodoxn

TOU.
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F'YANINOZ NEPIZTPEOOMENOX AIZKOX
TomoBetnpévoc otn Bdon tou, o
TIEPIOTPEPOUEVOC YUAAIVOC SioKOG
MTTopEl va XpnotpomolnOei pe
O neploTpe@OuEVOC SIOKOC TIPETIEL
TavTa va XpnolJomnoleital wg

Bdaon yia dAa doxeia i e€aptripata, pe e€aipeon o

0pBoywWVIO TMATO HAYEIPEUATOC.

BAZH NEPIZTPEOOMENOY AIZKOY
XpNGOIUOTIOLE(TE HOVO TO YUAAIVO
mepLoTPEPOUEVO Sioko v otn Paon.

D Mnv akouumndte dA\a e€aptrpata otn

A=ZEXOYAP
OAOUC TOUG TPOTIOUG PAYEIPEUATOC.
Baon.

Auto oag emiTpEmel va
TOTOOETNOETE TO PaAyNTO TTLO
KOVTA OTO YKPIA, yla TEAELO
POSOKOKKIVIOMA TOU TATOU 0a(
U Kal yla TéAela KukAo@opia (eoTou

aépa. TomoBeTAOTE TN OXApPQA
OTOV TTEPIOTPEPOUEVO dioko Kal BePfalwdeite oTI dev
EPXETAL O ETTAPN PE AANEC EMIPAVELEC.

—

la va Ynoete otov atuod Ydpla

N AaXavIKd, TOTTOBETAOTE T OTO
KaAAB1 (2) kat pi€te mooI0 vEPO
(100 ml) 0TO KATW TUAMA TNG
XUTPAG (3) yla va UmopEoeTe va
EXETE TN OWOTH TOCOTNTA ATHOV.
MNa va Bpdoete IPO@IUA OTTWC
Makapovia, pu(L, TTATATEC,
TonoBeTAOTE Ta aneuBbeiag oto
KATW TUAMA TNE XUTPAG (Oev xpetdleTal To KaAAOL) kat
TTPOCOEOTE TNV KATAAANAN TOCOTNTA TTOCIUOU VEPOU
avdhoya e TNV moodTNTA TToU JaYEIPEVETE. a va
€XETE KANUTEPQ ATTOTEAEOUATA, KAAUYTE TN XUTPA E TO
TTAPEXOUEVO Kamaxl (1).

TomoBeteite mAvta TN XUTPA TTAVW OTOV MTEPICTPEPOEVO
YUAAvo 8ioKo Kal va TNV XPNOIOTIOLEITE UE TIG
KATAAANAEC AelToupyieC PNOIUATOC N TIC AEITOUPYIEC TOU
(POUPVOU UIKPOKUUATWV.

= XpPAO1UO yia TNV KAAUYN Tou
(paynTou KATA TO paysipepa

N tn 6éppavon oto poupvo
MIKPOKUATWV.

To KamdKl HEIWVEL TA TIVAYHATA,
Slatnpei Ta Tpd@Ipa vypd Kal
umopei va xpnotpomotnOei yia va dnuioupynBouv dvo
emimeda payelpéUaTod.

Agv gival KaTAAANAo va XpnolpoToLEiTal yla To
OUMUPBATIKO PACIYO N PE TIC AEITOUPYIEC YKPIA.

OPOOIrQNIO TA¥YI WHZIMATOX

Xpnotpomoleite To Tai Ynoipatog
ME TIC AEITOUPYIEC TTOU ETITPETTOUV
TO YPNOIPO PE aépa, TTOTE OV
TIPETIEL VA TN XPNOLUOTIOLEITE O€
ouvOUACUO PE HIKpOKUUATA.
TommoBetnoTe TO TAYi 0pI1ldVTIQ,
OKOUWUTIWVTACG TO 0TN oxdpa oto BdAapo Ynoipatoc.

> nueiwon: Aegv glval amapaitnto va agalpEosTe ToV
TIEPIOTPEPOUEVO OIoKO Kal TN BAcn Tou OTav XPNOCIUOTOIETE

10 opBoywvio Tapi Ynoiuatod.

O ap1Bu6c Twv ageooudp prmopel va Slagépel avAAoya UE TO LOVTEAO TTIOU AyOPAOATE.
AN a&ecoudp UTOPOLY VA AyOPACTOUV XWPIOTA Artd TO KEVTPO ECUTTNEETNONG TTEAQTWV.

Awatifevtat Siagopa e§aptiipata otnv ayopd. Mpiv
ayopAacete Kamolo e§aptnua, BefaiwBdeite oti eivan
KataAAnAo yia Xprion o€ OoUPVO HIKPOKUHATWV Kat
avOeKTIKO oTIC OEpOKPATiEC TOU (pOUpVOU.

Agv npénel MOTE va XpnoipomolovvTal yia Protpo
O€ HIKpOKUpaTa HETaAAIKA Soxeia payntou
POPNUATWV.

Na Befaiwveste mavta 0TI Ta TPO@IUA Kal Ta
e§aptipata dev épyovtal o€ Emagn HE TA ECWTEPIKA
TOIWHATA TOU (POUPVOUL.

Na gAéyxete mdvta gdv o MEPIOTPEPOpEVOG Siokog
umopei va yupiler eENevBepa, mpiv avapete To
(oUPVO. AWGTE TPOCOXN WOTE VA NV HETAKIVI|OETE
TOV TIEPIOTPEPOEVO SioKo amo Tn B€on Tou tav
TomoOeteite | apaipeite ala e§apTipara.
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AEITOYPTIEX

Iy | MIKPOKYMATA
Ma ypriyopo payeipeua kat yia (éotapa
@ayntou 1 TTOTwWV.

E=ZANATK. AEPAX + MIKPOKYMATA
Ma TNV mpoegtolpacia gayntwv ypriyopa.

s,

Y UVIOTWEVA €€QPTAUATA: ZXApaA

veve

FPHI. ©EPMAN.

Ma ypryyopn mpoBépuavon tou ¢oupvou mpLv
amd Tov KUKAO payelpéuatod. MNpiv tomoBetrioete
TO @AYNTO HECA OTO POVUPVO, TIEPIUEVETE Va
oAokAnpwOei n Aertoupyia.

0

BOHOOX MATEIPEMATOX

I2XY2 MPOTEINOMENH XPHZH
loriyopo (éotapa moTwy f GAAwWY

200 W TPOPIUWY UE UPNAR TIEPIEKTIKOTNTA O
VEPO

750 W Mayelpepa Aaxavikwv

650 W Mayelpepa kpéatog kat Yaplov
Mayeipepa oGAToag KpEaTog ) GANTOAC

500W  mou mepiéxel Tupl kat auyd. ONoKARpwoN
Kpeatomitag fy Ynoipatog (upapikwy

350 W ApYO, ENA@PEL Yriotuo. 16aviko yia AWOLHOo
BouTVPOU 1| COKOAATAC
ATTOYUEN KATEPUYUEVWY TOOPIHWY 1

160 W . . ;
HaAdKwpa BouTupou Kal Tuplov

20W MaAdkwpa maywtol

ME TIC QUTOIATEC AEITOUPYIEC, A ETTIAEETE TOV TUTTO Kall

T0 R&POC 1 TNV TTOGATNTA TOU PAYNTOU YIa VA ETTITUXETE

Ta kaAUTEpa amoteréopata. O polpvoc Ba UTIOAOYITEL
QUTOMATA TIC BEATIOTEC PUBUITEIC Kal Ba Guvex(oEl va TIG
AMACeL KaBWE TIPOXWPEAEL TO PriCIUo. O CUVONKOC XPOVOG
Oev mephapBdvel Tn edaon TTPOETOIAcIAC 1 TPoBEpuavonc.

l“"l GRILL (TKPIA)

Ma poSOKOKKIVIOUA, YKPLA KOl OYKPOATEV.
YuvioTdTal va yupilete To @aynTto katd tn didpkela
Ynoipatoc.

Ma KaAuTtepa anoteAéopata, MPOOePUAVETE TO
YKPIA yia 3 -5 AemTa.

Y UVIOTWEVA ECAPTAHATA: ZXApa

FKPIA + MIKPOKYMATA
la ypriyopo YAOIUO Kal TTIATA OYKPATEY,
oLVOUACUOC AEITOUPYIWV UIKPOKUUATWY Kal YKPIA.

)\

Y UVIOTWHEVA ECAPTAKATA: ZXApa
FKPIA TOYPMIO

I * ] Na 1éhela amoteAéopata, GUVSUAGHOC
AEITOUPYIWV YKPIA KAl PNoilaToC e aépal.
YJuvioTdTal va yupilete To @aynTto katd tn didpkela
Ynoipatoc.

> UVIOTWEVA e€apTrpaTa: Emavw oxdpa

» |TPHFOPO IKPIA + MIKPOKYMATA
£

Ma ypriyopo Yroipo Kat podoKoKKivioua
TOU @ayNnToU, cuVOUACUOC AEITOUPYIWV YKPIA Kal
(POoUpPVOU UE aépa.

Y UVIOTWHEVA ECAPTAKATA: ZXApaA

9 TR Ao AYTOMATH ANOWY=H

o MNa ypriyopn amnouén S1a@opeTIKWY
TPOPIUWV amAd avapépovTag To FAPOog TOUG.
To @ayntd mpénel va tonoBeTeital amevbeiag mavw
OTOV MEPIOTPEPOUEVO YUAAIvo Sioko. [upioTte Ta
TPOQIPa 0Tav oac {nTnOEi.

KATHIOPIA SYNIZTOMENA TPOOIMA BAPOX
Q% KPEAY
(Kiag, maiddkia, UmptlONeG, 100 yp. - 2 KNG
1% PAOIUO KOUUATIWV KOEATOG)
@) MOYAEPIKA
(OAOKANPO KOTOTIOUAO, KOUUATIA 100 yp. - 3 KNG
2% KOTOTIOUAO, PINETQ)
X wapa ,
3% (ONOKAN PO, UITPIZONEC, PINETOY) 100 vp. - 2 kA
&Q ANAXANIKA
(avapekTa Aaxavikd, pmdéna, 100 yp. - 2 KNG
4 UTTPOKOAQ, KATT)
@ HOMI . . . 100 yp. - 2 KNG
5% (YwHLE, TOOUPEKAKIA, PWUAKLIQ)

E=ZANATKAXMENOX AEPAX

® Jnato HaYEIpEPA @AyNTWV PE TPOTIO WOTE vVa
ETITUYXAVOVTAL ATTOTEAECHUATA TTAPOMOLA LUE AUTA
€vOC oupfatikol goupvou.

YUVIOTWEVA eCapTrpata: Zxdpa/opBoywvio Tayi
Ynoipatog

Iy QIFQE HER o AYTOMATO ZESTAMA

Ma ek véou (éoTapa ETOIMWY
@PaynTwv mou gival katePuypéva f o€ Beppokpacia
Swuartiou. O @oupvoc urohoyilel auTOUATA TIG
TIMEG TTOU €ival amapaitnTeg yla va emrteuxOei o
KOAUTEPO SUVATO ATTOTEAECUA, OTO CUVTOUOTEPO
XPOVIKO SldoTtnua. TomoBetrioTe 10 payntod o€ éva
mupigaxo pnxo mMAaTo KATAAANAO yia HiKpoKUaTA.

* Aeltoupyia o XPNOILOTOLE(Tal W AvaAPOPd YIa TNV
ONAWON EVEPYEIKNC AOO0oNC CULPWVA LIE TOV KAVOVIOUO
(EE) Ap. 65/2014
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' EL

9 \|STEAM o AYTOMATOZ ATMOX {®F
la payeipepa TpoYiuwyv oe
ATUO OTIWG Aaxavikd | PApla, XPNOIKMOTIOLWVTAG TV
napexopevn xutpa. H apxikn @don mpostolpaciag
Onuioupyei autépaTa aTUO, PEPVOVTAC TO VEPO TTOU
éxete pi€el péoa otn XUTPa o€ Bpacuo. Ot xpodvol
yla TN CUYKEKPLUEVN QAo pUmmopEl va SlagEépel. XTn
OUVEXELQ O POUPVOG TTIPOXWPAEL O PAYEIPEPA TWV
TPOQIUWYV PE ATUO, CULPWVA UE TOV EMAEYUEVO
Xpovo.

AvVaQEPOUIE TTAPAKATW OPIOUEVOU XPOVOUC UAYEIDEUATOC
EVOEIKTIKA:

« OPEZKA AAXANIKA (250-500 yp.): 4-6 Aemq,

« KATEPYTMENA AAXANIKA (250-500 yp.): 5-7 Aemtd,

- OINETA WAPIOY (250-500 yp.): 4-6 AemTé.

AmaitoUpevo e€ApTNUA: XUTPA ATUOU

[[1MBT AYTOMATOZ EZANATK. AEPAZ +

) ‘MIKPOKYMATA

Ma ypriyopo Yricipo ¢aynTwyv 6To GoUpVo Kal
emitevén BEATIOTWY ATTOTEAECUATWV.
Xpnolpomolote okeVOC KATAAANAO yia YriCIlo OTO
(POUPVO KAl YIA OUPVO HIKPOKUUATWV.

Pt

SZYNIETOMENA TPOOIMA,

KATHIOPIA SYNIETOMENEX MOXOTHTEY kat 2YMBOYAEX

[  AYTOMATO WHXZIMO

la ypriyopo Yoo ¢ayntwv oto
@OUPVO Kal ETTTEVEN BEATIOTWY ATTOTEAECUATWV.
Xpnoluomolote okeVOC KATAAANAO yia PCIUO OTO

(POUPVO KAl YIA OUPVO HIKPOKUUATWV.

P\w

KATHIOPIA

@

1

OATHTO BAPOX

WHTE> MMATATEZ
(TuploTe dtav oag
QB

OPE>XKA AAXANIKA
(KéyTte opotopop@a Kat
TPOOBEDTE 2 €wC 4
KOUTAAIQ GOUTIAG VEPO.
Kamaki)
KATEWYTMENA
ANAXANIKA (Tupiote 6tav
oag (ntnBei. Kamaki)

200 yp. - 1 KIAG

200 yp. - 800 yp

4

200 yp. - 800 yp

ANAXANIKA KON2EPBA 200 yp. - 600 vp

POP CORN 100y

U’G?; pﬁ' w&i

(o kotonomo 800 vp.

1 (MoLAEPIKY, PAPLa Kal OYKPATEV) - 1,5 kg
* 400
B KATEWYTMENA AAZANIA e kvg

2
MIZKOTA
@ TomoBeTAOTE GTO EAAPPA
, . . 9-12
BouTtupwiévo Tayi Ynoiuatod. KOUUATIOL

3 Otav oag (ntnBel, TomoBeTroTe
TO (aynTé OTNV TTAGKA.

COTTT PYOMIZES
|

AL L g aAayn Twv puBuicewv Tou
@oupvou (YAwaooa, Aettoupyia olkovouiag,
QPWTEVOTNTA, £€vTaon NXNTIKOU CHMATOC, POAOL).

Y nueiwon: Otav eivatl evepyr| N Aeltoupyia olkovouiag,

N PWTEVOTNTA TNS 00OVNG UEIWVETAL LETA ATTO UEPIKA
OEUTEPOAETTTA VIO ECOIKOVOUNON evépyelac. H 0Bdvn
evepyoroleital Eavd autouata otav matnBei karmolo amd
TA KOUUTTIE, K.TA.

ZYMH YOMIOY XE KONZEPBA

MNa umplocg oe kovaépPBa kal Sloykoupevn COUN.
Otav oag (ntnBei, TomoBetroTe TO PayNTod
oto Tapi Ynaoiupatod.

I
*

KATEYYTMENA YOMAKIA (bwpig,
TOOUPEKAKIA, PWUAKIQ)

MNa €Topa katePuypeva Ywuakia. Otav oag
{NTnBei, TomoBeTAOTE TO PayNTO OTO TAPI
pnoluatoc.

o
*

MpoB¢puavon amarteital mptv and 1o YPriolpo ota
mpoypduuata 3 - 4 - 5.0tav emteuyBei n emBuunt
Beppokpaocia, o povpvog Ba oag {NTroel va TOTTOBETHOETE
Ta TPOGIUA.
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NMPQTH XPHZH

1. ENIAEETE TAQIZA

Oa xpelaoTel va pubpioete TN YAwooa Kal TNV wpa
OTaV AVAYPETE TN CUOKEUN Yla TPWTN @opd. H évdelén
“ENGLISH” 8a kuAioel otnv 086vn: MNeplotpéPte

TO KoUuuTTi pUBUIONG Y1a VO KUANOETE TN AMoTa UE TIC
Ol00éo1ueg YAwooeg Kal eMAEETE auTrv TTou B€AeTE.

Miéote OK yia emPBePaiwon tng emAoynic.

Y nueiwon: Mmopeite emiong va aAAEETE TN YAWOOoA Kal O
OeUTEPO XPOVO amod TI¢ “Settings” Tou uevou.

KAOHMEPINH XPHZH

2.PYOMIZTE THN QPA

Metd tnv emAoyn NG YAwooag, Ba xpelaotei va
puBbuioeTe Kal TNV TpEXxouvoa wpa: tnv 0Bovn
avafoofrivouv Ta dvo Yneia yia Tnv wpa.

NP
e
z X,

©

MeplotpéPte TO KOUUT PUBUIONG Yla VA puUBUicETE
TN CWOTH WPA Kal TMECTE To OK: TNV 006vn
avapoofrivouv ta AemTa.

\'—='/

-
I i
I Ilié
MeplotpéPte TO KOUUTT PUBLIONG Yla VA pUBUIcETE TA
owoTd Aentd kat méote 1o OK yia emPBeBaiwon.

2 nueiwon: Evdéxetal va xpelaoTel va pubpioete ¢ava Tnv
wpa émetra anod SIAaKOTES PEVUATOC HEYAANC SIAPKELAC.

JET START

Otav 0 poupvog gival 6PNOTOC, TMATHOTE TO >

yla va EEKIVAOEL TO PaYEipEUa e TN AelToupyia
MIKPOKUUATWY pubuiopévn o mAnpen 1oxu (1000 W)
yla 30 deutepoAenta.

1. EMIAEZTE MIA AEITOYPTIA

MNeplotpéPte TO KOUUTTI PUBLIONG £WC OTOU EPPAVIOTEI
otnv 08ovn n Aettoupyia mou embuueite: ZTnv 006vn
ep@aviletal To lkovidlo TNG AelToupyiag Kal ol
Baoikég pubpioeig Tng.

)\
6500

‘Onou npoPAémeTal, yia va emMAECeTE €va OTOIXEIO
amnd 1o pevou (oTtnv 086vn gpgpaviletal To MPWTO
S1a0éo1po otolxeio), meploTpéPte TOoV SIAKOTTTN
PUBUIONG £WG OTOU EPPAVIOTEL TO OTOIXEIO TTOU
emﬁuusiu—:.

Z2

Miéote OK yia empPePfaiwon TnG emAoync: Ztnv 006vn
ep@aviCovtal ot Bacikég pubuioelC.

2. PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ou emAé€eTe TN AetToupyia mou BENETE, umopeite va
aAN&ete TIC pubpioelc.

>Tnv 086vn Ba gppaviotouv ol puBUIcELC TTOU
pmopouv va aAAa&ouv dtadoxika.

A._
A

—
l\ l

J:H: R0 auro

)\ P

Mée tn puBpion va avafoofrivel atnv 0B6vn,
TEPLOTPEYTE TO KOUUTT pUBLIONG Yia va OANAEETE TN
pLBUIoN, 0Tn cuvéxela méote To OK yia emBePaiwon
KAl Yla VO OUVEXIOETE pE TIC puBuioelg mou
aKkoAouBouv.

/\]3

Tnueiwon: Mélovtacto D pmopeite va aMGEeTe TnV
TpoNyouuevn puBuIon Eava.

3. ENEPTOMnoOIHZH AEITOYPIIAZ

MOAIC EpapHOOETE ONEC TIG PUBIOELC TIoL BEAeTE,
méote 1o [> yia va evepyoroinBei n Aertouvpyia.

§
z M
650.

>

Mrmopeite va méoste o X OMOIASATOTE OTIYUA Yl
mavon TNG TPEXOVoAE AslToupyiag ou givat evepyn.
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. KAEIAQMA AXOANEIAX
H Aeitoupyia autn evepyomoleital autopata yia va
amoTpEPEL TNV TUXAia EvEPYOTTOINON TOU POUPVOU.

7 \

T
LI

650,

Avoi€te Kal KAEiOTE TNV MOPTA KAl UETA TATAHOTE TO [>
yla va EekIvioeL n AelToupyia.

.MAYZH

Ma va mavoeTe pla evepyn Aeltoupyia, yia mapddelyua
VO AVOAKATEPETE 1} VA YUPIOETE TO @ayNnTO, AmmAd
avoifte Tnv MopTa.

MNa va EeKIVAOEL €K VEOU, KAEIOTE TNV TOPTA Kal
TTATAOTE TO .

.AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

KATHIOPIEX

‘OTtav XPNOIUOTIOIEITE OPIOPEVEG AUTOPATEG
Aeltoupyieg, Ba xpelaotei va emAEé€eTe Yla KaTnyopia
yla Ta @aynTA TTOU HAYEIPEVETE TIPOKEIPEVOU VA EXETE
BéATtioTa anmoteAéopaTa.

H katnyopia avagopdc avtiotolxei otov aplBud mou
untodelkvUeTal 0TNV eMAvw 6€€1d MAeupd TG 006VNC.

z
>

L\

"n
"

2

g

AvaTtpé€Te 0TOV TTIVAKA UE TIC TTEPLYPAPES TWV
AEITOUPYLWV YIa TTANPOPOPIEC OXETIKA PE ONEG TIC
KaTnyopiec.

BAOMOZX WHXIMATOZ

OL TeplooOTEPEC ATTO TIC AUTOUATEG pUBUioelg Ba oag
TTPOTPEYOULV va eMAEEETE MOCO KAAA Ynuévo BéNeTE
va gival 1o eaynTo.

Mmnopeite va aAN&€ete To PabBud Ynoipatog uévo
Katd Ta mpwTta 20 deuTePOAENTA TNG AElTOLPYIAC HETA
TNV evepyomoinon TnG AelToupyiag: evePYOToIoTE TN
AElTOUPYIQ, PETA TIEPIOTPEYTE TO KOUUTI pUBUIONG YIa
va eMAEEETE TN PpUOUION OV eMBOUEITE.

ﬂl 11

N
L

AUTO

ENEPTEIEZ (T'YPIZTE 'H ANAKATEWTE TO OATHTO)
OpIloUEVEC AUTOUATEC AEITOUPYIEC aTTaITOUV Va
YUPIOETE N va avaKATEPETE TO GAyNTO Kal Ba
OTAPATACOUV TIPOKEIUEVOU Va 0ag dWoouv TN
SuvatdTNTA vVa TO KAVETE.

7 N[TURN

MOAIC 0 @oUpVOC OTAMATHOEL TO PACIPO, avoifTe TNV
TTOPTA KAl TPOXWPNOTE OTNV ATTAITOUHEVN EVEPYELQ

I
 EL
MOAIG oag {nTNnBei va To KAveTe TIpLV KAgioeTE Eava TNV
nopTa KAl MEOTE [>yia va cuveyiosl To YPriciyo.

Y nueiwon: Otav xpnotuomnoleite T Asitoupyia “Defrost”
(ATOYUEN), N Asttovpyia Ba EeKIVAOEL €K VEOU QUTOUATA LETA
amd SVO AETTTA, AKOUN Kal av eV AVAKATEPETE 1| YUPIOETE TO
PaynTo.

. YNIOAEIMOMENH GEPMOTHTA

> & TOANEC TTEPIMTWOELG, OTav YnOei To paynto, o
@oupvoc Ba evepyormolosl avtopata tn dtadikaoia
Pu&ng, n omoia epgavietal otnv 066vn.

Ma va dgite To poAdL katd TN dldpKela AUTAG TNG
Siadikaoiag, matAoTETO H .

Y nueiwon: To avolyua Tng mopTag SIAKOTITEL TTPOOWEIVA TN
dadikaoia.

. XPONOAIAKONTHZ

‘Otav o poupvoc ival oBnoTodg, N 006vN pmopei

va xpnotpomotnOsi wg xpovodiakomtng. Na va
EVEPYOTIOINOETE TN AElTOUPYia Kal va puBuiceTte Tov
aTaAITOUPEVO XPOVO, TTIEPIOTPEPTE TO KOoUuTT pUBUIONG.

_——

A
b
PN
Méote 1o OK yia evepyomoinon tou Xpovodiakoénn:
©a mapaxBei €va nxnTikd orpa kat Ba unmodelyBei

oTnVv 086vn HOAIC 0 XpovoSIaKOTTNG OAOKANPWOEL TNV
avTioTpo®N HETPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.

Y nueiwon: O xpovodlakomtng Sev evepyoTToLEl Kavévay amd
TOUG KUKAOUG LQYEIQELIATOC.

Ma va aANAEeTE T XpOVO pUBUIONG TOU XPovoSIakonTn,
MEOTE TO D yIa va OTAUATIOEL KAl UETA TIEOTE TO D SUo
(POPEC YA VA ETIITPEPETE OTNV ELPAVION TNG TPEXOLOAC WPAC.

MOoALg evepyomolnBei o XpovodlakomTng, UMopEiTe va
EVEPYOTIOINOETE Kal TN Agttoupyia: O xpovodlakomTng
Ba ouvexioel TNV avtioTpoPn HETPNON YIA TOV
EMAEYUEVO XPOVO aUTOMATA XWwPIC va emnpedaleTtal n
Aettoupyia.

) | [

Jc

Ma va epgavioete Eava tov XpovodlakonTn,
TTEPIUEVETE TO TENOG TNG AElTOVPYIAC I} OTAUATAOTE
TNV oPrvovtag Tov poupvo.
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XPHZIMEZ ZYMBOYAEX

TPONMOZ ANAINQZHZ TOY MNINAKA
MATEIPEMATOZ

O mivakag Seix Vel TI KAAOTEPEG AEITOUPYIEG YIa XpPrion
JE KABe @aynTo.

Ot xpovol Pnaoipatog agopouv Tov KUKAO Ynoipatog
péoa 0TO POUPVO, EKTOC amod Tn gpdcn mpobépuavong
(6mou amatteitan).

O1 BepuoKkpacieg Kal ol XpOVOoL HAYEIPEUATOC Eival
eVOEIKTIKA Kal €apTwvTal amod TRV moooTNTA

TOU @aynToUL Kal Tov TUTTO Tou €€aPTHATOC TTOU
Xpnotuoroleital.

Mayelpevete mAvta oTov EAAXIOTO XpOVO
ua\éslpéparoc Kal va BePalwveCTE OTI TO YAYNTO €XEL
YnOei.

la KaAUTEpa amoTeAEOUATA, AKOAOUBNOTE TIC
OUOTAOELC TOU TTIVOKA HAYEIPEUATOC YIA TNV EMAOYNA
TwV €€aPTNUATWV.

2YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ ME
MIKPOKYMATA

Ta pikpokvpata Slelcduouy 0To PAyNTo €wg éva
oplopévo Bdadoc.

JUVETIWG, OTAV HAYEIPEVETE TTOAAG TPOPIUA
Tautoxpova, Oa mpémnel va Ta dtaxwpiletat 660 To
duvatov neploodTEPO.

MikpoTEPQ KOUPATIO YrjvovTal TTIo Ypriyopa amnod
Ta peydla: Kopte 1a tpo@Ipa o€ KOUUATAKI idlou
pEYEBOUC YIa OUOLOPOPPO YHTLUO.

Katd to payeipepa o€ @oUpvo UIKPOKUUATWY

ame evBepwvetal aTpog: H xpnion evég kamakiov
KATAAANAOU yla XpAon ME HIKPOKUPATA Oa HEIWOEL
TNV anwl&la vypaaiac.

‘Otav agalpeital Eva @aynto ano 1o ¢oupvo
MIKpOKUPATWY, ouvABw¢ ouveyilel va Yrvetal yla Aiyo
aKOUN. N'auTto mpoTEiVOUPE va TO APHVETE yid JEPIKA
AEMTA AKOUN OTAV 0 KUKAOG YNoinato oAoKANpwOEi.

Eivat kaAo va yupilete 1o @aynté Katd to YPrioiuo
0€ OUPVO PIKPOKUPATWY, KaBw¢ auto Bonbd oto
KAAUTEPO PAOIUO TWV EEWTEPIKWVY TUNUATWY €vavTl
TOU KEVTPLIKOU TUAMATOG KAl avTioTpo®a.

TormoBeTtoTE AeEMTEC PETEC KPEATOC TN HIA TIAVW OTNV
AAAN 1} EVOANGE. TTI0 XOVTPEG QPETEG, OTIWG MITAOP Kal
Aoukdvika, mpémel va TomoBetouvTal To éva Simha oto
AaAMo.

MNAAZTIKH MEMBPANH KAI £YZKEYAZIA

A@alp€oTE TA CUPUATAKIA ATTO TIC TTAACTIKECG
XAPTIVEG OAKOUAEG TIPLV aTO TNV TOTOBETNON TOUG OTO
POUPVO UIKPOKUMATWY yld YPrioIpo.

Xapd&te A TPUMAOTE TNV MAACTIKA HEPBPAVN HE Eva
mMEOULVI yla va eKTovwOEei n Tieon Kat va punv ondoel,
KaBw¢ katd tn d1dpKela TOU PNOiHATOC CUCCWPEVETAL
ATUOC.

YTPA

Ta vypd pmopei va (ectabolv mavw and To onueio
Bpacpou xwpic opatd Bpdoiuo.

AuTo pmopei va mpokaAéoel To andétopo Bpdoiuo.

la va amo@uyete authyv Tnv mbavétnta:

. Amo@uyete tn Xprion Soxeiwv pe otevod Aatud.

. AvakaTtéte TO VUYPO TIPIV TOTTOOETAOETE TO OKEVOG
OTO POUPVO UIKPOKUUATWY KAl APAOTE TO KOUTAAL
MECQ OTO OKEVOC.

. MoOA¢ CeotaBei, avakatéPte Eava mpLv To aPalpEcETe
amé 1o Soxeio amd 1o POUPVO PIKPOKUPATWV.

KATEYYTMENA TPOOIMA

Ma KaAUTeEpa anmoTeAECUATA, CUVIOTATAL N aTTEVOEiag
andéPpuén oto YudAivo meploTpe@opevo SioKo.
Mmopeite emiong va XpnoIMOTOINCETE éva EAa®PU,
€161KO Yo OUPVO UIKPOKUUATWY TAACTIKO SoXEio edv
gival amapaitnto.

Ta Bpaotd @ayntd, Ta @ayntd yue cdAToa Kal ol
OAATOEC KpEATOC EETMAYWVOULV KAAUTEPA €AV Ta
OVOKATEVETE.

AlaxwpioTe Ta TPOQPIUA MOAIG apXioel n amoyuén: Ta
Slaxwplopéva pépn Ba amoPpuyxBouv ypnyopdtepa.

OATHTA TIA BPEOH

‘Otav {eoTtaivete LYPO O€ PUMIPTIEPO 1 TTAISIKA TPOYN
o€ 3ado, va avakaTteVETE TAVTA KAl va EAEYXETE TN
Bepuokpaacia mptv To dwoete oto maidi oag.

Me tov Tpdmo autod, dtac@alileTal OpoIOPOPPO
Céotapa kat Sgv untdpyel KivOuvog EYKAUUATWV.
Agalpéote To Kamdaki Tou Badou i tTn BnAN Tou
MTTIUTTEPO TPV amd To (é0TaUA.

KPEAZ KAl WAPI

Ma va eMTUXETE TENEIO ETMPAVEIAKO POSOKOKKIVIOUA
ypnyopa diatnpwvtac wotdoo To Kpéag 1 To Papl
MAAQKO Kal XUUWOEG ECWTEPIKA, CLVIOTATAL VA
Xxpnotgomolgite tn Aettoupyia “Tkpth + MW", Tia
KaAUTEPA amoTeAECUATA, PUOUIOTE TNV IOXV TOU
(OUPVOU PIKpOoKUPATWY ota 160 kat 350 W.
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MINAKAZ YHZIMATOX

' EL

OATHTO NEITOYPTIA OEPMOKEP. (°C) IZXYZX (W) AIAP;EII_G (RE- A=ZEXOYAP

, , |« ] 160 - 180 . 30-60 &
K&k mou poucKwvouv l”@“l 160 - 180 % J5.50 @
{Tlgflfa‘l:sOszgtg/?s)\ LNAGTTITA) l @ l 160 - 190 ) 35-70 “r
Navreomavia | o] 160 . 30-40 (D) &
Mmokéta | o] 160 . 20- 30 s
Mptenise L wes - ws (e
‘Etoipa @aynta (250 - 500 yp) )\ - 750 4-7 “r
Nalavia/Zupapixé oTo @ovpvo J\ - 350 - 500 15 - 25 (1D &=
Katepuypéva Aalavia (500 - 700 yp) 7 \ - 500 - 750 14 - 20 s
Mitea (400 - 500 yp) 2 - - 10 - 12 s
Kpéag (xopudatia, pmpiloha) 2 - 500 10-15 w5
2;’5"8""‘& (OAOkANPQ, 800 yp. - 1,5 7 Q i 350 - 500 30 - 45 * =
KoTtomoulo (pi\£Ta 1y KOPUATIA) X - 350 - 500 10 -17 wr
WNTa (800 yp. - 1,2 KING) 2 - 350 - 500 25-40 * =
Apvi i pocXapl PnT6 / PooT pmiep l ¥ l 170 - 180 ) 70-807 =)
(13-15Kg) 75| 160 - 180 160 50-70% =
Noukavika / ZouBAdakia o - - 20-40* H‘“’%
Wapt (0£TeC A OETA) 2 - 160 - 350 15-20 * =5
OAGKANPO Papt (800 yp. - 1,2 KAG) N - 160 - 350 20-30* =
Whtéc mataTec (600 yp. - 1 kg) 72 - 350 - 500 30-50* =
Wnta pila 2K - 160 - 350 15 -25 (1D &
*TUPIOTE TO PayYNTO OTO PECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU PNnciuaToq..

E€avayKaopévoc aépac E€avayk. a£pac + MikpoKOHATa Grill (Tkp\) Grill + Microwave (Tkpth +

MikpokUpata)

=

JE—

AEITOYPTIEZ — —
)\ J \
. /@\l [ ] [/ §
Mupipayo mdto/okevog KatdAAnAo yia , , . .
b2 Opb
XPHon o€ oUPVO UIKPOKUPATWY Xapa poywvio Tapl yneluatoc
AZEZOYAP
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AOKIMAZMENEZ ZYNTATEZ

KatapTtiotnkav yia TI¢ apxeg motomnoinong oupewva e ta npotuna [EC 60705 kal IEC 60350-1.

XPONOZX OEPMOKP./
OATHTO AEITOYPTIA BA(P;)Z WHXIIMATOZ : EMIMEAO IZ&(VY)Z NMPOGEPM. AZEXOYAP
9 (Aemta:devt.) TKPIA
>keVLOC KATAAANAO
Kpépa matioepi 7\ 1000 12:00 - 13:00 - 650 - IO HIKpOKUHATA
(Mpé€ 3.227)
>KeVLOC KATAAANAO
A@pAato K&K y \ 475 8:00 - 10:00 - 750 - yIa HIKpOKUHATA
(Mpé€ 3.827)
YKeVLOC KATAAANAO
Kpéag (poAd) y \ 900 13:00 - 14:00 - 750 - IO HIKPOKUHATA
(Mpé€ 3.838)
— YKeUOG KATAAANAO
MNatateg ykpativé J \ 1100 | 28:00-30:00 . 190 350 - VIO HIKPOKUHATA
: : (Mpée€ 3.827)
—— YKeVOG KATAAANAO
Kotomoulo A 1200 : 35:00-40:00 : 210 350 - yla pIKpokUpata
, f f (Mp£E 3.220)
Semdywpa Kpéatog
(yupioTe TO OTO Yeco )\ 500 10:30 ) 160 ) I'Ieplcnpecpouevoc
¢ Sladikaoiag Siokoc
EeMaywuaToq)
®puyaviopévo N i 4:00 - 6:00 3 ) Na Txdpa
YPwpi (Toast) ' ' m
HIKpOKUpaTA Grill + Microwave (TkpIA + MikpokUpata) Grill (TkptA)
AEITOYPTIES

Py

&

]
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KAOAPIZMOZX KAl ZYNTHPHZH

BeBaiwOeite 6T1 N CUOKEUN £XEL KPUWOEL TIPIV
TIPOXWPNOETE GE CUVTAPNON Kal KAOapIGHo.

Mnv xpnoipomnoleite atpokadaploTég.

EZQTEPIKH KAI EEQTEPIKH EMIOANEIA

« KaBapiote Ti¢ empdveleg pe éva vypd mavi ano
MIkpoiveg. Edv utdpyxouv moAAEG akaBapaieg,
POCO£0TE 0TO VEPO AlyEC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU
pE oudETePO pH. ZKouTioTE YE €va OTEYVO TTAVI.

« KaBapilete To KpUOTAANO TNG TOPTAG HE EIOIKO LYPO
ATTOPPUTTIAVTIKO.

« 2 € TAKTIKA O100TAMATA 1} O TTIEPIMTWOELG TTOU XUONKE
@ayNTO, APAIPECTE TOV MEPICTPEPOUEVO YUAAIVO
6ioko kal tn Bdon Tou yla va kaBapioeTe TO oupvo
KOl VO aQAIPECETE OAA TA UTTOAEIMUATA TPOPWV.

Mnv xpnoipomnolgite peTAAAIKA OpoUyyapaKia,
A£lavTiKa cuppatakia | Astavtika/diafpwtika
KaBaploTikd, KaOwg Umopei va KataotTpEPouy Tig
EMUPAVELECG TNG OUOKEUNG.

+ To yKpIA dev xpelaletal va to kKaBapioete KaBwg
n évtovn BepuodTnTa Kaisl omoladAmoTe Bpoutd:
Xpnoluomolgite auTr TN AelToupyia o€ TAKTIKA
Slaothuata.

AZEZOYAP

'O\a ta a&eoouvdp pmopouv va MAuBolv o€ TALVTHPLO
MATWV.

la duokoAn Bpoutd, TpiPte EAa@pPd He €va Tavi.
Aprivete mavTta Ta afEcoudp va KpUWOOUV TIPLV ATt
TOV KaBaplopo.

ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN

O @oUpvog bev Aeltoupyei. AlakoTr] PEVHATOC,
- AmmooUvdeon amd TNV TTAPoXn
. pevparoc,

O @oupvoc kavel B6pufio, Aveplotipac Yueng

| EVEPYOTIOINUEVOC,

MOavn artia

- 2QAAUQ NOYIOUIKOV.

Noon

: BeBaiwbeite 611 0 oUpvoC TPoPOSOTETAl HE

© pelpa kat 6Tl eival owotd ouvdedeEVOC OTNY

- mpia. 23noTe kat avayte Eavd To poupvo Yla va
- SlamoTWoETE €@V N BAAPBN mapapével

Avo(ETe TNV MOETA 1| TTEPIUEVETE €WC GTOU
- OhoKkAnpwBel n dladikaocia kpuwuato,

EmikolvwvnoTe e TO MANCIECTEPO KEVTPOo
ECumnpétnong MeAatwy Kat avagpEéPETe ToV apIBuod
LETA TNV évOelén “ERR".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

YMNOZTHPI=H

>TnVv mepimtwon mpoPAnudtwy Asitoupyiag,
EMKOWVWVNOTE PE To Kévtpo Z€pPIg Tng Franke.
MoTE PNV XPNOIUOTIOLEITE TIG UTTNPECIEG EVOG N
e€ouotodotnuévou TeXVIKO.

Awote Ta e§NG oToIXEIQ:

- Tumog BAAPNC

- MovTéNOo ouokeunc (eidoc/Kwdikoc)

- 0 og1plakog aplBuoc (S.N.) otnv mvakida, mou
Bpioketal otnv aplotepn dkpn Tou BaAduou Tou
@oUpPVOU (0paTd OTAV N MOPTA TOU POUPVOU Eival
avolxtn).

CEMecdE

OTtav enmikolvwveite
ME To KévTpo
2 épPig, avagépete

TOUG KWOIKOUG TTOU
avaypdgovtal oTnv i -
mvakida avayvwpiong 2 __ =
TOU TIPOIGVTOG 0ag.

P ¢ oag d

N

xxxxxxxxxxxx | mob. XXX/XXX
o Y 550+ so i
C€XE =

35



CUPRINS

PREZENTARE GENERALA ..oooss oo eeeeeeseeeeseesseesseesseessessseesssesseeessseseesseesssesssssseesssssssesssesseesssssseessssseessssssnessesse 37
PANOU DE COMANDA .o eeeeeeeeseeessessessseessesssesssesssessssessesssssssssssssssessessssssssssssesssessesssssssssssssssesssssssesssss 37
ACCESORI e eeeeseessenessessesessessessssessesesssssessesessessessesessssesseesessessesessessesessssssesssssssesssessssesssssssessessesessesssessessoseseen 38
FUNCTH e eeeeeee oo eeseeeeseesseessesseeseassseessessseess e sseesseesseesseesseeessesseees e seees e seses et seees s seees e sssessessseeessssseessssssress s 39
PRIMA UTILIZARE. oo eeeeeeeeeeeeesseeseessseesssssssessssssesssessssssssssssesssessesssssssessssessesessssssssssssssesssesssssssssssessesssesssssssesssss 41
UTILIZAREA ZILNICA ereeeeeeeeseeseeesssessessssesssssssssssssssssssessessessessesesssssessseessesessesssssesssssssessessssessessesessessesessesssesssss 41
RECOMANDARI UTILE oo eeeeeeeeereesseessessseessessseessessssessessssesssesssesssssseesssessesessessssesssssssesssssseessssssnessessseessessseesesss 43
TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA w...ceveoeeeeeeeesseessessressssssssesssssesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssessnes 44
RETETE TESTATE wovveeeveeeeseeeeeessesessessesessessesessessesessessesesseessessessessssessessesessessesessessessesssssseessessssessssssseseessesessesssessesse 45
CURATAREA SIINTRETINEREA w..ooveoeeeeeeeescseesesssessesseeesseesseesssssseessssssesessessssesssssssesssssssessssseessssssessesssoeesesssoeereen 46
REMEDIEREA DEFECTIUNILOR cevveeeeereeeseessessseessesssseseessssesssessssssssssessseessesessesssssssssssssssssssessssssnessessssssssssssessssse 46
ASISTENTA wooveeeeeeeeeeesseeessessesessessessssessesessessessssessesesssssesesseesessessessesessessesessessesesssssesesessssessessssesesssessesessassesesssssseseen 46

36



GHID DE UTILIZARE

PREZENTARE GENERALA
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1. Panou de comanda

2, Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

3. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

. Usa
Rezistenta superioara/grill
. Lumina

N o wu A

Placa rotativa din sticla

PANOU DE COMANDA

. - +
‘ X > oK >
1 2 3 4 5 6 7
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. INAPOI 6.PORNIRE
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru revenirea la meniul anterior. | Pentru activarea imediata a unei
selectarea unei functii. Rotiti in functii.

pozitia O pentru a opri cuptorul.

2. STOP

Pentru oprirea in orice moment
a functiei active in mod curent si
introducerea cuptorului in modul
Standby.

4. AFISAJ

5. BUTON DE CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Cand cuptorul este oprit, apdsati
pentru a activa functia de preparare la
microunde la putere maxima timp de
30 de secunde.

7.BUTON DE REGLARE

Pentru derularea prin meniuri si
aplicarea sau modificarea setarilor.

Va rugam sa retineti: Toate butoanele sunt activate prin apdsare. Apdsati pe centrul butonului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

PLACA ROTATIVA DIN STICLA

Placa rotativa din sticla amplasata

pe suportul sdu poate fi utilizata

pentru toate metodele de

preparare. Placa rotativa trebuie

sa fie utilizata intotdeauna

ca baza de sustinere pentru
recipiente si accesorii, exceptie facand doar tava de copt
dreptunghiulara.

SUPORTUL PLACII ROTATIVE

Suportul placii rotative din sticla trebuie
sa fie utilizat doar pentru sustinerea

D acesteia. Nu amplasati alte accesorii pe
acest suport.

GRATARUL DE SARMA
Acesta va permite sa amplasati

alimentele mai aproape de grill,
pentru o rumenire perfecta a
lD U preparatelor si in scopul permiterii

circularii optime a aerului fierbinte.

Amplasati gratarul metalic pe placa
rotativa, avand grija ca acesta sa nu intre in contact cu
celelalte suprafete.

OALA DE PREPARARE CU ABURI

Pentru a prepara la aburi alimente
precum peste sau legume,
introduceti-le in cosul (2) si turnati
apa potabila (100 ml) in partea
inferioara a oalei de preparare

cu aburi (3), pentru obtinerea
cantitatii optime de aburi.

Pentru a fierbe alimente precum
paste, orez sau cartofi, amplasati-
le direct in partea inferioara a oalei de preparare cu
aburi (utilizarea cosului nu este necesard) si adaugati o
cantitate corespunzatoare de apa potabila, in functie

de cantitatea de alimente preparate. Pentru rezultate
optime, acoperiti oala de preparare cu aburi utilizand
capacul (1) din dotare.

Amplasati intotdeauna oala de preparare cu aburi pe
placa rotativa din sticla si utilizati-o doar in combinatie
cu functiile de preparare corespunzatoare sau cu
functiile de preparare cu microunde.

CAPACUL

= Util pentru acoperirea alimentelor
in timp ce acestea sunt preparate
sau incalzite in cuptorul cu
microunde.

Capacul previne stropirea,
favorizeaza mentinerea nivelului
de umiditate necesar din interiorul alimentelor si
poate fi utilizat, de asemenea, pentru crearea a doua
niveluri de preparare.

Acesta nu este adecvat pentru utilizarea in cazul
prepararii prin convectie sau in combinatie cu oricare
dintre functiile Grill.

TAVA DE COPT DREPTUNGHIULARA

Utilizati tava de copt numai
cu functiile care permit
prepararea prin convectie;
aceasta nu trebuie sa fie utilizata
niciodata in combinatie cu
microundele. Introduceti tava
in pozitie orizontala, sprijinind-o pe gratarul din
compartimentul pentru preparare.

&

Va rugam sa retineti: Nu este necesar sa scoateti placa
rotativa si suportul acesteia atunci cand utilizati tava de copt

dreptunghiulara.

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

Exista mai multe accesorii disponibile pe piata.
Inainte de a le achizitiona, asigurati-va ca acestea
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu
microunde si ca sunt rezistente la temperaturile
generate in interiorul cuptorului.

in cazul prepararii cu microunde, nu trebuie utilizate
recipiente metalice pentru alimente sau bauturi.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele si accesoriile
nu intra in contact cu peretii interiori ai cuptorului.

inainte de punerea in functiune a cuptorului, verificati
intotdeauna ca placa rotativa sa se poata roti libera.
Aveti grija sa nu rasturnati placa rotativa atunci cand
introduceti sau scoateti alte accesorii.
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FUNCTII

MICROUNDE

7 \
Pentru prepararea si reincalzirea rapida a
alimentelor sau bauturilor.

PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA
Reincalzirea rapida a bauturilor sau

200 W alimentelor care au un continut de apd
ridicat

750 W Gatirea legumelor

650 W Prepararea carnii si pestelui
Prepararea sosurilor cu carne sau a sosurilor

500w cu continut de branza sau oud. Rumenirea
placintelor cu carne sau a pastelor la cuptor

350 W Preparare lentd, delicata. Perfecta pentru
topirea untului sau ciocolatei
Decongelarea alimentelor congelate sau

160 W : R ;
topirea untului si branzeturilor

20W Topirea inghetatei

l“" GRILL
Pentru rumenire, frigere pe grill si gratinare.

Este recomandat sa intoarceti alimentele pe parcursul
procesului de preparare.

Pentru rezultate optime, preincalziti grillul timp de 3-5
minute.

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

GRILL + MICROWAVE (GRILL + MICROUNDE)

Pentru prepararea si gratinarea rapida a
alimentelor, combinati functia de microunde cu
functiile Grill.

)\

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

e

TURBO GRILL

Pentru rezultate perfecte, combinati functiile
Grill cu functia de preparare prin convectie. Este
recomandat sa intoarceti alimentele pe parcursul
procesului de preparare.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma superior

%

ly):@ TURBO GRILL + MICROUNDE

Pentru prepararea si rumenirea rapida a
alimentelor, combinati functia de microunde cu
functiile Grill si de preparare prin convectie.

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

AER FORTAT

© | pentru prepararea alimentelor astfel incat sa
se obtina rezultate similare celor obtinute in cazul
utilizarii unui cuptor conventional.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma / Tava de copt
dreptunghiulara

AER FORTAT + MICROUNDE

Pentru prepararea la cuptor a alimentelor, intr-
un timp scurt.

VA

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma
REINCALZIRE RAPIDA

I ® | Pentru reincilzirea rapida a cuptorului inainte de
pornirea unui ciclu de preparare. Asteptati finalizarea
functiei inainte de a introduce alimentele in cuptor.

COOKASSIST

Cu functiile automate, nu trebuie decat sa selectati tipul si
greutatea sau cantitatea de alimente, pentru a obtine cele
mai bune rezultate. Cuptorul va calcula automat setdrile
optime si va continua sa le modifice pe parcursul procesului
de preparare. Timpul total de preparare nu cuprinde fazele de
pregdtire sau preincdlzire.

ﬁi‘;E R auro DECONGELARE AUTOMATA

|w ¢

Pentru decongelarea rapida a
diferitelor tipuri de alimente doar prin specificarea
greutatii acestora.
Alimentele trebuie sa fie amplasate direct pe placa
rotativa din sticla. Intoarceti alimentele atunci cand vi
se solicita acest lucru.

CATEGORIE ALIMENTE RECOMANDATE GREUTATE
Q% CARNE
(tocatd, cotlete, medalioane, 100g-2kg
1% fripturi)
@) CARI}IE DE PASAVR‘E . 100g-3 kg
2% (pui intreg, bucati, fileuri)
: PAE$TE ' . 100 g-2kg
3% (intreg, medalioane, fileuri)
\Q LEGUME
(amestec de legume, mazadre, 100 g-2kg
4% broccoli etc.)
Z‘/j;ﬁzEele chifle, cornuri) 100g-2kg
55 chifte,

Y \QIFQE: HEEY auro INCALZIRE AUTOMATA

T Pentru reincalzirea alimentelor
semipreparate care sunt congelate sau la
temperatura camerei. Cuptorul calculeaza automat
setdrile necesare pentru obtinerea celor mai bune
rezultate in cel mai scurt timp posibil. Amplasati
alimentele pe o farfurie rezistenta la caldura si care
se poate folosi in cuptorul cu microunde.

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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CTEAM a0 JET DE ABURIAUTOMAT S\

Y YGTE

Pentru prepararea la aburi a
alimentelor precum legumele sau pestele, utilizand
oala de preparare cu aburi furnizata. In cadrul
etapei initiale de preparare, generarea aburilor se
produce in mod automat, apa turnata in partea
inferioara a oalei de preparare cu aburi fiind adusa
la temperatura de fierbere. Duratele de preparare
aferente acestei etape pot sa varieze. Cuptorul
continua prepararea la aburi a alimentelor, in
functie de durata de timp setata.

In continuare sunt prezentate cateva durate de preparare
orientative:

« LEGUME PROASPETE (250-500 g): 4-6 minute;

« LEGUME CONGELATE (250-500 g): 5-7 minute;

- FILE DE PESTE (250-500 g): 4-6 minute.,

Accesoriu necesar: Oala de preparare cu aburi

(MR FORCED AIR + MICROWAVE
] (AER FORTAT + MICROUNDE)

Pentru prepararea rapida la cuptor a alimentelor si
obtinerea de rezultate optime. Utilizati accesorii
pentru gatit care sunt adecvate pentru prepararea
la cuptor si rezistente in cuptoarele cu microunde.

bt

GATIRE AUTOMATA

Pentru prepararea rapida la cuptor a
alimentelor si obtinerea de rezultate optime.
Utilizati accesorii pentru gatit care sunt adecvate
pentru prepararea la cuptor si rezistente in
cuptoarele cu microunde.

Z2

mm I"li_/
Lo

CATEGORIE ALIMENTE GREUTATE
CARTOFI COPTI
] (Intoarceti atunci cand se 200g-1kg
solicitd acest lucru)
m LEGUME PROASPETE
(Taiati uniform si addugati B
2 intre 2 si 4 linguri de apa. 2009-800g
Acoperiti)
LEGUME CONGELATE
W (Intoarceti atunci cand se
o 200g-3800g
3 solicitd acest lucru.
Acoperiti)
LEGUME CONSERVATE 200g-600g
4
oS
FLORICELE DE PORUMB 100 g
5

cr-TTT SETARI

-V T L pentru modificarea setarilor cuptorului
(limba, mod Eco, luminozitate, volum semnal sonor,
ceas).

Va rugam sa retineti: Cand este activ modul Eco,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde
pentru a economisi energie. Afisajul este reactivat automat
oricand este apasat oricare dintre butoane etc.

ALIMENTE RECOMANDATE,
CATEGORIE CANTITATE RECOMANDATA si RECOMANDARI
PUI
@) (Carne de pasare, peste si alimente 800 g
1 . - 1,5 kg
gratinate)
X X 400
B  LASAGNA CONGELATA Y kg
2
FURSECURI
@ Puneti pe tava de copt unsa cu 9-1
putin ulei. Introduceti tava in buc
3 cuptor atunci cand vi se solicita '
acest lucru.
* ALUAT DE PAINE CONSERVAT
Pentru briosa la borcan si cornuri. Introduceti
4 tava de copt In cuptor atunci cand vi se
solicitd acest lucru.
CORNURI CONGELATE (franzele, chifle,
> cornuri)
Se foloseste pentru chifle coapte congelate.
S Introduceti tava de copt in cuptor atunci cand
vi se solicita acest lucru.

Preincdlzire necesard inainte de inceperea prepararii,
pentru programele 3 -4 - 5. In momentul in care este atinsa
temperatura corecta, cuptorul va va solicita sd introduceti
alimentele.
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PRIMA UTILIZARE

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa
setati mai intai limba si ora. Mesajul ,ENGLISH” se

va derula pe afisaj: Rotiti butonul de reglare pentru a
derula lista cu limbile disponibile si selectati-o pe cea
dorita.

Apasati QK pentru a confirma selectia.

Vd rugdm sa retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul,Settings".

UTILIZAREA ZILNICA

2. SETATI ORA

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora corecta si
apasati OK: minutele vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta minutele si
apasati OK pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea orei
in urma unor pene de curent de lunga durata.

.JET START
Cand cuptorul este oprit, apasati pe > pentru a
activa functia de preparare la microunde la putere
maxima (1000 W) timp de 30 de secunde.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Rotiti butonul de selectare pana cand functia dorita
apare pe afisaj: pe afisaj va fi prezentata pictograma
aferenta functiei si setarile de baza ale acesteia.

7 \

Daca este disponibil, pentru a selecta un element din
meniu (pe afisaj va aparea primul element disponibil),
rotiti butonul de reglare pana cand este afisat cel dorit.

// \ ‘|‘||’- - \I M auTo

Apadsati OK pentru a confirma selectia: Pe afisaj vor
aparea setarile de baza.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setadrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

A
~650.

3

\--

cn
05U

V/ Y @

In timp ce setarile clipesc pe afisaj, rotiti butonul
de reglare pentru a modifica setarea, apoi apasati
OK pentru a confirma si continuati modificarea
urmatoarelor setari.

2

bJUw

V& rugam sa retineti: Prin apasarea pe <, aveti posibilitatea
de a modifica din nou setarea anterioara.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe [> pentru
a activa functia.

Puteti apasa X in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.
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. BLOCAREA DE SIGURANTA
Aceasta functie este activata automat pentru a se
preveni pornirea accidentala a cuptorului.

7 \

THrcy
LN

650,

Deschideti si inchideti usa, iar apoi apasati pe [>
pentru a porni functia.

.PAUZA

Pentru a intrerupe o functie activa, de exemplu,
pentru a amesteca sau intoarce alimentele, nu trebuie
decat sa deschideti usa.

Pentru a o reporni, inchideti usa si apasati pe [>.

. FUNCTII AUTOMATE

CATEGORII

Cand utilizati anumite functii automate, va trebui

sa selectati o categorie pentru alimentele pe care le
preparati, pentru a obtine cele mai bune rezultate.
Categoria de referinta corespunde numarului indicat
in parte superioara din dreapta a afisajului.

e T A

1N
g

Consultati tabelul care contine descrierile functiilor,
pentru informatii privind toate categoriile.

GRADUL DE RUMENIRE

Majoritatea functiilor automate va vor solicita sa
selectati nivelul de preparare al alimentelor.

Gradul de rumenire poate fi modificat in timpul
primelor 20 de secunde de functionare dupa activarea
functiei: activati functia, apoi rotiti butonul de reglare
pentru a selecta setarea dorita.

7 \MI]

AUTO

ACTIUNI (AMESTECATI SAU INTOARCET! ALIMENTELE)
Anumite functii automate va solicita sa intoarceti sau
sa amestecati alimentele, de exemplu, si vor intra in
Irepaus pentru ca dumneavoastra sa puteti face acest
ucru.

|
\l

7 N|TLR

Odata ce cuptorul a intrerupt procesul de preparare,
deschideti usa si efectuati actiunea solicitata inainte
de a reinchide usa, iar apoi apasati pe [> pentru a
continua procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Cand utilizati functia,Decongelare’,
aceasta se va activa din nou automat dupd doua minute,
chiar dacad nu ati intors sau nu ati amestecat alimentele.

. CALDURA REZIDUALA

In multe cazuri, dupa prepararea alimentelor, cuptorul
initiaza un proces automat de racire, care este indicat
pe afisaj.

Pentru a vizualiza ceasul in timpul desfasurarii
procesului, apasati pe & .

Va rugam sa retineti: Prin deschiderea usii se intrerupe
temporar desfasurarea procesului.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia si a seta durata
de timp necesara, rotiti butonul de reglare.

Apasati pe OK pentru a activa temporizatorul: Odata
ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa

a duratei de timp selectate, se va emite un semnal
sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

Vd rugam sd retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Pentru a modifica durata de timp setata pentru temporizator,
apasati pe “© pentru a-l intrerupe si apoi apasati pe o de
doua ori pentru a reveni la vizualizarea orei curente.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti activa,
de asemenea, o functie: Temporizatorul va continua

automat numaratoarea inversa a duratei de timp
selectate, fara a influenta functia.

[ﬁ/ ¢ P

¢

Pentru a afisa din nou temporizatorul, asteptati
finalizarea functiei sau opriti-o oprind cuptorul.
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RECOMANDARI UTILE

' RO

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functia optima care trebuie utilizata
pentru diferite alimente.

Duratele de preparare se refera la ciclul de preparare
a alimentelor desfasurat in interiorul cuptorului,
excluzand etapa de preincalzire (in cazurile in care
este necesara).

Setarile si duratele de preparare au caracter orientativ
si depind de cantitatea de alimente si de tipul de
accesorii utilizate.

Preparati intotdeauna alimentele respectand durata
minima de preparare indicata si verificati sa fie gatite
complet.

Pentru a obtine rezultate optime, respectati
recomandarile din tabelul cu informatii privind
prepararea la alegerea accesoriilor.

SFATURI PENTRU PREPARAREA LA MICROUNDE

Microundele patrund in alimente numai pana la o
anumita adancime;

prin urmare, trebuie sa separati alimentele cat de mult
posibil atunci cand gatiti tipuri diferite in acelasi timp.
Alimentele de dimensiuni mici se prepara mai repede
decat alimentele de dimensiuni mari: Pentru o
preparare uniforma, tdiati alimentele in bucati egale.

Umezeala se evapora in timpul procesului de
preparare la microunde: Utilizarea unui capac
rezistent la microunde reduce pierderea de umiditate.

La scoaterea alimentelor dintr-un cuptor cu
microunde, acestea vor continua de multe ori procesul
de preparare pentru o anumita perioada de timp.

Prin urmare, va recomandam sa acordati intotdeauna
cateva minute de repaus dupa finalizarea ciclului de
preparare.

Este recomandat sa amestecati alimentele atunci
cand le preparati la microunde, deoarece astfel mutati
portiile preparate mai bine de pe exterior catre centru
si invers.

Puneti feliile de carne subtiri una deasupra celeilalte
sau intercalate. Bucatile mai groase, cum ar fi rulada
de carne sau carnatii, trebuie asezate una langa
cealalta.

FOLIA TRANSPARENTA SI AMBALAJUL
Indepartati sarmulitele de inchidere de la pungile

de hartie sau de plastic, inainte de a le introduce in
cuptor pentru preparare la microunde.

Foliile din plastic trebuie taiate sau perforate cu

o furculita pentru a elibera presiunea si a preveni
plesnirea din cauza acumularii de aburi in timpul
procesului de preparare.

LICHIDE

Lichidele se pot supraincalzi peste punctul de
fierbere, fara formarea vizibila de bule.

Acest lucru poate cauza revarsarea brusca a lichidelor
fierbinti.

Pentru a evita aceasta situatie:

. Evitati folosirea recipientelor cu gat ingust.

. Amestecati lichidul inainte de a introduce recipientul
in cuptorul cu microunde si lasati lingurita in
recipient.

Dupa incadlzire, amestecati din nou inainte de a scoate
cu grija recipientul din cuptorul cu microunde.

ALIMENTE CONGELATE

Pentru rezultate optime, este recomandat sa
amplasati direct pe placa rotativa din sticla alimentele
care urmeaza sa fie decongelate. Daca este necesar,
puteti utiliza si un recipient din plastic, usor si
rezistent la microunde.

Alimentele fierte, indbusite si sosurile de carne se
decongeleaza mai bine daca sunt amestecate in
timpul decongelarii.

Separati alimentele cand incep sa se decongeleze:
portiile separate se vor decongela mai rapid.

ALIMENTE PENTRU BEBELUSI

Atunci cand incalziti in biberon sau in caserola
alimentele sau bauturile pentru copii, amestecati si
controlati intotdeauna temperatura inainte de a le
servi.

Astfel, veti asigura distribuirea uniforma a caldurii si
veti evita riscul de oparire sau de arsuri.

Inainte de a incalzi alimentele, asigurati-va ca tetina si
capacul sunt scoase.

CARNE SI PESTE

Pentru a obtine rumenirea perfectd a suprafetei intr-o
perioada scurta de timp, pastrand totodata carnea
sau pestele fraged(a) si suculent(a), se recomanda sa
utilizati functia ,Grill + MW (GRILL + MICROUNDE)".
Pentru a obtine rezultate de preparare optime,

setati nivelul de putere al microundelor la o valoare
cuprinsa intre 160 si 350 W.

43



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

ALIMENTE FUNCTIE TEMP. (°C) PUTERE (W)  DURATA (MIN) ACCESORII
o |« | 160 - 180 — 30-60 (D) &
orturi dospite
A 160 - 180 90 25-50 =
Placinte umplute
(placinta cu branza, strudel, placinta cu l @ l 160 - 190 — 35-70 5
mere)
Pandispanuri l © ] 160 — 30-40 ,GIID, 5
Fursecuri l @ l 160 — 20-30 jL—
Placinte picante
(placinta cu legume, quiche Lorraine l ® l 180 - 190 — 40-55 ,GIII,’ -5
1-1,2kg)
Semipreparate (250 - 500 ) J \ — 750 4-7 “r
Lasagna/paste la cuptor 2 — 350-500 15-25 .qlll" 5
Lasagna congelata (500 - 700 g) 7 \ — 500 - 750 14 - 20 s
Pizza (400 - 500 ) N — — 10 - 12 1or
Carne (cotlete, medalioane) J — 500 10-15 (1D &
Carne de pasare (bucatd intreagd, 800 G ) i a—_
e — 350 - 500 30-45* =
Pui (fleuri sau bucati) J\ — 350 - 500 10-17 (D &r
Fripturi (300 g - 12 k) J — 350-500  25-40% =
- _ _Qn¥* (‘III} e
Friptura de miel/vitel/muschi de l N l 170-180 70-80 U~1 &
vita (13-15Kg) A 160 - 180 160 5070+ (U &
Carnati/frigarui o — — 20- 40 * CLLY
Peste (medalioane sau fileur) I\ — 160 - 350 15-20% (D) =
Peste intreg (300 g - 1,2 kg) J — 160 - 350 20-30% (D) &
Cartofi copti (600 g - 1 kg) )\ — 350 - 500 30-50% (D) &
Mere coapte J — 160 - 350 15 -25 (D &r
*ntoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare..
Forced Air (Aer fortat) Forced Air + M‘icrowave (Aer Grill Grill + Microwave (Grill +
fortat + microunde) microunde)
FUNCTII — ——
o y N 7y
Farfurie rezistenta la caldura/recipient
adecvat Gratarul de sarma Tava de copt dreptunghiulara
ACCESORII pentru utilizarea in cuptorul cu microunde
= (U g
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RETETE TESTATE

Prevazute pentru autoritatile de certificare in conformitate cu standardele IEC 60705 si IEC 60350-1.

ALIMENTE

FUNCTIE

GREUTATE
(9)

DURATA DE
PREPARARE
(min:sec)

TEMPERATURA/
NIVEL
GRATAR

PUTERE
(w)

PREINCALZIRE.

ACCESORII

Cremade
patiserie

P

1000

12:00 - 13:00

650

Recipient

care poate
fi utilizat cu
microunde
(Pyrex 3.227)

Pandispan

P

475

8:00 - 10:00

750

Recipient

care poate
fi utilizat cu
microunde
(Pyrex 3.827)

Rulada de carne

3

900

13:00 - 14:00

750

Recipient

care poate
fi utilizat cu
microunde
(Pyrex 3.838)

Cartofi gratinati

P

1100

28:00 - 30:00

190

350

Recipient

care poate
fi utilizat cu
microunde
(Pyrex 3.827)

Pui

Py

1200

35:00 - 40:00

210

350

Recipient

care poate
fi utilizat cu
microunde
(Pyrex 3.220)

Decongelare
carne

(intoarcetila
jumatatea procesului
de decongelare)

3

500

10:30

160

Placa
rotativa

Paine prajita

]

4:00 - 6:00

Da

Gratar
metalic

fD

FUNCTII

Microunde

J \

Grill + Microwave (Grill + microunde)

Grill

]
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de
efectuarea oricaror activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

SUPRAFETELE INTERIOARE S| EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Curatati geamul usii cu un detergent lichid adecvat.
- La intervale regulate sau in cazul varsarii de alimente
sau lichide, scoateti placa rotativa si suportul acesteia
pentru a curata baza cuptorului, eliminand toate
reziduurile de alimente.

« Grillul nu necesita curatare, deoarece caldura intensa
arde toate reziduurile: Utilizati aceasta functie in mod
regulat.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau
produse de curatare abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora suprafata aparatului.

ACCESORII

Toate accesoriile pot fi spdlate in masina de spalat
vase.

Pentru depunerile persistente, frecati usor cu o laveta.
Permiteti intotdeauna racirea accesoriilor inainte de a
le curata.

Solutie

Cauza posibila
Pana de curent.

- Deconectare de la reteaua
- electrica.

- Ventilatorul de racire este
activ.

Defectiune de software.

. Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
- iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Deschideti usa sau asteptati pana cand procesul de
- racire este finalizat. :

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de

- asistentd tehnicd post-vanzare pentru clienti si
© precizati numdrul care este prezentat dupa mesajul
. ERR"

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASISTENTA

In cazul aparitiei unor probleme de functionare,
contactati Centrul de Service Tehnic Franke.

Nu apelati la tehnicieni neautorizati.

Specificati:

- tipul defectiunii

- modelul aparatului (art./Cod)

- numarul de serie (S.N.) de pe placuta cu date tehnice,
amplasata pe marginea din stanga a interiorului
cuptorului (vizibil cand usa cuptorului este deschisa).

CEMic®X

Cand contactati centrul
dumneavoastra de
service, va rugam

sa precizati codurile

specificate pe
placuta cu date de = =
identificare a produsului = __ <
dumneavoastra.

=0 =

N

XXXXXXXXXXXX

XXXXXXXXXXXX ,hi’~>'LX,XXlXXX
Cex '
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KULLANICI KILAVUZU

GENEL BAKIS

1. Kontrol paneli

2. Yuvarlak isitma elemani
(gérinmez)

3. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

. Kapak
. Ustisitma elemani/izgara
. Lamba

N o u s

Doner Cam Tepsi

\S
4 .yf% ..... ﬁ
KONTROL PANELI
) -+
‘ X b oK >
1 > .3. 4 5 6 7
1. SECiM DUGMESINI 3. GERI 6.BASLAT

Bir islev segcmek suretiyle firini
acmak icin kullanilir. Firini
kapatmak icin, O konumuna
cevirin.

2. DURDUR

Halihazirda etkin olan islevi
herhangi bir zamanda durdurmak
ve firini bekleme moduna almak
icin kullanihr.

Onceki meniiye geri désnmek icin
kullanihr.

4. EKRAN

5. ONAYLAMA DUGMESI

Secilen bir islevi veya ayarlanan bir
degeri onaylamak icin kullanihr.

Bir islevi derhal baslatmak icin
kullantlir.

Firin kapali iken, mikrodalga islevi ile 30
saniye boyunca tam glcte pisirmeyi
etkinlestirmek icin basin.

7. AYAR DUGMESI

Mentlerde gezinmek veya ayarlari
degistirmek icin kullanilir.

Lutfen dikkat edin: Tim digmeler, basilarak etkinlestirilen tiptedir. Digmeyi yuvasindan serbest birakmak iin, digmenin

ortasina bastirin.
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AKSESUARLAR

DONER CAM TEPSI
Desteginin Uzerine yerlestirilen
doéner cam tepsi, tim pisirme
yontemleriyle kullanilabilir. Déner
tepsi, dikdortgen firin tepsisi
harig, tum diger kaplar veya
aksesuarlar icin bir taban olarak

kullanilmahdir.

DONER TEPSi DESTEGI

Destedi yalnizca déner cam tepsi
icin kullanin. Destegin Gizerine bagka
D aksesuarlar yerlestirmeyin.

TEL RAF

Bu, yemeginizi mikemmel
sekilde esmerlestirmek ve
optimum sicak hava dolasimi
icin, yemedi 1zgaraya daha yakin
yerlestirmenizi saglar. Rafi, diger
yuzeylerle temas etmediginden
emin olarak, doner tepsinin Uzerine yerlestirin.

Balik veya sebze gibi yemekleri
buharda pisirmek icin, bunlari
sepete (2) yerlestirin ve dogru
miktarda buhar elde etmek Uzere
buhar tenceresinin (3) tabanina
icme suyu (100 ml) dokan.
Makarna, pilav veya patates gibi
yemekleri haslamak icin, bunlari
dogrudan buhar tenceresinin
altina yerlestirin (sepet gerekli degildir) ve pisirdiginiz
yemege uygun miktarda icme suyu ekleyin. En iyi
sonuclar icin, buhar tenceresini temin edilen kapak ile
(1) kapatin.

Buhar tenceresini daima doner cam tepsinin lzerine
yerlestirin ve yalnizca uygun pisirme islevleri veya
mikrodalga islevleriyle kullanin.

Aksesuar sayisi, satin alinan modele gére degisebilir.
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

Piyasada ¢ok sayida aksesuar mevcuttur. Satin
almadan once, mikrodalga kullanimina uygun ve
firin sicakliklarina dayanikh olduklarindan emin
olun.

Yiyecek veya iceceklere yonelik metalik kaplar,
mikrodalga ile pisirme esnasinda kesinlikle
kullanilmamalidir.

KAPAK

Mikrodalgada pisirilen veya isitilan
yemedin Uzerini kapatmak icin
faydahdir.

Kapak sicramalari azaltir, yemegi
nemli tutar ve ayni zamanda iki
pisirme seviyesi olusturmak lizere

kullanilabilir.
Konveksiyonlu pisirme veya herhangi bir izgara islevi
ile kullanilmasi uygun degildir.

DiIKDORTGEN FIRIN TEPSISi

. Firin tepsisini, yalnizca

konveksiyonlu pisirmeye

imkan veren islevlerle kullanin;

asla mikrodalga ile birlikte

kullanilmamalidir. Tepsiyi yatay

olarak, pisirme bélmesindeki rafa
yerlestirin.

Latfen dikkat edin: Dikdortgen firin tepsisini kullanirken
doner tepsiyi ve destegini ¢cikarmaniza gerek yoktur.

Yemeklerin ve aksesuarlarin firinin i¢ duvarlarina
temas etmediginden daima emin olun.

Firini calistirmadan 6nce, doner tepsinin serbestce
doniiyor oldugundan daima emin olun. Diger
aksesuarlari takar veya cikarirken, doner tepsiyi
yerinden ¢ikarmamaya dikkat edin.
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ISLEVLER

Iy \“] MiKRODALGA

Yiyecek veya icecekleri hizl bir sekilde
pisirmek veya yeniden isitmak icin kullanilir.

GUC ONERILEN KULLANIM
Icecekleri veya su icerigi yuksek diger
200W yiyecekleri hizlica yeniden i1sitma
750W  Sebze pisirme
650 W Et ve balik pisirme
Et soslari veya peynir veya yumurta
500w iceren soslari pisirme. Et parcaciklarini
terbiyeleme veya firinda makarna
350 W Yavas, hassas pisirme. Tereyadi veya
cikolata eritmek icin mikemmeldir
Donmus yiyeceklerin buzunu ¢dzme veya
160 W y -
tereyadi ve peyniri yumusatma
20W Dondurmayi yumusatma
IZGARA

I g

Esmerlestirmek, 1zgarada pisirmek ve graten
yapmak icin kullanilir. Pisirme sirasinda yemegi
¢cevirmenizi Oneriyoruz.

En iyi sonuclar icin, 1zgarayi 3-5 dakika boyunca
onceden isitin.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf

IZGARA + MiKRODALGA

|w ¢

Mikrodalga ve i1zgara islevlerini bir araya
getirerek, yemekleri hizli bir sekilde pisirmek ve
graten yapmak icin kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf
I"" TURBO GRILL (TURBO IZGARA)

* ] Miikemmel sonuclar icin, 1zgara ve
konveksiyon islevlerini bir araya getirir. Pisirme
sirasinda yemegi ¢cevirmenizi dneriyoruz.
Onerilen aksesuarlar: Yiiksek raf

Iﬂl TURBO IZGARA + MIKRODALGA

Mikrodalga, 1zgara ve konveksiyonlu firin
islevlerini bir araya getirerek, yemeginizi hizl bir
sekilde pisirmek ve esmerlestirmek icin kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf

ZORUNLU HAVA

© | Yemekleri konvansiyonel firin kullanirken elde
edilen sonuglarla benzer sonug saglayacak sekilde
pisirmek icin kullanilr.

Onerilen aksesuarlar: Raf / dikdértgen firin tepsisi

ZORUNLU HAVA + MiKRODALGA

[W \
® JFinn yemeklerini hizlica hazirlamak icin
kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf

l'"'l HIZLI ISITMA

Bir pisirme ¢evriminden once firini hizlica
yeniden isitmak icin kullanilir. Yemegi firina
yerlestirmeden once islevin tamamlanmasini
bekleyin.

COOKASSIST

Otomatik islevleriile, en iyi sonucu elde etmekicin
yemedin tdrdnd ve agirhgini veya miktarini secmeniz
yeterlidir. Firin, otomatik olarak optimum ayarlari
hesaplayacak ve pisirme stresince bunlari degistirmeye
devam edecektir. Toplam stire, hazirlama veya 6n isitma
asamalarini icermez.

y | ER0 Ao OTOMATIK BUZ COZME
i Gesitli turlerdeki yiyeceklerin,

agirliklarini belirtmek suretiyle hizlica buzunu

¢ozdurmek icin kullanihr.

Yemek, dogrudan déner cam tepsinin tzerine

yerlestirilmelidir. Komut verildiginde yiyecegi

cevirin.

KATEGORI ONERILEN YIYECEKLER AGIRLIK
QI
(kiyma, pirzola, biftek, rostoluk et 100 g-2kg
1% parcalari)
(o
2% (buttin tavuk, parca, fileto) 100g-3kg
(T
3% | (butin, biftek, fileto) 100g-2kg
m SEBZELER
(kansik sebzeler, bezelye, brokoli, 100 g-2kg
43 Vs.)
@ EKMEK
5% (somun, kiictik ekmekler, cérekler) 100g-2kg

) Ql I HER avro OTOMATIK YENIDEN ISITMA

T Dondurulmus veya oda
sicakhigindaki hazir yemekleri yeniden isitmak icin
kullanilir. Firin, en iyi sonuglari en kisa stirede almak
icin gereken ayarlari otomatik olarak hesaplar.
Yemedi mikrodalgada kullanilabilir ve 1stya dayanikh
bir yemek tepsisine veya tabaga yerlestirin.

*Islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyanr icin referans olarak kullaniimistir
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l 9 \|STERM o OTOMATIK BUHAR {®F
Sebze veya balik gibi
yemekleri, saglanan buhar tenceresi ile buharda
pisirmek icin kullanilir. ilk hazirlama asamasinda
otomatik olarak buhar Uretilerek, buhar tenceresinin
tabanina dokilen su kaynama sicaklhigina getirilir.
Bu asamaya yonelik streler degisebilir. Daha sonra
firin, ayarlanan siireye gére yemegi buharda pisirme
islemi ile devam eder.

Bazi pisirme sureleri asagidaki gibidir:

- TAZE SEBZELER (250-500 q): 4-6 dakika;

- DONMUS SEBZELER (250-500 g): 5-7 dakika;
- BALIK FILETO (250-500 g): 4-6 dakika.

Gereken aksesuar: Buhar tenceresi

7 rna
[

T OTOMATIK ZORUNLU HAVA +
MiKRODALGA

Yemekleri hizh bir sekilde firinda pisirmek ve
optimum sonug almak icin kullanihr. Firinda
pisirmeye uygun ve mikrodalgaya dayanikli pisirme
kaplarini da kullanin.

[/\

ONERILEN YIYECEKLER,

KATEGORI ONERILEN MIKTAR ve IPUCLARI

P\w

[
Lo

OTOMATIK PiSIRME

Yemekleri hizl bir sekilde firinda
pisirmek ve optimum sonug¢ almak icin kullanilir.
Firlnda pisirmeye uygun ve mikrodalgaya dayanikh
pisirme kaplari kullanin.

KATEGORI YIYECEK AGIRLIK
aw FIRIN PATATES
' (Komut verildiginde 200g-1kg
cevirin)
m TAZE SEBZELER
(Esit sekilde kesin ve 2 ila B
2 4 yemek kasigi su ekleyin. 2009-8009
Uzerini kapatin)
gQ* DONMUS SEBZELER
(Komut verildiginde 200g-800g
3 cevirin. Uzerini kapatin)
KONSERVE SEBZELER 200g-600g
4
o
Tl pATLAMIS MISIR 100 g
5

(o Tauk 800 g
1 (tavuk, balik, graten) -15kg
x 400
= DONMUS LAZANYA 1 kg

2
KURABIYELER
@ Hafif yaglanmis bir firin tepsisine
= e 9-12ad.
3 yerlestirin. Komut verildiginde,
tepsiyi firna yerlestirin.
* HAZIR EKMEK HAMURU
Hazir tatli ¢orek ve kruvasan hamuruna
4 yoneliktir. Komut verildiginde, pisirme tepsisini

firna yerlestirin.

DONDURULMUS KUCUK EKMEKLER
(somun, ktictk ekmekler, corekler)

Hazir, dondurulmus pogacalar icin kullanihr.
Komut verildiginde, pisirme tepsisini firina
yerlestirin.

*
N

3-4-5no.lu programlarda pisirmeye baslamadan énce
on 1sitma yapilmasi gereklidir. Dogru sicakliga ulasildiginda,
yiyecegi koymaniz icin firin sizi uyaracaktir,

saat).

AYARLAR

Firinin ayarlarini degistirmek icin
kuIIan|I|r (dil, Eko modu, parlaklik, sinyal ses dizeyi,

Lutfen dikkat edin: Eko modu etkin iken, enerji tasarrufu
saglamak Uzere ekran parlakligr birkag saniye sonra
dUsUrulecektir. DUgmelerden herhangi birine vs.
basildiginda, ekran otomatik olarak yeniden etkinlestirilir.
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ILK KULLANIM

1. DiLi SECIN

Cihazi ilk actiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek. Ekranda “ENGLISH” ifadesi gorunecektir:
Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin ayar
dtigmesini cevirin ve istediginiz dili secin.

Seciminizi onaylamak icin QK secenegine basin.

LUtfen dikkat edin: Dil, “Settings” (Ayarlar) mentstnden daha
sonra degistirilebilir.

GUNLUK KULLANIM

2.SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda saate ait iki rakam yanip
sonecektir.

Dogru saati ayarlamak icin ayar diigmesini ¢evirin ve
OK'e basin: dakika ayari ekranda yanip sdnecektir.

_=l//
=!
]
N\

\\'

Dakikayi ayarlamak icin ayar diigmesini ¢evirin ve
onaylamak icin OK'e basin.

Lutfen dikkat edin: Uzun sureli gug kesintilerinin ardindan
saati tekrar ayarlamaniz gerekebilir.

JET START

Firin kapali iken, mikrodalga islevi ile 30 saniye
boyubca tam glcte (1.000 W) pisirmeyi etkinlestirmek
icin e basin.

1. BiR iSLEV SECIN

istediginiz islev ekranda gériinene kadar secim
digmesini ¢evirin: ekranda, islevin simgesi ve temel
ayarlari gosterilecektir.

7 \| 00

Dy

M
SUQL

>
z

Kullanilabilir oldugu durumlarda, meniden istediginiz
bir 6geyi se¢cmek icin (kullanilabilir ilk 6ge ekranda
gosterilecektir), istediginiz 6ge goriintlilenene kadar
ayar dL‘Jg”mesini gevirin.

Z2 'EIF' R oo

Seciminizi onaylamak icin OKse¢enegine basin:
ekranda temel ayarlar goriintllenecektir.

2. ISLEVi AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
goruntilenecektir.

Seen”
cn

/':'.'Um

/ \l /l_Jd;ll

Ayar ekranda yanip sonerken, ayari degistirmek iéin
ayar diigmesini ¢evirin, ardindan onaylamak icin
basin ve takip eden ayarlarla devam edin.

[/ \] B

Latfen dikkat edin: <J 'e basmaniz, dnceki ayar tekrar
degistirmenizi saglar.

3.iSLEVI ETKINLESTIRIN

istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, islevi
etkinlestirmek icin [>'e basin.

A
;_IIL o
U 'j L' w

Halihazirda gecerli olan islevi duraklatmak icin
herhangi bir zamanda X secenegine basabilirsiniz.
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. EMNIYET KiLiDi
Bu islev, firinin yanlishkla agilmasini énlemek lizere
otomatik olarak etkinlestirilir.

7 \

T
LI

650,

Kapagi acip kapatin, daha sonra secilen islevi
baslatmak icin [>'ye basin.

. DURAKLATMA

Etkin bir islevi duraklatmak, drnedin yemegi
karistirmak veya ¢evirmek icin, kapagr agmaniz
yeterlidir.

Tekrar baslatmak icin, kapagi kapatin ve [>'e basin.

. OTOMATIK iSLEVLER

KATEGORILER

Belirli otomatik islevleri kullanirken, en iyi sonucu
elde etmek icin pisirdiginiz yiyecege uygun kategoriyi
se¢meniz gerekir.

Referans kategori, ekranin sag Ust kisminda g0sterilen
rakama karsilik gelir.

N7
VAR
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n
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Tam kategorilerle ilgili bilgi almak icin, islevlerin
aciklamalarini iceren tabloya bakin.

PISMISLIK DUZEYI

Bircok otomatik islev, yemegin ne kadar iyi pismesini
istediginizi se¢cmenizi isteyecektir.

Pisme derecesi, islev etkinlestirildikten sonra

islemin ilk 20 saniyesi icerisinde degistirilebilir: islevi
etkinlestirin, ardindan istediginiz ayar segmek icin
ayar digmesini gevirin.

]

T e

ISLEMLER (YEMEGI KARISTIRIN VEYA CEVIRIN)
Belirli otomatik islevler, sizden 6rnegin yemegi
cevirmenizi veya karistirmanizi ister ve ilgili islemi
yapmaniz icin duraklatilir.

7 N TURN

Firin pisirme islemini duraklattiginda, kapagi a¢in ve
kapagd tekrar kapatmadan ve pisirmeyi stirdiirmek
uzere [> secene@ine basmadan 6nce yapmaniz
istenmis olan islemi gerceklestirin.

Lutfen dikkat edin: "Buz ¢dzme" islevini kullanirken, yemegi
karistirmamis veya cevirmemis olsaniz bile, islev iki dakika
sonra otomatik olarak tekrar baslayacaktir.

I

- TR
. KALAN SICAKLIK
Bircok durumda, yemek pisirildiginde, firin, ekranda
gosterilecek olan bir otomatik sogutma islemini
etkinlestirilecektir.

Bu islem sirasinda saati gorintilemek icin <5 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Kapagin kisa bir streligine acilmasi, islemi
kesintiye ugratir.

. ZAMAN AYARI

Firin kapatildiginda, ekran, zaman ayari olarak
kullanilabilir. Islevi etkinlestirmek ve istediginiz sureyi
ayarlamak icin, ayar diigmesini cevirin.

_
o
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Zaman ayarini etkinlestirmek icin OK'ye basin: Zaman

ayari secilen siireyi geri saymayi bitirdiginde sesli bir
sinyal duyulacak ve bu durum ekranda gosterilecektir.

Lutfen dikkat edin: Zaman ayari, herhangi bir pisirme
cevrimini etkinlestirmez.

Zaman ayarl icin ayarladiginiz streyi degistirirken, zaman
ayarini duraklatmak icin <D 'e basin ve gecerli streyi tekrar
gorintilemek icin iki kez <D 'ye basin.

Bagimsiz zamanlayici etkinlestirildikten sonra, bir
islevi de etkinlestirebilirsiniz: Bagimsiz zamanlayici,
islev Gizerinde herhangi bir etkiye yol agmaksizin
secilen sureyi otomatik olarak geri saymayi
surdurecektir.

7 \

r7.23C7
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Zaman ayarini tekrar goriintilemek igin, islevin
tamamlanmasini bekleyin veya firini kapatarak islevi
durdurun.
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FAYDALI IPUCLARI

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, herhangi bir yiyecek i¢in kullaniimasi en
uygun islevler belirtilmistir.

Pisirme sureleri, (gerektiginde) 6n 1sitma asamasi
haric, yemegin firinda pisirilme ¢evrimini belirtir.
Ayarlar ve pisirme sireleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar turiine gére
degisir.

Yiyecegdi, daima belirtilen minimum pisirme siresi
kadar pisirin ve yiyecegin iyice pistigini kontrol edin.
En iyi sonuclar icin, aksesuar secimi yaparken pisirme
tablosundaki onerileri dikkatlice uygulayin.

MiKRODALGA iLE PiSIRME iPUCLARI

Mikrodalgalar, yemegin icine sinirli bir derinlikte niifuz
edebilir;

dolayisiyla ¢cok sayida pargayi ayni anda pisirirken,
yiyecekleri aralarinda mimkiin oldugunca bosluk
kalacak sekilde yerlestirmelisiniz.

Daha kucuk parcalar, daha buyuk parcalara gore daha
hizli piser: Esit pisirmek icin yiyecegi esit buyuklikte
parcalara kesin.

Mikrodalga ile pisirme sirasinda nem buharlasir:
Mikrodalgaya dayanikli kap kullaniimasi, nem kaybini
azaltmaya yardimci olur.

Yemegdi mikrodalgadan c¢ikardiginizda, cogunlukla
sonrasinda bir slire daha pisirmeye devam edecektir.
Dolayisiyla pisirme ¢evrimi tamamlandiginda daima
birka¢ dakika beklemenizi 6neriyoruz.

Dis kenarlardaki daha iyi pisen kisimlari ortaya,
ortadakileri de disa dogru getireceginden,
mikrodalgada pisirme sirasinda yemegi karistirmak iyi
bir fikirdir.

Ince parcalar halindeki etleri birbirlerinin tizerine
koyun. Kofte ve sosis gibi daha kalin etler, yan yana
dizilmelidir.

STREC FILM VE AMBALAJ

Yiyecek paketlerini mikrodalga ile pisirmek tzere firina
yerlestirmeden 6nce kagit veya plastik paketlerdeki
ambalaj baglarini ¢ikarin.

Paketin pisirme sirasinda olusacak buhar nedeniyle
patlamasini dnlemek ve basinci hafifletmek icin,
plastik film cizilmeli veya bir ¢atalla delinmelidir.
SIVILAR

Sivilar, gozle gorualur bir sekilde kabarciklanmadan,
kaynama noktasindan fazla isinabilir.

Bu, sicak sivilarin aniden tagmasina yol acabilir.

Bu olasihgi 6nlemek igin:

. Dar boyunlu kaplari kullanmaktan kaginin.

. Kabi mikrodalga firina koymadan 6nce siviyi bir cay
kasigiyla karistirin ve ¢ay kasigini kabin icerisinde
birakin.

. Isittiktan sonra, kabi dikkatli bir sekilde mikrodalga
finndan ¢ikarmadan once tekrar karistirin.

DONDURULMUS GIDA

En iyi sonug icin, yiyeceklerin buzunun dogrudan
doner cam tepsi Uzerinde ¢ozdirilmesini tavsiye
ediyoruz. Gerekirse hafif, mikrodalga kullanimina
uygun plastik bir kap da kullanabilirsiniz.
Kaynatilmis yiyecekler, turliler ve et bazl soslar buz
¢6zme islemi sirasinda ara sira karistirilirsa daha kisa
surede ¢ozulir.

Buzu ¢ozllmeye basladiginda yiyecekleri ayirin:
ayrilan kisimlarin buzu daha hizl ¢oziilecektir.

BEBEK MAMALARI

Biberonlari ve kavanozlardaki bebek mamalarini
isitirken, bebeginize vermeden 6nce daima ¢alkalayin
ve sicakhgini kontrol edin.

Bu sekilde, is1 esit sekilde dagilacak ve bebegin
haslanma veya yanma riski onlenecektir.

Isitmadan 6nce kapadi ve biberon emzigini
¢ikardiginizdan emin olun.

ET VE BALIK

Etin veya baligin i¢ kisminin yumusak ve sulu
kalmasini saglarken ytzeyi hizlica mikemmel bir
sekilde esmerlestirmek icin, “lzgara + MD” islevinin
kullanilmasini dneriyoruz. En iyi sonuglar icin,
mikrodalga gliciinu 160 ile 350 W arasinda ayarlayin.
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YiYECEK iSLEV SIC. (°C) GUC (W) SURE (DK.) AKSESUARLAR
| o] 160 - 180 . 30-60 &
Mayah kekler e .
A 160 - 180 90 25-50 =
Dolgulu tartlar D e
(cheesecake, strudel, elmali tart) l ® l 160-190 i 3570 =
Siinger kek |+ ] 160 . 30-40 (UD) &
Kurabiyeler |« ] 160 - 20 - 30 s
Tuzlu kekler o
(sebzeli turta, Kis 1 - 1,2 k) l N l 180-190 ) 40-35 UnES,
Hazir yemekler (250 - 500 g) y \ - 750 4-7 5
Lazanya/firnda makarna J - 350 - 500 15-25  (UD =
Donmus lazanya (500 - 700 g) y \ - 500 - 750 14-20 I
Pizza (400 - 500 ) 2 - - 10 - 12 Tor
Et (pirzola, biftek) I\ - 500 10-15 =5
Tavuk eti (bitdn, 800 g - 1,5 kg) )\ - 350 - 500 30- 45 * =5
Tavuk (fileto veya parca) I\ - 350 - 500 10-17 =r
Rostolar (800 g - 1,2 kg) I\ - 350 - 500 25 - 40 * =
_ _ _Qn¥% e
Fininda kuzu/dana/rozbif l ¥ l 170 - 180 70-80 <
(1315 Kg) 75| 160 - 180 160 50-70* =
Salam-sosis/kebap o - - 20-40* H‘“’%
Balik (biftek veya fileto) J{ - 160 - 350 15-20 * =
Biitiin balik (800 g - 12 kg) I\ - 160 - 350 20-30* =
Fininda patates (600 g - 1 kg) )\ - 350 - 500 30-50* “r
Elma firin )\ - 160 - 350 15 -25 (1D &=
* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedi cevirin..
Zorunlu Hava Zorunlu Hava + Mikrodalga Izgara Izgara + Mikrodalga
ISLEVLER - — e
. ] ﬂ®\l [ I
Isiya dayanikli tepsi/mikrodalga Tel raf Dikdortgen Firin Tepsisi
kullanimina uygun kap
AKSESUARLAR -
= an; o
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TEST EDILMiS YEMEK TARIFLERI

IEC 60705 ve IEC 60350-1 standartlari uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik hazirlanmistir.

. . pg . PiSIRME  SIC./ - )
YiYECEK isLev  AGIRLIK  ‘gfpesi  1ZGARA | GYS | ONISITMA | AKSESUARLAR
@ fdksn)  sevivesi| W
Mikrodalgaya
i y ' 19:00 - 13:00 ) ) dayanikli kap
Hamur isi kremasi )\ 1000 12:00 - 13:00 650 (Payreks
: : 3.227)
s s Mikrodalgaya
.. I a0 1000 ) } dayanikh kap
Siinger kek J \ 475 8:00 - 10:00 750 (Payreks
: : 3.827)
: : Mikrodalgaya
b VA £ 12:00 - 1400 } ) dayanikli kap
Kofte 900 13:00 - 14:00 750 (Payreks
: : 3.838)
s s Mikrodalgaya
7 5000 - 20000 ) dayanikli kap
Patates graten 7 \ 1100 28:00 - 30:00 190 350 (Payreks
: : 3.827)
s s Mikrodalgaya
7 Q L 25.00 - 40-00 | i dayanikli kap
Tavuk y \ 1200 35:00 - 40:00 210 350 (Payreks
: : 3.220)
Etin buzunun
¢oziilmesi IR . ) i . .
(buz czme isleminin 7 \ 500 10:30 160 Déner tepsi
yarisinda cevirin)
- Raf
Tost - 4:00 - 6:00 3 - Evet
fD
Mikrodalga Izgara + Mikrodalga Izgara
iSLEVLER — e
lW %] J %] |
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TEMIZLIK VE BAKIM

Herhangi bir bakim veya temizlik islemi yapmadan
once cihazin sogudugundan emin olun.

Buharli temizleyiciler kullanmayin.

iC VE DIS YUZEYLER

« Ylizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin. Cok kirli
ise, birkac damla pH acisindan nétr deterjan damlatin.
Kuru bir bezle silerek kurulayin.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

- Duzenli araliklarla veya herhangi bir sey dokilmesi
durumunda, finnin alt kismindaki tim yemek artiklarini
temizlemek lGizere doner tepsiyi ve destegini cikarin.

« Yogun isi kirleri yakarak temizlediginden, 1zgaranin
temizlenmesine gerek yoktur: Bu islevi diizenli olarak
kullanin.

ARIZA GIDERME

Cihazin yiizeylerine zarar verebileceklerinden,
bulasik teli, agindirici tel veya asindirici/korozif
temizlik maddeleri kullanmayin.

AKSESUARLAR

Tum aksesuarlar, bulasik makinesinde yikanabilir.
Inatgl kirler icin bir bezle nazikge silin. Temizlemeden
once aksesuarlari daima sogumaya birakin.

Sorun Olasi neden

Firin gaI|§m|yor Guc; kesmtm
. Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

Ekranda ”ERR” harfl ve ardlndan
- bir rakam gorinyor. z

Sogutma fani etkin.

YaZ|||m hatasl.

Coziim

- Sebeke elektrik glict olup olmadigini ve firnin

. elektrik beslemesine bagl olup olmadigini kontrol
- edin. Arizanin giderilip giderilmedigini gdrmek icin,
- firni kapatip yeniden agin.

Kapadi a¢in veya sogutma islemi sona erene kadar
- bekleyin.

Size en yakin Satis Sonrasi Musteri Servis Merkezi
- ileirtibata gecin ve “"ERR"harfini takip eden rakami
- belirtin.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

DESTEK

Cihazin calistinlmasi ile ilgili herhangi bir sorun yasamaniz
durumunda, bir Franke Teknik Servis Merkezi ile irtibata
gegin.

Kesinlikle yetkisiz teknisyenlerden servis hizmeti
almayin.

Asagidakileri belirtin:

- arizanin taru

- cihaz modeli (parca/Kod)

- finin i¢ haznesinin sol kenarinda bulunan ve firin
kapadi acikken gorilebilen cihaz etiketindeki seri
numara (S.N.)

CEMicod:E

Servis Merkezimizle

irtibata gegerken’ |utfen ........................... ...................
Urinudnuzin tanitma S =
etiketinde verilen kodlari - _@. S
belirtin.
= §_
— N
xxxxxxxxxxxxxxxx xxx/xxx

CeE =
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PYKOBOACTBO MO SKCIJTYATAL N

Ob30P

mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm
mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm

mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm
mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm

1. MaHenb ynpaBneHms

2. KpyroBou HarpeBaTebHbIi
SnemMeHT
(He BMAEH)

3. NacnopTHaa Tabnunyka
(He cCHMMaTb)

4, [1gepua

5. BepxHunin HarpeBaTesnbHbIi
aneMeHT/rpunb

6. [NloagceeTka
7. CTeKNAHHbIA NOBOPOTHbIN CTON

MAHEJIb YNPABJIEHUA
. - +
X ) oK >
OO, OO

1. PY4YKA BbIGOPA

BkntoueHve fyxoBKy nyTem
BbibOpa pexunma. Ytoobbl
BbIKJIIOUNTb [yXOBKY, MOBEPHUTE
pyuKy B nosioxeHue O .

2. CcTon

OcTaHOBKa TeKyLEero pexnma
B JIIO60N MOMEHT BpeMeHM ¢
nepeBoAoOM Meun B NONOXKeEHNE
OXMAaHuA.

3. HA3A[,

Bo3BpaT K npegblaywemy nyHKTy
MEHIO.

4. ANCNNEN

5. KHOMKA NOATBEPXAEHUA

MoaTteepaeHne Bbibopa pexmma
WX HACTPOWMKN.

6.3ANYCK

HesamepnutenbHbIn 3anycK
pexunma.

[1pW BbIKNNIOUYEHHOW AYXOBKE HaxmMmTe
KHOMKY ANA BKNOUEHNA GYHKLNN
NPUrOTOBNEHWA B PEXMME MUKPOBOSH
Ha MaKCUManbHOW molHocTu (BT) Ha 30
CeKyHa.

7. PYHKA PEr'YJINPOBKU

[na npocmoTtpa MeHio n
NPVMEHEHNA WU U3MEeHeHNA
HacTpoex.

ObpaTnTe BHMMaHMe: BCe PYUKM yTanamBaemble. HakmmTe Ha LIEHTP PYYKHM, UTOObI BLIBECTYM €e 13 rHe3fa.
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CTeKnAHHbIN NOBOPOTHbIN
CTON yCTaHaBNMBAeTCA Ha
cneymanbHy0 NOACTaBKY U
Jlio6ble emKoOCTU 1
NPUHaANEXHOCTH (KpOMe NPAMOYrofIbHOro BCTAaBHOMO
NPOTMBHA) AOIKHbI Pa3MeLLaTbCA Ha NOBOPOTHOM
NOACTABKA NOJA4 MOBOPOTHbIV CTOJ
@ Ncnonb3yinTe noacTaBKy TONbKO ANA
YCTAHOBKU CTEKNAHHOrO MOBOPOTHOIO
D

NMPUHAANEXHOCTHA
CTEKNIAHHbIA NOBOPOTHbIN CTOJ
MOXeT UCMOb30BaTbCA BO
BCEX peXMMax NPUroTOBEHUA.
cTone.
cTtona. He pasmewante Ha noacTaBke
Apyrvne npuHagneKHocTu.

Q

[o3BonsaeT ymeHbWNTb
paccToaHne MeXxAay rpunem u
npuroTaBanMBaembiM 6511040M,
obecneumBaeT ngeanbHoe
U NnogpymMAHMBaHME NPOAYKTa

N NPaBUIbHYIO LNPKYNALUIO
ropavyero Bo3ayxa. YCTaHaBNMBauTe peLweTKy Ha
NMOBOPOTHbBIN CTON TakK, YUTOObI OHA He Kacanacb Apyrux
NOBEPXHOCTEN.

<

[inAa npurotoBneHna Ha napy
pblObl NN OBOLLEN NOMeCTUTE
NPOAYKT B KOP3UHY (2) n
HanenTe nuTbeByto Boay (100 mn)
B H/PKHIOIO CEKLIUIO MapOBapKu
(3) AnA nonyyeHnA NPaBUIbHOrO
KonnM4yecTBa napa.

[na Bapku MakapoH, puca nnu
KapTodena nomectute NnpoayKT
HernoCcpeACTBEHHO B HUXKHIOK CeKLNI0 MapoBapKu
(KOp3uHa He Hy>Ha) 1 fonenTe B Hee HeobxoamMmoe
KONMuyecTBO NTbeBOW BOAbI. [1nA nyywero pesynbTaTta
HaKpoWnTe napoBapKy npwuiaraeMon Kpbiwkomn (1).
YcTaHaBnmMBanTe NapoBapKy Ha CTEKNAHHbIN
NOBOPOTHbIN cTON. Micnonb3yiTe ee TONbKO

B CneumranbHO NpeayCMOTPEHHbIX peXKnmax
NPUroTOBNEHUA UV B MUKPOBOJIHOBBIX PeXKMMaXx.

KPbILLKA

= MNo3BonaeT HaKpbIBaTb MPOAYKTbI
BO BPEMA NPUTrOTOBMIEHNA UMK
pa3sorpeBa B MUKPOBOJIHOBOM
neun.

KpblwKa 3awumwaeT neyb oT 6pbI3r,
npenoTBpaLlaeT BbiCbIXaHUe
npoayKTa 1, KpoMe TOro, MoXeT NCMNosb30BaTbCA

B KauecCTBe NOACTABKM ANA pa3MeLLeHNA BTOPON
€MKOCTU C NMULLEen.

OHa HenpurogHa A1 KOHBEKLNOHHOIO BbIMEKaHUA U
MoObIX PEXMMOB C FpUneMm.

NMPAMOYTOJIbHbIA BCTABHO NPOTUBEHDb

Ncnonb3ynTe BCTaBHOM
NPOTUBEHb TONIbKO B PEXUMaXx
KOHBEKLNOHHOIO BblNeKaHuA
HUKOrAa He NCNoNb3ynTe ero B
CcoYeTaHUn C MUKPOBOJTHAMU.
BcTtaBnAanTte npotneeHb
rOPU30HTaNIbHO NO HANPABAALWNM Kamepbl.

&

ObpatnTe BHUMaHMe: [1py MCMOMb30BaHMM NMPAMOYTONBHOMO
BCTaBHOIO MPOTUBHA MOBOPOTHbBIN CTOM W MOACTABKY MOKHO

He BblHNMaTb.

KonnuecTBo NpuHaaneXHOCTeN MOXET BapbMPOBAThCA B 3aBUCMMOCTI OT MOAENN.
[lononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NprobpecTy B CepBUCHOM LIEHTPE.

B npopaxe nmeetca 6onbuioii BbI6Op KyNMHapHbIX
npuHapgnexHocrten. lNepea nokynkon nposepante
X NPUroAHOCTb ANA MUKPOBOJIHOBOI Nevn n
YCTONUYNBOCTb K BbICOKUM TemmnepaTtypam.

Hukorpa He I/ICI1011b3yI‘/'ITe MeTalinyecKkmne emkocTun
ANA NnpuroToBJieHNA NN NN HaNUTKOB B
MUMKPOBOJIHOBbIX peXXnmax

Cnepgute 3a TeMm, 4YTOODI npoAyKTbl N nocyaa He
KacaJincb BHYTPEHHUX CTEHOK neyu.

Mpexae yuem BKNIOUNTb Neyb, yb6eamnTech, 4To
NOBOPOTHbIN CTON BpalwjaeTcs cBo6oaHo. Mpu
YCTaHOBKE 1 N3BJIeYeHUN NPUHaAIeXXHOCTeil
co6niofainTe 0CTOPONKHOCTb, YTOObI He CABUHYTD C
MecTa NOBOPOTHbII CTON.
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PEXXUMbDI

RU

MWUKPOBOIJIHbI

[ﬂ/ \
Pe)KI/IM aonAa 6b|CTpOFO I'Ipl/erTOBJ'IeHI/Iﬂ n
pa30rpeBaHI/|F| I'IpO,U,yKTOB N HAMNTKOB.

MOUWHOCTb PEKOMEHAYEMOE MNMPUMEHEHWE
900 BT BbICTPbIV pa3orpes HanNMTKOB U MPOAYKTOB
C BbICOKMM COAePKaHMEM BNaru
750 Bt [puroToBneHre OBOLEN
650 Bt [MpuroToBneHvie MAca 1 PbIObI
[pUroToBNeHMEe MACHBIX COYCOB, a TakKe
500Br  COYCOB, COACDPXALIMX Cbip UK anua.

JloBeaeHne 4o roTOBHOCTW MACHbIX
MYPOrOB Y MAKaPOHHbIX 3aMeKaHoK

MepneHHoe genvkaTHoe NpUroToBneHve

350 BT 6nioa. PactannvsaHmne cNnMBOYHOIO Macna
W LWOKOS1aAa
PasmopaxmBaHmMe 3aMOPOXKEHHbIX

160 Bt NPOAYKTOB, PasMAryeHmne ClIMBOYHOrO
macna 1 cblpa

90 Bt PasmArueHve MOpOXeHOro

KOHBEKLA + MB
[na 6bICTpOro NPUroToBNeHMA BMtoA B Ay XOBKE.

A

Pe KOMeHOyeMble NMPpUHaa1IeXHOCTI: PeweTtka

T |BbICTPbI/ NPOIPEB

Pexxum ans 6bICTPOro NporpeBa neun nepea
Hayanom npurotoBieHns. JoxanTecb 3aBepLIEHNS
nporpe.a, NpeXxae Yem NomeLLaTb NPOAYKTbl B Neyb.

COOKASSIST

l""l rPUJIb

Pexunm ana nogpyMAHUBAHNA, XapKW Ha rpune
N rpaTUHNPOBaHKA. PekomeHayeTcA nepeBopaynBaTth
NPOAYKT MO XOAY NPUroTOBMIEHNA.
Ana nyywmnx pesynbTatoB NporpenTe rpuib B TeyeHne
3-5 MUHYT.

PekomeHayemble NprHagnexxHocT: PelweTka

ly)"\ﬁ rPUNb + MB

Pexxnm aonAa 6bICTpOFO NPUroToBEHNA N
rPaTUHNPOBaHUA 6N, CoYeTalOWNN feNCTBUE
MWKPOBOJIH 1 rpunA.

PekomeHayemble NprHagnexxHocT: PelweTka
TYPBOIPUJIb

l [na BenvKonenHbIX pe3ynbTaTtos, coyeTas
AencTBme rpuna u KoHesekuumn. PekomeHayetca
nepesopayMBaTb NPOAYKT MO XOAY MPUrOTOBIIEHNA.
PekomeHIyemble NprHagneXxHoCT: Bbicokas pelueTtka

ly}"@ TYPBOIPWJ1b + MB
%

Pexxum gna 6bICTpOI'O NPUroToBIEHNA N
noapyMAHNBAHUA NPOAYKTOB, coyeTalolWnn gencTemne
MWKPOBOJIH, rPUiA N KOHBEKUWN.

PekomeHayemble NprHagnexxHocT: PelweTka

KOHBEKLUA

PeXXMm Ona npurotoBneHns 61ioa TeM xe
CNoco6om, UTO 1 B OObIYHON YXOBKeE.

PekomeHayemble NprHagnexxHocTv: PewweTka/
NPAMOYTOSIbHbIN BCTABHOW MPOTVBEHb

ABTOMATUYECKIME PEXVIMBI MO3BOMAOT MOMYUNTH
KaueCTBEHHbIV KyNVHAPHBIN pe3yssTaT npv MAHMMAbHbIX
AENCTBUSX MOMb30BaTeNA: OT HEro TpebyeTcs yka3aTb b
TN ¥ BeC NpofyKTa. [eyb aBTOMATUYECKN PacCUnTbIBAET
ONTVIMabHble HACTPOWKIW U U3MEHSET 1X MO XOAY
NPWroToBNEHNS. B 0bLLIEM BPEMEHM HE YUUTBIBAIOTCA CTaAMN
NOArOTOBKM 1 MPOrpesa.

'nr' R0 avro ABTOMATUYECKOE
PASMOPAXXWBAHUE

Pexxvm gns 6bICcTporo
pa3MOpakMBaHUA Pa3NYHbIX TUMOB NPOAYKTOB C
YUYeTOM VX Beca.
MomellaniTe NPOAYKT HENMOCPEeACTBEHHO Ha CTEKNIAHHDBIN
NMOBOPOTHbIN CTON. [epeBepHMTE NPOAYKT Npu
NOABNEHNM COOTBETCTBYIOLLErO YKa3aHuA.

I/\\

KNACC MNPOLYKTHI BEC
Q% MACO
(bapu, OTOMBHbIE KOTNETHI, 100r-2kr
1% CTeWIKM, KYCKI [1A KapKK)
@ TILA 100 -3 Kr
2% (KypuLa LUenvKkom, Kyckamu, dune)
: PEIBA . 100 r-2Kr
3% (Uenunkom, cTerkn, dune)
QQ OBOLN
(OBOLULHbIE aCCOPTW, FOPOLLEK, 1001 -2 Kkr
4 GPOKKON 1 MP.)
@ KITED 100 r-2Kr
5% (ByxaHKn, Bynkm)

a0 L ABTOMATUYECKII PA3OTPEB
REHER avro

7 \

I Pexkmm inA pasorpeBaHunsA roToBbIX
6ntoA, XpaHALLMXCA B 3aMOPOXKEHHOM BUAE UK NP
KOMHaTHOW Temnepatype. [Neyb aBToMaTMYECKU
paccumnTbIBAET HACTPOWKM, MO3BONAIOLLME AOCTUYDL
MaKCMMasibHOro pe3yrnbTaTa 3a MHVIMarnbHOe BpeMms.
BbiknagpiBaliTe NPOAYyKTbl Ha XapOMnpOYHYIo TaperkKy,
NPYrofHyto ANA NCNOMb30BaHVA B MUKPOBOTHOBO MeYN.

* ba3oBbIV PeXIM ANA AeKNapaummn 3HeprosdpGeKTBHOCTY B
cooTBeTCTBMM C PernameHtom EC N2 65/2014
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CTERAM aro AP ABTO @F

) \

PeXxnm gna npurotoBrneHns
Ha napy Taknx NpoAyKTOB, Kak pbiba 1 oBoLK,
C UCMOJSIb30BaHNEM MpUaraeMoi napoBapKu.
Ha noaroToBuTeNnbHOM CTagMuy BoAa, HanMTasa B
HUKHIOK CEKLMI0 NapOBapKK, aBTOMaTUYeCKN
LOBOAUTCA OO KUMeHUA ans obpasoBaHma napa.
ANTeNnbHOCTb 3TON CTaAUM MOXKET BapbUPOBATbLCA.
Mocne ee 3aBepLIeHNA NeYb NPUCTYNAET K
NPUroTOBMIEHNIO NPOAYKTA Ha Napy B COOTBETCTBUN
C 3ajaHHOW ANNTENbHOCTbIO.

Huxe npeactaBneHa npumMepHas AnMTeNbHOCTb
NPUrOTOBNEHMNA ANA HEKOTOPbIX OMTIOA:

« CBEXME OBOWM (250-500 r): 4-6 Mu1H;

« SAMOPOKEHHbIE OBOLLUW (250-500 r): 5-7 MuH;
« PBIBHOE OWJIE (250-500 1): 4-6 MuH.

Heobxoamble npuHagnexxHocTu: MNapoBapKa

CoMmT ABTO KOHBEKLUMA + MB

Pexnm gna 6bicTporo 3anekaHuns
NPOAYKTOB C NOMlyYeHMeM NPEBOCXOAHOIo
KynvHapHoro pe3synbrara. icnonb3ynte
XapomnpouyHyio nocyay, NPUroAHyto TakKe Ana
MUKPOBOJTHOBOM Meuyn.

Y\

(M ABTOMATUYECKOE
MPUTOTOBJIEHUE*

Pexxum ana 6bICTPOro 3aneKkaHus NPoayKToB C
nonyyeHNemM NPeBOCXOAHOrO KYJNMHAPHOTO
pe3ynbTaTa. icnonb3yinTe }aponpoyHyto nocyay,
NPUrOAHYI0 ANA MUKPOBOTHOBOW Meun.

[M

KNACC MPOOYKT BEC
3ATMEYEHHbIN
G KAPTOOENb 2001 -1k
1 (MepesepHuUTe NpV

noABIeHN I'IOL(CKa_%KI/I)

CBEXVE OBOLW
(PaBHOMEpPHO NopexbTe U
nobasbTe 2-4 CTONOBbIE
NOXKW BOAbI. [0TOBbLTE
MOA KPbILWKOW)

200r-800Tr

4

3AMOPOEHHbBIE
OBOLW (MepesepHute
NPy NOABNEHWN
NOACKa3KK. [OTOBbTE Mof
KPbILLKOW)

200r-800Tr

“ &

KOHCEPBMPOBAHHbIE

OBOLLM 200r-600Tr

MOMKOPH 100r

o[% =&

MPOOYKTHI,
KINACC PEKOMEHIYEMOE KOJTMYECTBO 1 MOJTE3HbBIE
COBETbI
(o wprua 8001
1 (NTrua, pblba, 3aneKaHKm) -1,5kr
* 400 r
= 3SAMOPOXEHHAA JTASAHbBA ke
2
MEYEHBE
BblnoXunTe Ha cnerka CMasaHHbIv
@ MacC/IOM UM KNPOM NPOTUBEHD.
9-12 wr.
3 [lomecTrTe NPOTUBEHDL B LyXOBKY

Npv NOABNEHUN COOTBETCTBYIOLLEN
NOACKa3KW.

HACTP HACTPOWKWU

M3meHeHMe HacTpoek neuu (A3bIK,
peXxunm "IKo", APKOCTb, FIPOMKOCTb 3BYKOBOIO
CUrHana, yachbil).

ObpaTunTe BHMMaHWMe: [1pn BKIOYEHHOM pexirme “IKo”
APKOCTb AWCNEA CHKAETCA NOC/E HECKOMbKNX CeKYH/
6e30eICTBMA B LENAX SKOHOMUW SMeKTPOIHEPTUN.
[ncnneir 3aropaeTcs aBTOMATUYECKK MPUY HaxKaTuW Niobow
KHOMKM WU BbINOMHEHWI UHOTO eNCTBUA.

KOHCEPBMPOBAHHOE XJIEBHOE TECTO
d [lna KOHCepBMPOBaHHbBIX BpUOLLIEN 1

4 KpyaccaHos. [lomecTuTe NPoTUBEHDL B AYXOBKY
Npw NOABNEHWW COOTBETCTBYIOLEN MOACKA3KN.

3AMOPOEHHbBIE BYJTOYKW (6yxaHku,
OynKu, Kanauu)

icnonb3yinte ana NnpuroToBfIeHNA rOTOBbIX
3aMOPOXKEHHbIX bynouek. [omecTute
NPOTMBEHb B AYXOBKY NPW NOABAEHUM
COOTBETCTBYIOWEN MOACKAZKMN.

*
&

[NpeaBapuTenbHbIN Harpes HEOOXOAMM Nepes Hauanom
FOTOBKM, MO MporpaMmam 3 -4 - 5. 1o gocTmkeHnm
onpeaeneHHon TeMrnepaTypbl neyb NpeanoxmuT Bam
NMOMECTUTb NMPOAYKT B Kamepy.
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NEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE

RU

1. BbIBEPUTE AA3bIK

Mpu NnepBoM BKOYEHUM NPUOOP NPenoXuT
BbIOpaTb A3bIK. Ha gucnnee noasutcA beryuwan
Hagnucb «<ENGLISH»: Bpawas pyyky pe2ynuposku,
BblGepuTe Tpebyembili A3bIK U3 CNUCKA.

Haxxmute QK ANna NoATBepKAeHNA Bbibopa.

ObpaTnTe BHUMaHWeE: B fanbHenWwem MOXHO M3MEHUTb A3bIK
B MeHto "HacTporku".

2.YCTAHOBUTE BPEMA

Mocne BbI6Opa A3blka HEO6XOAMMO YCTAHOBUTD
TeKylee BpeMs: Ha AUCNee HaYMHaOT MUraTb ABe
undpbl, o603HavarLWme yac.

=\

S
SIZITACA
II__ /A /A

©

Bpamaﬂ PYy4Ky pecysiupogKku, yCTaHOBUTE YaCcoBOe
3HayeHue yaca n Haxmurte OK: Ha gucnnee HauyHet
MWUraTb 3Ha4Ye€HNE MUNHYT.

//

Bpau.l.aﬂ PYy4Ky peeysiupoeKku, yCTaHOBUTE MUHYTHOE
3HaueHue n Haxmute OK ona noaresepXxaeHunA.

ObpaTuTe BHYMaHKMe: B cnydae AnmTenbHOro OTKIYeHNs
3MeKTPUYECTBa MOMKET BO3HNKHYTb HEOOXOAUMOCTL B
MOBTOPHOW YCTaHOBKE BPEMEHN.

NOBCEAHEBHAA SKCINNYATALUA

JET START

Mpw BbIKNIOYEHHON OYXOBKE HAaXXMUTE KHOMKY >
ANA BKNOYEHNA GYHKUUM NPUTOTOBIEHNA B PEXNME
MWKPOBOJIH Ha MaKCMMasnbHoM MmowHocTu (1000 BT) B
TeyeHune 30 cekyHa.

1. BbIbOP PEXXUMA

BpawawnTte pyuky sbibopa, Nnoka Ha gucnnee He
BbICBETUTCA Ha3BaHNE HEOOXOANUMOrO peXxunuma:
Ha ancnnee otobpakaeTcA 3HAYOK pexnma u ero
6a30Bble HACTPOMKN.

y \] =N

Ncnonb3ynTe pyuky pe2ynuposku (rge nmeetca) ana
BblIOOpa NyHKTa MeHio (Ha gucnnee OyaeT BblaeneH
nepBbIn p,OCTyrIHbII7I NYHKT).

/ \ 'nE' - :‘ I

Haxmnte OK Aana noaTBepaeHna Bblbopa: Ha
ancnnee otobparkaTcA 6a3oBble HACTPOMKMU.

AUTO

2. HACTPOVKA NMAPAMETPOB PEXXMMA

Mocne Toro Kak pexxum byaeT BblOpaH, Bbl CMOXeTe
N3MEHUTb €ro HaCTPOMNKM.

Ha gucnneir 6yayT nocnepoBaTeNibHO BbIBOAUTHCSA
HacTpanBaemble NapameTpbl.

A=

Korpa 3HaueHue Ha gucnnee HauyHeT Murathb,
N3MEeHUTe ero BpaLleHNEM pyyYKU pe2ysiuposKU.
HaxmuTe OK, uTo6bl NOATBEPAUTL HOBOE 3HAUEHNME 1
nepenTn K cnegytoLlen HacTponke.

2N I

\/,
2Ny

ObpaTuTe BHUMaHWe: HaxkaTne D nozsonset BEPHYTHCA K
npeablayLern HacTpovke.

3. AKTUBUPYWUTE PEXXUM

Mocne NoATBEPXKAEHNA BCEX HACTPOEK HaxmuTe [>,
4TOObI AKTUBMPOBATL PEXKUM.

HA)KM NTE

Qv e

(v:
PATEES

-

KHorka > no3BonAeT NpUoCTaHOBUTbL AENCTBYE
pexuma B 1060 MOMEHT BPEMEHW.
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. 3ALLUTHAA BJIOKUPOBKA
JTa aBTOMaTmyeckaa GyHKLMA npefoTBpaLlaeTt
CryyYamHoe BKoYeHne neyn.

Y \\\I,EI,BEPLI,A

650,

[nAa 3anycka pexunma OTKpONTE 1 3aKpouTe aABepuy,
nocsne yero Haxmute [>.

.MAY3A

[na npnocTaHoOBKM pexinma (Hanpumep, 4tTobbl
pasmMellaTb Uav NepeBepHyTb MPOAYKT) NPOCTO
OTKpOWTe ABepuy.

@fﬂeFOBO306HOBHEHMﬂ3aKp0mTeﬂBepuyb4HaMMMTe

. ABTOMATUYECKUE PEXXUMbDI

KJTACCbI

[nAa [oCTVKeHVs ONTMMANbHOTO pe3ynbTaTa npu
1CMONIb30BaHMN aBTOMATUYECKNX PEXMOB HEOOXOANMO
yKa3aTb K/lacC MPUroTaBIMBaEMOro NpoayKra.

Knacc npopykTa 0603HavYaeTca YnCioM B BEPXHEM
npaBoM yrny gucnes.

\\‘//

'\

NPOAYKT

Ixlyl
g

NHpopmaLma o Knaccax NPOAYKTOB NpeAcTaBieHa B
Tabnuue C onMcaHMeM PexrnMoB.

CTEMNEHb TOTOBHOCTWU

BoNbLIMHCTBO aBTOMATUUYECKMX PEXUMOB NpeanaratoT
yKa3aTb CTeneHb FOTOBHOCTM, KOTOPYIO AOMMKHO MMETb
nonyyaemoe 6n070.

CreneHb roTOBHOCTU MOXHO M3MEHUTb B TeYeHune
nepsbix 20 cCeKyHA nocsie 3anycka pexuma:
AKTUBUPYITE peXMM N BbibepuTe Tpebyemyto
HaCTPOWKY NPW MOMOLUMN pYYKU pe2ysiupo8KU.

) \|CPEQH

]

o
AUTO

JENCTBUA (PASMELLMBAHWE U
MEPEBOPAYVBAHWE MPOLAYKTA)

[lnA HEKOTOPbIX aBTOMATUUYECKUX PEXMMOB
npefycMOTpPEHbI Nay3bl, BO BpeMs KOTOPbIX
nonb3oBaTesio NpefnaraeTca pasMmellaTb Unm
nepeBepHyTb NPOAYKT.

) N|NEPEB v

Korga 310 npouncxogunt, oTKpoKTe aABepuy u
BbINOJIHATE PEKOMEHIOBAHHOE AeNCTBME. 3aTeM
3aKponTe ABepuy v HaxmuTe [>, uTobbl MPOJOMIKUTb
NPUroToBNEHNE.

Ob6patnTe BHUMaHMe: [1py NCMOMb30BaHMN PEXIMA
«Pa3moparkvBaHue» neub BO30OHOBNAET paboTy
aBTOMATNUYECKM Yepes [1BE MUHYTbI, Aaxe eC/v Bbl He
pasmMellani 1 He nepeBepHyNN NPOAYKT.

OCTATOYHOE TEMJ10

Bo MHoOrumx cnyyasx nocne npurotosneHua 6noaa
neyb 3anyckaeT npoueaypy aBTOMaTU4YeCKOro
oxnaxgaeHus. Ha gucnnee Bo3HuKaet
COOTBETCTBYIOLWaA MHAMKaLNA.

OXNAXAOEHNE

Y1o6bl BbIBECTU Ha AUCMIEN Yachl, HAXKMUTE < .

ObpatnTe BHUMaHKe: OTKpbITUE ABEPLIbl BREMEHHO
Np1OCTaHaBMBaeT npoLecc.

TAUMEP

[Mpw BbIKNIOYEHHOW NeYn AUCAIEN MOXHO
MCNONb30BaTb B KayecTBe Tanmepa. [1na BknoyeHns
bYHKLUM 1 YCTAaHOBKN BPEMEHMW UCNONb3YNTe pyyKy
pe2y/iuposKu.

Haxkxmute OK, uTo6bI 3anycTunThb Tanmep: Mpu
3aBeplueHnn 06paTHOro oTCcUYeTa BpeMeHW pa3aaeTtca
3BYKOBOW CUrHaN 1 Ha Ancnee noAsnaeTca
COOTBETCTBYIOLWAA NHANKALNA.

ObpatnTe BHUMaHMe: TalMep He 3anyckaeT Kakue-nnbo
PEXMMbI MPUTOTOBNEHNS.

[nA n3meHeHnA yCTaHOBNEHHOIO BPEMEHY OCTaHOBUTE
Tanmep Haxatrem D . [Isax sl Haxmmte D | 4106w
BEPHYTbCA K OTOOPaKEHMIO TeKYLLero BpeMeHM.

3anycK peXxnmoB NPUroToBieHNA BO3MOXeH 6e3
OTKNIoUeHuA paboTatowlero Tanmepa: Tanmep
NpPoAosIKaeT 06paTHbIA OTCYET 3aJaHHOTO BPEMEHM,
HUKAK He BNVAA Ha AENCTBME peXxmMa.

[ﬁ/ \ @9

G

YT06bl BEPHYTb TallMep Ha AUCMNEN, AOXANTECDH
3aBepLUEHUA peXrMa UM OCTAaHOBUTE ero, BbIK/IIOYNB
neyno.
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MOJIE3HbIE COBETDI

RU

KAK MOJIb30OBATbCA TABJINLLEN
NPUrOTOBJNEHUA BJIOA

B Tabnuue npeacraBneHbl Haunyywmne pexnumsl ans
npurotoBnieHua 6nton.

AnuTenbHOCTb MPUTrOTOBIEHNA OTHOCUTCA KO
BPEMEHM HAaXOXAEeHUA NPOAYKTa B MeYn 1 He
BKJIlOUAET CTaAnio NpeaBapuTeNIbHOro Nporpesa (rae
HeobxoAnma).

HacTponkun n gnntenbHOCTb NPUrOTOBEHUSA
ABNATCA OPUEHTUPOBOYHBIMY U 3aBUCAT

OT KONMYeCcTBa NPoAyKTa N NCMONb3yeMblX
npUHagIexXxHocTen.

[oTOBbTE 61100 B TEUEHMNE YKAa3aHHOIO
MMVHMMAaNbHOrO BPeMeHH, a 3aTeM NPOBepPbTE ero
rOTOBHOCTb.

Ana Hamnyywmnx pesynbTaToB TWATeNbHO
npuaepxnBanTecb pekoMeHaaumnin no Bbibopy
npuHaanexHocTen, NpeacTaBaeHHbIX B Tabnuue
npurotosneHua 6niopg.

COBETbI NO NMPUTOTOBJIEHUIO BJ1IOA B
MUKPOBOJIHOBOW MNMEYNA

MWKpPOBO/HbI MPOHUKAIOT B NPOAYKT Ha
OrPaHNYEHHYI0 FNyOUHY

npn 0f4HOBPEMEHHOM MPUrOTOBNIEHNN HECKOJTIbKNX
KYCKOB CTapanTecb pacnpenenatb X No Kak MOXXHO
6onbLuel nnowaan.

ManeHbKre Kycku NpuroTaBamBaloTca ObiCTpee, yem
6onbLne: NopexbTe NPOAYKT HA KYCOUYKM PaBHOTO
pa3mepa, utobbl obecneunTb 6onee paBHOMepHoe
NPUroToB/IEHME.

Mpy MMKPOBONHOBOM HarpeBe NPonCcxoanT
ncnapeHve Bnarn: UCNosib3ynTe cneynasnibHble
KPbIWKK AN MUKPOBOJTHOBbIX Neyen, 4Tobbl
npefoTBPaTUTb NepecywmnBaHne NPoayKTOB.

Kak npaBuno, nocsie 3aBepLlueHnsa MUKPOBOSIHOBOIO
Harpesa 6711040 MPOLOIKAET rOTOBUTCS elle

B TeUEHNe HEKOTOPOro BpemeHu. MosTtomy
peKoMeHayeTCs BblaepKnBaTb 6511040 B KOHLE LMK
NPUroTOBMEHUA.

PazmelwnBaHve npofyKTa B npoLecce NpUroToBieHns
ynyuJlaeT KyJIMHapHbIA pe3ynbTaT, MOCKONbKY Npu
3ToM 6onee NnponeyeHHble KyCOUYKM CMeLLalTca oT
KpaeB B LleHTP 1 HaobopOoT.

ToHKMNe NOMTUKM MACa KNnaguTe Tak, YTobbl OHK
Haxo4unu apyr Ha gpyra. ToncTble KyCcKn MACa,
MACHbIe pyneTbl UK capienbKku pa3melyanTe
BMJIOTHY!O.

MALEBAA MNEHKA U YINTAKOBKA

CHMMKWTE 3aBA3KM C OBYMaXKHbIX NN NNACTUKOBbIX
nakeToB nepep Tem, Kak NoMeLlaTtb X B NeYyb AnA
NPUroTOBNIEHNA B PeXKMMe MUKPOBOJSIH.
HagpexxbTe nnn npokonute nnacTnkoByto
NAEHKY BUIKOW: 3TO NO3BONUT CHU3UTb AaBneHne
1 NpefoTBPaTUTb Pa3pblB MNAEHKN NapomMm,
obpa3syoWwmnmca Npy NPUroToBAEHNN.
KUOKOCTH

Knakoct MoryT neperpeBaTbCsA Bbille TOUKN
KnneHua 6e3 ABHOro obpa3oBaHuMA Ny3blpbKOB.
DTO MOXET BbI3BaTb HEOXKULAHHbIN Mepenns ropayen
XKNAKOCTL.

YT10ObI MCKNIOYNTDL TaKylo BO3MOXXHOCTb, cobnoganTe
cnepyowme npasuna:

. He ncnonb3yinte eMKoOCTU C Y3KUM FOPJIbILLKOM.

. PazamewanTe XunpgKkocTtb nepep Tem, Kak CTaBUTb
€MKOCTb B MMKPOBOJTHOBYIO MeYyb, OCTaBbTe B HEN
YalHY0 NOXKY.

.Mocne HarpeBa cHOBa NomMelLanTe KMAKOCTb

1 TONbKO 3aTeM OCTOPOXKHO BbIHbTE EMKOCTb 13
MNKPOBOJTHOBOW Meyu.

3AMOPOMEHHbIE MPOAYKTHI

Ana Hannyywunx pesynbTaToB Bblk/aAblBanTe
pa3Mopaxunsaemble NPoAyKTbl HENOCPeACTBEHHO Ha
CTeKNAHHbIN NOBOPOTHbIN cTOoN. Mpn HeobxoammMocTH
NCNONb3yunTe NEerknmn NIacTUKOBbIN KOHTENHeEP,
NPUroAHbIN AN MAUKPOBOJTHOBOW MEYMN.

BapeHble, TylueHble 6n1t04a 1 MACHbIE COYCbl
oTTamsaloT bbICTpee, eCiv NOMeLBaTb UX B
npovecce pasmMopaxKnuBaHus.

Korga npoayKT 4aCTMUYHO OTTaeT, OTAeNNTe KYCKK
ApYyr OT Apyra: oTAes/ibHble KYCKN pa3MopaXknsatoTca
6bIcTpee.

HOETCKOE NMMTAHUE

Bo Bpems pasorpeBa A4eTCKOro NUTaHUA Uu
XMAKOCTeN B By TblTIOUKax nnm 6aHoUKax ans
KOpMJIeHVA pa3meLlrBanTe cogepxumoe. NMposepbre
ero TemnepaTypy nepejg KOpMneHuemM.

3710 06ecneunBaeT paBHOMEPHOE pacnpegeneHme
Tenna v npefoTBpalLaeT ONacHOCTb OLWMNaprBaHUA
NN OXOrOB.

Mepen NOAOrPEBOM CHUMUTE C BY TbITOUKU KPbILWKY U
COCKY.

MACO U PblBA

Y106bI MACO 1 pblba BbICTPO NOAPYMAHUBANUCD,
0CTaBaACb MATKMMU U COYHbIMW BHYTPW, NONb3yNTeCh
pexumom “Ipunb + CBY". Ana Haunyywmx
pe3ynbTaToB YCTaHOBMUTE YPOBEHb MOLHOCTM
MUKPOBOJIH Ha 3HayeHwne oT 160 go 350 Br.
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TABJIMUA NPUTOTOBJIEHUA BNIOL

NPOAOIKU-
NPOAYKT PEXKUM TEmn, () MOWHOCTE  rppibocTs  mPuHANEXHOCTY
' (B7)
(MVH)
i |« ] 160 - 180 - 30-60 =
MPOru 13 APOXKEBOro TecTa
A 160 - 180 90 25-50 =
Muporn ¢ HaYNHKOM (TBOPOXKHbIV ) ) } =
NYAVHT, WTPYAESb, A6704HbIA IPOr) l @ l 160 - 190 35-70 =
BUCKBUTHDBIN TOPT l @ l 160 - 30-40 ‘.‘lﬂ'} w5
Meuenbe | & | 160 . 20 - 30 —
Hecnapkan Bbineuka
(MMPOrK € OBOLHOWM HAUMHKOW, l @ l 180 - 190 - 40-55 {'l,]l" “r
nopaHckue nuporu 1 - 1,2 Kr)
FoToBble 6a104a (250 - 500 1) )\ - 750 4-7 “r
JlazaHbs/3aneyeHHas nacra J - 350 - 500 15-25 {'“.} w5
3amopoXKeHHas Na3aHbA Y\ ) ) )
LA 500 - 750 14 - 20 1or
Muyua (400 - 500 1) y \ - - 10-12 s
Msco (Kycouki, CTerik) )\ - 500 10-15 =
Mruya (Lenvkom, 800 T - 1,5 kr) 2 - 350-500  30-45* =
Kypuua (dune nim Kycouxm) )\ - 350 - 500 10 -17 “r
Kapkoe(800 - 1,2 kr) J - 350-500  25-40* =
Kapkoe 13 6apaHnHbl / TENATUHDBI | o | 170 - 180 - 70-80* =
/ pocT6und -
(1,315 k) va] 160-180 = 160 50-70* e
Kon6ackn / wawnbik o - - 20-40* H‘“’J
Pbi6a (CTerikut i dune) )\ - 160-350  15-20* =
Lienas pbi6a (300 1 - 1,2 kr) J - 160-350  20-30*% =
MeueHbiit KapTodenb (600 T - 1 k) 7\ - 350 - 500 30-50* wr
3aneuéHHble AGNOKN 28 - 160 - 350 15 -25 (1D &
* MepesepHUTE NPOAYKT B CEPeAVHE NPOLecca NpUroTOBAEHNS..
KoHBeKkuuna Konsekuna + MB lpunb lpunb + MB
PEXIMbI _— e
y N\ | J
@ @
MaponpouHaa Tapenka/emKocCTb, . .
. PeweTka npﬂMOerﬂbell/l BCTaBHOW NPOTUBEHDb
MPUHALNEXHOCTY npurogHaa ona MMKPOBOJIHOBOU nevn
=; iy s
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NMPOTECTUPOBAHHDIE PELENTDI

RU

CocTaBneHo anda cepTUUKaLMOHHbBIX OPraHOB B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTamm [EC 60705 n IEC 60350-1.

BPEMA TEMN./
NPOAYKT PEXKUM BEC MPUrOTOBJIEHUA | YPOBEHb MOLLHOCTb MPOrPEB | MPUHAANEXXHOCTU
(r) ] (BT)
(MUH:ceK) remnsa
EmKocTb, npurogHas
3asapuoiikpem |7 Y 1000 12:00 - 13:00 - 650 - AT LD OB SnHoBoY
(Mupekc 3.227)
EmKocTb, npurogHas
BUCKBUTHbBIN Y\ 475 8:00 - 10:00 ) 750 ) ANA MUKPOBOJIHOBO
nupor neuu
(Mnpekc 3.827)
EmKocTb, npurogHas
MscHoii pynet 20 900 13:00 - 14:00 - 750 - AT LD OB SnHoBoY
(Mnpekc 3.838)
EmKocTb, npurogHas
KapTtodenb 7\ 1100 28:00 - 30:00 190 350 ) ANA MUKPOBOJIHOBO
rpateH neuu
(Mnpekc 3.827)
EmMKoOCTb, NnpurogHasn
Kypuua J \ 1200 35:00 - 40:00 210 350 - ATA M“"r‘l’gfﬁ““om”
(Mupekc 3.220)
Pasmopo3ka
msAca
(nepeBepHUTE
no ncTeyeHunm I” \\‘l 500 10:30 - 160 - MoBOpPOTHBIN CTON
MOMOBYHbI
BPEMEHM
pa3MopaxmBaHus)
TocTbl IWI - 4:00 - 6:00 3 - fla noa”"a
MUKpPOBOSHbI lpunb + MB Mounob
PEXMUMDbI e ———
y\ J %] [
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OYNCTKA N yXoAa

Mepepn Hauanom nw6GbIX AENCTBUI MO OUNCTKE N
yxopay paaite npubopy ocTbiTb.

He ncnon b3y|7|'re napoouyncruTenu.

BHELWWHWE N BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTU

«MpoTupaliTe NOBEPXHOCTN NPUBOpPa BNaXKHOM
candeTKon N3 MMKPOBONIOKHA. Mpu cnibHOM
3arpAsHeHnn fobaBbTe HECKONbKO Kamneslb MOKLWEro
cpencTBa C HenTpanbHbIM pH. MNpoTprTe NOBEPXHOCTU
HaCyX0 CyXOWN TKaHbIO.

« [1nAa uncTkn cTekna asepubl NOAb3ynTech
cneumanbHbIMN XXUOKUMWU MOKOLWMMUN CpeacTBamu.

« Yepes perynapHble UHTEPBabl BpeMeH!, a TakKe
nocsne pasnvBa NPOAYKTOB, BbIHUMANTE NOBOPOTHbIN
CTON M NOACTaBKY U OYMULLaNTe AHO NeyYn OT OCTAaTKOB
nuLwm.

« Mpunto He TpebyeTcAa UMCTKA, MOCKONbKY BCe
3arpA3HeHuna cropatoT Nof 4eNCTBMEM BbICOKOM
TemnepaTtypbl: NONb3YNTECh FpuUieM perynapHo.

He ncnonb3ynte abpasuBHbie ry6Ku, ctanbHbie
MO4anKu, arpeccruBHbie N abpasnBHbie Molowme
CpeAcCTBa, TaK KaK OHU MOryT NOBpeAnTb
noBepxXHOCTU Nnpubopa.

NMPUHALNEXHOCTU

Bce nprHaaneXHoOCTN NPUrogHbl ANA MbITbA B
NMOCYAOMOEYHOWN MallmMHe.

CTouKue 3arpasHeHna 6epexHo oTTupanTe
candeTtkon. [lepen MOMKOM NpUHaANEXXHOCTEN fanTe
UM OCTbITb.

NMOUCK N YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEWN

L ceTu.

. Mpwbop oTcoennHeH oT

© 3NeKTpoCceTH.

. BEHTWUNATOP.

- coobuyenme «ERR», 3a KOTOPbIM
. cnepyeTt uncno.

. obecneyeHus.

. Bo3MoKHas npnynHa

- OTCyTCTBYET HanpsxeHe B

. PaboTaeT oxnaxaaloLmii

- OwmbKa NPOrpaMMHOro

Cnoco6 ycTpaHeHusA

. [poBepbTe HanMyme HanpsXKeHna B CETU.

i YbenuTech, UTo neub BKAOYEHa B CeTb. BbikntounTe
{1 CHOBA BKJlOUMTE AYXOBKY 1 MPOBEPLTE, He

| 1cye3na v HeMCrnpaBHOCTb.

OTKpoWTe ABEPLLY NN AOXKANTECH 3aBEPLIEHNS
. Npouecca oxaaxaeHus.

ObpaTtnTech B 6NUKanWMN CePBUCHDBIA LEHTP.
CoobumTe uncno, cneaytollee 3a CoobLeHMEM «
ERR».

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NoMolLLb

Mpwv BO3HMKHOBEHMM NPobnem BO Bpema 3KCnyaTaLmm
obpaTnTech B LEHTP TEXHNYECKOrO 06CYXBaHMA
Franke.

He nonb3ynTtecb ycnyramv HeaBTOPmM30BaHHbIX
MacCTepCKuX.

YKaxunre:

- TUN HEeNCNpPaBHOCTY;

- Mogenb npubopa (@apTukyn/Kop);

- cepuiiHbIn Homep (S.N.) Ha PpupmeHHOM Tabnnuke,
pPacrnofioXKeHHOWM Ha IeBOM Kpato KaMepbl Ay XOBOro
wkada (BMAHA Npm OTKPbLITON ABepLe AYXOBKM).

CEMic®X

Mpwn obpaweHnn
B HaLl CEPBMCHbIN

LeHTP YKaxuTe
KopAbl, yKa3aHHble Ha = e
nacnopTHom Tabnnuke - __ <
Ballero npubopa.

p p =0 §_

Y0000000000 1160 XXX /XXX
iRt

XXXXXXXXXXXX
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KEPIBHULUTBO 3 BUKOPUCTAHHA

ornag

1. MaHenb KepyBaHHA

2. KpyroBui HarpiBanbHu1i
efemMmeHT
(He BMAHO)

3. lgeHTudikauinHa Tabnuuka
(He 3HiIMaTN)

4, [1gepudTta

5. BepxHiln HarpiBanbHU efieMeHT/
rpunb

6. CsitTno
7. CknsaHe obepToBe 6ntoa0

MAHEJ1Ib KEPYBAHHA
. - +
X bH oK >
(Doe [ &6

1. PY4YKA BUBOPY

o6 yBiMKHYTK fyxoBy Lwady,
06epiTb 6yab-aKy ¢yHKUito. LLlo6
BMMKHY TV AyXOBY Wady, NOBEPHITb
pyuKy B nonoxeHHsa 0O

2. cTon

[nAa MUTTEBOI 3yNUHKM Hapasi
aKTUBOBAHOI GYHKLT Ta
nepesefeHHA Nneyiy pexum
OUiKyBaHHA.

3. HA3A[

[na noBepHeHHA Ao
nonepeaHbOro MeHio.

4. ANCNNEN

5. KHONMKA NIATBEPAXEHHA

MigTBepaxeHHA BUOpaHoi GyHKLUIT
ab0o BCTaHOBNEHOTO 3HAUYEHHS.

6.MYCK

LLlo6 HeranmHo 3anycTuTn GyHKLUitO.
Konwu gyxoBy Lwady BUMKHYTO, HAaTUCHITb
KHOMKY, OO 3amyCTUTN NPUrOTYBaHHA
3 QYHKLUIEI0 MIKDOXBWIb 3@ MOBHOT
NOTYXKHOCTI MPOTArOM 30 CeKyHA.

7. PYYKA PETYJIIOBAHHA

[na npokpyuyBaHHA MeHI0
i 3aCTOCYBaHHA ab0 3MiHN
HanawTyBaHb.

3BepHITb yBary: YCi pyyku € pyykaMu HAaTUCKHOTO TUMy. HaTUCHITb Ha LIeHTP pyYki, Wob BMBINbHWTK 1T 3 THI3aa.
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CKJNIAHE OBEPTOBE BJ1IOAO
CknAaHe obepToBe 6n1040, WO
pO3TalOBYETbCA Ha NigNopi,
MO>KHa BUKOPMCTOBYBATM 3i BCiMa
meTofamu rotyBaHHA. ObepToBe
6711010 HEOOXiAHO 3aBX AN
BMKOPUCTOBYBATU AK OCHOBY

ONA iHWWX KOHTeHepiB 1 akcecyapis, 3@ BUHATKOM

NPAMOKYTHOrO AeKa A1 BUNiKaHHA.

niaAnMnOPA OGEPTOBOIO BJIIOA

]} Bukopuctosynte nignopy nuwe ana

= cknsHoro obepTtoBoro 6noaa. He

) knagitb Ha NigNopPY iHWi akcecyapu.

3aBAAKM LLbOMY MOXKHa MomiliaTu
Ky 6nvkue go rpuna gna
ileanbHOro NigpyM'AaHIOBaHHA
CTpaB 1 ONTUMaNbHOI UMPKynALii
\!/ rapayoro nosiTpsA. [NomicTiTb

pewiTKy Ha obepToBe 61040,
CNiAKYuM 3@ TUM, W06 BOHO HE KOHTAKTYBaso 3
iHLXMW MOBEPXHAMM.

—

[nAa npuroTyBaHHA Ha napi

1 Takux cTpas, AK pnba abo
OBOMi, MOMICTITb X Y KOLWMWK (2)
i HanunTe NuTHY BoAy (100 mn)
Ha AHO napoBapku (3), wob
OTPUMaTK HEOOXiAHY KinbKiCTb
napw.

AnAa BapiHHA nacTu, pucy abo
KapToni TOWo NOMICTITb Ui
NpoAayKTn 6e3nocepefHbO Ha AHO MapOBapKM (KOLMK
He noTpibeH) i gopaniTe HeOOXiAHY KinbKiCTb NUTHOT
BOAM AS1A Ti€l KiIbKOCTi NPOAYKTIB, AKY BU roTyeTe.
[nAa oTpyMaHHA HaMKpaL X pe3ynbTaTiB HaKpunTe
napoBapKy Kpuwkoto (1), Wo BXOANUTb 40 KOMMNEKTY
NOCTaYaHHA.

3aBXAu Knagitb NapoBapKy Ha CKnAHe obepToBe
611040 Ta BUKOPUCTOBYNTE 11 NKLLE 3 HANEXHUMN
byHKLiAMM roTyBaHHA ab0 GYHKLIAMN MiKPOXBUNb.

KPULLKA

3py4YHO BUKOPUCTOBYBATU

ANA HaKpPMBaHHA TXi Nig yac
npurotyBaHHA abo nigirpiBaHHA B
MiKpOXBW/bOBIN Neui.

Kpuvwka 3meHwye 6pn3Ku Ta
30epirae Bonory B NpoayKTax.
Kpim TOro, 1T MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW AN CTBOPEHHA
OBOX PiBHIB NPUrOTYyBaHHA.

BoHa He nigxoauTb ANA roTyBaHHA 3 KOHBEKLi€lo abo 3
byHKUiAaMYM rpuna.

NMPAMOKYTHE AEKO ANA BUNIKAHHA
Bukopucrosynte gexko ana
BMMiKaHHA nuwe 3 GyHKLiAMN,
NPU3HAYEeHUMIN AN BUMNiKaHHA
3 KOHBEKLI€0; HIKOMWN He
BMKOPUCTOBYINTE NOro B KOMbiHauii
3 MiKpOXBUNAMU. YCTaBnanTe

[leKO rop130HTaNIbHO Ha Nonuuto y BigaineHHi gna

NPUroTyBaHHA.

3BepHITh yBary: He noTpibHo BMIMMaT 0bepToBe OMI0A0 Ta
Moro nignopy nifg 4ac BUKOPUCTaHHA MPAMOKYTHOrO ieKa ANA

BUMIKaHHSA.

KinbKicTb akcecyapiB MOXe Bifpi3HATMCA 3aNexHO Bif NpuabdaHoi mogeni.
IHLWi akcecyapu MOXKHa NPUAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICNANPOAAKHOTO 0OCTYrOBYBaHHS.

Ha puiHKYy npepcTaBneHa Wina HU3Ka npunaags.
Mepen npua6aHHAM NepeKoOHaNTeCs, WO BOHMN
niAXo4ATb ANA BUKOPUCTAHHA B MiKpOXBUIbOBIN
neyi Ta BUTPUMYIOTb TEMNepaTypy AYXOBoi wadu.

Hikonun He BUKopuncToBYyliTE MeTaneBi KOHTeNHepu
ANA Ki Ta HaNOIB NiJ Yac roTyBaHHA B
MiKpOXBUbOBI Neyi

3aBXXAau nepeBipANTe, YN He TOPKAETbCA iXKa 1N
aKcecyapu BHYTPIllHiX CTIHOK AyxoBoi wadu.

Mepepn nyckom neui 3aBXXAM nepesipAnTe, wWo6
ob6epToBe 6n1040 BinbHO o6epTanoca. byabre
o6epexHi, Wo6 He 3cyHYTM 3 MicLiAa o6epToBe
6n1040, yCTaBAAIOUYN UM 3HIMaIOUM iHWI akcecyapu.
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OYHKUII

MIKPOXBWUJI

J \
I [na wBMAKoro NpUroTyBaHHA Ta PoO3irpiBaHHA
i Ta Hanoi..

NMPUMYCOBA BEHTUNALIA + MIKPOXBWIJI
[InAa NpyroTyBaHHA CTPaB Y Mevi 3a KOPOTKUI Yac.

=
=

PekomeHaoBaHe Npunaaaq: Pewwitka

R g

MOTYKHICTb PEKOMEHOBAHE 3ACTOCYBAHHS o LWBUAKE NIAINPIBAHHA
] - - : “ 1 na wenakoro nigirpisaHHs nedi nepep LMKNom

900 Bt BWAKE POSITPIBAHHA HATOIB a00 CTPaB 13 roTyBaHHs. [loueKaiiteca 3aBepLueHHA GyHKLIi, nepLu
BUICOKIM YMICTOM BOAN HIX KNacTu iy B AyxoBy Lwady.

750 Bt [OTYyBaHHA OBOYIB

650 Bt MpuroTyBaHHA M'Aca Ta pubu COOKASSIST
MpUroTyBaHHA M'ACHKX COYCiB abo COyCiB,

500 Bt | LOMICTATL CMP &}60 AnLA. JloBeplieHHs Y pasi BUKOPUCTaHHA aBTOMATUUHNX QYHKLI ANA AOCATHEHHSA
MPUrOTYBaHHA MACHUX NMPOriB abo HaMKpPaLLWX pe3ynsTaTie HeoOXiAHO NPOCTO BUOPATY TUM i
3dneqeHor nacn Bary abo KinbKicTb . [lyxoBa Laha aBTOMATUYHO BU3HAUMTD
MPUroTyBaHHS Ha NOBIALHOMY BOTHI. ONTVIMaNbHI HanalTyBaHHA Ta NPOJOBXNTL 3MIHIOBATH X

350BT  |geansHo NigXoauTb AnA PO3niaseHHs Y NPOLECi rOTYBaHHS. 3arasibHii 4ac He BKIMIOYAE eTani
Macna abo LoKoNagy MiAroTOBKM abo nonepeAHbOro HarpiBaHHS.
PO3MOPOXKYBaHHA 3aMOPOXKEHVIX MPOLYKTIB O

160 Br ab0 PO3M'AKLIEHHA Macsa Ta cupy ) N B FRD Ao Qgg%%ﬁgg?;‘BEAH HS

90 Bt Po3m'AKWEHHA MOPO3MBa BUKOPUCTOBYETbCA ANA
LWBMAKOrO PO3MOPOXKYBAHHA PI3HMX TUNIB 1Xi.
~rPUnb HeobxigHo nuwe BKasaTtu Bary.

AnA nigpyM'AHIOBaHHA, YTBOPEHHA CKOPUHKM

Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuni. Mn pekomeHayemo
nepesepTaTy XKy Mig Yyac NPUroTyBaHHA.

[nAa oTpuMaHHA HarKpaLymx pe3synbTaTiB nonepeaHbo
nporpinTe rpunb NPOTArom 3-5 XBUJIVH.

PekomeHgoBaHe npunaaaa: Pewitka

PUJ1b + MIKPOXBUJI

[na weMaKoro NpuUroTyBaHHA Ta 3anikaHHA
CTPaB i3 BUKOPUCTAHHAM MIiKPOXBWIb Y MOEAHAHHI 3
byHKUiaMK rpuna.

)\

PekomveHoBaHe npunaaas: Pewitka

T [TYPBOIPUNDb

* | Ina oTpuMaHHs igeanbHoro pe3ynbraty
NOEAHYTbCA GYHKUIT rpusto Ta KoHbeKLil.
Mw pekomeHOyeEMO nepesepTaTh iKY Mif Yac
NPUroTyBaHHA.

PekomeHaoBaHe npunaand: Bucoka peuwitka

TYPBOIPUJIb + MIKPOXBUJII

[na wBMaKoro NpUroTyBaHHA Ta
NigpyM'AHIOBaHHA CTPAB i3 BUKOPUCTAHHAM
MIKPOXBW/Ib Y MOEAHAHHI 3 PyHKLiAMM rpunsa Ta
KOHBEKLINHOI Neuyi.

J \

=

PekomeHaoBaHe npunaaaa: Pewitka

>y HeobxiaHO KnacTn 6e3nocepeiHbo Ha CKNsAHe
obepToBe 6nto80. NepeBepHiTb NPOAYKTY, KON
6yae 3anponoOHOBAHO.

KATEIOPIA PEKOMEHOOBAHI MPOLAYKTW BATA
Q% M'ACO
(bapul, KOTNEeTW, CTENKM, M'ACO 100 -2 Kr
1% I8 3anikaHHe)
@O HT.MU'H . 100 -3 kr
2% (uina Kypka, luMaTkK abo dine)
: PMBA . ) 100r-2kr
3% (uina, cTeinkm abo dine)
m OBOM
(3miwaHi oBoui, ropox, 6pokoni 100r-2kr
43 TOLWO)
@ Xm‘B 100 r-2kr
5% (xni6, poranuku Ta Oynoukn)

KOHBEKULIA

[nAa npyuroTyBaHHA CTPaB Y CNoCi6, AKUI
3abe3neuye pe3ynbrati, NOAQIOHI 4O BUKOPUCTAHHA
KOHBEKLiNHOI neui.

)
)

PekomeHaoBaHe npunaaaa: NMpaAMokyTHe aeKo ana
BMNiKaHHA / peLuiTka

I HEF auro ABTOMATUYHE PO3IIPIBAHHA

Iw ¢

BukopuctoByeTbca ana
po3irpiBaHHA rOTOBMX CTPaB, AKi MaloTb KiMHaTHY
TemnepaTypy abo 3amopoxeHi. [lyxoBa wada
aBTOMATUYHO BU3Havya€ HeoOXigHI napameTpu
ANA OOCATHEHHA HaMKpaLnx pesynbTaTiB
3a HankopoTwWwwui Yac. [oknagitb cTpaBy Ha
TEPMOCTINKY Tapinky abo MUCKY, NpU3HayeHy ana
BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBUNbOBIN neui.

* OyHKLIA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNOHHa A1A Aeknapauii
npo eHeproedekTNBHICTL 3rigHo 3 NocTaHosot (€C)
Ne65/2014
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UK

CTEAM a0 ABTOMATUYHE
o NMPUrOTYBAHHSA HA NAPI @

BukopuctoByeTbca ana
NPUroTyBaHHA CTPaB Ha Mapi, HanpuKiag oBoYiB
abo prbu, 3a LONOMOrot NapoBapKK, AKA BXOAUTb
Yy KOMMeKT noctavyaHHA. Ha noyaTkoBomy
eTani NigroToBKM aBTOMaTUYHO CTBOPHOETLCA
napa WaAXoM KUM'ATIHHA BOAW, HANUTOI Ha AHO
napoBapKu. TpuBanicTb LbOro etany moxe 0yTu
pi3Hoto. MoTim y AyxoBin Wwadi po3noYnHaeTbCA
eTan NpuroTyBaHHA CTpasu BigNoBiAHO A0
BCTAHOBJ/IEHOIO Yacy.

P\w

OpIEHTOBHWI Yac roTyBaHHA:

- CBI?KI OBOMI (250-500 1): 4-6 XBUNVH;

« SAMOPOKEHI OBOMI (250-500 r): 5-7 xBunuH;
« PMBHE OIJIE (250-500 r): 4-6 XBUAWH.

HeobxigHe npunanas: NapoBapka

(AT NMPUMYCOBA BEHTUNALIA +
) - MIKPOXBWJII

BukopuncTtoBy€eTbCA ANA WBNAKOrO NPUroTyBaHHA
B AyXOBi Wwadi Ta LOCATHEHHA ONTUMaNbHUX
pe3synbTraTiB. Bukopncrosynte nocya, npuaaTtHUn
TAaKOX ANA NPUroTyBaHHA CTPaB y AyXOBin wadi Ta
MiKPOXBUbOBIN Neui.

Pt

MPOLYKTH,

RATETOPIA PEKOMEHOOBAHA KIJTbKICTb Ta MOPAZIM

)\ tc  ABTOMATUYHE TrOTYBAHHA

BukopuctoByeTbca AnA WBMAKOro
NPUroTyBaHHA B AyXOBil Wadi Ta OCATHEHHA
onTMManbHUX pesynbTaTiB. BukopucrosynTte nocyq,
NpUAATHUI ANA NPUroTYBaHHA CTPaB Y AYXOBil
wadi Ta MiKpOXBMNbLOBIN Neui.

e
Lo

KATEIOPIA MNPOLAYKT BATA
MEYEHA KAPTOIA
615’3 (MeperopHyTH, KONK 200 -1 kr
3'ABUTHCA 3aMnuT)
CBI>KI OBOM|
NQ (Mopi3aTu piBHOMIpHUMM
LWMaTOYKaMM Ta ofatu 200r-800Tr
2 2-4 CTONOBI NTOXKW BOAN.
Hakputn)
w 3AMOPOXEHI OBOM|
(MeperopHyTH, KOAK 200r-800Tr
3 3'ABUTbCA 3annT. HakpuTn)
KOHCEPBOBAHI OBOMI 200r-600r
4
ool
) nonkopH 100 r
5

Cf‘j‘J KYPKA 800

1 (nTrus, prba, 3anikaHKK) - 1,5 kr
* 400r
= SAMOPOXEHA NTA3AHbBA 1 Kr
2
MEYMBO
PO3MICTITb Ha 371erka 3malleHomy
@ neky. [Moknagite NpofyKTv Ao 9-12wr
3 [lyXOBOI Wadu, AK TiNbKu '

BinOOPa3nTbCA BignoBigHe
MOBIAOMIEHHS.

HANALWLITYBAHHA

HANTALWIT . .
3MiHeHHA HanawTyBaHb AyXOBOI
wadwn (MoBa, pexxnm «EKo», ACKPaBICTb, NYUYHICTb
3BYKOBOIO CUTHaNY, rOANHHMK).

3BEpHITb yBary: Yepes Kiflbka CekyHz nicna aktveaLii
pexrmy «EKo» ACKPaBICTb ekpaHa 3MeHLLNTLCA

ANA 3a0lla[pKeHHA eHepril. lncnnen aBToMaTMyHO
AKTMBYETbCH, KOM HATUCKAETLCA Oyb-iKa KHOMKa.

KOHCEPBOBAHE XJTIBHE TICTO

[1nA koHcepBOBaHMX bpiowel i KpyacaHis.
[Moknaaite NpoAyKTX [0 AYXOBOI Wadu, AK
TiNbKK Big0OpPa3nTbCA BiANOBIAHE
NOBIJOMIEHHA.

#E*

SAMOPOXEHI BYJTOYKW (6yxaHku, 6ynku,

* Kanaui)
@ BrkopurcToByMTE ANA NPUrOTYBaHHA FOTOBMX
5 3aMOPOXKeHNX ByNoYoK. NoKNaAiTe NPOAYKTM

[0 AYXOBOI Wadu, AK TiNbKKW BigobpasnTbcaA
BiANOBiAHE MOBIAOMJIEHHA.

[NonepenHit Harpis HeOOXiAHMIA Nepes NoYaTKoM
rOTyBaHHH, 33 Nporpamamu 3 - 4 - 5. Konn byae nocArHyTa
NOTpiOHa TeMnepaTypa, Nid 3aNPOMOHYE BaM BCTaHOBUTH
CTpasn.
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NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP MOBU

Micna nepworo BMMKaHHA Npunagy HeobxiaHo
BCTAHOBUTM MOBY Ta yac. Ha aucnnei
Bimo6paxatnmeTtbca cnoBo «ENGLISH». 3a gonomoroto
DPYYKU pe2ysilo8dHHA NepernaHbTe CNNCOK JOCTYMHUX
MOB i 06epiTb NOTPIOHY.

HaTucHiTb KHONKY QK, Wwob nigTsepamnTt BUGIp.

3BEpHITb yBary: MOBY TakOX MOXKHa 3MIHWUTY Mi3HiLLE B NMYHKTI
MeHI0 «HanalutysaHHA.

WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

2.BCTAHOBITb YAC

Micna Bu6opy MoBM HEOOXiAHO BCTAaHOBUTM MOTOYHUN
yac: Ha gucnnei 6nmmatotb ABi undpu rogmH.

N el e
SCIT A
I 1

MoBepTaliTe pyyKy pe2y/io8aHHA, W06 BCTAHOBUTM
npaBuiibHE 3HAaUYEHHA FoA4uH, | HaTUCHITL OK: Ha
pucnnei 6yge 6nMmati 3HaYEHHA XBUJVH.

MNoBepTanTe pyyKky pegmoeaHH,q, 1,06 BCTAaHOBUTU
XBUAUHY, i HaTUCHITL OK ana nigTBepa’keHHs.

3BepHiTb yBary: [licna TprBeanoro nepiogy BiACy THOCTI
XKUBNEHHA MOXe 3HaA0OUTUCA BCTAHOBUTY YaC NOBTOPHO.

JET START

Iignm LYXOBY Wady BUMKHYTO, HATUCHITb KHOMKY
, W06 3anycTMTN NPUroTyBaHHA 3 GyHKU i€

MiKPOXBU/b 3a NOBHOI NOoTyXHOoCTi (1000 BT)

npotarom 30 cekyHa.

1. BUBIP OYHKLUIT

MoBepTaniTe pyyky subopy nokm NoTpibHa GyHKLinA
He Bigob6pa3nTbca Ha gucnnei: Ha aucnnei

6yne BigobparkeHO 3HAYOK QYHKLIiT Ta OCHOBHI
HanawTyBaHHA.

) \| B0

26502
z Uy
o6 BnbpaT NyHKT MeHI0 (Ha gucnnei

BigoOparkaTMMeTbCA NepLnin JOCTYMHUN MYHKT),

noBepTanTe pyyKy pe2ynto8dHHA, NOKN He 3'ABUTbCA
NOTPIOHNI MYHKT.

%
7 | JEFRD

AUTO

HaTtucHiTb KHonKy OK, Wwo6 niateepantn Bubip: Ha
avcnnei 6yne Bigobpa>keHO OCHOBHI HaNalUTyBaHHSA.

2. BCTAHOBJIEHHA OYHKLII

Bunbpaslum HeobxigHy GyHKLiI0, BU MOXeTe 3MIHUTK Ti
HanawTyBaHHA.

Ha gucnnei noueproso 3'ABAATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKi MOXKHa 3MIHUTW.

[% \w] =y

Konu HanawTyBaHHA NOYMHAE 6nmMmaT Ha gucnnei,
NMOBEPHITb pyyKy pe2yio8aHHA, Wob 3MiHUTN OrO,
a NoTimM HaTUCHITb kHonKy OK gna nigTBepakeHHs,
NicnA YOro MOXHa HanawTyBaTX HaCTYNMHUN
napamertp.

7 | g3

2Ny

cCcn
USUW

3BEPHITb yBary: HaTUCHYBLUM D, MOKHa 3HOBY 3MIHUTY
nonepeHe HanalwTyBaHHA.

3. AKTUBYBAHHA OYHKLII

3acTocyBaBLuM NOTPI6HI HanalTyBaHHA, HATUCHITb [>,
Wwo6 akTMBYyBaTU GYHKLIO.

HATUCKANTE

Bu moxeTe B 6yab-akui yac HatucHytm X , wob
NPU3YNUHUTN aKTUBHY GYHKLitO.
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. BJIOKYBAHHA BE3MNEKA
Lia ¢yHKUiAa aBTOMATNYHO aKTUBYETLCA, W06
3anobirtTv BUNagKkoBoOMy BMUKAHHIO AYXOBOI Wadu.

7 \|gBEPLATA
550,

BigkpuiTte Ta 3akpuinTe ABepUATa, a NOTIM HAaTUCHITb
kHOMNKy [> ana 3anycky dyHKuii.

.MAY3A

o6 npu3ynmHUTK akTUBHY GYHKLilO, HanpuKnag,
wo6 nomiwaTn abo nepeBepHyTU NPOAYKTH, NPOCTO
BiOKpPUNTE ABepuATa.

[ns noBTOpHOro 3anycky GyHKLiT 3aKpuinTe geepuaTa
Ta 3HOBY HATUCHITb KHOMKY [>.

. ABTOMATUYHI OYHKLY

KATEIOPII

Mig yac BUKOPUCTAHHA MEBHUX aBTOMATUYHUX QYHKLIN
ANA JOCATHEHHA HallKpalymx pe3ynbTaTtiB BaM byae
noTpibHO BUOGUpaTK KaTeropito ixi, AKY BU roTyeTe.
KoXHin kaTeropii Bignosigae neBHUN HOMeP, AKUN
BiJOOpaXkaeTbCA Y BEPXHbOMY NPaBOMYy KyTi fucnes.

\\"/

z N

MPOLOYKT

1N
g

IHpopmauito Npo BCi KaTeropii gnB. B Tabnuui 3
onmcom GyHKLin.

CTYMIHb NMPUTOTYBAHHA

Y 6inblocTi aBTOMaTUYHMX GYHKUiN Bam byae
3anponoHOBaHO BUOpaTu 6axkaHUM CTyNiHb
rOTOBHOCTI TXi.

CTyniHb roTOBHOCTi MOXHa 3MiHUTU TifIbKN MPOTArOM
nepwux 20 cCeKyHA Nicna BBIMKHEHHA QyHKLUII.
AKTMBYNTE QYHKLIIO | NOBEPHITb pyyKy pe2y/1to8aHHs,
wo6 obpaTtn NOTPIGHMI NapameTp.

) \|cPEOH

M
]
AUTO

All (MEPEBEPTAHHA ABO PO3MILLYBAHHA NPOAYKTY)
Mip yac BUKOPUCTaHHA NEBHUX aBTOMATUYHUX
byHKUI HeobXiAHO, HanprKNag, nepemiwyBaTn abo
nepesepTtaty cTpasy. LLlob B manu 3mory ue 3pobutu,
bYHKUIA NPU3YNUHAETLCA.

7 NEPER -~

Konn poboTy ayxoBoi wadu 6yae npusynmHeHo,
BiAKpUITe ABEpLUATA Ta BUKOHaANTE 3anNpOnOHOBaHY
4ito nepepn TMM, AK 3HOBY 3aKpUTK ABepLATa, i
HaTUCHITb KHOMNKY [>, W06 NpogoBXKUTU rOTYBaHHS.

|

1 UK
3BepHiTb yBary: OyHKLiA «PO3MOPOXKYBaHHA» aBTOMATUYHO
3HOBY 3aMyCKaETbCA Yepes [Bi XBUIWHM, HaBITb AKLLO BM He
I'IepeMiLLIaJ'II/I abo He nepeBepHynn CTpasy.

. SAJINLLKOBE TEMJ10

Y 6aratbox BMnagKax nicas NpuroTyBaHHA iXKi AyxoBa
wada aKTUBYE aBTOMATUUYHNI NPOLIEC OXONOLKEHHS,
AKUN Oyae No3HayeHo Ha gucnnei.

OXOJIOAMXEHHA

o6 nig yac BUKOHaHHA LbOro npotecy Bigobpasutn
FOANHHUK, HATUCHITL < .

3BEpHITb yBary: Konv sepuATa BigKpMBaloTbCA, NpoLec
TMMYaCOBO NePeprBAETLCA.

TAUMEP

Konu gyxoBy wady BUMKHEHO, AUCMNEN MOXKHA
BUKOPUCTOBYBaTK AK Tanmep. o6 akTmByBaTn
bYHKUi0 Ta BCTAHOBUTU NOTPiIOHY TPMBAnIcTb,
NOBEPHITb PyYKY pe2ys/1t08aHHH.

.0
il I

A

HatncHiTb kHonky OK, o6 akTuByBaTU Tanmep:
NicnA TOro AK TaMep 3aBepPLUNTb 3BOPOTHUN BigNiK
BMOpPaHOro yacy, NposyHaE 3BYKOBUI CUrHas i Ha
avcnnei 3’aBUTbCA BiAMoBigHE MO3HAYEHHS.

_
=

3BEPHITb yBary: Tanmep He akT1BYE KOAHI LMKK
NPUroTYBaHHA.

LLo6 3MiHWTW Yac, yCTaHOBNEHWI ANA TalMepa, MPU3YNUHITh
I0ro, HATUCHYBLUM KHOMKY <D, i ABIYI HATUCHITb KHOMKY D,
106 NOBEPHYTVCA A0 NepernAgy NOTOYHOrO Yacy.

MicnAa Toro sk 6yae akTMBOBAHO TaliMep, TaKOX MOXKHa
aKTMBYBaTK QYHKLUiO: TaiMep NPOAOBXUTb 3BOPOTHIl
BiANiK 6e3 X0oAHOro BNAMBY Ha GyHKLi0.

) S B
2
6
Llo6 noBepHYTM TaiMep Ha AUCNEN, fJoyeKanTeca

3aBepLlUeHHA peXxunmy abo 3ynuHiTb NOro, BUMKHYBLU
niy.
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KOPUCHI NOPAAM

AKYUTATU TABINLIO MPUTOTYBAHHA

B Tabnuui BKaszaHo, AKy GyHKUi0 Kpalle BCbOro
BUKOPUCTOBYBATN ANA NEBHOI CTPaBW.

Yac npuroTyBaHHA MO3HaYaE LMK roTyBaHHA CTpPaBu
ycepeauvHi neyi, 3a BUHATKOM $a3n nonepeaHbOro
pos3irpiBaHHA (3a HeobxigHoOCTI).

3a4aHi HanawTyBaHHA Ta TPUBaNICTb rOTyBaHHA
OPIEHTOBHI; BOHW 3aeXaTb BiJ KiIbKOCTi NPOAYKTIB i
TNy Npunagan, Wo BUKOPUCTOBYETLCA.

3aBXan roTynTe CTpaBy 3a MiHIManbHUI Yac Ta
nepesipanTe, Wob BoHa 6yna rotoBoto.

[nAa pocArHeHHA HanKpawmMx pesynbTaTiB YBaXHO
LOTPUMYyINTECA peKoMeHAauin woao snbopy
akcecyapis, HaBegeHNX y Tabnuui NpUroTyBaHHA.

NOPAAM LWOAO rOTYBAHHSA 3
BUKOPUCTAHHAM MIKPOXBUJb

MikpoxBuni NPOHMKaloTb B Ky Ha 0OMeXxeHy rmunouny;
TOMY Nif Yac roTyBaHHA KiNnbKOX NPOAYKTIB
OAHOYACHO X CJlif pPO3TalloByBaTW AKOMOra
npocTopiwe.

MeHLWi WwMmaTKn NPOAYKTIB roTyloTbCA WBKALLE 3a
BesnuKi. [1nAa piBHOMIpHOro roTyBaHHA NPOAYKTIB
HapiXTe IX WMaTo4ykamu OAHaKOBOro PO3Mipy.

Mig yac rotyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM MiKPOXBUb
BMNAPOBYETbCA BOJIOra: BUKOPUCTAHHA CTINKOI 40
BMINBY MiKPOXBWJ/1b KPULLKWN JO3BONMAE 3MEHLLNTHY
BTpPaTy BONOTN.

3a3Bunyanm cTpaBa NPOAOBKYBaTUMe roTyBaTuUCA Lwe
AeAKNM Yac nicna i1 BAMMaHHA 3 MiKpOXBUTbOBOI MNeui.
Tomy peKomeHAYETbCA NiCNA 3aBEPLUEHHA LUKy
roTyBaHHA 3aNULWNTN CTPaBY B MeYi Ha KiflbKa XBUJINH.

TaKko» KOPMCHO NMepemillyBaTy CTpaBy nif vac
rOTyBaHHA B MIKPOXBUbOBI MeYi, OCKiNbKK Togi
6iNblL rOTOBI YaCTUHM NEPEMILLYIOTLCA B LLEHTP AeKa,
a MeHLW roToBi — [0 Kpais.

Knapitb TOHKI CKMOKKN M'ACa OQHY Ha ofHY abo
YaCTKOBO NMepeKkpuBanTe ofgHy ofHO. TOBCTi CKMOKH,
Hanpuknag, M'ACHOro pyneTty Ta KoBbacu, cnig Knactu
nopy4 OfHY 3 OfHOI0.

XAPYOBA TMJ1IBKA TA MAKETW

Bupanante 6yab-aki nepekpyyeHi ApOTH 3 NanepoBux
abo nonieTuNeHoOBMX NAKeTIB Nepeq TUM, K
MOKNACTK iX 4O Neyi ANA roTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
MiKpOXBUIb.

Y nonimepHin nniBui noTpibHo 3pobutn Hagpi3m abo
NPOKOJIN 32 JONOMOTrO BUAENKM ANA 3MEHLIEHHA

TUCKY Ta 3anobiraHHA BUOYXy uyepe3 yTBOPEHHA Napu
nif Yac NPUroTyBaHHA.

PIAVNHW

PianHn moxyTb neperpiBaTnca fo TOUYKU, WO
nepeBULLY€E TeMnepaTypy K1niHHA, 6e3 Bnanmmx
6ynb6aLlokK.

Lle MoXXe npn3BecTn 4o HeCNOAiIBaHOIroO BUTIKaHHA
rapAa4ol pignHn yepes Kpan.

o6 3anobirtn ubomy:

. YHUKaNTe BUKOPUCTAaHHA KOHTENHEPIB i3 BY3bKOIO
rOpP/IOBMHOIO;

. nepemiwanTe piguHy nepeg yknagaHHAM
KOHTeHepa B MiKpOXBU/IbOBY Miy i 3anuLwTe YanHy
NOXKY B KOHTenHepi;

. NicnA HarpiBaHHA 3HOBY MoMilLaniTe, 06epexHo
BUNMaIOUM KOHTeHep i3 MiKpOXBUNbOBOI Neui.

3AMOPOXEHI MPOAYKTU

[na oTpMMaHHA HaKpaLworo pesynbraTy
peKoOMeHAYETbCA PO3MOPOXKYBATU NPOJYKTHU
6e3nocepenHbo Ha CKNAHOMY 06epTOBOMY

6noai. TakoX 3a HeOOXiAHOCTI AN LbOro MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATW JIETKWI MTaCTUKOBUN KOHTENHEP,
NPUAATHUIA 071 BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBWJIbOBIN
neui.

BapeHi npogyKTn, TYyLWWKOBaHI CTpaBy Ta M'ACHI coycu
PO3MOPOXKYIOTbCA Kpalle, AKLO nepeMilyBaT iX nig
Yyac PO3MOPOKYBaHHA.

Konu npopyKTn TpOXu BiATaHYTb, BiAA4INITb X ANH Big
OQHOrO: po3ineHi WMaTky 6yayTb pO3MOPOXKYBaTUCA
weuaLwe.

MPOOYKTW AUTAYOIO XAPYYBAHHA

Micna posirpiBaHHA NPOAYKTIB AN1A AUTAYOIO
XapuyBaHHA abo pigvH y AUTAYINA naAweYLli un
6aHouLi HeoOXigHO NepemiwaTh IXHIN BMICT i
nepesipuT TeMnepaTtypy, NepLl Hi>k AaBaTy NPOAYKTH
OUTWHI.

Lie 3a6e3neunTb piBHOMIpHWIA po3noAin Tenna Ta
YCYHEHHA pU3NKY OLINapoBaHHA YuM ONiKiB.

Mepep posirpiBaHHAM 060B’A3KOBO 3HIMITb KpULLEUKY
Ta COCKY.

M'ACO | PUBA

o6 m'aco abo pnba BKpUIMCA ifeanbHO PyMAHOLO
CKOPUHKOIO, a BCepeauHi 3annwmnmnca Makumm mn
COKOBUTUMM, PEKOMEHIYEMO 3aCTOCYBATK QYHKLiO
«fpunb + Mikpoxsuni». [lnAa Hankpaworo pesynbraty
BCTAHOBITb NOTYXHICTb MiKPOXBWb Y fiana3oHi Bij
160 go 350 Br.
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TABJINLUA NPUTOTYBAHHA

UK

NPOAYKT OYHKLUIA TEMI. (°C) "ongi')'"cn’ TPM?)?;)'CT" nPUNAAAA
. . . | o] 160 - 180 - 30-60 =
Mporu 3 ApiXKAXKOBOro TicTa
A 160 - 180 90 25-50 =
Muporu 3 HauMHKoIO
(C|/|p)H|/|17| NYAVHT, WTPYAENb, AONYUYHWN l @ l 160 - 190 - 35-70 wr
TapT
BickBiTHi TOpTY l ® l 160 - 30-40 m wr
Meumso |« ] 160 - 20 - 30 s
MpsaHi nuporn
(OBOYEBMI NUPIF, NOTAPUH3BKAIN NPIT l @ l 180 - 190 - 40-55 m -
1-1,2Kn)
MpuroTtosaHi crpasm (250 - 500 1) y \ - 750 4-7 wr
JNlasaHbA / 3aneyeHi MaKapOHHi 7\ ) o
BUpo6u - 350 - 500 15 - 25 (1D &
3amopoxkeHa nasanba (500 - 700 1) J \ - 500 - 750 14 -20 QU
Miya(400 - 500 1) I - - 10- 12 iy
M’sico (sin6uaHi, CTelik) U\ - 500 10-15 wr
MTunua (Lina Tywka, 800 r - 1,5 Kr) 7\ - 350 - 500 30-45* “r
KypKa (LuvaTky a6o dine) U\ - 350 - 500 1017 =
MeueHA(B00 - 1.2 k) )\ - 350 - 500 25- 40 * =
MNeyeHsA 3 ATHATUHN / TENATUHN l @ l 170 - 180 - 70-80* “r
PocT6id -
(1,315 K1) =Y 160 - 180 160 50-70* =
KoBb6ackn/ke6abun o - - 20-40* H‘“’%
Pu6a (cteiikn abo dine) I\ - 160 - 350 15-20*% “r
Llina pu6a (800 - 1,2 kr) I\ - 160 - 350 20-30* =
MeueHa KapTonnsa (600 - 1 k1) )\ - 350 - 500 30-50* =
3aneueHi abnyka N\ - 160 - 350 15 -25 g‘lllg wr
* NepeBepHiTb CTpaBy Yepes MOOBKHY Yacy MPUrOTYBaHHS..
KoHBeKuin I'Ipmmyi;)iia :f:;::ﬂum * Mpunb lpunb + mikpoxsuni
OYHKLIT P L L
o | y N\ | 7y
TepmocTilika Tapinka abo KOHTelHep,
npupaTHi PewiTka MpAMOKYTHe fAeKo ANA BUNiKaHHA
nPMnAﬂﬂﬂ ONA BUKOPUCTAHHA Y MiKpOXBVIJ'IbOBVIX nevax
= S T
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NMEPEBIPEHI PELLENTU

CknageHo ans opraxis cepTtudikadii 3rigHo 3i ctaHgapTamu IEC 60705 i IEC 60350-1.

MPOAYKT

OYHKLIA

BATA
(r)

YAC
NMPUTOTYBAHHA
(xB:ceK)

TEMN./
PIBEHb
reuvnio

MNOTYXHICTb

(B1)

MPOrPIBAHHA

NPUNAAAA

3aBapHUN Kpem

P

1000

12:00 - 13:00

650

KoHTenHep,
npu3HavYeHNn
ana
MiKPOXBUIbOBUX
neyemn
(Mipekc 3.227)

BickBiTHUI TOpPT

P

475

8:00 - 10:00

750

KoHTeliHep,
npr3HayeHnin
ana
MiKPOXBUNbOBUX
neyvem
(Mipekc 3.827)

M’acHuin pynet

P

900

13:00 - 14:00

750

KoHTenHep,
npuU3HaYeHNN
ana
MiKPOXBUAbOBUX
neyemn
(Mipekc 3.838)

KapTtonnsaHa
3anikaHKa

F

1100

28:00 - 30:00

190

350

KoHTenHep,
npr3HavyeHnin
ana
MiKPOXBUbOBUX
neuen
(Mipekc 3.827)

Kypka

&

1200

35:00 - 40:00

210

350

KoHTenHep,
Npr3HaYeHnn
ons
MiKPOXBUbOBUX
neyen
(Mipekc 3.220)

m'sca
(NnepeBepHITL

MO 3aKiHUEHHI
MOMOBUHM Yacy
PO3MOPOXYBaHHA)

PO3MOpOXKYBaHHSA |

P

500

10:30

160

ObepToBe 6nt0A0

TocT

]

4:00 - 6:00

3

Tak

Pewitka

fn

OYHKLIT

Mikpoxsunb

y \

lpunb + mikpoxsuni

punb

-
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UK

YNLUIEHHA TA OBCJNTYTOBYBAHHA

Mepw HiXK BUKOHYBaTu 06C/IyroByBaHHA a6o
OUMLLEHHSA, NepeKOHANTECH, WO Npunaj OXoNoHYB.

3360p0Hﬂ€TbCﬂ 3acToCoByBaTn napooqmmysaqi.

BHYTPILWHI TA 3OBHILWHI MOBEPXHI

« [MpoTpiTb NOBEPXHI BOIOTrO0 TKAHUHOIO 3
MiKpodibpun. AKLLO BOHN fye 6pyaHi, gopanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MnnHoro 3acoby. Ha
3aBepLeHHA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOIO.

+ CKNno gBepuAtT MUnTe BIANOBIAHMM PIgKUM MUIOUUM
3aco60Mm.

« [MepiognyHo abo B pa3i po3nuBy pianHU cnig 3HIMaTK
obepToBe 6100 Ta Moro nignopy, WwWob matn 3mory
OUUCTUTU HMXKHIO YAaCTUHY AyXOBOI Wwadwu, BUAANNBLLN
3 Hel BCi 3annLWwKm TKi.

+ He noTpibHO oumnwwaty rpunb, OCKiNbKU BHACNIAOK
CUJIbHOTO HarpiBaHHA 3ropae Becb 6pyA.
BukopuctoBynTe Lo GyHKLiO perynapHo.

YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
Mouankm abo 3aco6u Ans YnleHHA 3 abpa3nBHOIO
Y KOPO3ilHOIO i€, OCKIIbKN BOHN MOXYTb
NowWKOAUTW NOBEpPXHi npunaagy.

NPUNAQLA

Yci akcecyapu MoXKHa 6€3neyHO MUTK B MOCYAOMUNHIN
MaLUVHi.

AnAa BupaneHHA 6pyny o6epeXxHO NpoTpiTb NOro
TKaHuHoto. MNeped MuTTAM Npunagaa gante im
OXOJTOHYTU.

. Big'egHaHHa Big
i eNIeKTPOMEPEXI.

¢ BEHTUNATOP.

- 3a0e3neyeHHs.

- MoxnuBa npuynHa

- BigKkntoueHHA X1BNEeHHs.

- [Npautoe OxonoaxyBasbHUM

- [oMuka NporpamMHoro

PiwieHHA

. [epesipTe, un € HaNpyra B €NeKTPOMEPEXI, @ TAKOXK
© 4y NigKIoYeHo AyxoBy Wwady Ao enekTpomepexi. |
- BuMKHITb iyxoBy Liady i 3HOBY YBIMKHITH Ti, OO

© NepeBipUTY, UM 3aNMLLNNACA HECMPABHICTb.

. BigkpuiiTe aBepLATa abo 3auekalite, AOKM
¢ 3aBEPLINTBCA NPOLEC OXONOOKEHHS.

3BEpPHITbCA A0 HANOAMXKYOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.
[oBigomTe YMCNO, WO NAe 33 MOBIAOMIEHHAM
«ERR».

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NIATPUMKA

Y pa3si BUHMKHeHHA Npobem nig yac ekcnnyatauii
3BEPHITbCA [0 TEXHIYHOrO cepBicHOro LeHTpy Franke.
Hikonn He Kopuctynteca nociyraMm CTOPOHHIX
cneuiasnicTis.

MNoTpi6bHo HapgaTy TaKy iHpopmauito:

- TMMN HeCnpPaBHOCTI

- Mmogenb npunagy (apt./koa)

- cepiHUn Homep (S.N.) Ha dipmoBi Tabnnuui,
pO3TallOBaHil Ha NiBOMY Kpato Kamepu AyxoBoi wadu
(BUOHO, KON ABepUATa BigKpUTI).

CEMecdE

3BepTaunCh [0 LeHTpY
nicnANpogaHoro

06CnyroByBaHHs,

noBsigomTe Koaw, I !

3a3HaueHi Ha Tabnuuui = =

3 NaCMnOPTHUMU JAHUMN E __ :

BMPOOY. al
—

XXXXXXXXXXXX | 300 XXX/XXX
S P

ez
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