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Mytico Vario combineert de slanke traditionele Italiaanse look perfect met de 
eenvoud en snelheid van een  volautomatische espressomachine van Franke. De 
machine kan de beste barista's en hun creaties zonder training bijhouden, zodat je 
personeel meer tijd kan besteden aan het creëren van memorabele koffie-ervaringen 
voor je klanten. Deze high-performance machine maakt met zijn twee intuïtieve 
touch screens een verscheidenheid aan dranken van verschillende soorten koffie, 
schuim, melk en melkalternatieven.

MYTICOMoeiteloos ervaringen creëren 
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Vario

Poederdoseer- 
unit: 1 x 0,5 kg

1   Koffiemodule
 Koffiemodule rechts
 Koffiemodule links
 Enkele of dubbele koffieuitloop

2   Baristamodule
 Stoompijpje Autosteam Pro S3 aan de linkerkant
 Heetwateruitgifte in het midden
 Traditioneel stoompijpje S1 of poeder rechts
 Barista Levers

3   Melk- en reinigingssysteem
 FoamMaster™ (FM): warme en koude melk en melkschuim,  

 individuele  instelbare consistentie
 CleanMaster (CM): volautomatisch reinigingssysteem  

 met geïntegreerd reinigingspatroon en -reservoir

Mytico Vario opties
 Derde en vierde molen
 Poederdoseerunit
 Tweede stoompijpje als Autosteam Pro S3
 Achterwand met verlichting
 Uitworp koffieresidu

Franke kleuren

Keuze uit zes Franke kleuren 
voor de zijpanelen

Hoogwaardige materialen en
esthetische afwerkingen

Pure Shot doseert de 
geselecteerde drank puur 
en onverdund

Programmeerbare Barista 
Lever voor directe toegang 
tot de favorieten

2–4 precisiemolens 
met duurzame keramische 
maalschijven

Individuele zettemperatuur 
die perfect past bij elk type 
roast

In hoogte verstelbaar 
koppenplatform

8" touchscreen voor 
een intuïtieve en efficiënte 
selectie van de dranken

Afneembare bonencontainers: 
1 x 1,1 kg of 2 x 0,55 kg

Design 
Traditioneel Italiaans design

Compacte hoogte  
Verhoogt de  

interactie met de klant 

iQFlow™ 
De baanbrekende technologie 

die meer smaak extraheert voor  
 een ongeëvenaarde kwaliteit

CAPACITEIT* ENKELVOUDIG PARALLEL

Espresso 190 335

Koffie 165 270

Cappuccino 190 335

Heet water 23 l/h

*Kopjes per uur overeenkomstig DIN 18873

50 cm

De Mytico-productlijn is niet in alle markten verkrijgbaar.

Módulo de Barista
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Onyx

Burgundy

Cotton

Blueberry

Sand

Basil



*Zekering verschilt per land

Technische gegevens

Machine
Model  Vario

Vermogen 380–415 V, 3L N PE, 16 A, 50–60 Hz, 4,6–9,0 kW

Afmetingen 925 mm / 610 mm / 644 mm (B / H / D)

Gewicht (leeg) Ca. 105 kg

Franke kleuren Onyx, Cotton, Sand, Burgundy, Blueberry, Basil

Reinigingssysteem CleanMaster

Wateraansluiting
Vaste wateraansluiting  Metalen leiding met wartelmoer G3 / 8",  
 L = 1500 mm
Waterleiding  Indien mogelijk aan de installatiezijde: 

onbehandeld water van drinkwaterkwaliteit (niet 
afkomstig van huishoudelijk ontkalkingssysteem)

Waterdruk 80–800 kPa (0,8–8,0 bar)
Doorstroomsnelheid > 0,1 l / sec
Watertemperatuur < 25° C
Totale hardheid 4–8° dH GH (Duitse totale hardheid) /   
 7–14° fH GH (Franse totale hardheid) /   
 70–140 ppm (mg / l) 
Carbonaathardheid   3–6° dH KH (carbonaathardheid) /  
 50–105 ppm (mg / l)
Zuurgraad / pH-waarde 6,5–7,5 pH
Chloorgehalte < 0,5 mg / l

Waterafvoer
Afvoerslang  Dia.= 16 mm, L = 2000 mm
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