
Il touchscreen interattivo da 12,1” 
propone al cliente la scelta delle 
bevande attraverso foto realistiche e 
un processo di selezione spiegato 
guidato

Modulo infusore brevettato, 
estraibile dalla parte frontale

Il sistema a erogatore singolo fornisce 
tutte le bevande, inclusa acqua calda, 
per un facile servizio self-service. Le 
singole uscite individuali mantengono i 
liquidi completamente separati

L’Iced Coffee Module per un 
immediato raffreddamento 
attivo del caffè a infusione 
preparato al momento

La rivoluzionaria IndividualMilk 
Technology* è la soluzione due in 
uno per scelte a base di latte 
vegano e animale - con garanzia di 
totale assenza di contaminazioni 
incrociate

Due macinacaffè per una 
maggiore varietà di chicchi 
di caffè

iQFlowTM la nostra brevettata 
tecnologia all’avanguardia che estrae 
più aroma per un’impareggiabile e 
costantemente elevata qualità in tazza 
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*Franke IndividualMilk Technology non è attualmente disponibile nel Nord America.
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SB1200

FoamMaster™  
Integrato di serie, per ottenere una 
schiuma sempre perfetta – ora con

IndividualMilk Technology*

iQFlow™ 
La nostra brevettata tecnologia 

all’avanguardia che estrae più aroma 
per una qualità in tazza costante e 

imbattibile

IndividualMilk Technology*
Due sistemi FoamMasterTM completamente 

separati in una sola macchina personalizzano i 
menu con opzioni a base di puro latte vegano e 

puro latte di origine animale 

Offrite ai vostri clienti una vera scelta grazie alla versatilità della nostra Specialty 
Beverage Station SB1200, macchina senza eguali dotata della nostra rivoluzionaria 
IndividualMilk Technology*. Assicurate il massimo del piacere ampliando la scelta di 
bevande fino a includere le varietà di latte puro che gli attenti consumatori di oggi 
richiedono.  Scelte di latte puro: è la vostra promessa ai vostri clienti. Grazie alla nostra 
SB1200 e alla IndividualMilk Technology* potete offrire bevande a base di latte 
puramente vegano o animale. Garanzia di autentico piacere a ogni tazza, grazie a 
un’unica, accurata macchina da caffè automatica e a preparazione ed erogazione della 
bevanda assolutamente esenti da residui e contaminazioni incrociate. 
 
Assicuratevi una quota di questa crescente domanda di mercato e aumentate l’afflusso 
dei vostri clienti, raddoppiando la scelta di bevande a base di latte nella vostra offerta 
esclusiva e personalizzata.
IndividualMilk  Tecnology è la più recente aggiunta alla gamma di Franke Coffee 
Technologies disponibile sulla Specialty Beverage Station. Basata sulla nostra tecnologia 
FoamMaster™ per creare schiuma di latte e latte caldi o freddi, assicura che l’erogazione 
di due varietà di latte rimanga separata e pura a partire dal serbatoio fino alla tazza. 
Garantite ai vostri clienti la purezza delle bevande che desiderano, da quelle a base di 
espresso, al caffè freddo, a bevande aromatizzate o con l’infusione a freddo.
 

Franke Coffee Systems Americas
cs-coffeesales.us@franke.com

Franke Coffee Systems UK
sales@frankecoffeesystems.co.uk

Franke Kaffeemaschinen AG
cs-info.ch@franke.com

Franke Coffee Systems GmbH
cs-info.de@franke.com coffee.franke.com

1  SB1200 Basic (Nero)
  1– Touchscreen da 12,1” 
  2 macinacaffè da 1,2 kg / 1,2 kg 
 iQFlowTM 
 Sistema a erogatore singolo  

 (regolazione automatica dell’altezza 80–180 mm) 
  Erogatore acqua calda posizionato centralmente all’interno   

 dell’erogatore singolo 
  Rilevamento della tazza 
  First Shot

Opzioni della SB1200:
  IndividualMilk Technology*
  Iced Coffee Module (IC) (a destra)
 Unità di dosaggio della polvere (a destra, non disponibile in   

 combinazione a IC)  
  Espulsore fondi di caffè 
  Contenitore(i) di caffè in grani chiudibile(i)

2  Sistema di pagamento
  Due dimensioni, standard o compatto 
  Il sistema di pagamento è utilizzabile con vari metodi  

 di pagamento, per es. con monete e carte  
  Ideale per applicazioni nella distribuzione pubblica/privata

3  Scaldatazze
  Dotato di quattro supporti tazza riscaldabili

 
4  Flavor Station UT (FSU60)
  Stazione di dosaggio automatico per un massimo di sei aromi 
  Quando è necessaria una nuova ricarica, compare una notifica  
  Raccordi a innesto rapido (CMB) 
  Flavor Station CleanMaster

5  Flavor Station 
(FS60 per SB1200 versione compatta
a ingombro ridotto)
  Stazione di dosaggio automatico per un massimo di sei aromi 
  Quando è necessaria una nuova ricarica, compare una notifica
  Flavor Station EasyClean

6   Unità di raffreddamento SU12  
(SB1200 versione compatta a ingombro ridotto)
  FoamMaster™ (FM): per latte e schiuma di latte caldi/freddi,   

 consistenza regolabile singolarmente, sistema di pulizia integrato
  CleanMaster (CM): sistema di pulizia completamente automatico con  

 cartuccia di pulizia integrata. Per il massimo dell’igiene e livelli di  
 semplicità, efficienza e praticità senza precedenti. 

7   Unità di raffreddamento UT40 
 (SB1200 versione con ingombro standard)
  1–4 Media Pump Module per latte, infusione a freddo o 

 altri liquidi richiesti 
  Quando è necessaria una nuova ricarica, compare una notifica  
  Raccordi a innesto rapido (CMB) 

8  CleanMaster
  Sistema di pulizia completamente automatico per soddisfare gli  

 standard igienici più elevati
  Modulo CleanMaster per moduli Media Pump e Flavor Station

Configurata in base alle vostre esigenze

Speciality Beverage Station con 
IndividualMilk Technology* (IMT)
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La Specialty Beverage Station di Franke viene consegnata senza i mobili. I 
mobili devono essere acquistati separatamente.

IndividualMilk Technology*

Flavor Station fino a 6 aromi

CleanMaster per 
Flavor Station

Erogatore singolo ‒  
uscite separate, nessuna 
contaminazione incrociata

Macchina da caffè SB1200

Il piacere unico del caffè con qualsiasi varietà di latte – ciascuna tenuta completamente 
separata dall’altra, fino all’erogazione in tazza

Chiaro e semplice.
Scegliere il latte o la bevanda - calda o 
fredda - a base di caffè non è mai stato così 
semplice: un solo tocco sull’intuitivo 
touchscreen e la bevanda è servita.

Due tipi di latte  
completamente separati
20 litri per ciascun tipo di liquido  
(ad es. latte normale: 10 l di latte intero e 
10 l di latte scremato, latte vegano: 10 l 
di latte di mandorla e 10 l di latte di 
avena)

2 Pump Module
Opzione Double Media (DM) 
Pump Module

Due tipi di latte  
completamente separati
10 litri ciascuno

2 x One Media (OM) 
Pump Module
Versione standard UT40

Due tipi di latte  
completamente separati
10 litri ciascuno 
Una infusione a freddo
10 litri 

3 x One Media (OM) 
Pump Module
Opzione Cold Brew UT40

Opzioni Media Pump Module

1

Due tipi di latte completamente 
separati per macchina da caffè TWIN
10 litri ciascuno

4 x One Media (OM)  
Pump Module
SB1200 TWIN UT40

2

DairyDairy

VeganVegan

1 1 2 2

CleanMaster

CleanMaster semplifica le operazioni 
quotidiane. Tutti i componenti e i moduli 
sono sottoposti a un processo automatico. 
Ciò include anche il beccuccio di 
erogazione, che non necessita di rimozione 
o smontaggio.
Anche l’unità opzionale Flavor Station 
(FSU60) è equipaggiata con Flavor Station
CleanMaster, una funzionalità esclusiva e
unica per questa tipologia di prodotto.

Con opzione di Franke Coffee Technologies offrite ai vostri 
clienti più della semplice scelta del latte: date loro una 
garanzia. Perché, qualsiasi tipo di latte essi scelgano, questo 
verrà preparato in modo completamente separato dalle altre 
varietà disponibili nella stessa macchina – in maniera 
impeccabile, dal contenitore in cui viene conservato fino alla 
tazza.

Per una maggiore flessibilità, è 
disponibile anche in versione Twin.

Unità di raffreddamento UT40 
CM con Media Pump Module

CleanMaster per 
Media Pump Module

Latte normale Latte vegano

Infusione a freddo

Franke IndividualMilk Technology* (IMT) La vostra SB1200 (IMT): flessibilità

 IndividualMilk Technology* è disponibile solo sulle nuove  
 versioni standard o compatte di Franke Specialty Beverage  
 Station SB1200
 
 Totale assenza di contaminazioni incrociate 

 
 Scelta più ampia di bevande – qualsiasi scelta del latte per  

 ogni tipo di bevanda al caffè
 
 Profili di schiumosità e consistenza del latte personalizzati –  

 vera schiuma di alta qualità per ogni bevanda a base di ogni  
 tipo di latte, grazie alla tecnologia FoamMaster™

Iced Coffee Module
Latte di origine animale Latte vegano

Latte privo di glutineLatte privo di lattosio

VeganoNormale
VeganoVegano

NormaleNormale

VeganoNormale



SB1200 Speciality Beverage Station:
ingrombro ridotto

La vostra SB1200 compatta:  
configurata per le vostre esigenze

Flessibilità  
Configurazione base:
 2 x One Media (OM) Pump Module, da 

 4,5 litri ciascuno
 Quando è necessaria una nuova ricarica,  

 compare una notifica  
 CleanMaster 

Caratteristiche principali: 
 2 Media Pump Module completamente  

 separati per 2 tipi di latte, oppure un latte 
 e una infusione a freddo, o altri liquidi su  
 richiesta
 Fornitura di liquidi con recipienti Franke 

 da 4,5 litri

Massima scelta, massima flessibilità, minimo sforzo: ovunque serva. La nostra 
Specialty Beverage Station SB1200 unica e versatile è ora disponibile in una 
versione più compatta che si adatta perfettamente allo spazio a vostra 
disposizione. La libertà di ottimizzare la vostra attività di servito o self-service 
non è mai stata così facile come ora, con questa macchina da caffè automatica. 
Nel suo nuovo formato compatto, la SB1200 porta con sé la sua esperienza 
unica del caffè da asporto in qualsiasi ambiente. Esattamente come l’originale, 
questa SB1200 a ingombro ridotto offre un’ampia varietà di bevande: da 
bevandea base di espresso e latte/schiuma di latte, al caffè freddo, all’infusione 
afreddo e bevande aromatizzate.  
 
Questa versione ottimizzata della SB1200 vi permette di elevare la 
soddisfazione del cliente portandola a un nuovo livello in quanto equipaggiata 
di tutte le Franke Coffee Technologies.  
La versione compatta della SB1200 rimane una soluzione all’avanguardia grazie 
alla tecnologia iQFlow™ per l’estrazione del migliore aroma da ogni chicco, e 
alla tecnologia FoamMaster™ per un latte e schiuma di latte caldi o freddi e 
dalla consistenza perfetta e setosa. Inoltre è dotata di CleanMaster per 
un’igiene ottimale, facile e affidabile, della Flavor Station per una creazione 
illimitata di bevande, e del touchscreen da 12.1’’ che contribuisce a rendere 
straordinaria l’esperienza dei vostri clienti. 

 

Milk Cold 
brew

Unità di raffreddamento SU12  
1 x latte, 1 x infusione a freddo

Soluzione SB1200 Compatta

Compatta e versatile
Adatta per qualsiasi tipo di ambiente e punto vendita e configurabile 
in modo da includere le unità Flavor Station (FS6) e sistema di pagamento. 

Questa SB1200 è dotata di tutte le Franke Coffee Technologies di cui avete 
bisogno per soddisfare i clienti e rafforzare il vostro business del caffè. 

DairyVegan

Unità di raffreddamento SU12  
2 x tipi di latte separati

FoamMaster™  
Integrato di serie, per ottenere una 
schiuma sempre perfetta – ora con

IndividualMilk Technology*

iQFlow™ 
La nostra brevettata tecnologia 

all’avanguardia che estrae più aroma 
per una qualità in tazza costante e 

imbattibile

IndividualMilk Technology*
Due sistemi FoamMasterTM completamente 

separati in una sola macchina personalizzano i 
menu con opzioni a base di puro latte vegano e 

puro latte di origine animale 

Il sistema a erogatore 
singolo fornisce tutte le 
bevande, inclusa acqua 
calda, per un facile servizio 
self-service. Le singole 
uscite individuali 
mantengono i liquidi 
completamente separati

Flavor Station 
fino a 6 aromi

iQFlowTM la nostra brevettata
tecnologia all’avanguardia
che estrae più aroma
per una qualità in tazza 
costante e imbattibile

Il touchscreen interattivo 
da 12,1" propone al 
cliente la scelta delle 
bevande attraverso foto 
realistiche e un 
processo di selezione 
spiegato guidato

Unità di raffreddamento 
dei liquidi SU12 per 
varietà di latte e 
infusione a freddo. 
Supportato dal 
CleanMaster integrato 
per un'igiene perfetta

Due macinacaffè per  
una maggiore varietà 
di chicchi di caffè

Modulo infusore 
brevettato, estraibile 
dalla parte frontale

L'Iced Coffee Module per 
un immediato 
raffreddamento attivo del 
caffè a infusione 
preparato al momento



Unità di raffreddamento UT40 CM con Media Pump Module

Media Pump 
Module 

Contenitore 
10 litri

Conettore 
plugin CMB

Posizionamento 
modulo

Bag-in-Box
latte/infusione 
a freddo

Un modulo per la 
fornitura di latte
10 litri

Un modulo per infusione 
a freddo 10 litri

2 x One Media (OM) 
Pump Module 

Un modulo per la fornitura 
di latte 
10 litri ciascuno oppure 
20 litri

Un modulo per infusione 
a freddo 
10 litri

1 x Double Media (DM) Pump Module 
1 x One Media (OM) Pump Module

Opzione Media Pump Module
2 Pump Module

Un modulo latte 
10 litri

Un modulo per infusione 
a freddo 10 litri ciascuno 
oppure 20 litri

1 x One Media (OM) 
Pump Module
1 x Double Media (DM) 
Pump Module 

Un modulo latte
10 litri ciascuno oppure 20 litri
Un modulo per infusione a freddo
10 litri ciascuno oppure 20 litri

2 x Double Media (DM)  
Pump Module 

La Specialty Beverage Station di Franke viene consegnata senza i 
mobili. I mobili devono essere acquistati separatamente.

SB1200 Speciality Beverage Station

Massima scelta, massima flessibilità, minimo sforzo: vi presentiamo 
un’innovazione rivoluzionaria che aumenterà le possibilità di scelta delle 
bevande. Con la nostra SB1200 unica e versatile, è questione di momento: 
grazie a questa tecnologia all’avanguardia porterete la soddisfazione dei vostri 
clienti a un livello completamente nuovo.  
Assicurarsi una quota del segmento delle specialità di caffè è facile con 
questa macchina da caffè automatica e professionale. Adatta per qualsiasi 
tipo di ambiente, la SB1200 offre selezione di bevande ai massimi livelli e 
incrementa la vostra attività di servito o self-service. Personalizzate i vostri 
menu fino a includere un’ampia varietà di bevande, da quelle a base di 
espresso e latte, al caffè freddo, all’infusione a freddo o aromatizzate. La 
SB1200 è un condensato delle nostre innovative Franke Coffee Technologies: 
la iQFlow™ è integrata come funzionalità standard per assicurare che i vostri 
clienti trovino alta qualità in ogni tazza, tutto il giorno, tutti i giorni; l’intuitivo 
touchscreen da 12.1” permette ai vostri clienti di servirsi da soli in modo facile 
e veloce; la tecnologia FoamMaster™ serve schiuma di latte e latte caldi/
freddi proprio come farebbe un barista; infine, il sistema di pulizia automatico 
CleanMaster fornisce il massimo livello di igiene con il minimo sforzo. 

CleanMaster 
Pulizia in loco per tutte le risorse  

e senza smontaggio

SB1200: configurata in base alle vostre preferenze

Flavor Station fino a 6 aromi

CleanMaster per 
Flavor Station

Macchina da caffè SB1200

Per una flessibilità ancor 
maggiore, è disponibile anche 
nella versione Twin

Unità di raffreddamento 
UT40 CM 

CleanMaster per 
Media Pump Modules

Il touchscreen interattivo da 12,1" 
propone al cliente la scelta delle 
bevande attraverso foto 
realistiche e un processo di 
selezione guidato

Modulo infusore 
brevettato, estraibile 
dalla parte frontale

Il sistema a erogatore singolo
eroga tutte le bevande, compresa 
l’acqua calda, centralmente, per un 
facile self-service. Le singole uscite 
individuali mantengono i liquidi
completamente separati

iQFlowTM la nostra brevettata
tecnologia all’avanguardia
che estrae più aroma
per una qualità in tazza costante
e imbattibile

Due macinacaffè per  
una maggiore varietà 
di chicchi di caffè

FoamMaster™  
Integrato di serie, per ottenere una 
schiuma sempre perfetta – ora con

IndividualMilk Technology*

iQFlow™ 
La nostra brevettata tecnologia 

all’avanguardia che estrae più aroma 
per una qualità in tazza costante e 

imbattibile

Flessibilità  
Configurazione base:
 1 x One Media (OM) Pump Module, 10 litri 
 Quando è necessaria una nuova ricarica,   

 compare una notifica   
 1 contenitore da 10 litri 
 Raccordi a innesto rapido (CMB) 
 CleanMaster Pump Module

Caratteristiche principali:
 Aumento della capacità fino a 40 litri  
 1-4 Media Pump Module per latte, infusione 

 a freddo o altri liquidi richiesti  
 Fornitura di liquidi con contenitori Franke da 10 litri  

 oppure Bag-in-Box con connettori plugin CMB



Cold Brew

La SB1200 presenta ora la gamma completa delle nuove bevande 
infuse a freddo. Il modulo per infusione a freddo di Franke prepara 
una varietà di bevande a base di Cold Brew, per esempio con una 
“crema perfetta” o l’effetto “cascade” senza l’aggiunta di azoto. Il 
caffè infuso a freddo può essere servito puro oppure in abbinamento 
a latte, schiuma di latte e/o sciroppo. Ampliate la vostra offerta di 
bevande e garantite ancora più possibilità di scelta ai vostri clienti, 
ora anche con le opzioni vegane.

Cold Brew Cold Brew infuso

Cold Brew cappuccinoCold Brew latte

Cold Brew macchiato

Scelte di latte puro con  
IndividualMilk Technology*

Con la nuova IndividualMilk Technology*offrite ai vostri clienti più della 
semplice scelta della varietà di latte: date loro una garanzia. Perché, qualsiasi 
tipo di latte essi scelgano, questo verrà preparato in modo completamente 
separato dagli altri contenuti nella stessa macchina – in maniera 
impeccabile, dal contenitore in cui viene conservato fino alla tazza. 

Latte di soia freddo Espresso

Latte normale Latte vegano

Latte senza di glutineLatte senza di lattosio

Caffè freddo

Andate oltre le bevande tradizionali e migliorate il vostro programma 
di caffè con l’Iced Coffee Module di Franke. Avete l’opportunità 
persino di sviluppare un’offerta stagionale di deliziose bevande 
rinfrescanti a base di espresso freddo. Il caffè viene macinato al 
momento, preparato e poi raffreddato. Può essere abbinato a latte 
freddo, schiuma di latte e sciroppi. Il miglior caffè freddo che i vostri 
clienti abbiano mai gustato, ora anche nella versione vegana! 

Caffè freddo

Caffelatte freddo Latte macchiato freddoCappuccino freddo

Americano freddo

Bevande tradizionali

La SB1200 dotata di Iced Coffee Module eroga, come sempre, una varietà di 
bevande tradizionali di elevata qualità in tazza che possono essere abbinate a latte 
caldo e freddo, schiuma di latte e sciroppi. 

Ristretto Espresso doppio

Caffè all’americana con latte

Americano

Acqua per tè

Latte macchiato

Latte macchiato freddo

Espresso Espresso macchiato

Cappuccino Choccocino

Cioccolata

Cioccolata fredda

Caffelatte

Caffelatte freddo

Cold Brew infuso Caffelatte Fredo

SB1200 Varietà di bevande senza pari  
in ogni configurazione

Espresso freddo

Caffè Creme



Componenti aggiuntivi
Flavor Station FSU60 
Collegamento elettrico  100–240 V 1LNPE 50–60 Hz
Dimensioni 264 mm/4150 mm/350 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 13 kg
Colori Nero

Flavor Station FS60
Collegamento elettrico  220–240 V 1LNPE 50–60 Hz
 110–127 V 1LNPE 50–60 Hz
    100 V 1LNPE 50–60 Hz
    220 V 1LNPE 50 Hz
Dimensioni 200 mm/540 mm/453 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 22 kg
Colori Nero, bianco o antracite

CleanMaster Box  CM Pump Module + Flavor Station
Collegamento elettrico 100–240 V 1LNPE 50–60 Hz 
Dimensioni 182–366 mm/193 mm/395 mm
Peso (a vuoto) Ca. 2.5–4 kg
Colori Nero

Sistema di pagamento AC200
Sistemi di pagamento Gettoniera, rendiresto, sistema cashless
Collegamento elettrico  85–264 V 1LNPE 50/60 Hz (10 A) 
Dimensioni 200 mm/630 mm/453 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 18 kg
Colori Nero, bianco o antracite

Sistema di pagamento AC125 CL
Collegamento elettrico  85-264 V 1LNPE 50/60 Hz (10 A) 
Dimensioni 125 mm/150 mm/310 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca.2 kg
Colori Nero 

Scaldatazze CW
Collegamento elettrico  220–240 V 1LNPE 110–130 W 50–60 Hz
 110–127 V 1LNPE 80–130 W 50–60 Hz
    100 V 1LNPE 80 W 50–60 Hz
    220 V 1LNPE 110 W 50–60 Hz
Dimensioni 270 mm/540 mm/454 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 20 kg
Colori Nero o antracite

Modelli di macchine
Modello Alimentazione
 
SB1200 380–415 V 3LNPE 50/60 Hz 6.7–7.9 kW (16 A) 
 220–240 V 1LNPE 50/60 Hz 2.4–2.9 kW (16 A)  
 200–220 V 2LNPE (30 A)
 200–240 V 3LNPE (30 A)
  220–240 V 1LNPE (30 A)
Dimensioni 340 mm/750 mm/600 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Circa 58 kg
Colore Nero

Collegamento dell’acqua

Collegamento all’acqua di rete Tubo flessibile metallico con dado di raccordo  
 G3/8”, L = 1500 mm  
Tubo di alimentazione dell’acqua Se possibile sul lato di installazione: acqua non  
 trattata di qualità potabile (non da sistema di  
 decalcificazione domestico) 
Pressione dell’acqua 80–800 kPa (0.8–8.0 bar) 
Portata > 0.1 l/wsec
Temperatura dell’acqua < 25 °C
Durezza totale  4–8 °dH GH (in gradi di durezza totale tedeschi)/  

7–14 °fH GH (in gradi di durezza totale francesi)/  
70–140 ppm (mg/l) 

Contenuto di cloro  3–6 °dH KH (durezza carbonatica)/  
50–105 ppm (mg/l) 

Tenore di acido/valore 6.5–7.5 pH 
Contenuto di cloro < 0.5 mg/l

Scarico dell’acqua
Tubo flessibile di scarico Diam. = 16 mm, L = 2000 mm

Componenti aggiuntivi
Unità di raffreddamento UT40 CM 
Connessione elettrica 220–240 V 1LNPE 50/60 Hz 0.72 A (10 A)  
 110–127 V 1LNPE 60 Hz (10 A)  
Dimensioni 525 mm/740 mm/686 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 38 kg
Colori Sportello antracite, corpo nero

Unità di raffreddamento SU12 FM CM 2OM
Connessione elettrica  220–240 V 1LNPE 50/60 Hz 0.72 A (10 A)  

110–127 V 1LNPE 60 Hz 1.5–1.7 A (10 A)  
220 V 1LNPE 50 Hz 0.72 A (10 A) 
100 V 1LNPE 50/60 Hz 1.7 A (10 A) 

Dimensioni 340 mm/540 mm/475 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 26 kg
Colori Nero, bianco o antracite

Flavor Station FSU60 CM
Connessione elettrica  100–240 V 1LNPE 50–60 Hz
Dimensioni 264 mm/4150 mm/350 mm (W/H/D)
Peso (a vuoto) Ca. 13 kg
Colori Nero
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Franke Kaffeemaschinen AG
Franke-Strasse 9
CH-4663 Aarburg
Telefon:  +41 62 787 3607
E-Mail:  kmch@franke.com 
Internet :  www.franke.com
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