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Pensa a una classica macchina per espresso italiana, ma rivisitata. 
Mytico Due offre lo stesso gusto del caffè che i clienti amano, unito 
ai vantaggi di un design contemporaneo. La macchina preferita dai 
barisiti per facilità d’uso, personalizzazione e produttività, Mytico Due 
crea esperienze memorabili a base di caffè che fanno tornare i clienti. 
Ottenere un’elevata qualità in tazza è facile grazie a iQFlow™ e alle 
temperature di infusione individuali in due diverse unità di infusione.

CAPACITÀ* SINGOLO IN PARALLELO

Espresso 190 335

Caffè 165 270

Acqua calda 23 l/h

*Tazze all’ora secondo DIN 18873

 

Sei differenti 
colorazioni Franke 

per i pannelli laterali

Materiali di alta qualità ed 
eleganti finiture  Pure Shot eroga la 

bevanda selezionata pura 
e senza diluizione

MYTICOTradizione e modernità si incontrano
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 Due   

Barista Lever 
programmabile per 
l’erogazione rapida delle 
bevande preferite

2-4 macinacaffè di 
precisione con dischi di 
macinatura in ceramica 
estremamente resistenti

Temperatura di infusione 
individuale per adattarsi 
perfettamente a ogni tipo  
di tostatura

Touch screen da 8" 
per una selezione delle 
bevande intuitiva ed 
efficiente 

Contenitori rimovibili  
per caffè in grani

Design  
Design tradizionale italiano

Altezza ridotta  
Permette una più semplice  

interazione con il cliente

iQFlow™ 
La tecnologia rivoluzionaria 

che estrae più aroma per  
 una qualità in tazza senza precedenti

1   Modulo caffè
	Modulo caffè a destra
	Modulo caffè a sinistra
	Erogatore di caffè singolo o doppio
	Contenitori per caffè in grani: 2 x 1.1 kg or 4 x 0.55 kg

2   Modulo barista
	Lancia vapore Autosteam Pro S3 a sinistra
	Erogatore di acqua calda al centro
	Lancia vapore tradizionale S1 a destra 
	Barista Lever

3   Sistema di pulizia
	Pulizia automatico

Opzioni Mytico Due
	Terzo e quarto macinacaffè
	Seconda lancia vapore come Autosteam Pro S3
	Pannello posteriore con illuminazione
	Gruppo di espulsione di fondi di caffè

Colori Franke

Griglia poggia tazze  
regolabile in altezza

50 cm

La linea di prodotti Mytico non è disponibile in tutti i mercati.

Onyx

Burgundy

Cotton

Blueberry

Sand

Basil

Modulo barista

11

2

3



Dati tecnici

Macchina
Modello	 Due

Alimentazione	 380–415 V, 3L N PE, 16 A, 50–60Hz, 4,6–5,2 kW

Dimensioni	 925 mm / 610 mm / 644 mm (L / A / P)

Peso (a vuoto)	 Circa 95 kg

Colori Franke	 Onyx, Cotton, Sand, Burgundy, Blueberry, Basil

Sistema di pulizia	 EasyClean

Collegamento all’acqua
Collegamento all’acqua di rete 	 Tubo flessibile in metallo con dado di raccordo  
	 G3 /  8", L = 1500 mm
Linea di alimentazione 	� Se possibile sul lato d’installazione: acqua non
dell’acqua�	 trattata di qualità potabile (non da sistema di 	

	 decalcificazione domestico)
Pressione dell’acqua	 80–800 kPa (0,8–8,0 bar)
Portata	 > 0,1 l / s
Temperatura dell’acqua	 < 25 °C
Durezza totale	 4–8 °dH GH (in gradi di durezza totale tedeschi) /   
	 7–14 °fH GH (in gradi di durezza totale francesi) /   
	 70–140 ppm (mg /l) 
Durezza carbonatica 	� 3–6 °dH KH (durezza carbonatica) / 
	 50–105 ppm (mg / l)
Acidità /  pH	 6,5–7,5 pH
Contenuto di cloro	 < 0,5 mg / l

Scarico dell’acqua
Tubo di scarico 	 Diam.= 16 mm, L = 2000 mm

*Il fusibile varia in base al Paese
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