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Mytico Vario 将传统意大利机型的优美外观与 Franke（弗兰卡）商用自动咖啡机的简约和
高效特点完美集合。它的制作水平能够媲美一流的咖啡师，无需进行技能培训即可快速上手
操作，创造让客户难以忘怀的咖啡体验。此款高性能机器配备两个直观的触摸屏，点击触摸
屏上选项即可使用咖啡、泡沫、牛奶或其他牛奶替代品制作各种饮料。

轻松营造体验individualMilk Technology为您的
咖啡业务带来变革
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粉槽

Franke（弗兰卡）颜色

六种 Franke（弗兰卡）颜色的侧
面板可供选择 优质的材料和

精美的外观

Pure Shot 分配所选饮品时
不会稀释其浓度，确保口感
纯正

程控 Barista Levers  
可直接访问 收藏夹

2–4 台配有 
耐用陶瓷研磨盘的精密研磨器

个性化冲泡水温，完美适配所
有烘焙类型

高度可调 
杯台

8 英寸触摸屏 
可直观且快速显示 
饮品选项

可拆卸式咖啡豆
槽     

设计 
传统意大利式设计

外型紧凑，高度适宜  
提升客户 

交互体验

iQFlow™ 
突破性技术

可发掘更多风味， 

 提供无与伦比的饮料品质

产能* 单杯 双杯

意式浓缩 190 335

美式咖啡 165 270

卡布奇诺 190 335

热水 23 l/h

*根据 DIN 18873 每小时制备的杯数

Mytico 产品线并非在所有市场均有销售。

咖啡师模块

1   咖啡模块
 右侧咖啡模块
 左侧咖啡模块
 单或双出口
 2个1.1 kg或4个0.55 kg咖啡豆槽

2   咖啡师模块
 左侧蒸汽棒 Autosteam Pro S3
 中央热水出口
 右侧传统蒸汽棒S1或粉末选购件
 Barista Levers 

3   牛奶和清洁系统
 FoamMaster™ (FM): 热/冷鲜奶和奶泡， 

 可个性化设置奶泡的绵密度
 CleanMaster (CM): 全自动清洁系统，配备集成

 清洁滤芯和清洁水箱

Mytico Vario选购件
 第三台和第四台研磨器
 粉槽
 第二个蒸汽棒 Autosteam Pro S3
 带照明的后壁
 排渣组件
 2个 2.2 kg 或4个1.1 kg大尺寸咖啡豆槽
 IndividualMilk Technology (始终配备第2台UT12制冷装置)
 PrecisionFoam (预配置版本)

现向您隆重介绍这款意大利设计、瑞士制造的咖啡机，其采用名为
IndividualMilk Technology的独特创新技术，能够带来咖啡与牛奶
交融的极致之作。这项先进技术能够迎合多样化的个人偏好，包括无
乳糖和纯素食饮食。

了解IndividualMilk Technology的优势：
 广泛的奶品兼容性：无缝兼容各类 

 牛奶替代品，带来始终如一的品质

 无可挑剔的卫生合规设计：不同奶品均在独立    
 腔室中精心制备，确保您尽情无忧地  享受每一杯咖啡。
 更丰富的饮品选项：无论使用何种奶品，    

 均能调制出上乘的咖啡饮品

 随心定制，变身奶泡大师：量身定制奶泡质地绵密度 
 让您打出完美的奶泡为每种饮品 制作出真正的高品质奶泡。

我们的Mytico Vario集创新和精工细作于一身，提供属于未来的咖啡
定制能力，带来无可比拟的咖啡饮品。这项独特的创新成果将显著提
升顾客的咖啡体验。

奶制品 无麸质饮
品

植物饮品 无乳糖饮
品

针对Vario和 
Vario PrecisionFoam提供

Onyx 玛瑙色

Burgundy 酒红色

Cotton 棉白色

Blueberry 深蓝色

Sand 沙黄色

Basil 罗勒绿

coffee.franke.com

Franke Coffee Systems Americas
cs-coffeesales.us@franke.com

Franke Coffee Systems UK
cs-sales.gb@franke.com

Franke Kaffeemaschinen AG
cs-info.ch@franke.com

Franke Coffee Systems GmbH
cs-info.de@franke.com

Franke Coffee Systems China 
cs-china.cn@franke.com

MYTICO
Vario

50cm



咖啡师模块助您释放创造力

S3-H1-S1
部件1：自动感温自动发泡蒸汽棒S3
部件2：热水出口
部件3：传统蒸汽棒S1

PF-S3-PF
部件1：PrecisionFoam
部件2：自动感温自动发泡蒸汽棒S3
部件3：PrecisionFoam

S3-H1-S3 
部件1：自动感温自动发泡蒸汽棒S3
部件2：热水出口
部件3：自动感温自动发泡蒸汽棒S3

PF-H1-PF 
部件1：PrecisionFoam
部件2：热水出口
部件3：PrecisionFoam

w. Powder  S3-H1-P1
部件1：自动感温自动发泡蒸汽棒S3
部件2：热水出口
部件3：混合器入口

PF-H1-P1
部件1：PrecisionFoam
部件2：热水出口
部件3：混合器入口

Vario的咖啡师模块 Vario PrecisionFoam的咖啡师模块

咖啡师模块堪称制咖多面手，专门用于完善意大利设计自动咖啡机的奶
基饮品制作能力。将牛奶或牛奶替代品倒入拉花缸，然后选择全自动模
式 (将空气注入牛奶，随心定制奶泡绵密度) 或传统模式 (在拉花缸中释放
蒸汽)。选择我们的 PrecisionFoam 技术，在冲泡咖啡的同时打出绵密
度、温度和数量皆适宜的奶泡。

机器中央配备了一个热水出口，可针对茶饮爱好者调节温度设置。无论
您偏好手感上乘的咖啡师操作杆还是人性化的触摸屏，咖啡师模块都能
保证出色的易用性，让每一杯饮品拥有优异的品质。意大利咖啡机的精
工细作，加上我们的奶泡完善利器，将显著提升您的咖啡和茶饮体验。

技术数据

机器

型号  Vario

功率 380–415 V 3LNPE 16 A, 50/60 Hz, 4.6–9.0kW

尺寸 925 mm/610 mm/644 mm (宽/高/深)

重量 (空) 约 105 kg

Franke（弗兰卡）颜色 Onyx, Cotton, Sand, Burgundy, Blueberry, Basil

清洁系统 CleanMaster

水源连接配件

水源连接配件 金属软管, 带有G3/8" 接管螺母，长  = 1500 mm
供水管路  如有可能，软管安装端：应连接未经净化处理的饮用水源

（非家庭使用的脱钙系统水）
水压 80–800 kPa (0.8–8.0 bar)
流量 > 0.1 l/sec
水温 < 25°C
总硬度 4–8 °dH GH（德国总硬度）/  
 7–14 °fH GH（法国总硬度） /  
 70–140 ppm (mg/l) 
碳酸盐硬度   3–6 °dH KH（碳酸盐硬度）/ 
 50–105 ppm (mg/l)
酸含量/pH 值 6.5–7.5 pH
氯含量 <0.5 mg/l

排水

排水软管  直径 = 19 mm，长 = 2000 mm

附加装置

制冷装置 UT12 CM (12 l)
电气连接  220–240 V 1LNPE 50/60 Hz 0.72 A (10 A)  

110–127 V 1LNPE 60 Hz 1.5–1.7 A (10 A)  
220 V 1LNPE 50 Hz 0.72 A (10 A) 
100 V 1LNPE 50/60 Hz 1.7 A (10 A)  

尺寸 340 mm/540 mm/475 mm (宽/高/深)
重量 (空) 约 26 kg
颜色 炭灰色
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