Erfahren Sie mehr unter:
franke.coffee/de-aline
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Franke Kaffeemaschinen AG Franke Japan Inc.
Franke-Strasse 9 1-6-3-3F Osaki Shinagawa-ku
4663 Aarburg 141-0032 Tokio

Schweiz Japan

Tel. +4162 787 3131 Tel. +8180 7019 4212
coffee.franke.com

Franke Coffee Systems
Franke Coffee Systems GmbH UK Limited
Franke-Strasse 1 6A Handley Page Way,
97947 Griinsfeld Old Parkbury Lane,

Deutschland Colney Street,

.
Tel. +49 9346 9278 0 St Albans,
Fax +49 9346 9278 100 Hertfordshire, AL2 2DQ
de.coffee.franke.com England

Tel. +44 1923 635700
Franke (Shanghai) Trade Co. Ltd. Fax +441923 635701
Room 1704, 17th Floor www.franke.com
Building 1 No. 1188
Quinzhou North Road Franke Coffee Systems
Xuhui District Americas

200233 Shanghai 800 Aviation Parkway
P.R. China Smyrna, TN 37167
Tel. +86 158 0044 0533 USA

Tel. +1615 462 4265
Fax +1615 462 4400

www.franke.com D i e N e U e A_ I_i n ie
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Es gibt Prazision. EJ SWISS MADE
Und dann gibt es Schweizer Prazision.

Alle Kaffeemaschinen von Franke sind «Swiss Made», werden nach
hochsten Standards entwickelt und sind auf Langlebigkeit ausgelegt.
In unseren modernen Produktionsstatten fertigen spezialisierte
Teams mit Sorgfalt und Prazision Kaffeemaschinen, die fir
dauerhafte Zuverlassigkeit stehen. So stellen wir sicher, dass jede
Tasse Kaffee genauso hervorragend schmeckt wie die letzte.

[Tradition, die man
m |t Jed er aSSe Franke Coffee Systems in Zahlen
schmeckt. elele} & -

~1000 80 320+

Bei Franke Coffee Systems bedeutet Tradition mehr als nur Geschichte. Mitarbeitende weltweit Lander globale Partner
Sie ist die Grundlage flr Innovation. Seit Jahrzehnten verbinden wir unsere

Leidenschaft mit modernster Technik und innovativen Technologien, um EEE T

die Kaffeekultur in Firmen, im Einzelhandel und in der Gastronomie zu @ DALLA Q
revolutionieren. Dieses Expertenwissen hat zu verlasslichen Lésungen 2 CORTE 40+
gefihrt, die gleichbleibend hohe Qualitat und unvergessliche Momente Produktionsstandorte in 2 Jare
bieten - genau das, was lhre Kunden erwarten. der Schweiz und in Italien Marken Erfahrung



Die Neue A-Linie ist mit den neuesten, wegweisenden Franke-Technologien
ausgestattet und somit perfekt auf die aktuellen Trends im Kaffeemarkt
abgestimmt. In Verbindung mit unseren bewahrten Innovationen ist sie die
intelligenteste und anpassungsfahigste A-Linie Uberhaupt. Sie wurde fir
das anspruchsvolle Kaffeegeschaft von heute entwickelt und liefert Tasse
fur Tasse konstant hohe Qualitat - mit minimalem Aufwand.

Neuer FoamMaster

Gaste erwarten jedes Mal perfekt zubereiteten Milchschaum wie
vom Barista. Unser neuer FoamMaster liefert genau das: eine
makellose Konsistenz, Prazision sowie weniger Lebensmittelabfall
und geringere Kosten. Ob heiss oder kalt, auf Milch- oder
Pflanzenbasis - jede Tasse erflillt hochste Anspriiche an
Geschmack und Konsistenz.

IndividualClean

Sind Zeit und Personalressourcen begrenzt, ist Effizienz
entscheidend. Mit unserem intelligenten IndividualClean-System
werden Hygieneroutinen automatisiert, Ausfallzeiten reduziert
und eine gleichbleibend hohe Kaffeequalitat gewahrleistet.

So kann sich Ihr Team auf das Wesentliche konzentrieren.

HeatGuard

Vor dem Hintergrund steigender Energiekosten und wachsender
Nachhaltigkeitsanforderungen z&hlt jedes Watt. HeatGuard
minimiert Energieverluste, stabilisiert die Temperatur, halt lhre

Kaffeemaschine einsatzbereit, schont Ihr Budget und hilft Ihnen,

lhre Umweltziele zu erreichen.

FrankeOS

Die Digitalisierung schreitet auch bei der Kaffeezubereitung
immer weiter voran - und Klarheit ist der Schliissel zum Erfolg.
Wahrend Anwendungen immer umfangreicher und komplexer
werden, bietet FrankeOS intuitive Benutzerflihrung, intelligente
Konnektivitat und nahtlose Updates, um eine reibungslose
Funktionalitat zu gewahrleisten.
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Die neue A600

Das Premium-Multitalent Pl

FrankeConnect
Built-in connect tivity

Die neue A60O ist fir Umgebungen mit mittlerem
bis hohem Kaffeevolumen konzipiert. Sie liefert
miuhelos Getranke in gleichbleibend hoher Barista-
Qualitat. Obwohl sie kompakt und modular aufgebaut
ist, bietet sie eine grosse Auswahl an Getranken flr
den Bedienungs- und Selbstbedienungsbetrieb.
Intelligente Funktionen vereinfachen die Arbeits-
ablaufe und gewahrleisten auf Knopfdruck
erstklassige In-Cup-Qualitat.

E Mehr erfahren

Die neue AS800O

Hochstleistung auf

~ Knopfdruck

FrankeConnect
Built-in connectivity

Die neue A800 wurde speziell flir stark
frequentierte Standorte konzipiert. Sie verbindet
Geschwindigkeit, Prazision und Konsistenz mit
Parallelausgabe und intuitiver Bedienung und
gewahrleistet so einen reibungslosen Ablauf
bei der Kaffeezubereitung. Dank flexibler
Konfigurationen und intelligenter Funktionen
liefert sie jederzeit maximale Leistung bei
minimalem Aufwand. Dabei ist sichergestellt,
dass jede Tasse den hochsten
Qualitatsstandards entspricht. aof=A0|

Mehr erfahren E

Wichtige
aut einen

—unktionen
3lick.

Funktionen Neue AGOO Neue A8S8OO
Elektrischer Anschluss Einphasig 220-240 V Dreiphasig 380-415V
Tageskapazitat 200 Tassen 250 Tassen
Boiler 1oder?2 2 oder3
Touch-Display 104" 104"
HeatGuard v v
IndividualClean v v
EasyClean EasyClean

Reinigung Milchsystem

CleanMaster

CleanMaster

iQFlow™

First Shot
PrecisionTemp

Bis zu 3 Mahlwerke

Bis zu 2 Pulverbehalter

+++ <<

+4++ <<

Milchsystem Neuer FoamMaster Neuer FoamMaster
DualMilk + +
IndividualMilk + +
3 oder 6 Flavors + +
FrankeOS v v
FrankeConnect v v

Mahogany Granite

v Standard + Optional



EIN KLEINER

VORGESCHMACKAUF
GROSSE VORTEILE

Die Weiterentwicklung der Kaffeekultur geht mit steigenden
Erwartungen in Bezug auf Vielfalt, Geschwindigkeit, Qualitat

und Effizienz einher. Die Neue A-Linie verbindet fortschrittliche
Technologien mit intelligentem Design. Damit bedienen wir nicht
nur aktuelle Trends, sondern bieten eine perfekte, zukunftsfahige
Losung fur alle Betriebsformen im modernen Kaffeegeschaft.

i

'fﬂ

Ladl ik N ™
il |
e

(]

10

K

Einzigartiger Geschmack.
Perfekte Konsistenz.

Durch die prazise Extraktion,
Milchschaum in Barista-Qualitét,
intelligenter Temperaturregelung und dem
Ausschluss von Kreuzkontaminationen
wird jede Tasse in puncto Geschmack
und Konsistenz aufgewertet.

&

Niedrige Betriebskosten.
Sinnvolle Investition.

Ein effizienter Betrieb, langlebige
Komponenten und eine einfache Wartung
senken lhre Gesamtbetriebskosten vom
ersten Tag an.

b

Mehr Optionen.
Mehr Zufriedenheit.

Dank der grossen Vielfalt des
Getrankeangebots und der verlasslichen
Verwendung pflanzlicher Zutaten

wird ein breites Kundenspektrum

mit unterschiedlichen Vorlieben
angesprochen.

Weniger Verschwendung.
Hohere Wirtschaftlichkeit.

Mit energiesparenden Technologien
und ressourcenschonenden
Reinigungsverfahren unterstitzen
wir Sie dabei, die umweltbezogenen
Kosten und Belastungen in lhrem
Betrieb zu reduzieren.

_7]

Smarte Bedienung.
Reibungsloser Betrieb.

Intuitive Benutzeroberflachen und
intelligente Prozesse minimieren Fehler
und verkirzen die Einarbeitungszeit -
selbst in Stresssituationen.

ole )

<9

Zeitlose Asthetik.
Herausragende Details.

Das moderne Design, die hochwertigen
Materialien und unsere einzigartige
Schweizer Prazision machen die Neue
A-Linie zu einem optischen Highlight in
jeder Umgebung.

1



Alle reden von
Konsistenz.
Wir garantieren sie.

Die Anforderungen an Kaffee werden immer hoher. Konsistenz ist keine
Option mehr. Sie wird erwartet. Die Neue A-Linie verbindet fortschrittliche
Technologie mit einfacher Bedienung und sorgt Tasse fur Tasse fur perfekten
Geschmack, feinporigen Milchschaum und die optimale Genusstemperatur.

iQFlow™ First Shot

Fir gleichbleibende In-Cup-Qualitat Perfekt temperiert

Das Herzstlick jeder grossartigen Tasse Kaffee ist unsere Oft offenbart die erste Tasse die Schwachen einer
fortschrittliche Extraktionstechnologie iQFlow™. Sie liberwacht Kaffeemaschine. Mit First Shot heizt sich die Neue A-Linie nach
die Extraktion kontinuierlich in Echtzeit, sodass jede Tasse Kaffee einer Ruhephase intelligent vor und berechnet genau, welche
ihr volles Aroma entfalten kann und der Geschmack stets perfekt Parameter erforderlich sind, damit die erste Tasse Kaffee nie zu
ist.iQFlow™ vereinfacht den Briihprozess, ohne dass zusatzliche kalt extrahiert wird oder geschmacklich falsch ausbalanciert ist.
Arbeitsschritte erforderlich sind, und garantiert Kaffeegenuss auf Kein Ratselraten. Keine Kaffeeverschwendung. Dafiir konstante
Barista-Niveau. Diese Technologie ist jetzt Standard in den neuen Temperatur, voller Geschmack und gleichbleibend hohe Qualitat
Modellen A600 und A800 und sorgt Tasse flir Tasse flir eine - vom ersten bis zum letzten Schluck.

gleichbleibend hohe In-Cup-Qualitat.

Gesamtintensitat

Nachgeschmack .- ) Siisse

Adstringenz Saure
Kérper Bitterkeit
Rost- Floral
geschmack
Aromatisch . - " Fruchtig

Nussig Pflanzlich
= Espresso ohne iQFlow™

= Espresso mit iQFlow™
I Geschmacksexpansion mit iQFlow™

12
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Modulares Bruhsystem

Flexibilitat im Mittelpunkt

Das Herzstliick jeder vollautomatischen Kaffeemaschine
von Franke ist das modulare Briihsystem - die zentrale
Extraktionseinheit. Es ist in vier verschiedenen Ausfiihrungen
erhaltlich und fasst bis zu 29 Gramm Kaffee pro Bezug.
Somit steht fiir jedes Getrankeprogramm immer die richtige
Kaffeemenge zur Verfiigung. Das System ist besonders

fir Umgebungen mit hoher Auslastung, wie Seminare,
Frihstlicksservices oder saisonale Angebote, geeignet

und gewahrleistet maximale Flexibilitat sowie einen
reibungslosen Betrieb.

PrecisionTemp

Immer die perfekte Temperatur

Fur unterschiedliche Getranke sind unterschiedliche
Briihtemperaturen erforderlich. Mit PrecisionTemp wird
jede Kaffeesorte bzw. jede Teesorte mit der fiir sie idealen
Temperatur gebriiht, sodass sich ihr volles Aroma entfalten
kann. Durch die Mischung von heissem und kaltem Wasser
unmittelbar vor der Extraktion passt sich das System nahtlos
an jede Rostung und jedes Getrank an. Dadurch werden
konstant hervorragende Ergebnisse erzielt.

13



Perfekter —
Vilchschaum.
lasse fur lasse.

Ob Kuhmilch, Hafermilch oder Mandelmilch - die neue Generation der Kaffeekonsumenten
erwartet bei jedem Getrank perfekten Milchschaum. Mit der neuen FoamMaster-Technologie
erzielen Sie eine seidige, gleichmassige Konsistenz und erflillen damit alle Ansprlche.
Dabei werden Sie stets durch intelligente Milchtechnologien unterstitzt, die voll und ganz
den Trends der gegenwartigen Kaffeekultur entsprechen.

IndividualMilk

Lieblingsgetranke immer
perfekt zubereiten

Flat White

Wh i . " . . . . . . . .
‘ el Die Beriicksichtigung unterschiedlicher Milchvorlieben ist eine der

Oat Milk aktuellen Herausforderungen im Kaffeegeschaft. IndividualMilk
|6st dieses Problem, indem es zwei vollstandig getrennte
Milchwege von der Kiihleinheit bis zur Tasse nutzt. Dadurch
wird eine Kreuzkontamination ausgeschlossen und Personen
mit besonderen Erndahrungsbediirfnissen, Unvertraglichkeiten
oder Allergien wird volle Sicherheit gewahrleistet.

Der Wechsel zwischen den Milchsorten erfolgt sofort und

-

C—

Neuer FoamMaster

Gleichbleibend hohe Milchschaumqualitat
und weniger Lebensmittelverschwendung

Perfekter Milchschaum wie vom Barista in jeder Tasse? Daflr
haben wir ein System entwickelt, das mit absoluter Prazision
arbeitet. Die Technologie vom Neuen FoamMaster basiert auf einer
innovativen Losung. Sie nutzt Ultraschall-Durchflussmessung und
eine optimierte Temperaturregelung. So erzeugt sie perfekten
Milch- und pflanzlichen Schaum - und das ganz ohne Dampf.

Mit ihren Mischtemperaturen setzt die Technologie vom Neuen
FoamMaster einen neuen Branchenstandard. Gleichzeitig
bewahrt sie den nattirlichen Geschmack jeder einzelnen
Milchsorte und Milchalternative. Die verschiedenen
Temperaturprofile fiir unterschiedliche Vorlieben (heiss,

warm oder kalt) vereinfachen die Bedienung, gewahrleisten
gleichbleibende Qualitat und verringern Lebensmittelabfall.
Das Ergebnis Uiberzeugt: seidige Schaumkonsistenz,
zuverlassige Performance und die beruhigende Gewissheit,
genau das zu servieren, was Kundinnen und Kunden erwarten.

14

DualMilk

Zwei Milchsorten,
ein geschlossenes System

Die Zubereitung von Getranken flir Kunden mit
unterschiedlichen Milchvorlieben sollte Ihren Arbeitsablauf
nicht erschweren. Mit DualMilk kénnen Sie sowohl Kuhmilch-
als auch pflanzenmilchbasierte Getréanke aus einer einzigen
Maschine servieren. Dank zwei separater Behalter und
Zufiihrleitungen wird jede Milchsorte unabhangig verarbeitet
und direkt den Rezepten zugewiesen.

Beim Wechsel zwischen den Milchsorten fiihrt das

System automatisch einen Splilzyklus durch. So werden
Geschmackstiibertragungen minimiert und jedes Getrank
Uberzeugt immer wieder mit seinem authentischen Geschmack.

automatisch, ohne Splilen oder Ausfallzeiten. Das sorgt flir
effizientere Arbeitsablaufe, weniger Lebensmittelverschwendung
und ein besseres Geschmackserlebnis. Ihr Unternehmen kann

dadurch allen Kundinnen und Kunden maximale Flexibilitat und
hochste Qualitat bieten.




—ur alle, die

menr wollen.

Die Nachfrage nach intelligenten und
effizienten Losungen, die den sich
wandelnden Erwartungen gerecht werden
und auch bei komplexen Bestellungen die
Bedienung nicht unnotig verkomplizieren,
steigt stetig. Mit der Neuen A-Linie lassen
sich diese Anforderungen einfach und
schnell erfillen, ohne dass die
gleichbleibend hohe In-Cup-Qualitat
beeintrachtigt wird.

16

Drei Mahlwerke und
zwei Pulverbehalter

Mehr Vielfalt in nur einer Maschine

Mit bis zu drei Mahlwerken und zwei Pulverbehaltern in

einer einzigen Maschine kdnnen Sie neben verschiedenen
Kaffeerostungen und entkoffeinierten Kaffeesorten auch
Spezialmischungen sowie Pulverprodukte wie Schokolade
oder Matcha anbieten. So geniessen Sie vollstandige Flexibilitat
ohne Einschréankungen oder Zeitmehraufwand.

Diese Konfiguration erweitert Ihr Angebot, ohne den Arbeitsablauf
zu verlangsamen. Jedes Getrank — vom klassischen Espresso bis
zum modernen Matcha Latte — wird mit der gleichen Konsistenz,
Schnelligkeit und Qualitéat zubereitet, fiir die Kaffeemaschinen
von Franke bekannt sind.

=\ /F

ActiveChill

Frisch gebruht und perfekt gekinhlt

Mit ActiveChill erweitern Sie lhr Angebot um Iced Coffee, ohne
zusatzlichen Aufwand zu betreiben. Der frisch gebriihte Kaffee
wird sofort geklihlt, bevor er in die Tasse kommt. So erhalt er
einen vollmundigen Geschmack, der niemals verwassert wirkt.
Ihre Kunden kénnen ihn pur, mit Milch oder als Teil saisonaler
Kreationen geniessen - und das alles in gleichbleibend hoher
Qualitat.

Der Kaffee wird nicht vorab gebriiht oder liber Eis verdiinnt,
sondern zum perfekten Zeitpunkt frisch gektihlt. ActiveChill ist
vollstandig in die automatischen Reinigungszyklen der
Kaffeemaschine integriert und sorgt so flir einen reibungslosen
Betrieb. Mehr Auswahl fiir Inre Kunden, mehr Moglichkeiten fiir
Ihr Unternehmen.

i
L2

Flavor Station

Individuelle Kreationen leicht gemacht

Erweitern Sie mit der Flavor Station |hr Getrankesangebot um
bis zu sechs Geschmacksrichtungen - von zeitlosen Klassikern
bis hin zu saisonalen Spezialitaten. Die prazise dosiertechnologie
sorgt daflir, dass jedes Rezept exakt befolgt wird und stets
gleichbleibende Ergebnisse in Geschmack und Qualitat

liefert — ganz ohne zusatzlichen Aufwand. Experimente und
Einschrankungen bleiben Ihnen erspart. Stattdessen erhalten
Sie die perfekte Kombination aus Geschmacksvielfalt und
zuverlassiger Genauigkeit.

So konnen Sie sich an wechselnde Trends anpassen und lhren
Kunden gleichzeitig ihre personlichen Lieblingsgetranke anbieten.

17



IndividualClean

Passen Sie die Reinigung |hren individuellen Anforderungen an

Herkdmmliche Reinigungsroutinen zwingen |hre Mitarbeitenden zu téaglichen Putzaktionen mit
chemischen Reinigungsmitteln und hohem Wasserverbrauch - selbst dann, wenn nur wenige
Getranke zubereitet wurden. Das ist arbeitsintensiv, zeitaufwendig und Uberflissig. Die Neue A-Linie
bietet mit IndividualClean eine verbrauchsabhangige Losung, bei der automatische Reinigung,
regelmassiges Spiilen und manuelle Massnahmen kombiniert werden. Sie wird nur bei Bedarf
aktiviert. Dieser flexible Prozess reduziert den Einsatz von Chemikalien, senkt die Umweltbelastung
und gewahrleistet hochste Hygiene, wahrend die Kaffeemaschine jederzeit einsatzbereit bleibt.
So kann sich Ihr Team auf das Wesentliche konzentrieren. Ihre Kunden.

Tagliche Pflege System Reinigung D: 224*-

Immer eine saubere Reinigung, die sich Ihnen anpasst
Kaffeemaschine

§
g Hohe Hygienestandards sind unerlasslich, doch
,_’.‘ Selbst die hektischsten Arbeitsprozesse profitieren die Reinigungsroutinen sollten nicht stérend sein.
a von einer einfachen Reinigungsroutine zwischen System Cleaning passt sich lnrem Unternehmen
den Hauptreinigungen. Bei der taglichen Reinigung an, kann individuell programmiert werden und
werden nur Birsten und Wasser verwendet, um wird entweder automatisch nach jeweils 400
freiliegende Elemente ausserhalb der Stosszeiten Getranken oder nach bis zu drei Tagen ausgeldst.
zu reinigen. So bleibt die Kaffeemaschine bis zum
nachsten vollstandigen Reinigungszyklus sauber Fur mehr Flexibilitat konnen Kaffee- und

und HACCP-konform - ohne Unterbrechungen
und unnétigen Aufwand. Denn die unkomplizierte
tagliche Reinigung passt sich Ihrem
Arbeitsrhythmus an.

Milchreinigung auch getrennt werden. Der
nutzungsbasierte Ansatz stellt sicher, dass die Zyklen
nur bei Bedarf laufen. Das reduziert den Aufwand
und sorgt flir eine zuverlassige Leistung Tag fir Tag.

SMmarte Sauberkeit
Un d I_ g |e ne ¢ Kaffeesystem- Milchsystem- [\

—" Reinigung Reinigung

Die herkdmmliche Reinigung ist zeitaufwendig, arbeitsintensiv und Um elm.=T glellchblelbend hohe I.rw-Cup-Qualltat FLfr alle Ka.ff‘eespemallt.aten sind elnwan‘dfrele
. o ) ) i i . . zu gewahrleisten, muss der Brihweg sauber Milchqualitat und Hygiene von entscheidender
erfordert viele Reinigungsmittel — ganz gleich, wie viele Getranke Sie sein. Unser System erleichtert die Reinigung: Bedeutung. Diese Aufgabe libernehmen unsere
zubereiten. Die intelligente Reinigung der Neuen A-Linie reduziert Legen Sie e?‘mfaclllw eine Relnlgun.gstablette ein, modernen Milchreinigungssysteme automatisch:
um Kaffeeriickstande zuverlassig zu entfernen.
hingegen Ausfallzeiten, senkt Kosten und sorgt Schicht flr Schicht fur Dadurch wird eine optimale Zubereitung und EasyClean CleanMaster

ein hervorragender Geschmack gewahrleistet.

eine gleichbleibend hohe Qualitat. Zudem passt sie sich flexibel an die Manuelle Dosierung  Automatische Dosierung
Anforderungen Ihres Unternehmens an. :3?26;00 sUoecM
Externe Flasche Integrierte Kartusche
19
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Menhnr Effizienz.

Weniger Umwelteinfluss.

Heutzutage stehen Kaffeebetriebe vor einer doppelten Herausforderung:

Sie mussen hochste Qualitat bieten und gleichzeitig Ressourcen schonen.
Genau dafur wurde die Neue A-Linie entwickelt: Sie reduziert Energieverluste,
verringert die Abfallmenge und erhoht die Lebensdauer, ohne dabei

Kompromisse bei der Leistung einzugehen.

HeatGuard

Konstante Temperatur ohne
Energieverschwendung

Gleichbleibende Qualitat sollte nicht zulasten des
Energieverbrauchs gehen. Deshalb setzt HeatGuard neue
Massstabe in puncto thermischer Effizienz. Dank fortschrittlicher
Isolierung reduziert es den Energieverlust im Vergleich zu friiheren
Systemen um bis zu 44 %* Ahnlich wie eine Thermoskanne halt
es heisses Wasser stundenlang auf der richtigen Temperatur.
Dadurch reduziert sich der Standby-Verbrauch und das stéandige
Nachheizen entfallt. Das Ergebnis ist eine stabile Performance
und eine jederzeit einsatzbereite Kaffeemaschine.

Bis zu

44°%

weniger

@

Energieverlust

*Neue AGOONM im Vergleich zur klassischen AGOONM,
variiert je nach Konfiguration, gemessen nach DIN 18837-2.

20

Ressourcen-
verschwendung
reduzieren

Intelligentere Nutzung macht den Unterschied

Viele der Technologien der Neuen A-Linie wurden entwickelt,
um Ressourcenverschwendung in jedem Prozess zu reduzieren.
Der neue FoamMaster dosiert und verarbeitet Milch exakt, ohne
Uberschiissige Mengen zu produzieren. Sein optimiertes
Flissigkeitssystem driickt die verbleibende Milch mit Wasser
heraus und nutzt so jeden Tropfen voll aus. IndividualMilk halt
die Milchkanale vollstandig getrennt, wodurch liberfliissige
Milchabfalle vermieden werden. IndividualClean passt die
Reinigungszyklen an die tatsachliche Nutzung an und setzt
Reinigungsmittel nur bei Bedarf ein.

So werden weniger Milch und Chemikalien verschwendet,
was |hre Kosten senkt und die Umweltbelastung lhres
Unternehmens reduziert.

Recycling

Langlebigkeit trifft auf Verantwortung

Die Neue A-Linie verbindet Langlebigkeit mit Verantwortung.
Ihre zentralen Bauteile bestehen aus hochwertigem Edelstahl,
der eine dauerhafte Funktionalitat iber den gesamten
Lebenszyklus der Kaffeemaschine hinweg gewahrleistet.
Gleichzeitig werden ausgewahlte Elemente, wie der Bohnen-
und der Pulverbehalter, aus mehrheitlich recycelten Materialien
hergestellt. So wird der Ressourcenverbrauch reduziert und die
Verwendung nachhaltiger Fertigungsverfahren gefordert.

Cappuccino

g Oat milk

Die heutige Generation der Kaffeeliebhaber
erwartet Schnelligkeit, Prazision und eine
unbegrenzte Auswahl. Die Branche steht vor
der Herausforderung, diesen Anforderungen
gerecht zu werden, wahrend das Angebot
immer umfangreicher wird und gleichzeitig
das Personal immer knapper.

%n}
FrankeOS

Eingebaute Intelligenz

Das Herzstlick der Neuen A-Linie ist FrankeOS: eine

intelligente, digitale Plattform, die Software, Konnektivitat

und Benutzerfreundlichkeit vereint. Sie wurde entwickelt, um
Arbeitsablaufe zu vereinfachen, tagliche Routinen zu optimieren,
den Schulungsbedarf zu reduzieren und allen Benutzern eine
Ubersichtliche Oberflache zu bieten.

FrankeOS ist liber die Cloud standig verbunden und halt jede
Maschine auf dem neuesten Stand und bereit fiir die nachste
Schicht. Damit bildet es die Grundlage flir reibungslose
Betriebsablaufe, gleichbleibende Qualitat und ein erstklassiges

Kundenerlebnis in jeder Umgebung, in der Kaffee angeboten wird.

—infache Bedienung

-0
;;QI_I
Belegschaft & Bediener

Dank gefilihrter Benutzeroberflachen und visueller Workflows
sind neue Mitarbeiter innerhalb weniger Minuten einsatzbereit
- ohne wochenlange Schulungen. So sorgen Sie flir eine
schnellere Einarbeitung und reduzieren die Auswirkungen
von Fluktuation. Dies wird besonders im Reinigungsprozess
deutlich, wo die Benutzerfiihrung flir einfache, zuverlassige
und einheitliche Hygiene sorgt.

EG
Kundinnen & Kunden

Bieten Sie Ihren Kundinnen und Kunden ein einheitliches, einfaches
und erstklassiges Bestellerlebnis. Fotorealistische Abbildungen
und eine selbsterklarende Bedienung fiihren Neulinge und
Stammgaste miihelos zur perfekten Tasse Kaffee. Selbst
komplexe Getrankeauswahlen werden dadurch zum Kinderspiel.
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Smarter Kaffee,
smartes Business.

Heutzutage muss lhr Kaffeeangebot eine gleichbleibende Qualitat bieten,
sich an schnell wechselnde Getranketrends anpassen und Individualisierung
im grossen Stil ermoglichen — und das bei gleichzeitiger Kostensenkung und
Verringerung der Umweltauswirkungen. Wenn Sie |hr Unternehmen smarter
gestalten, reduzieren Sie manuelle Prozesse und reaktiven Support, senken
die Gesamtbetriebskosten (TCO) und starken die Markenkonsistenz.

D

2t

I

FrankeCloud

Die FrankeCloud ist das digitale Riickgrat Ihres Unternehmens.
Durch die Verbindung aller Kaffeemaschinen mit einer zentralen
Plattform sorgt es fiir mehr Transparenz, Uberblick und
Verlasslichkeit in lhrem gesamten Betriebsablauf. Standig
verbunden und immer auf dem neuesten Stand unterstlitzt
FrankeCloud Sie dabei, smartere, konsistentere und
nachhaltigere Kaffeeangebote zu realisieren.

Hauptvorteile
v Geringere Gesamtbetriebskosten
Ferndiagnose, weniger Serviceeinsatze, langere

Lebensdauer der Kaffeemaschinen

v Schnellere Reaktion auf Trends
Einfiihrung neuer Getranke und Aktualisierung in Echtzeit

v Einfaches Kaffeemaschinen-Management
Zentrale Plattform flir alle Kaffeemaschinen und Standorte

v/ Hochste In-Cup-Qualitat
Gleichbleibende Getrankequalitat bei jedem Bezugt

+ Okologischer Fussabdruck
Weniger Besuche vor Ort, weniger Emissionen
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Ausgewahlte FrankeCloud-Tools

¥

S,

Zentrale
Menu-
Verwaltung

Verwalten Sie Getrankemenus fiir
mehrere Filialen ganz einfach liber eine
einzige Plattform. Aktualisieren Sie
Rezepte, fiihren Sie saisonale Getranke
ein und starten Sie Werbeaktionen aus
der Ferne. So stellen Sie sicher, dass alle
Standorte einheitlich, effizient und
markengerecht agieren.

B

&

Immer alles
im Blick

Verschaffen Sie sich von einem zentralen
Dashboard aus einen umfassenden
Uberblick tiber Ihren gesamten Betrieb.
Verfolgen Sie den Verbrauch,
Uberwachen Sie die Betriebszeit und
antizipieren Sie Serviceanforderungen.
Gleichzeitig erkennen Sie Trends, die
Ihnen dabei helfen, den sich wandelnden
Kundenanforderungen immer einen
Schritt voraus zu sein.

&2

Digital
Signage

Verwandeln Sie jede Kaffeemaschine

in einen Kommunikationskanal. Zeigen
Sie Werbeaktionen, zeitlich begrenzte
Angebote und Markenbotschaften
direkt auf dem Display an, damit |hre
Informationen am Point of Purchase stets
aktuell, relevant und ansprechend sind.

Wir finden standig
neue Wege, um |lhr
Kaffeegeschaft zu
optimieren. Bleiben Sie
mit der FrankeCloud
verbunden, um zu
erfahren, worauf Sie als
Nachstes gespannt
sein konnen.
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E I’V\/e |te rﬂ 8 | e ‘ h re Massgeschneiderte Losungen

fur jede Anforderung

11 1 1
\/‘ O 9 ‘ | < : h |<e |te n . Die Neue A-Linie passt sich Ihren Wiunschen an. Mit modularen

Komponenten wie Kihleinheiten, Flavor Stations und Mahlwerke kénnen

Sie jede Konfiguration an Ihren Platzbedarf, lhren Arbeitsablauf und Ihre
Entdecken Sie unsere intelligenten Zusatzmodule, Getrankekarte anpassen. Dank ihres flexiblen Designs wachst sie mit lhrem
mit denen Sie die Leistungsfahigkeit Ihrer Maschine Unternehmen mit und sorgt dabei stets flir Qualitat und Konsistenz.

steigern und Ihr Angebot erweitern konnen.

Kiihleinheit Kiihleinheit Flavor Station Tassenwarmer

SUO6 (6l) SU12 (121) FS EC (3 oder 6 flavors) CW300

Eine Kaffeemaschine,
viele Einsatzmoglichkeiten

Platzieren Sie die Kuihleinheit in die Nahe der Maschine unter die Theke.
Dadurch gewinnen Sie nicht nur Platz, sondern konnen auch verschiedene
Layouts umsetzen und eine individuell auf Ihr Unternehmen zugeschnittene

Arbeitsumgebung gestalten.
%
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760 mm
(Doppelbehilter 740 und
Dreifachbehalter 790 mm)

\4
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A
v
A
v
A
v

340 mm 340 mm 200 mm 300 mm (
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PRODUKTLINIE Neue A60O

Reinigungssystem EC &CM
Tassen pro Tag Bis zu 200

Elektrischer Anschluss Einphasig 220-240V

Parallelbezug

Ul & KONNEKTIVITAT

Bedieneinheit (Ul) 10.4"
SelfServe v
ProServe v
FrankeConnect v

KAFFEE & PULVER

Zweites Mahlwerk

Drittes Mahlwerk

Pulverdosierer

Zweiter Pulverdosierer
iQFlow™

First Shot

PrecisionTemp
ActiveChill (2. Quartal 2026)

Dynamic Spout Light
(autom. Hohenanpassung)

[+ |+ |+ |+

<

| ColH | H [ |+ [+

CupDetection

FoamMaster™ Plus

FoamMaster™ Pro v
Heisser & kalter Milchschaum v v
IndividualMilk - +
DualMilk - +
Dampf S1-S3 - + + +
ZUSATZMODULE
Kiihleinheit SUO6 v
(1x 61 oder 2x 2.5I)
Kiihleinheit SU12 @
(1x 121 oder 2x 4.5I)
Kiihleinheit SU12 EC TWIN - v (3)
Kiihleinheit CUO4 (41) +(1) -
Kiihleinheit CUO9 (91) +(1) -
Drittanbieter-Kiihleinheiten + -
Flavor Station 1-6 Flavors
+ +
(auf Theke)
Flavor Station 1-6 Flavors + +
(unter Theke)
Tassenwarmer CW 300 +
Zahlungsgehduse AC200 +
v Standard (1) Verfiigbar als Beistellgerat links NM System ohne Milch FM Pro FoamMaster™ Pro
+ Optional (2) Verfugbar als Beistellgerét links und unter Theke TS Two step EC EasyClean
— Nicht verfligbar (3) Verfligbar zwischen Kaffeemaschinen oder unter Theke FM Plus FoamMaster™ Plus CM CleanMaster
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Neue A80O

EC&CM

Bis zu 250
Dreiphasig 380-415V
v

10.4"

AIRSAS

+ [+ |+ |< (< [L

- v(1)
- v(2)
—_ v
+(1) -
+(1) -
+ -
+ +
+ +
+
+
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Bei Franke verfolgen wir konsequent das Ziel, einzigartige
Losungen und Dienstleistungen zu entwickeln, mit denen Sie
fur Ihre Kundinnen und Kunden erstklassige Kaffeemomente
schaffen konnen, die nicht nurin Erinnerung bleiben,
sondern auch wirklich personlich sind.

Momente, die man gerne immer wieder aufs Neue
erleben mochte.

Deshalb lasst sich unser Versprechen auf eine einzige
Tasse Kaffee herunterbrechen: die nachste. Flr uns

ist diese immer die wichtigste. Wenn sie in Qualitat und
Geschmack genauso hervorragend ist, kann sie Wunder
fur Inr Unternehmen bewirken.
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