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UZIVATELSKA PRIRUCKA

PREHLED

1. Ovladaci panel
2. Ventildtorové a kruhové topné
téleso
(nenf vidét)
3. Vodici mfizky
(Groven je vyznacena na predni
strané trouby)
Dvirka
Horni topné téleso / gril
Osvétleni
Misto pro vlozeni teploméru do
masa
Identifika¢ni stitek
(neodstranuijte)
9. Spodni topné téleso
(neni vidét)

No WUk

®

OVLADACI PANEL

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Pro zapnuti a vypnuti trouby.

2. DOMU
Rychly pfistup do hlavni nabidky.

3. OBLIBENE

Pro vyvolani seznamu oblibenych
funkci.

4. DISPLE)J

5. NASTROJE

Volba z nékolika moznosti a také

zména nastaveni a preferenci
k troubé.

6. ZRUSIT

Zru$eni viech funkci trouby kromé
funkci Hodiny, Minutka a Zamek
ovladani.




PRISLUSENSTVI

ODKAPAVACI PLECH

ROST

PLECH NA PECENI POSUVNE DRAZKY

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si mizZete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich

rostd, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym

okrajem je oto¢ena nahoru.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. odkapdavaci nebo

pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym

zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

+ Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mtizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatdhnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfiizky vyjmout.

« Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni ¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI

U MODELU)

Z trouby odstrante bocni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné foélie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfiZzce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem doll, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlate pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

Ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

drovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
urovneé.




FUNKCE

RUCNI FUNKCE

« RYCHLE PREDHRATI
Pro rychly pfedehrev trouby.

-  TRADICNiI*
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

« GRIL

Ke grilovani steaku, kebabl a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani
topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav pfi
grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

- TURBOGRIL
K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifl, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli uroven dospod rostu a pfidejte 500 ml
pitné vody.

« HORKY VZDUCH
Pro pfipravu rliznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce
nedochdzi k vzajemnému prenosu vini mezi
jednotlivymi jidly.

« _ FUNKCE MULTICOOKING (PRO SOUCASNOU
PRIPRAVU VICE POKRMU)
Slouzi k sou¢asné pripravé nékolika rtznych
jidel, kterd vyzaduji odliSnou teplotu peceni,
na ¢tyrech urovnich. Tato funkce se pouziva
k peceni susenek, kolacu, kulaté pizzy (i mrazené)
a k pfipravé kompletniho pokrmu. Pro dosazeni
nejlepsich vysledk se fidte pokyny v tabulce
peceni.

» KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» POLOTOVARY
Slouzi k pfipravé polotovaru skladovanych pfi
pokojové teploté nebo v chladni¢ce (susenky,
praskova smés na kola¢, muffiny, téstoviny
a pecivo). Tato funkce vSechny pokrmy
pfipravi rychle a Setrné. Je mozné ji pouzit
také k ohfati jiz hotovych jidel. Troubu neni
nutné predehfivat. Dbejte pokyni uvedenych
na obalu.

»  MAXI COOKING

Slouzi k peceni velkych kus( masa (nad
2,5 kg). Béhem peceni maso obracejte, aby
rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas podlit, aby se
pfilis nevysusilo.

» EKO HORKY VZDUCH*

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chrdnéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li Usporna funkce ,EKO" aktivni,
osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.

Pti pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotfeby energie, by se dvirka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.

- FROZEN COOK (TEPELNA UPRAVA ZMRAZENYCH
POTRAVIN)
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 rlznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu neni tfeba pfedehfivat.

«  KONVENCNI PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i pInénych kolact pouze
na jedné drovni.

@ COOKASSIST

« SPECIALNIi FUNKCE

» ROZMRAZIT
SlouzZi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni urovné
drazek. Jidlo ponechte v pavodnim obalu,
aby se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel
teplych a kfupavych.

Tato funkce umozniuje peceni vsech druh jidel plné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi
v pfislusné tabulce pfiprav.

* Funkce pou?itd jako referencni pro Ucely prohlaseni
0 energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014




POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

i3 Provolbu ¢i potvrzeni:
Klepnutim na obrazovku si vyberte
pozadovanou hodnotu nebo polozku nabidky.

Pro navrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

Pro potvrzeni nastaveni nebo pfechod na dalsi
zobrazeni:

Klepnéte na,NASTAVIT nebo,DALSI".

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfi prvnim zapnuti spotiebi¢e bude nutné produkt

nastavit.

Nastaveni je mozné pozd&ji upravit stisknutim tlacitka {3,

které zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotiebice je nutné nastavit jazyk

a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce muzete prochdzet
seznamem dostupnych jazyk.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

+ Klepnéte na pozadovany jazyk.

EA\Vika
Greek, Modern

English
English

Klepnutim na tlacitko € se vratite zpét na pfedchozi
zobrazenf.

Espaiiol
Spanish

2. VOLBA REZIMU NASTAVENI

Po vybéru jazyka se na displeji zobrazi vyzva k volbé
rezimu ,STORE DEMO” (uréené pro prodejce, pouze
pro vystavené zbozi) nebo k pokracovani stisknutim
tla¢itka ,DALSI".

Stiskem Dalsi pokracujte v nastaveni
pro pouziti v domécnosti.

Dékujeme vam za nakup!

REZIM DEMO PRODEJNY




.NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domdci siti dojde

k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pfipadné
budete muset nastaveni provést ru¢né

« Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte ¢as.

e Nastavit ¢as systému.

12:30

24hodinovy cas

Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum.

+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte datum.
« Klepnutim na ,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

4. NASTAVENi SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domdci sit majici hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW
(16 ampérl): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon,
bude tieba tuto hodnotu snizit (13 ampéra).

+ Klepnutim na hodnotu vpravo nastavte vykon.

(<) Rizeni vykonu

13 ampéra

16 ampérd @ v

+ Klepnutim na,OK” dokoncete prvotni nastaveni.

e Nastaveni hotovo

Spotiebic je nyni nakonfigurovén a
pfipraven k pouziti!

5.ZAHRATi TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za uc¢elem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi.

Zahtivejte troubu na 200 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny.

PYi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.




KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

- Pro zapnuti trouby stisknéte tla¢itko (1) nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si muzete vybrat mezi manualnimi

funkcemi nebo funkcemi nabidky ,CookAssist”.

« Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
pfislusné nabidky.

20:00

. RUCNI FUNKCE
E COOKASSIST

« Posouvanim nahoru nebo dolt mUzete prochazet
seznamem.

3 Zvolte funkci

TRADICNI KONVENCNI

— PECENI —
. &
HORKY VZDUCH GRIL
WWwW
& " S

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

e Zvolte funkci

TRADICNI KONVENCNI

——  PECENI i ——
@ &
HORKY VZDUCH  GRIL
YWwwWwW
=]

9—%

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCi

Nastaveni mlUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které |ze ménit.

TEPLOTA / GRIL-UROV.VYK.

+ Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného
seznamu.

Zvolit
teplotu

Pokud to dana funkce umoznuje, mlizete klepnutim
na [# spustit predehrev.

e Zvolit ‘n}ﬁ
teplotu

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete
peceni fidit ru¢né. V rezimu ¢asovace trouba pece po
nastavenou dobu. Na konci doby peceni se vafeni
automaticky vypne.
« Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.
Zvolit
teplotu

Nastavitgpbu piipravy

« Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

G Zadejte cas
52 3 4 5
7 8 90

- Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy
a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu pecenti
a poté zvolte ,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCi COOKASSIST

Funkce ,COOKASSIST” vdm umoziuje pfipravovat

Sirokou Skalu pokrmu ze zobrazené nabidky. Vétsinu

nastaveni peceni provadi spotiebi¢ automaticky, aby

bylo dosazeno nejlepsich vysledka.

« Ze seznamu si vyberte recept.

Funkce se zobrazuji podle kategorif pokrm v nabidce

,SEZNAM JIDEL COOKASIST" (COOKASSIST FOOD LIST) (viz

pfislusné tabulky) nebo podle receptl v nabidce

,COOKASSIST PRO".

+ Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

+ Postupujte podle pokynu na obrazovce, které vas
provedou procesem peceni.




4, NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI / UKONCENI

Pred spusténim funkce muzete odlozit ¢as peceni:

Funkce se spusti nebo ukondi v Case, ktery pfedem

nastavite.

« Klepnutim na,DELAY” (odlozZeni) nastavte
pozadovany cas spusténi nebo ukonceni.

POKYNY K PRIPRAVE POKRMU:

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla
pouze najednom rostu.

Vlozte jidlo na Groven 3.
Na dratény rost pouzivejte panev
nebo plech.

V)

- Po nastaveni poZzadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.

+ Vlozte pokrm do trouby a zavrete dvifka: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.
Naprogramovani ¢asu spusteni odlozeného peceni deaktivuje

fazi predehfivani trouby: Trouba dosahuje poZadované vyse

teploty postupné, coz znamend, ze doby pfipravy mohou byt

0 néco delsi, nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

« Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit
naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na
tlacitko ®

5. SPUSTENI FUNKCE
« Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim

na,START"
Béhem peceni mlzete kdykoli nastaveni zménit klepnutim na
hodnotu, kterou si prejete upravit.
Je-li trouba horka a funkce vyZaduje zvIastni maximalni
teplotu, na displeji se zobrazi zprava.
- Klepnutim na )X muzete kdykoli zastavit
aktivovanou funkci.

6. PREDEHREV

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim
spusténi se na displeji zobrazi, Ze faze predehfati byla
aktivovana.

00:00:15 od spusténi

TRADICNI NASTAVIT ,_
Peceni VARENI
200 °C CAS

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

Predehrev
dokoncen

Nyni vlozte pokrm.

« Otevrete dvirka.
+ Vlozte jidlo do trouby.

« Pro spusténi peceni zaviete dvitka a klepnéte na
,HOTOVO".

VloZeni jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani mize
nezadoucim zpUsobem ovlivnit konecny vysledek. Otevienim
dvitfek béhem predehrevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi
predehfati nezahrnuje.

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce nabidky ,COOKASSIST” mohou béhem
peceni pozadovat otoceni jidla. Zazni zvukovy signal
a displej bude indikovat, co je tieba udélat.

« Otevrete dvirka.
« Provedte ukon uvedeny na displeji.

« Pro pokracovani v peCeni zavfete dvifka a klepnéte
na,HOTOVO"

Pfed skoncenim peceni vas muze trouba vyzvat ke
kontrole pokrmu stejnym zplsobem.

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat, co je

tieba udélat.

« Zkontrolujte pokrm.

« Pro pokracovani v peCeni zaviete dvifka a klepnéte
na,HOTOVO"

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze je

peceni ukonceno.

U nékterych funkci je po dokonceni peceni mozné
dodat pokrmu zlatavou barvu, prodlouzit dobu
peceni nebo ulozit funkci mezi oblibené.

00:01 od dokon¢eni

TRADICNI
Peceni
200 °C

CASOVAC 7
KOMPLETNI

« Pro ulozeni funkce mezi oblibené klepnéte na [ .

« Volbou ,Extra zhnédnuti” se spusti pétiminutovy
cyklus zapékani.

.« Klepnutim na ® prodlouzite peceni.

10



9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vdam umoznuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky rozpozna nejpouzivanéjsi funkce. Poté, co
danou funkci nékolikrat pouzijete, vas trouba vyzve, abyste si
ji pridali mezi své oblibené.

ULOZENIi FUNKCE

Po uplynuti doby trvani funkce klepnéte na i

, ¢imz muzete funkci ulozit jako oblibenou. Budete

ji tak v budoucnu moci rychle pouzit a se stejnym
nastavenim.

Displej vam umozni ulozit funkci az pro Ctyfi oblibené
pokrmy dne vCetné snidané, obéda, svaciny a vecere.
+ Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.

< UPRAVIT

1. Pizza tenka

A

,Q

. Klepnéte na,OBLIBENY” a funkci ulozte.

<

1. Pizza tenka

G T AL

PO ULOZENI

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci,

stisknéte W :funkce budou rozdéleny podle

jednotlivych pokrm( dne a uvidite nékolik navrha.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni
pfislusného seznamu

Oblibe
PIZZA TENKA
Hledate néco jiného?

Podivejte se na nize uvedena
doporuceni.

« Prochazejte zobrazenym seznamem.

« Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

« Pecleni aktivujete klepnutim na ,START"

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi mlzete

k jednotlivym polozkam pfidavat obrazky nebo nazvy
a upravit si je tak podle svych predstav.

« Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,UPRAVIT"

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI“: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

. CS
- Klepnutim na,ULOZIT” zmény ulozZite.
Na strance s oblibenymi rovnéz mizete odstrariovat
ulozené funkce:

« Klepnéte naikonu W na dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUzete téz upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy
zobrazuiji:

. Stisknéte {3} .

. Zvolte B3 ,Preference”.

. Zvolte ,Casy a data“

« Klepnéte na,Vase Casy jidel”.

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pfisludny cas.
« Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.

Je mozné kombinovat ¢asovy Usek pouze s pokrmem.
10. NASTROJE

Klepnutim na {2 si kdykoli otevrete nabidku
+Nastroje”.

Tato nabidka vam umoznuje vybér z nékolika

moznosti a téz Upravu nastaveni nebo preferenci pro
vas produkt nebo disple;j.

Nastroje

o] [@

Minutka

[l [a]

O JKUCHYNSKA MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pii pouziti funkce
peceni nebo samostatné pro méfeni ¢asu.

Po spusténi bude minutka pokracovat v odpocitavani
¢asu nezdvisle bez zasahovani do samotné funkce.
Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mlzete vybrat

a spustit funkci.

Minutka bude nadale odpocitavat v pravém hornim rohu

obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo upravu minutky:

. Stisknéte {3 .

- Klepnétena [@] .

Po ukon¢eni odpocitavani ¢asu nastaveného na

casovém spinaci zazni signdl a na displeji se zobrazi

upozornéni.

. Klepnutim na,ODMITNOUT” minutku zruite nebo
nastavte novou dobu odpocitavani.

+ Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU”
minutku znovu nastavite.

YlsviTLo
Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

=

Samocisténi

Svétlo

1



= PYROLYTICKE CISTENI

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci

cyklu s velmi vysokou teplotou. K dispozici mate

tfi samocistici cykly s rozdilnou dobou trvani:
vysoka, stfedné vysoka, nizka. Doporucujeme vam
pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych intervalech
a kompletni cyklus pouze v pfipadé silného
znedisténi trouby.

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte. BEhem pyrolytického ¢isténi a po
skonéeni cyklu udrzujte déti a zvirata v bezpecné
vzdalenosti od trouby (dokud neni dokonéen
cyklus vétrani).

- Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby
veskeré prislusenstvi, véetné bo¢nich vodicich
mfizek.V pfipadé, ze je trouba instalovana pod
varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem
samocisticiho cyklu vypnuté hordaky i elektrické
ploténky.

« Pro optimalni vysledky cisténi pfed pouzitim
funkce pyrolyzy odstrante z trouby vétsi ndnosy
necistot a vycistéte vnitini sklenéna dviika.

« Zvolte jeden z dostupnych cykll podle svych
potieb.

« Pro aktivaci zvolené funkce klepnéte na,START"
Trouba spusti samodistici cyklus a dvifka se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi
vystrazné upozornéni soucasné s odpocitavanim,
které upfesnuje stav pribéhu cyklu.

Jakmile je cyklus dokon¢en, dvitka zistanou

zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na

pfijatelnou bezpecnou uroven.

Po zvolenf cyklu je moZzné odloZit za¢atek automatického
cisténi. Klepnutim na ,DELAY” (odloZenf) nastavte ¢as
ukoncenf uvedeny v pfislusném odstavci.

A zTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mizete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni vsech zvuka a vystrah.

® | ZAMEK OVLADANI

,Zamek ovladani” vam umoznuje zamknout viechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit

k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zdmku:

. Klepnéte na ikonu [%] .

Pro deaktivaci zamku:

« Klepnéte na displej.

« Potdhnéte prstem smérem nahoru pfes
zobrazenou zpravu.

Zamek ovladani

Spotiebic je uzamcen.

Ptejedte prstem nahoru.

'{S}VI'CE MODU

Slouzi k volbé $abesového rezimu a pfistupu k fizeni
vykonu.

Sébesovy rezim (Sabbath) udrZuje troubu v rezimu pecent,
dokud ji nevypnete. Je-li aktivovan $&besovy reZim (Sabbath),
bude funkéni pouze tradi¢ni cyklus. VSechny ostatni pecici

a cistici cykly jsou deaktivovany. Neuslysite Zddné tony

a displej nebude indikovat zmény teploty. Pfi otevirani nebo
zavirani dvitek trouby se osvétlenf trouby nerozsviti ani
nezhasne a topné prvky se ihned nezapnou ¢i nevypnou.

Pro deaktivaci a opusténi sdbesového rezimu (Sabbath)
stisknéte () nebo X a poté po dobu 3 sekund jemné
tlacte na displej obrazovky.

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

INFO

Slouzi k vypnuti ,Ulozit Demo rezim”, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.
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UZITECNE RADY

. CS

JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulky obsahuji: recepty, je-li nutny predehfev,
teplota (°C), uroven grilu, doba peceni (minuty),
prislusenstvi a uroven doporucené pro dané peceni.
Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla do
trouby bez doby predehfiati (které je u nékterych
receptll nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla

a pouzitého pfrislusenstvi. Za¢néte s nejnizsimi
doporuc¢enymi hodnotami, a pokud neni jidlo
dostatecné propecené, piejdéte k vyssim hodnotam.

Pouzivejte dodavané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
kovové pecici formy a plechy. Mizete také pouzit
nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, ze se tak doba peceni mirné prodlouzi.
Chcete-li mit jidlo dobie upecené, peclivé dodrzujte
rady uvedené v tabulce peceni tykajici se volby
pfislusenstvi (dodavané) a vzdy je umistéte na
doporucenou Uroven drazek.

TRADICNI

Topna télesa v horni a spodni ¢asti vnitiku trouby
rovnomérné vyhftivaji vnitfek trouby.

Pouzivejte tfeti Uroven. K peceni pizzy, slanych kolact
a mou¢nik( s tekutou naplni vsak pouzijte prvni nebo
druhou uroven drazek.

Pfred vlozenim jidla troubu pfedehfejte.

Tato funkce je nejlepsim rezimem pro pfipravu
choulostivych dezertd pouze na jedné vyskové
urovni.

Pouzivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je
polozte na dodavany rost. Pfi pouzivani dodanych
plechl vyjméte zevnitf trouby jakékoli dalsi
pfislusenstvi, které nepouzivate, abyste dosahli
optimalnich vysledkl a Setfili energii.

Chcete-li zkontrolovat, zda je moucnik upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu dievéné paratko. Pokud je
vytahnete Cisté, moucnik je dopeceny.

Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym
povrchem, nevymazavejte okraje maslem, protoze
kolac¢ by se nemusel na okrajich rovhomérné
zvednout.

Jestlize kola¢ béhem peceni,klesne”, nastavte pfisté
nizsi teplotu. MlzZete také snizit mnozstvi tekutiny

v tésté a méné tésto michat.

Ryba je upecenad, pokud Ize snadno odstranit hibetni
ploutev. Za¢néte navolenim nejnizsi uvedené teploty,
atoiv pfipadé, kdy pfipravujete vétsi rybu. Obecné
plati, ze ¢im vétsi ryba, tim nizsi musi byt teplota,

a proto i delsi doba pfipravy.

Recept Predehfev Teplota (°C) Doba pfipravy (min.) Uroven a pfislusenstvi
Kynuté kolace / kolace z piskotového tésta Ano 170 30-50 qéF
Susenky / linecké pecivo Ano 150 20-40 \i,
Kolacky/muffiny Ano 170 20-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-200 30-40 ;
Snéhové pecivo Ano 90 110-150 '\ir
Pizza / chléb / chléb ,focaccia” Ano 190-250 15-50 1;
Mrazena pizza Ano 250 10-15 ;,
Pecivo z listového tésta Ano 190-200 20-30 3
:?zzggeza{::;?y(peéeny puding) / zapékané téstoviny / Ano 190-200 4565 u;x
Jehnéi/teleci/hovézi/vepiové 1 kg Ano 190-200 80-110 Lo
Kufe/kralik/kachna 1 kg Ano 200-230 50-100 Lo
Krata/husa 3 kg Ano 190-200 80-130 L2
Pecend ryba / v papiloté (filety, vcelku) Ano 180-200 40-60 ;,
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GRIL

Horni topné téleso umoznuje dosdahnout optimalnich
vysledkd pfi grilovani. Jidlo umistujte na 4. nebo

5. uroven drazek. Pti grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci plech k zachycovani vytékajicich
$tav. Zasunite jej do 3. nebo 4. vyskové urovné

a nalijte do néj priblizné 500 ml pitné vody. Troubu

neni treba predehfivat. Dvitka trouby musi byt pfi

peceni zaviena.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné platky,
aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa

vyzaduji delsi dobu ptipravy.

peceni jidlo obratte.
Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost
s masem hluboky plech s pal litrem pitné vody.

V pfipadé potieby vodu dolijte.

Aby se maso na povrchu nespalilo, zasunte rost do

evvs

Recept Predehiev Grill-urov.vyk. Doba pfipravy (min.)  Uroven a p¥isludenstvi
Topinky/toasty - 3 (vysoke) 3-6 -\...5...,-
Rybi filé / Fizky - 2 (stfedni) 20-30 .\,-f,,,. \viNr
. Y L . , 5 4
Klobasy/kebaby/zebirka/hamburgery - 2-3 (stfedni-vysoka) 15-30 ~n S,

TURBOGRIL

U této funkce se horni topné téleso a ventilator

zapnou soucasné.

K zachycovani vytékajicich stadv doporucujeme
pouzivat odkapavaci (hluboky) plech. Zasunte jej
do 1. nebo 2. vyskové urovné a nalijte do néj 500 ml
vody. Troubu neni tfeba pfedehfivat. Dviifka trouby

musi byt pfi peCeni zaviena.

Ve dvou tfetinach doby peceni jidlo obratte.

Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu

z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut.

Po upeceni ponechejte maso v troubé dalsich 10—

15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

Recept Predehiev Grill-urov.vyk. Doba pfipravy (min.) | Uroven a p¥islusenstvi
vy P 2 1
Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (stfedni) 55-70 .~ - 1 r
Jehnéci kyta/kyty - 2 (stfedni) 60-90 \ j
. . Lo 3
Opékané brambory - 2 (stredn) 35-55 \ j
. . . . 3
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 \ j
...... - N L N oS
o . Pecic plech Odkapdvaci plech /
PRISLUSENSTVI Rott nebo dortgvé forma hluboky plech Odkapévaci plech/  Odkapévaci plech
na rotu nebo plech na peceni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu
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HORKY VZDUCH

Kruhové topné téleso a ventilator se zapnou

soucasné. Ventilator na zadni sténé rozvadi horky

vzduch rovnomérné okolo trouby.

Pomoci funkce ,HORKY VZDUCH" muzete péct

soucasné rliznd jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu
peceni (napfiklad ryby a zeleninu) a ktera umistite

na rGzné urovné drazek. Vyjméte z trouby jidlo, které
vyzaduje kratsi dobu pfipravy, a ponechejte v ni jidlo,

které vyzaduje del$i dobu pfipravy.

Pouzijte 4. vySkovou Uroven pro peceni pouze na
jedné urovni, 1. a 4. uroven pro peceni na dvou
urovnich a pro pfipravu na tfech urovnich pouzivejte
uroven 1, 3 a 5. Pecici formy vzdy pokladejte na
dratény rost. Pfred pecenim troubu predehfejte.
Chcete-li docilit rovhomérného zezlatnuti, ujistéte se,
Ze vsechny kousky tésta jsou stejné silné.

Pti pfipravé pizzy plech lehce vymazte tukem, aby byl
spodek pizzy kfupavy. Po uplynuti dvou tfetin doby

peceni posypte pizzu mozzarellou.

Recept Predehfiev Teplota (°C) Doba ptipravy (min.)  Uroven a pfisludenstvi
Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace / kolace z piskotového tésta
Ano 160 30-50 S S
PInéné moucniky (tvarohovy kolac,cheesecake’, zavin, Ano 160-200 35-90 4 1
ovocny kol&c) AFr A
Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo Ano 140 30-50 4 1
Ano 135 40-60 > =]
Ano 150 30-50 4
Kolacky/muffiny Ano 150 30-50 4 1
Ano 150 40-60 SIPPEI
Ano 180-190 35-45 ]
Odpalované pecivo
Ano 180-190 35-45 R
Ano 90 130-150 _
Snéhové pecivo
Ano ) 140-160 * PEEE I
Pizza / chléb / chléb ,focaccia” Ano 190-230 20-50 ,\%ﬁ 1
Pizza (tenk3, silnd, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\%’_ -u%u- 1
Ano 250 10-20 |
Mrazend pizza
Ano 220-240 15-30 AT
Ano 180-190 45-60 P
Slané kolace (zeleninové, quiche)
Ano 180-190 45-70 * A e L
Ano 180-190 20-40 SR
Pecivo z listového tésta
Ano 180-190 20-40* PR I
Lasagne a maso Ano 200 50-100 * _\é’_ t 1 j
4 1
Maso a brambory Ano 200 45-100* e—r | j
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 % 4 1

* Odhadovand doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich poZadavcich.
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MULTICOOKING

Recept Jidlo Piredehiev Teplota (°C) Doba pfipravy (min.) Uroven a pfislusenstvi

Susenky Susenky Ano 135 50-70 > q%ﬁ -\...i—...,- !
Ovocné

Ovocné dortiky typu ,tart” dortiky typu Ano 170 50-70 “;,F _\é,'_ _\é,l_ -u]zu-
Cartt T T e R AR

- < i _ 5 4 2 1

Kulatd pizza Kulatd pizza Ano 210 40-60 e L s s S

Kompletni jidlo:

Ovocny dortik (tart) (Uroven 5) i

Pecena zelenina (drover 4) Nabidka A 190 40-120 5 4 2 !

ecend zelenina (Uroven _Cook 4" no - —r —r
Lasagne (Uroven 2)
Nakrdjené maso (Uroven 1)

KONVENCNI PECENI

Tuto funkci pouzivejte pro peceni kolacd typu
,quiche” a zeleninovych kolacl (typu ,tart”),

popfipadé dezertd s vlhkou naplni, jako je napfiklad
tvarohovy kolac (cheesecake) a ovocnych plnénych

kolacu (pie).

Rovnéz se idedlné hodi pro peceni pokrmu

s vy$3im obsahem vody. Ventilator rozvadi teplo
rovnomérné v prostoru celé trouby. To pomaha
udrzovat konstantni teplotu a zajistuje rovnomérnéjsi
propeceni. Jidlo bude na povrchu kiehké a soucasné
vlhké uvnitf a vase pecivo se tak upece vice do

Pouzivejte 3. nebo 2. vysSkovou uroven. Pred
vloZzenim jidla do trouby vyckejte na dokonceni

predehfati.

Jestlize je spodek kolace proméceny, snizte rost

a pred vlozenim naplné do kolace posypte spodek
kolad¢e nadrobenymi susenkami.

kfupava.

Recept Predehiev Teplota (°C) Doba pfipravy (min.) Uroven a prislusenstvi
PInéné moucniky (tvarohovy kold¢,cheesecake’, zavin, 3
ovoeny kol4d) Ano 160-200 30-85 L J
Slané kolace (zeleninové, quiche) Ano 180-190 45-55 -\n%u-
PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-60 -uéu-

MAXI COOKING

Tato funkce je velmi uzite¢nd pro pfipravu velkych
kus masa (nad 2,5 kg). BEhem peceni doporucujeme

maso obracet, aby rovhomérné zezlatlo ze viech

stran. Doporucujeme maso obcas podlit, aby se pfilis

nevysusilo.

Pouzivejte 1. nebo 2. uroven podle velikosti masa.

Pfed pecenim neni tfeba troubu pfedehfivat.

U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby trosku

vyvaru, aby diky podliti maso béhem peceni ziskalo

jesté lepsi chut. Po upeceni ponechejte maso

alobalu.

v troubé dalsich 10-15 minut, nebo ho zabalte do

Pokud je maso pfilis libové, pridejte trosku tekutiny,
pokapejte ho tukem, popfipadé ho pokladte napf.

prouzky slaniny.

Pokud jde o obraceni pecené, nezapomeirite ji nejprve
poloZit na stranu s klrkou.

Recept Predehiev Teplota (°C) Doba pfipravy (min.) Uroven a prislusenstvi
Vepiova pecené s kiizi 2 kg - 170 110-150 L2
S Nl — ~ T
PRISLUSENSTVI Pecici plech Odkapavaci plech /
Rott nebo dortové forma hluboky plech Odkapavaciplech/  Odkapévaci plech

na rostu

nebo plech na peceni
na rostu

plech na pecent

s 500 ml vody
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EKO S HORKYM VZDUCHEM

Doporucujeme pouzivat 3. troven drazek. Troubu
neni tfeba predehfivat.

Recept Predehiev Teplota (°C) Doba pfipravy (min.) Uroven a pfislusenstvi
Nadivané maso - 200 80-120 * Lo
Porce masa (kralik, kute, jehné) - 200 50-100* L 3 j

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich poZadavcich.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji pfikryjte

vihkou utérkou. Doba kynuti tésta s touto funkci je ve

srovnani s kynutim pfi pokojové teploté (20-25 °C)
kratsi pfiblizné o jednu tretinu.

Doba kynuti 1 kg davky tésta na pizzu se pohybuje
pfiblizné okolo jedné hodiny.

UDRZOVANI TEPLOTY JIDLA

Funkce udrzovani teploty jidla (Keep warm) vam

umoziuje udrzovat Cerstvé pripravené pokrmy teplé.

To zabranuje tvorbé kondenzatu a eliminuje nutnost
Cisténi prostoru trouby.

Nedoporucuje se uchovavat hotova jidla tepla déle
nez dvé hodiny.

Méjte na paméti, ze nékteré pokrmy se po dobu, co
je uchovavate teplé, déle vafi: V pfipadé potieby je
pfikryjte, aby nevysychaly.

ROZMRAZOVANI

Varend jidla, gulase a masové omacky se lépe
rozmrazi, jestlize je béhem rozmrazovani obcas
zamichate. Jakmile jidlo trochu povoli, oddélte
jednotlivé ¢asti od sebe: oddélené &asti se tak
rozmrazi rychleji.

17



¢> TABULKA TEPELNE UPRAVY COOKASSIST

................. Kategorie potravin = Urovefapfislusenstvi Mnozstvi . Informaceprovafeni/peceni .
L ; 2
ZiCerstvelasagne R 200730009
>
2L
QY Pripravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
B ) besamelovou oméckou a posypte syrem pro dosazent
<=z :MraZené lasagne i 500-3000g  :idedlnizlatavé barvy pokrmu
EISN.
<:
.................................................... et S e ol e Dl it b
Rostbif ochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jeste
Hovézi i pred porcovanim nechejte alespori 15 minut odpocivat
Hamburger 15-3 cm Pred peéen’im potfete ol?jerTw a ossa\te.
............................................................................................................................... Po uplynuti 3/5 doby peceni obratte.
Vepfova pecené 600-2 500 g
Veprové Pfed pecenim potfete olejem a osolte
Veprova zeb 5 .4 500-2 000 P P ) '
O e el 29 Pouplynuti2/3 doby peceniobratte
2 Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/
= Pecené kure 2 600-3 000 g kofenim. Popraste solf a pepfem. VloZte do trouby prsnim
Kure svalem nahoru
. Pred pecenim potrete olejem a osolte.
Fil > 4 1-5
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ llé /prsa i cm Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
Pred pecenim potrete olejem a osolte.
Po uplynuti 1/2 doby peceni obratte
Masova jidla Rovnomeérné rozlozte na mtizku. Aby nedoslo k popraskanf
parkd, propichejte je vidlickou.
Po.uplynuti 2/3 doby pecenfobratte . ...
:Cerstveé filety Potfete olejem a popraste solf a pepfem. Podle vlastni chuti
§Mraiené filety 3 2 0,5-3 cm -dochutte cesnekem a bylinkami
> Musle — : Jeden plech i paprikou a petrzelkou
> Gratinovani 4 . :
x re g : eden plech
:Grilované hlemyzdi J . ;
‘mofiské plody Garnaty jeden plech ‘Potfete olejem a popraste soli a pepiem. Podle vlastni chuti
3 ‘dochutte cesnekem a bylinkami
Krevety jeden plech i
B L iiieiieiieiieereeneeees bereeeneneansrrrenaaneerernnes froseeeess 7 .......... . kraJeJtena kousky . pred SR rouby pok apejte .
: Brambory >00-1500g lejem, osolte a dochutte bylinkami
:Pecend Inén zeleni 3 kasdy
:zelenina PInéna zelenina 100-500 g kazdy  Potfete olejem a poprate soli a pepiem. Podle vlastni chuti
: Jina zelenina :dochutte ¢esnekem a bylinkami
<z( Brambory i 1 plech éolejem, osolte a dochutte bylinkami
z Rajéata : 3 1 plech Posypte nadrobvenym chlebem a ochutte olejem, cesnekem,
o i ! : paprikou a petrzelkou
N A . , . { Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Posypte syrem
:Gratinovana Papriky 1 plech ‘pro dosazeni idedIni zlatavé barvy pokrmu
:zelenina 3 : :
3 Brokolice = 1 plech
: fipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
Kvétak i_\%ﬁ 1 plech ‘besamelovou omackou a posypte syrem pro dosazenf
: 3 : ;idedlnf zlatavé barvy pokrmu
Jiné N 1 plech
Aennr N L N oS
o . Pecic plech Odkapdvaci plech /
PRISLUSENSTVI . pie hluboky plech Odkapavaci plech/  Odkapavaci plech
Rost nebo dortové forma . .
nebo plech na peceni  plech na peceni s 500 ml vody

na rostu .
na rostu
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Kategorie potravin

. CS

.Urovefi a pfislusenstvi ...... Mnozstvi P Informace pro vafeni/peceni
2 : 8001 200 iTésto vlozte do formy na kola¢ pro 8®10 porci a propichejte
T e, fereereneereaes 2. levidickou. Teésto naplite pode svého oblibencho receptu

i Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
ipSenicny chléb. Pred kynutim upravte do tvaru zemle. Na

pravte tésto podle svého oblibeného receptu na

@8 pseni¢ny chléb. Pred kynutim umistéte do nddoby na chléb.
=
O
- Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
Bagety 3 i 200-300 g kazdy :psenicny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru bagety. Na
...................................................................................... feeeereeee e TOURE NAstavEe pHislusnou funkel kynutl
Pizza tenka 2 : kulaty plech gTésto na pizzu pFiprav'te ze 150 mi vod'y,'15 g drozdi, /
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ T b et 200225 g MoUKy, oleje a soli. Nechte jej nakynout pomoc
Pizza silné 2 kulaty plech ;pﬁsvl‘uléne’ funkce trouby. Tévsto.rvozrolujte na lehce V}/maétény
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ .. PECIC pleCh. Ozdobte napt. rajcaty, mozzarellou a Sunkou
< 2
N ~
N
o 4 1
Mrazena pizza F‘T‘F 3 ] 1-4 vrstvy Vyjméte z obalu. Rovnomérné rozlozte na mfizku
aFe als ————
5 4 2 1
....................................................... it v esvvrrt SUUT U S O PP PT P PP PP TP P PTPPON
i Pripravte tésto na piskotovy kolac bez tuku v mnozstvi
Piskot ve formé §_\éﬁ 500-1200g 500900 g. Nalijte na pecicim papirem vyloZeny
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e 3 VYTNASEENY peCici plech |
Viypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
. 3 B 200 g cukru a 2 vajec. Pridejte ovocnou esenci. Nechejte
susenky — 200-6009 vychladnout. Tésto rovnomérné roztdhnéte a vytvarujte
podle svych pfedstav. Susenky pokladte na pecici plech
Cvr0|ssapty 3 jeden plech
Q (Cerstvé) — s o } . y L
E Zakusky :Rovnomeérné rozlozte na pecic plech. Pfed podavanim
o ] z odpalovaného 3 jeden plech nechte vychladnout
< . tésta
w :Pecivo ST . .
R . Viypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
<< ‘aplnéné , . ; ) ) ;
3 kolace Ovocny kolac ve 3 400-1 600 200 g cukru a 2 vajec. Pridejte ovocnou esenci. Nechejte
< formé N 9 vychladnout. Tésto rovnomérné roztdhnéte a vlozte do
formy. Naplite marmelddou a upecte
Pripravte si smés krajenych jablek, piniovych ofech(, skofice
s 3 _ a muskatového ofisku. Do panve viozte kousek mésla,
Jableeny zavin — 400-1600g posypte cukrem a varte 10-15 minut. Zarolujte spolu
s téstem a vnéjsi ¢ast prelozte
PIN&NY ovocny ‘Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte
Kolac Y y :_\éh_ 500-2000g istrouhankou, aby nasdkla stdvu z ovoce. Naplrite krajenym
e e b CETSTVY OVOCEM sTRiChaNYM s cukrem askofic
Aeennr, N J N oS
U ] Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI . pie hluboky plech Odkapévaci plech /  Odkapéavaci plech
Rost nebo dortové forma - P
na rottu nebo plech na peceni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY
« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.

Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete

suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nedopatienim dostanou do styku s troubou,

ihned potfisnény povrch otfete vihkym hadfikem

z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale
jesté tepld, aby se dobfe odstranovaly veSkeré
usazeniny nebo zbytky jidla. Pro vysuseni

kondenzatu vytvoreného v disledku peceni jidel

s vysokym obsahem vody nechejte troubu zcela

vychladnout a poté ji vytfete pomoci hadfiku nebo

houbicky.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

Pokud se na vnitfnich povrsich nachézeji obtizné
odstranitelné necistoty, pro dosazeni optimalnich
vysledk ¢isténi doporucujeme pouzit funkci
automatického cisténi.

Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiredkem.

Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvifrka vymontovat
z pantq.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel
odstranite vhodnym kartdckem nebo houbickou
na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

- Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete

a posouvejte zapadky smérem dol(, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

« Dvitka dobre uzaviete. Pevné je drzte obéma
rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete
nepretrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvirka na
stranu na mékky povrch.

Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubg,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazenia do
prislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

Dvitka posunte smérem doll a poté je zcela
oteviete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli
doll az na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, ze na
né lehce zatladite.

Zkuste dvitrka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vy$e uvedeny postup opakujte: Pokud
dvifka spradvné nefunguji, mohou se poskodit.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

« Odpojte troubu od elektrické sité.

« OdSroubujte kryt zarovky, vymeénite ji
a nasroubujte kryt zpét.

« Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

. CS

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenové Zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebic vybaven,
je specialné navrZzena pro domaci spotfebice a neni vhodna
pro vseobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice
EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

Se Zarovkami nemanipulujte holyma rukama, nebot otisky

prstd je mohou poskodit. NepouZivejte troubu bez
nainstalovaného krytu Zarovky.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

i Redeni

Trouba nefunguje.

§Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
. pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
-zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Na displeji je
pismeno ,F*

nasledované ¢islem
nebo pismenem.

 Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
:zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F".

Stisknéte {c}, klepnéte na [@ a poté zvolte ,Obnovit

‘tovarni nastaveni”. Veskera ulozena nastaveni budou

vymazana.

Dojde k vypadku
elektrické energie
vdomé.

. Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domaci sité alespori
-3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 ampéru. Pro

provedeni zmény stisknéte {} , zvolte ¢+ ,Vice rezimd”

‘(More Modes) a nasledné

vyberte moznost ,Rizeni vykonu” (Power Management).

Tato funkce neni

Vv rezimu demo
k dispozici.

Stisknéte {}, klepnéte na ,nfo” a poté zvolte
moznost,Store Demo” (rezim pro vystaveni na

_prodejnach)
_pro jeho ukonc¢eni.

Dvefe nelze oteviit.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pfipadé provoznich potiZi se obratte na technické
servisni stfedisko Franke.

Nevyuzivejte sluzeb neautorizovanych techniku.
Uvedte:

- typ zavady

- model spotiebice (art./kéd)

— sériové cislo (S.N.) na vykonovém Stitku umisténém
na pravém okraji vnitiniho prostoru trouby (viditelny,
pokud jsou oteviena dviika).

Ceied s

Pri kontaktu se servisnim
strediskem uvadéjte
kody uvedené na
identifika¢nim Stitku
produktu.

" x,;(e KAXEAHKIHXX
£At e [ INERIE RAFEIERARE
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

DULEZITE POKYNY, KTERE JE TREBA

PRECIST A RIDIT SE JIMI
Pfed pouzitim spotiebice si prec¢téte tento navod jidlo s vysokym obsahem tuku, oleje nebo kdyz
k pouziti. Uschovejte si jej pro pozdéjsi pouziti. pridavate alkoholické napoje - riziko vzniku

V téchto pokynech a na samotném spotiebici jsou
uvedena dllezita bezpenostni upozornéni, ktera
jetfebazavsech okolnostidodrzet.Vyrobce odmita
nést jakoukoli odpovédnost za poruchy, které
byly zplUsobeny nedodrzenim bezpecnostnich
pokynu, nevhodnym pouzivanim spotiebice nebo
nespravnym nastavenim ovladacu.

/MN\Z divodu rizika popaleni se nedotykejte
trouby béhem procesu pyrolytického cisténi
(samocisténi) - riziko popaleni. Béhem
pyrolytického cisténi a rovnéz po jeho skonceni
drzte déti i zvifata v bezpecné vzdalenosti od
spotiebi¢e (dokud nedojde k Uplnému odvétrani
mistnosti). Pfed zahdajenim pyrolytického ¢isténi je
tfeba z trouby odstranit nejvétsi necistoty, zvlasté
zbytky tuku a oleje. BEhem pyrolytického cisténi
neponechavejte v troubé zadné pfislusenstvi
nebo material.

AV pfipadé, ze je trouba nainstalovand pod
varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou hofraky nebo
elektrické ploténky béhem samocisticiho cyklu
(pyrolyzy) vypnuté. — Riziko popaleni.

A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke
spotrebici pfiblizovat. Nejsou-li malé déti (3-8 let)
pod dohledem, je tfeba je drzet v bezpecné
vzdalenosti od spotrebice. Déti starsi 8 let a osoby
s fyzickym, smyslovym ¢i duSevnim postizenim
nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti
mohou tento spotrebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem nebo tehdy, pokud obdrzely informace
0 bezpecném pouziti spotiebice a pokud rozuméji
rizikim, kterd s pouzivanim spotiebice souviseji.
Nedovolte détem, aby si se spotiebicem hraly.
Nedovolte détem, aby bez dohledu provadély
¢isténi a béznou udrzbu spotiebice.

M\ VYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho
pfistupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji. Je
tfeba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych
téles. Déti mladsi 8 let se nesmégji ke spotrebici
pfiblizovat, pokud nejsou pod dohledem dospélé
osoby.

/\ Pri suseni potravin neponechavejte spotrebic
bez dozoru. Je-li spotiebi¢ vhodny pro pouziti
teplotni  sondy, pouzZivejte pouze sondy
doporucené vyrobcem - riziko vzniku pozaru.

/M Do blizkosti spotiebi¢e nepokladejte odévy
nebo jiné hoflavé materidly, dokud veskeré jeho
soucasti zcela nevychladnou - riziko vzniku
pozaru! Budte vzdy obezietni, pokud pfipravujete

pozaru! Pfi vyjimani pekacl a dalsiho pfislusenstvi
pouzivejte chnapku. Po skonceni peceni otevirejte
dvitka opatrné a nechejte horky vzduch nebo paru
unikat postupné - riziko popaleni. Neblokujte
vyvody na predni strané trouby, kterymi odchazi
horky vzduch - riziko vzniku pozaru!

A\ Budte vzdy opatrni, pokud jsou dvitka trouby
oteviena nebo se nachdzeji ve spodni poloze,
abyste do nich nenarazili.

POVOLENE POUZITI

/A POZOR: Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani
pomoci externiho spinaciho zafizeni, jako je
Casova¢g, Ci samostatného systému dalkového
ovladani.

MN\Tento spotiebi¢ je uréen k pouziti
v domacnostech a zafizenich, jako jsou: kuchynské
kouty pro zaméstnance v obchodech, kancelarich
a na jinych pracovistich; statky; klienty hoteld,
motell, zafizeni typu bed & breakfast a jinych
rezidencnich prostredich.

/\ Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem
(napf. k vytapéni mistnosti).

/A Tento spotiebic¢ neni ur¢en k profesionalnimu
pouziti. Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

/N Neskladujte vybusné nebo hofrlavé latky (napf.
benzin nebo aerosolové plechovky) uvnitf nebo
v blizkosti spotrebice — nebezpeci pozaru!
INSTALACE

A\ Stéhovani a instalace spotiebice vyzaduje
minimalné dvé osoby - nebezpedi zranéni. PFi
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné
rukavice — nebezpeci porezani.

A\ Instalaci, vcetné pripojeni pfivodu vody
(pokud néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi
provadét kvalifikovany technik. Neopravujte ani
nevyménujte zadnou <&ast spotrebice, pokud
to neni vyslovné uvedeno v navodu k pouZziti.
Nedovolte détem, aby se pfriblizovaly k mistu
instalace. Po vybaleni spotfebice se presvédcte, ze
nebyl pfi dopravé poskozen. V pfipadé problém{
se obratte na prodejce nebo na nejblizsi servisni
stfedisko. Po instalaci musi byt obalovy material
(plasty, polystyrenovd péna atd.) ulozen mimo
dosah déti — nebezpeci uduseni. Pfed zahajenim
instalace je nutné spotfebi¢ odpojit od elektrické
sité — nebezpedi Urazu elektrickym proudem.
Béheminstalacese ujistéte, zezafizenineposkozuje
napajeci kabel - nebezpeli poziru a urazu
elektrickym proudem. Zafizeni nezapinejte, dokud
nebyla ukoncena instalace.




M\ Je-li nutné skrinku, do které bude zafizeni
umisténo, pfifiznout, provedte tyto prace jesté
predtim, nez jej do skfinky zasunete. Nasledné
odstrante vsechny dievéné tfisky a piliny.

/A Do zahdjeni montdze  neodstranujte
polystyrénovy podstavec spotrebice.
/M Po provedeni instalace nesmi
spotiebice pristupné - riziko popaleni.
/\ Spotrebic¢ neinstalujte za dekorativni dvirka —
riziko pozarul!

/\ Pokud je spotrebi¢ usazen pod pracovnideskou,
do prostoru minimalni vzdalenosti mezi pracovni
plochou a horni hranou trouby nevkladejte zadné
predmeéty - riziko popaleni.
DULEZITA UPOZORNENI
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

M\ Typovy stitek je umistény na prednim okraji
trouby (je viditelny pfi otevienych dvefich).

AV souladu s ndarodnimi bezpecnostnimi
normami tykajicimi se elektrickych zafizeni musi
byt mozné odpojit spotiebi¢ od elektrické sité
vytazenim zastrcky, pokud je zastrcka pristupnag,
nebo, v souladu s pravidly pro zapojovani,
prostfednictvim vicepolového vypinace
umisténého pred zasuvkou a spotiebi¢ musi byt
uzemnén.

/\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni instalace
nesmi byt elektrické prvky spotfebice pro uzivatele
pristupné. NepouzZivejte spotrebi¢, pokud jste
mokfi nebo naboso.

Tento spotrebi¢ nezapinejte, pokud je poskozen
napajeci sitovy kabel ¢i zastrcka, pokud spravné
nefunguje nebo byl poskozen &i spadl.

I\ Jestlize je poskozeny privodni kabel, za
identicky ho smi vyménit pouze vyrobce, servisni
technik nebo osoba s podobnou pfislusnou
kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu - riziko
urazu elektrickym proudem!

/N Je-li potieba vyménit napajeci kabel, obratte se
na autorizované servisni centrum.

byt dno

TYKAJICI SE

CEied s

CISTENIi A UDRZBA

M VYSTRAZNE UPOZORNEN[: Nez zahdjite
jakoukoli udrzbovou operaci, ujistéte se, ze je
spotiebic vypnuty a odpojeny od zdroje napajeni;
nikdy nepouzivejte parni CistiC — riziko Urazu
elektrickym proudem.

MK cisténi skla dvitek nepouzivejte drsné
abrazivni Cistice nebo kovové Skrabky, jinak se
jeho povrch mlze poskrabat a v dusledku toho
sklo roztFistit.

A\ Pred cisténim nebo provadénim udrzby
se ujistéte, ze spotrebi¢ vychladl - nebezpedi
popaleni. .

M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pied vyménou
zarovky spotfebi¢ vypnéte - riziko Urazu
elektrickym proudem. i

LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je vyroben ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen
recyklaénim znakem é’,’p Jednotlivé &asti obalového materidlu proto
zlikvidujte odpovédné podle platnych mistnich pfedpist upravujicich
naklddani's odpady.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spotfebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materiald.

Zlikvidujte jej podle mistnich predpisu pro likvidaci odpadu.

Dalsi informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebic
ziskate na mistnim Uradé, ve stredisku pro sbér domaciho odpadu nebo
v obchodé, kde jste spotiebi¢ zakoupili. Tento spotrebic¢ je oznacen
v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomizete zabranit
negativnim vlivim na zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, Ze tento
vyrobek nesmi byt likvidovén spolu s domacim odpadem, ale je nutné
ho odevzdat do pfislusného sbérného stiediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce
peceni nebo ve vasem receptu.

Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované plechy, nebot mnohem
Iépe absorbuji teplo.

Jidlo vyzaduijici delsi peceni se bude péct déle i po vypnuti trouby.
Standardni cyklus (Pyrolytické cisténi): Zajistuje ucinné vycisténi velmi
znecisténé trouby.

Usporny cyklus (PYRO CISTENI EXPRESS / ECO) - jen u nékterych modeld
-: Ve srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem je spotfeba energie
snizena pfiblizné o 25 %.

Zapinejte ho v pravidelnych intervalech (po nejméné 2-3 pecenich masa
za sebou). . 3 .

PROHLASENI O SHODE

Tento spotiebi¢ splhuje pozadavky na ekodesign podle evropského
nafizeni ¢. 65/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.
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PRIRUCKA PRE POUZIVATELA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok
(nie je viditelny)

3. Vodiace listy

(Uroven je uvedena v prednej

casti rury)

Dvierka

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Osvetlenie

Miesto zasunutia masovej

sondy

8. Vyrobny stitok
(neodstranujte)

9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

Nowvohk

OVLADACI PANEL
........ O
© X
B '
1 2 3 4 6
1.ZAP/VYP 3. OBLUBENE 6. ZRUSIT

Na zapnutie a vypnutie rury.

2.DOMOV
Na rychly pristup do hlavného
menu.

Na vybratie zoznamu vasich
oblubenych funkcii.

4. DISPLEJ

5. NARADIE

a tiez na zmenu nastaveni rary
a preferencii.

Na vyber z niekolkych moznosti

Na zastavenie hociktorej funkcie
rdry okrem hodin, minutky
a zamku ovladania.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

PLECH NA PECENIE POSUVNE LISTY

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich
listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajnicky a potom opatrne vytiahnete spodnu
Cast zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace liSty z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu liStu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce m6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky

na druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE

MANUALNE FUNKCIE

RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na rychle predhriatie rury.

KONVENCNY*

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba.
Pri grilovani mdsa pouzivajte nadobu na
zachytdavanie tuku a Stavy z pe€enia. Umiestnite
nadobu na hociktoru Uroven pod rost a nalejte
do nej 500 ml pitnej vody.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie 3tavy z pecenia. Umiestnite nadobu
na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto
funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal
tak, aby sa aréma jedného jedla neprendasala na
druhé.

FUNKCIE MULTICOOKING

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na styroch
urovniach zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
na pripravu susienok, kolacov, okruhlej pizze
(aj mrazenej) a na pripravu kompletného jedla.
Najlep3ie vysledky ziskate, ked sa budete drzat
tabulky.

»  KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rira este horuca po
cykle pripravy jedla.

»  KOMFORT

Na pripravu hotovych jedal uskladnenych pri
izbovej teplote alebo v chladnicke (¢ajové
pecivo, kola¢ z praskovej zmesi, mafiny,
cestovinové jedla a pekarenské vyrobky). Tato
funkcia pecie vietky jedla rychlo a jemne.
Mobze sa pouzit aj na ohriatie uz hotového
jedla. Rdru netreba predhrievat. Postupujte
podla pokynov na obale jedla.

»  MAXI COOKING
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idedlne
je z ¢asu nacas maso oblievat $tavou, aby
nevyschlo.

» HORUCI VZDUCH ECO*

Na pecenie plnenych kusov masa

a rezriov madsa na jedinej urovni. Miernou
prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa
zabranuje nadmernému vysusovaniu jedla.
Ked sa pouziva tato EKO funkcia, pocas
pecenia je svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu
EKO a na optimalizaciu spotreby energie by
sa dvierka rary nemali otvarat, az kym jedlo
nie je celkom hotové.

«  FROZEN COOK (PECENIE MRAZENYCH JEDAL)

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu
teplotu a rezim pecenia pre 5 rébznych kategorii
mrazenych hotovych jedal. Riru netreba
predhrievat.

KONVEKCNE PECENIE

Na pripravu madsa, pecenie kolacov s plnkou iba
na jednej urovni.

@ COOKASSIST (ASISTENT PECENIA)

SPECIALNE FUNKCIE

» ROZMRAZIT
Na urychlenie rozmrazenia potravin.
Odporuca sa vlozit jedlo do strednej polohy
v rure. Odporucame nechat potraviny vo
svojom obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu
povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

Tieto funkcie umoznuju pripravu vsetkych typov
jedla uplne automaticky. Aby ste tuto funkciu vyuzili
¢o najlepsie, drzte sa pokynov v prislusnej tabulke.

* Funkcia pouzita ako referencna pre vyhlasenie
o energetickej Ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014

25



AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLE)J

Potiahnutim prstom po displeji mozete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.

7n Ak chcete vybrat alebo potvrdit:
@ Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

@ Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:

Navrat na predchadzajucu obrazovku:
Tuknitena < .

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu
obrazovku:

Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIE.

PRVE POUZITIE

Pri prvom zapnuti musite spotrebi¢ konfigurovat.
Nastavenia mozno menit aj neskor stlacenim €3, ¢im
otvorite ponuku ,Nastroje”.

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a ¢as, ked prvykrat
zapnete spotrebic.

« Prejdite prstom po obrazovke v zozname
dostupnych jazykov.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech
4

Dansk
Danish

v
Deutsch
German

. Tuknite na pozadovany jazyk.

EAAVIKA
Greek, Modern

English

English v

Espaiol
Spanish

Tuknutim na < sa vratite na predchadzajiicu obrazovku.

2. VOLBA REZIMU NASTAVENI

Po zvoleni jazyka vas displej vyzve, aby ste si vybrali
DEMO PREDAJNA (iba pre maloobchod na tcely
predvedenia) alebo budete pokracovat tuknutim na
DALSIE.

Stlatenim Dalej pokracujte
v nastaveni pre doméace pouzitie.

Dakujem véam za nakup!

DEMO REZIM PRE OBCHOD
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.NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rary k domacej sieti sa ¢as a datum
nastavia automaticky. Inak ich musite nastavit
manudlne

Na nastavenie c¢asu tuknite na prislusné cisla.

Nastavit cas systému.

12:30

24-hodinovy ¢as

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum.

Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.
Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

|
- SK
4. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rudra je naprogramovand na spotrebu elektrickej energie
na Urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti

s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 ampérov).
Ak vasa domdécnost pouziva nizsi vykon, musite tuto
hodnotu znizit (13 ampérov).

+ Pre volbu vykonu tuknite na hodnotu vpravo.

G Ovladanie vykonu

13 ampérov

16 ampérov @ v

- Pociato¢né nastavenie dokoncite tuknutim na OK.

e Nastavenie dokoncené

Vas spotrebic je teraz nakonfigurovany
a pripraveny na pouzitie!

5.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 200 °C zhruba jednu hodinu.

Po prvom poufZiti spotrebica sa odportca miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

. Zapnite ruru stlacenim () alebo dotykom
kdekolvek na displeji.

Displej vam umozni vybrat si medzi funkciami

Manudlne a CookAssist.

. Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

20:00

. MANUALNE FUNKCIE
COOKASSIST _
(ASISTENT PECENIA)

+ Prechdadzajte v zozname smerom nahor alebo
nadol.

e Zvolte funkciu

KONVENCNY KONVEKCNE

— PECENIE —
. &
GRIL
wwWww
& "

. Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

HORUCI
VZDUCH

G Zvolte funkciu

KONVENCNY KOCNVEKCNE
— PECENIEz&z: —o

HORUCI GRIL

VZDUCH wWw
% n

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCIi

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré
sa daju zmenit.

TEPLOTA / UROVEN GRILU

+ Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovanu.

(<) Zvolte teplotu Bﬁ
°C

; 20072

l(. Z

Ak to funkcia dovoluje, mézete tuknut na M ¢im sa
aktivuje predhriatie.

e Zvolte teplotu

TRVANIE

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete

riadit pe¢enie manudlne:.V reZime nastaveného

¢asu rura pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu sa

priprava jedla automaticky zastavi.

« Nastavovanie trvania za¢nete tuknutim na
»Nastavit ¢as varenia”.

e Zvolte teplotu gﬁ

> 180°

Nastavitgpbu pecenia  [RLIEILY

« Na nastavenie pozadovaného Casu pripravy
tuknite na prislusné cisla.

G Zadajte cas

2 3 45

7 8 90

- Potvrdte tuknutim na DALSIE.
Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla

a dokoncit ju manualne, tuknite na hodnotu trvania a potom
zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCIi COOKASSIST

Funkcie COOKASSIST vam umoznuju pripravit

Siroku skalu jedal spomedzi tych, ktoré su uvedené

v zozname. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov si

vacsinu nastaveni pre pripravu jedla spotrebic zvoli

automaticky.

« Vyberte si recept zo zoznamu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke ZOZNAM

JEDAL COOKASSIST (pozri prislusné tabulky) a podla funkcit

receptu v ponuke COOKASSIST PRO.

« Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktort chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

« Pokyny na displeji vas povedu procesom pripravy
jedla.
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4. NASTAVENIE CASU ZACIATKU / KONCA
ODKLADU

Pred spustenim funkcie mozete pripravu jedla
odlozit. Funkcia sa za¢ne alebo skon¢i v ¢ase, ktory
vopred zvolite.

- Ak chcete nastavit pozadovany Cas zaciatku alebo
konca, tuknite na START.

POKYNY NA PRIPRAVU:

Na pripravu lubovolného jedla iba
na urovni jedného rostu.

Vlozte jedlo na 3. Uroven.
Pouzite rost s pekacom alebo _—

plechom.

3V

- Po nastaveni poZzadovaného odkladu tuknite na
ODLOZENIE STARTU a zacne sa ¢as ¢akania.

« Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa

spusti automaticky po vypocitanom case.
Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy jedla
deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, ¢o znamenag, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

« Funkciu mo6zete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odlozenia stlacenim @® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

. Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Nastavené hodnoty moézete kedykolvek pocas pripravy jedla

zmenit tuknutim na hodnotu, ktord chcete upravit.

Ak je rura horuca a funkcia vyZaduje Specifickli maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazf sprava.

- Funkciu kedykolvek zastavite stla¢enim X .

6. PREDHRIATIE

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa
na displeji ukaze stav fazy predhriatia.

00:00:15 od zaciatku

KONVENCNY NASTAVIT ,_§
Varenie VARENIE
200°C CAS

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

Predhriatie je
dokoncené

Vlozte jedlo teraz

. Otvorte dvierka.
+ Vlozte jedlo do rury.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.

. SK

Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim predhrievania, mdze

to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie

dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy

jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

Pri niektorych funkcidch COOKASSIST bude potrebné

jedlo pocas pripravy obratit. Zaznie zvukovy signal

a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba urobit.

« Otvorte dvierka.

+ Vykonajte, ¢o ukazuje displej.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

Pred ukoncenim pripravy jedla vas rira moze vyzvat,

aby ste rovnakym sp6sobom jedlo skontrolovali.

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit.

« Skontrolujte jedlo.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

8. UKONCENIE PRiPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze

priprava jedla je skonc¢ena.

Pri niektorych funkcidch po skonceni pripravy jedla

mozZete Cas varenia predlzit, aby jedlo zhnedlo, alebo
funkciu ulozit ako oblubenu.

00:01 od pripravenosti

KONVENCNY
Varenie
200 °C

CASOMER 7
DOKONCENE

Ak ju chcete ulozit ako oblubenu, tuknite na [ .

« Patminuatovy cyklus na zhnednutie spustite
zvolenim funkcie Extra zhnednutie.

. Tuknite ® na ulozenie predizenia pripravy jedla.
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9. OBLUBENE

Funkcia Oblubené uklada nastavenia rury pre vase
oblubené recepty.

Rura automaticky spoznava najpouzivanejsie funkcie. Potom,
ako funkciu pouZijete niekolkokrat, rdra vas vyzve, aby ste ju
pridali medzi oblUbené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonéeni funkcie ju tuknutim na J{ mozete
ulozit ako oblibend. To vam umozni pouzivat ju
v buducnosti rychlo so zachovanim rovnakych
nastaveni.

Displej vam umozni ulozit funkciu zobrazenim 4
zvycajnych Casov jedenia vratane ranajok, obeda,
obcerstvenia a vecere.

« Tuknutim na ikonky zvolte aspon jeden.

<

1. Tenka pizza
7
N\

n A

« Funkciu ulozite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.

<

1. Tenka pizza

& T A NAJOBLUBENEJ?

O

PO ULOZENI

Ak si chcete pozriet ponuku oblubenych funkcii,

stla¢te W : Funkcie budu rozdelené podla réznych

¢asov jedenia s niekolkymi ponukanymi navrhmi.

+ PrisluSny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu
jedal

TENKA PIZZA

Hladate nieco iné?
Skontrolujte nizZsie uvedené navrhy.

+ Posuvajte sa vo vyznacenom zozname.

« Tuknite na recept alebo funkciu, ktoru chcete.
« Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.
ZMENA NASTAVENI

Na obrazovke oblibenych mézete ku

kazdej oblubenej funkcii pridat obrazok alebo nazov
a prisposobit ju podla Zelania.

« Vyberte funkciu, ktord chcete zmenit.

Tuknite na UPRAVIT.

Vyberte vlastnost, ktortd chcete zmenit.
Tuknite na DALSIE: na displeji sa zobrazia nové

vlastnosti.
. Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblibenych mézete tiez vymazat
funkcie, ktoré ste ulozili:

« Tuknite W na funkcii.

« Tuknite na ODSTRANIT.

MbzZete zmenit aj Cas, kedy sa zobrazuju jednotlivé
jedla:

. Stlac¢te &3 .

. Zvolte B3 Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

. Tuknite na vase ¢asy jedal.

« Prechadzajte zoznam a tuknite na prislusny cas.
« Tuknite na prislusné jedlo, ktoré chcete zmenit.
Casovy interval bude mozné skombinovat iba s jedlom.

10. NARADIE
Stlacenim {} kedykolvek otvorite ponuku,Nastroje”.

Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych
moznosti a zmenit nastavenia alebo preferencie pre
vas spotrebic alebo displej.

Naradie

o| [ |53

Minutka Svetlo  Samocistenie
[l [

O IMINUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie
pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie ¢asu.

Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez
ohladu na funkciu samotnu.

Po aktivovani ¢asovaca moézete aj zvolit a aktivovat
funkciu.

Casovac bude pokracovat v odpoditavani a zobrazi sa
v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacte {53.

. Tuknite na [@] .

Ked casovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,

ozve sa zvukovy signal.

. Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

YsveTLo
Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.
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= PYROLYTICKE CISTENIE

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla v cykle
s velmi vysokou teplotou. K dispozicii mate tri
samocistiace cykly s rozdielnou dlZzkou trvania:
Vysoké, stredné, nizke. Odporuc¢ame v pravidelnych
cykloch pouzivat rychlejsi cyklus a kompletny cyklus
iba pri velmi znecistenej rure.

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte ruary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

« Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z rary
vsetko prislusenstvo, vratane vodiacich list.

V pripade, Ze je rura nainstalovana pod varnou
doskou spordka, uistite sa, ze vietky hordky alebo
elektrické platnicky budu pocas samocistenia
vypnuté.

+ Pre optimalne vysledky Cistenia pred pouzitim
pyrolytickej funkcie odstrante z vnutra rury
nadmerné zvysky a vycistite vnutorné sklo na
dvierkach.

+ Zvolte jeden z dostupnych cyklov podla svojich
potrieb.

« Zvolenu funkciu zapnete tuknutim na START. Rura
zacne samocistiaci cyklus a dvierka sa automaticky
zamknu. Na displeji za zobrazi varovanie spolu
s odpocitavanim, v akom 3tadiu je prebiehajuci
cyklus.

Po skonceni cyklu dvierka ostand uzamknuté do

chvile, kym sa vnutorna teplota rury nevrati na

bezpecnu Uroven.

Po zvoleni cyklu je mozné odloZit spustenie automatického

Cistenia. Tuknite na ODLOZIT a nastavte ¢as ukoncenia, ako je

uvedené v prislusnom odseku.

AlsTLmIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky
zvuky a alarmy.

® [7AMOK OVLADANIA

Zamok ovladania vam umoznuje uzamknut
tlacidla na dotykovej klavesnici, aby nemohlo dojst
k ndhodnému stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite naikonu [¥] .

Na deaktivovanie zamku:

. Tuknite na displej.

+ Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

Zamok
ovladania

Spotrebic je uzamknuty.

Tahajte prstom dohora, az
sa odomkne.

. SK

{3} DALSIE REZIMY

Na volbu Sviato¢ného rezimu a otvorenie Riadenia

vykonu.

Sviatocny reZim udrziava rdru v rezime pecenia, aZz kym ho
nedeaktivujete. Ked je aktivovany Sviato¢ny rezim, bude

fungovat iba staticky ohrev. V3etky ostatné cykly pripravy

jedla a cistenia su deaktivované. Zvukové signdly su vypnuté

a displej nebude zobrazovat zmeny teploty. Ked sa dvierka
rdry otvoria alebo zatvoria, osvetlenie rdry sa nezapne

a nevypne a vyhrevné ¢lanky sa nebudu okamZite zapinat

a vypinat.

Ak chcete deaktivovat alebo zatvorit Sviatocny rezim, stlacte
() alebo X, potom stlacte a na 3 sekundy podrzte

obrazovku displeja.

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rary.

INFO

Na vypnutie UloZit rezim Demo, resetovanie spotrebica
a ziskanie dalsich informdcii o vyrobku.
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UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkach: recepty, ¢i je potrebné
predhriatie, teplota (°C), uroven grilovania, ¢as
pecenia (minuty), prislusenstvo a Uroven odporucana
na pecenie.

Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do rury,
bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.
Zacnite s najnizsimi odporuc¢anymi hodnotami a ak
jedlo nie je dostato¢ne upecené, prejdite na vyssie
hodnoty.

Pouzite prilozené prislusenstvo a uprednostnite
tmavé kovové formy na tortu a plechy na pecenie.
Okrem toho moézete pouzit nadoby a prislusenstvo

z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov starostlivo dodrzujte rady z tabulky, pokial
ide o vyber prisluSenstva (dodaného), ktoré ulozite na
rézne urovne.

KONVENCNY

Horné a dolné ohrevné ¢lanky zohrievaju ruru
rovnomerne.

Pouzite 3. Uroven. Na pecenie pizze, slanych

a sladkych tort s tekutou plnkou pouzivajte naopak 1.
alebo 2. uroven.

Pred vloZenim jedla do rury ju predhrejte.

Tato funkcia je najlepsia na pecenie krehkych
zakuskov iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy tmavej farby a vzdy ich
ulozte na dodany rost. Ked pouzivate prilozené
plechy, vyberte z rury vietko ostatné prislusenstvo,
ktoré nepouzivate, aby ste dosiahli optimalne
vysledky a usetrili energiu.

Ak chcete skontrolovat, ¢i je kola¢ uz upeceny,
pichnite do jeho stredu Spajlu. Ak bude $pajla po
vybrati Cista, kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflénovym povrchom, okraje
nevymastite maslom, pretoze kola¢ by sa okolo
okrajov nemusel zdvihnut rovhomerne.

Ak koldc¢ pocas pecenia,klesne”, nabuduice nastavte
nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo tekutiny v zmesi
a miesajte opatrnejsie.

Ryba je upecena, ak sa da chrbtova plutva lahko
oddelit. Na zaciatok zvolte najnizsiu uvedenu teplotu,
aj ked peciete vacsiu rybu. Vo vieobecnosti plati,

Ze ¢im je ryba vacsia, tym musi byt teplota nizsia

a pecenie trva dlhsie.

Recept Predohrev Teplota (°C) Cas pecenia (Min.) Urovei a prislusenstvo
Kysnuté kolace/Piskétové kolace Ano 170 30-50 _\_”2|__._,._’_
Susienky/linecké cesto Ano 150 20 - 40 L3,
Malé torty / Mafin Ano 170 20-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 200 30-40 L
Snehové pusinky Ano 90 110 -150 1;
Pizza / Chlieb / Focaccia Ano 190 - 250 1550 1;
Mrazena pizza Ano 250 10-15 l;ﬂ
Slané a sladké odpalované cesto Ano 190 - 200 20-30 1;
Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny / Cannelloni Ano 190 - 200 45 - 65 l;,
Jahnacie / Telacie / Hovadzie / Bravéové 1 kg Ano 190 - 200 80~ 110 Lo
Kuréa / Kralik / Kaica 1 kg Ano 200 - 230 50 - 100 Lo
Morka / Hus 3 kg Ano 190 - 200 80 - 130 L2
Pecené ryby / Ryby pecené v alobale (filety, celé) Ano 180 - 200 40-60 ;ﬂ
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GRIL

Horny ohrevny ¢lanok umoznuje dosiahnut pri
grilovani optimalne vysledky. Odporuca sa vlozit

jedlo na 4. alebo 5. Uroven. Pri grilovani masa

pouzivajte nadobu na zachytavanie tuku a Stavy
z pecenia. Vlozte ju na 3. alebo 4. Groven a nalejte
do nej priblizne pol litra pitnej vody. Ruru netreba
predhrievat. Pocas grilovania musia dvierka rary

zostat zatvorené.

Ak chcete maso grilovat, vyberte rezne rovnakej
hrabky, aby sa viade prepiekli rovnomerne. Velmi

hrubé kusy masa je potrebné piect dlhsie.

Aby sa predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu
polohu rostu, aby bolo maso dalej od grilu. V polovici
pripravy jedlo obratte.
Na zachytdvanie $tavy z mdsa sa odporuca vsunut
priamo pod rost s pe¢enym masom nadobu, do ktorej
ste vliali pol litra pitnej vody. Podla potreby doplrite.

Recept Predohrev Uroven grilu Cas pecenia (Min.) Uroven a prislusenstvo
Hrianka - 3 (vysoka) 3-6 -\...5..4-
Rybie filé / filety - 2 (stredna) 20-30 .\,f‘,,, piNr
. . 2 -3 (stredna - 5 4
Klobasky / Kebaby / Rebierka / Hamburgery - vysokd) 15-30 ~— ~ TS

TURBO GRIL

Pri tejto funkcii sa horny ohrevny ¢lanok a ventilator

zapnu naraz.

Odporuca sa pouzivat nadobu na odkvapkavanie na
zachytenie Stavy z pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2.
uroven a nalejte do nej priblizne pol litra pitnej vody.
Rdru netreba predhrievat. Pocas pecenia musia zostat
dvierka rury zatvorené.

Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo obratte.
Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma piect.
Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu
vyvaru a pocas pecenia maso polievajte, aby sa
zlepsila jeho chut. Po upeceni nechajte maso odstat
v rure pocas dalSich 10 — 15 minut alebo ho zabalte

do alobalu.
Recept Predohrev Uroven grilu Cas pecenia (Min.) Uroven a prisluenstvo
Pecené kur¢a 1-1,3 kg - 2 (strednad) 55-70 =\...2...;= 1 ! [
Jahnacie stehno / Kolena - 2 (strednad) 60-90 \ 3 j
Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35-55 \ 3 |
Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 \ 3 |
...... alF=r —J ~ T
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na Nadopa na Nadoba na Nadoba na
. odkvapkavanie / P o
Rost tortu . odkvapkévanie/plech  odkvapkavanie
. plech na pecenie .
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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HORUCI VZDUCH

Okruhly ohrevny ¢lanok a ventilator sa zapnu Pri peceni iba na jednej Urovni pouzite 4. Uroven,
zaroven. Ventilator na zadnej stene rovhomerne pri peCeni na dvoch, 1. a 4. a pri peeni na troch
rozptyluje horuci vzduch v rure. urovniach 1., 3. a 5. Tortové formy polozte vzdy na
S pouzitim funkcie VHANANY VZDUCH mézete naraz ~ rost. Pred pecenim riru predhrejte.
pripravovat rozne jedld, ktoré vyzaduju rovnaku Ak chcete dosiahnut rovhomerné zhnednutie,
teplotu pripravy (napr. ryby alebo zeleninu), pricom presvedcte sa, i su vietky Casti cesta rovnako hrubé.
pouzijete rézne urovne. Vyberte jedlo, ktoré sa Pri pe¢eni pizze plech zlahka vymastite, pizza tak
pripravuje kratsie, a nechajte v rure jedlo, ktoré bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch
vyzaduje dIhsi cas pripravy. tretin ¢asu pecenia poukladajte na pizzu platky
mozzarelly.
Recept Predohrev Teplota (°C) Cas pecenia (Min.) Uroven a prislusenstvo
Ano 170 30-50 e

Kysnuté kolace/Piskotové kolace

. 4 1
Ano 160 30-50 Ve Y ——V]
PInené kolace (tvarohovy kold¢, stridla, jablkovy kolac) Ano 160 - 200 35-90 _\,é“_ -\1];1,-
Ano 140 30-50 A4
Susienky / Linecké cesto Ano 140 30-50 L 1;;
) 5 3 1
Ano 135 40 -60 - RN o I
Ano 150 30-50 4
—r
Malé torty / Mafin Ano 150 30-50 '\ir 1;
] 5 3 1
Ano 150 40 -60 - RN ——— P
Ano 180 - 190 35-45 -\1;14 ~ 1_r]
Odpalované cesto ) 5 3 1
Ano 180 - 190 35-45* P
Ano 90 130 - 150 LI
Snehové pusinky ) 5 3 ]
Ano 90 140 -160 * Y e Y Y ———V B
. . . ‘ 4 1
Pizza / Chlieb / Focaccia Ano 190 - 230 20-50 A—, .
. . . . £ % 5 3 1
Pizza (tenkd, hrubd, focaccia) Ano 220-240 25-50 aFrr AR s
Ano 250 10-20 '\éf‘ '\_r1
Mrazena pizza ;
Ano 220 - 240 15-30 L > J } J ]
Ano 180 - 190 45 -60 4 ]

Pikantné kolace (zeleninové, slané)

i 5 3 1
Ano 180 - 190 45-70% A, A—, L
Ano 180 - 190 20-40 SR
Slané a sladké odpalované cesto - z 3 1
Ano 180 - 190 20-40* .
. A * 4 1
Lasagne a maso Ano 200 50 -100 ae—r | J
w . ‘ 4 1
Maso a zemiaky Ano 200 45-100* —r | J
: i 4 1
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50*% a—r | J

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld mézete z riry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferenci.
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MULTICOOKING

Recept Nadoba Predohrev Teplota (°C) Cas pecenia (Min.) Uroven a prislusenstvo
Y. Y. ; 5 4 3 1
Susienky Susienky Ano 135 50-70 AT, AE—n -
Kolace ) s 4 3 1
Kolace z krehkého cesta z krehkého Ano 170 50-70 A=, AE—r A=, ~—n
cesta
. . Okruhla ; 5 4 2 1
Okruhla pizza pizza Ano 210 40-60 Aabrs aFr afFr aRre
Uplné jedlo:
Ovocny kolac¢ (Uroven 5) / Ponuk
pecend zelenina (Uroven 4) ngt 4a Ano 190 40-120 ,\%ﬁ 4 ,\él, 1
lasagne (Urover 2)
kusy méasa (Uroven 1)

KONVEKCNE PECENIE

Tato funkciu pouzivajte na slané kolace a zeleninové
torticky alebo zakusky so Stavnatou plnkou, ako su
cheesecake a ovocny kolac.

Je idedlna aj na pripravu jedal s vysokym obsahom
vody. Ventilator rovnomerne rozvadza teplo v rure.
Pomaha to udrziavat stalu teplotu a piect jedlo
rovnhomernejsie so zapecenim vrchu do chrumkava,
pricom vlhkost sa uzavrie vnutri a vznikne
chrumkavejsi chlieb.

Pouzite 3. a 2. uroven. Jedlo vlozte dnu az po
ukonceni predohrevu.

Ak je zaklad kolac¢a prevlhnuty, presurite ho na nizsiu

uroven a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
strihankou.

Recept Predohrev Teplota (°C) Cas pecenia (Min.) Uroven a prisluenstvo
PInené koldce (tvarohovy koldg, strudla, jablkovy kolac) Ano 160 — 200 30-85 ;,
Pikantné kolace (zeleninové, slané) Ano 180 - 190 45-55 ﬂéﬁ
PInend zelenina (paradajky, cukety, baklazény) Ano 180 - 200 50-60 -\éu-

MAXI COOKING

Tato funkcia je velmi uzito¢na na pecenie velkych
kusov masa (vyse 2,5 kg). Pocas pecenia odporuc¢ame
maso otocit, aby sa lepsie opieklo. Idedlne je z ¢asu
nacas maso oblievat $tavou, aby nevyschlo.
Pouzivajte 1. alebo 2. Uroven, v zavislosti od velkosti
masa. Pred pecenim rdru nemusite predhrievat.

Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu
vyvaru a pocas pecenia maso polievajte, aby sa
zlepsila jeho chut. Po upeceni nechajte maso odstat
v rure pocas dalSich 10 - 15 minut alebo ho zabalte
do alobalu.

Ak je maso prilis chudé, pridajte trochu tekutiny,
polejte maso tukom alebo zakryte napriklad platkami
slaniny.

Najprv maso polozte do pekaca kozou nadol.

Recept Predohrev Teplota (°C) Cas pecenia (Min.) Uroven a prisluenstvo
Bravcové pecené s kozou 2 kg - 170 110 -150 ! 2 j
Lo VR r~ Aalr _ J ~ M
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na odDjSiZianrie / Nadoba na Nadoba na
Rost tortu pavanie odkvapkavanie/plech odkvapkévanie
. plech na pecenie .
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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EKO VHANANY VZDUCH

Odporuca sa pouzivat 3. droven. Ruru netreba
predhrievat.

Recept Predohrev Teplota (°C) Cas pecenia (Min.) Uroven a prislusenstvo
PInené kusy masa - 200 80-120* Lo
Kusy masa (kralik, kurca, jahna) - 200 50-100* L 3 J

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld méZete z rdry vybrat v inom ¢ase, v zavislosti od osobnych preferenci.

KYSNUTIE

Pred vloZenim cesta do rury sa odporuca prikryt
ho vlhkou utierkou. Pri tejto funkcii sa ¢as kysnutia
cesta skrati priblizne o jednu tretinu v porovnani

s kysnutim pri izbovej teplote (20 - 25 °C).

Cas kysnutia 1 kg cesta na pizzu je zhruba jedna
hodina.

UDRZIAVANIE V TEPLE

Funkcia udrziavania v teple vdm umozni udrzat
hotové jedla teplé. Zabranuje tvorbe kondenzacie
a odstranuje potrebu ocistit priestor pecenia.

Neodporuca sa udrziavat hotové tepla dlhsie ako dve
hodiny.

Nezabudnite, Ze pri udrziavani v teple sa niektoré
jedla dalej varia. V pripade potreby ich prikryte, aby
sa nevysusili.

ROZMRAZOVANIE

Varené jedld, gulase a masové omacky sa rozmrazuju
lepsie, ak ich pocas rozmrazovania ob¢as miesate.
Ked'sa jedlo za¢ne rozmrazovat, oddelte jednotlivé
kusky. Oddelené porcie sa rozmrazia rychlejsie.
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() TABULKA PRiPRAVY JEDAL PRE COOKASSIST (ASISTENT PECENIA)

Kategorie potravin Uroven a prislusenstvo Mnozstvo Informaécie o vareni
= Cerstvé lasagne _‘éh_ 500-3000g
S : ..........................................................................................................................................................................................
OO
= = A
awn: ! ' . . . '
Wiy Pripravte podla svojho oblUbeného receptu. Na vrch nalejte
U 5 besamelovi omacku a posypte syrom, aby ste dosiahli
prm} <Z( : Mrazené lasagne — 500-30009g :dokonalé zapecenie
w o e
= i
Oa:
< :
N
..... <22 FO O Bt PSPPSR
; Petend hovidzie Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla seba
. 3 600-2000g :ochutte cesnakom a bylinkami. Po ukoncenf varenia
maso i : . P (o ¥ o
Hovidzie : i nechajte pred krajanim odstat aspon 15 minut.
“Pred pripravou pomastite olejom a osolte.
Hamburger 15-3cm ; P 1pr ! U P I (o )
: i Po 3/5 ¢asu pripravy obrétte.
Pecene 3 600-2500g
L bravéové H— 3
Bravcové Bravcéové 5 4 <00 2000  Pred pripravou pomastite olejom a osolte.
3 rebierka S S ? ....P0.2/3 Gasu pripravy obrétte SRR
<L . . N 5 )
S 600-3000g Potrite (/)IeJomva podla/seba ochgtte Posypte solou
i a korenim. Vlozte do rdry prsami smerom nahor
1-5%m Pred pripravou pomastite olejom a osolte.
; :Po 2/3 ¢asu pripravy obrétte
: Pred pripravou pomastite olejom a osolte.
jeden rost pv||o v u’p ' iy )
e . : i Po 1/2 ¢asu pripravy obratte
: Masité 2 2 y L I ;
: pokrmy ) . . R'ov'r]omeme rozlozteﬁa droteny rost. Prepichnite klobasy
; Udeniny a parky T f 15-4cm :vidlickou, aby sa predislo ich puknutiu.
{Po 2/3 ¢asu pripravy obréatte
P L fi i3 2
: Cerstve filety e fonnf 05-3cm Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla viastne;
) posyp )
E Filé mrazené 3 2 05-3cm i chuti ochutte cesnakom a bylinkami.
Musle svatého 4 ) Obalte v strihanke a ochutte olejom, cesnakom, ¢iernym
jeden plech
> Jakuba — korenim a petrzlenom
o . )
e . Graflnovane 4 jeden plech
¢ Grilované musle — ;
morské plody Krevety .\4,. 1 3 r jeden plech i Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
: i chuti ochutte cesnakom a bylinkami.
Garnaty F‘.i.ﬂ 1 3 ; jeden plech
E Zemiaky 3 5001500 Na’kraJaJte na kusky a E)red vloZenim do rdry ochutte olejom,
3 . — solou a bylinkovou arémou
: Opekand : i 3 o
: zelenina Plnend zelenina _ ° | 1 100-500 g kazdd ' potrite olejom a posypte solou a korenim. Podfa viastnej
In4 zelenina 3 ©500-1500 9 %chuti ochutte cesnakom a bylinkami.
- Zemiaky -\é;,- 1 plech Na’kraJaJte na kusky a pred vlozenim do rury ochutte olejom,
= solou a bylinkovou arémou
= \ . , . ..
= . 3 Obalte v strihanke a ochutte olejom, cesnakom, Ciernym
T Paradajky e 1 plech korenim a petrzlenom
N
: Gratinovana Paorika 3 1 plech Pripravte podla svojho oblibeného receptu. Posypte syrom,
: zelenina P S P aby ste dosiahli dokonalé zhnednutie.
: Brokolica 3 1 plech :
infrn P : Pripravte podla svojho oblibeného receptu. Na vrch nalejte
Karfiol -\é;,- 1 plech ibesamelovi omacku a posypte syrom, aby ste dosiahli
i 3 dokonalé zapecenie
Iné — 1 plech
Averens ~ ==~ - J e TS
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na odE\i;jika?\a/;naie/ Nadoba na Nadoba na
Rost tortu pkavanie odkvapkévanie/plech odkvapkévanie
. plech na pecenie .
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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Kategorie potravin

Uroveii a prislusenstvo Mnozstvo Informacie o vareni

............................... R B

Do formy na kola¢ rozlozte cesto na 8 — 10 porcif
2 800-1200g apoprepichujte ho vidlickou. Cesto naplnite podla svojho
oblUbeného receptu

: “ Pripravte cesto podla obltibeného receptu na kypry chlieb.
£ 60-150 g kazda : Pred kysnutim pecivo vytvarujte. Pouzite $pecidlnu funkciu
‘rury na kysnutie

Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry chlieb.

@ 400 - 600 g kazdy | Pred kysnutim vlozte do nddoby na fasirky. Pouzite
% $pecidlnu funkciu rdry na kysnutie
u . ), . o s v
700-2000g Erlpravte cesto podla svojho oblibeného receptu a ulozte
homaplech
: Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry chlieb.
Bagety 3 : 200 - 300 g kazda i Pred kysnutim pecivo vytvarujte na bagetu. Pouzite
: 3pecidlnu funkciu rdry na kysnutie
Tenka pizza 2 okruhla — plech | Pripravte pizzové cesto zo 150 ml vody, 15 g cerstvého
........................................................................................................................................................................ droidia, 200 - 225 g muky, oleja a soli. Nechajte vykyanf
o 5 ; ) i pomocou urcenej funkcie rary. Vyvalkajte cesto do tukom
Hruba pizza . . okrdhla - plech  jemne vymazaného plechu na pe¢enie. Navrch pridajte
< i paradajky, syr mozzarellu a Sunku
N
a
1 -4 vrstvy Viyberte z obalu. Rovnomerne rozlozte na rost.
........................................................................................................... é....................................................................... .
Kola¢ z piskétového cesta vo 2 500 - 1200 : Pripravte piskotovy kolac bez tuku s hmotnostou 500 -
: forme R 9 900 g. Nalejte do vystlanej a vymastenej formy na pecenie
i “ Pripravte cesto z 500 g muky, 200 g slaného masla, 200 g
Sugienk ©3 500 - 600 “cukru a 2 vajitok. Ochutte ovocnou esenciou. Nechajte
y — 9 i vychladnut. Cesto rovnomerne vyvalkajte a vykrajujte
i i zneho tvary podla zelania. Susienky rozlozte na plech
Croissanty i3 ieden plech
z (Cerstvé) — J P i Rozlozte rovnomerne na plechu na pecenie. Pred
> Odpalované i3 . i poddvanim nechajte vychladnut.
e} : jedenplech
S cesto : :
= Kolaé i i i Pripravte cesto z 500 g muky, 200 g slaného masla, 200 g
: Mucnlk){ 2 krehkého cesta o3 400 -1 600 - cukru a 2 vajicok. Ochutte ovocnou esenciou. Nechajte
Qo a pl,nvene f inFn 9 vychladnut. Cesto rovnomerne vyvalkajte a vlozte do formy.
S | kolace votorme : : ‘Napliite marmeladou a upecte
o : : : ’
= ; i Pripravte zmes nakréjanych jablk, piniovych orieskov, skorice
Zavin ©3 400 - 1600 “a muskatového orieska. Viozte do kastrola trochu masla,
— 9 i posypte cukrom a varte 10 — 15 minut. Rozvalkajte do cesta
; i a prelozte vonkajsou castou
; : Do formy na kola¢ rozlozte cesto a jeho dno posypte
Kola¢ plneny 2 i strithankou, aby sa absorbovala $tava z ovocia. Naplite ho
. : i 500-2000g NP , p o
ovocim inF=r : - nakrdjanym cerstvym ovocim zmie3anym s cukrom
‘ ‘ i a Skoricou
Averens ~ ==~ J o f
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na Nadopa ha Nadoba na Nadoba na
. odkvapkavanie / P P
Rost tortu P odkvapkévanie/plech odkvapkévanie
. plech na pecenie .
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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CISTENIE A UDRZBA

. SK

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy ¢istite vlihkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutrdlneho ¢Cistiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.

« NepouzZivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut
a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepl3,
a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny sp6sobené
zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla
s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handrickou alebo Spongiou.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit

povrch spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
raru odpojit od elektrickej siete.

Ak na vnutornych povrchoch zostali odolné
necistoty, odporucame spustit funkciu
automatického cCistenia, aby sa spotrebic
optimalne vycistil.

Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

Vybratie dvierok ulah¢uje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit
kefkou alebo Spongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

« Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

« Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky
povrch.

Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su
uchytky v spravnej polohe.

\

Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchéadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.
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VYMENA ZIAROVKY

« Odpojte raru od elektrického napajania.

« Odskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

- Ruru opat zapojte do elektricke;j siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40 W /
230V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je $pecialne urcend pre domace spotrebice a nie je
vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky prstov by
ich mohli poskodit. RUru nepouzivajte, kym nenamontujete
kryt Ziarovky.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Vypadok pradu.
Odpojenie od elektrickej
_ siete.

Rdra nefunguje.

Na displeji svieti
pismeno ,F”a za nim

¢islo alebo pismeno.

V domaécnosti sa
vypne prud.

V demo rezime
funkcia nie je
dostupna.

Dvierka sa

neotvaraju.

i Mozna pricina

i Riedenie

. Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je
‘rura pripojend k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova
-zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha odstranila.

Porucha rury.

 Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
‘ktoré nasleduje po pismene ,F"

Stlacte {3 , tuknite na a potom zvolte ,Factory

‘Reset” (nastavenie z vyroby). Vsetky ulozené nastavenia

budu vymazané.

Nastavenie vykonu je
‘nespravne.

‘Preverte, ¢i vaSa domdca siet ma vykon viac ako 3 kW. Ak

nie, znizte vykon rudry na 13 ampérov. Ak ho chcete

‘zmenit, stla¢te {}, zvolte ¢ dalie reZimy a potom

Ovladanie vykonu.

EStIaéte {3, tuknite na Info a potom zvolte rezim
:Demo verzia pre obchod,

pre ukoncenie.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pripade problémov s fungovanim sa obratte na
servisné stredisko Franke.
Nikdy nepouzivajte sluzby neautorizovanych

technikov.

Uved'te tieto informacie:

- typ poruchy

- model spotrebica (Cislo/kod)
- vyrobné ¢islo (S.N.) na vykonnostnom Stitku, ktory
sa nachadza na pravom okraji vnutri rury (je viditelny,
ked'su dvierka rury otvorené).

CEied s

Pri kontaktovani nasho
servisu uvedte, prosim,
kédy, ktoré najdete na
identifikacnom Stitku
vasho vyrobku.

Mndel:xxxxxxxu;(e DXXXNOONKK  KEXAXHKKXNXX
eAt s | LERINL EAFRIERHRE
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BEZPECNOSTNE PREDPISY

|

- SK

PRECITAJTE S| A DODRZIAVAJTE -
DOLEZITE

Pred pouzitim spotrebi¢a si precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Uchovajte ich poruke pre
buduce pouzitie.

V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici
su uvedené doélezité upozornenia tykajuce sa
bezpecnosti, ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca
odmieta zodpovednost v pripade nedodrzania
tychto bezpecnostnych pokynov, nenalezitého
pouzivania spotrebi¢a alebo nespravneho
nastavenia ovladania.

/A Pocas pyrolytického cyklu (samocistenie) sarury
nedotykajte — nebezpeclenstvo popalenia. Pocas
pyrolytického cyklu a po jeho skonceni sa nesmu
detia zvieratd zdrziavat v blizkosti spotrebica (kym
miestnost nie je uplne vyvetrand). Pred cyklom
Cistenia je potrebné odstranit z rary rozliate
tekutiny, najma tuky a oleje. Pocas pyrolytického
cyklu nenechavaijte v rure nijaké prislusenstvo ani
material.

AV pripade, Ze je rdra nainstalovana pod varnou
doskou, dbajte, aby boli hordky alebo elektrické
platni¢cky pocas pyrolytického cyklu vypnuté. -
Riziko popalenia.

MA\Velmi malé deti (0 - 3 rokov) nepustajte
k spotrebicu. Malé deti (3 — 8 rokov) nepustajte
k spotrebi¢u bez dozoru. Deti od 8 rokov a osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti mézu pouzivat tento spotrebic¢ len
v pripade, ak su pod dozorom alebo dostali pokyny
tykajuce sa pouzivania spotrebica bezpecnym
sposobom a chdpu hroziace nebezpecenstva. Deti
sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

/N POZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné casti sa
pocCas pouzivania zahrievaju. Budte opatrni,
aby nedoslo ku kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.
Nedovolte, aby sa deti mladsie ako 8 rokov priblizili
k rare, pokial nie su nepretrzite pod dozorom.

/\ Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru pri
suseni potravin. Ak je spotrebi¢ vhodny na pouzitie
teplotnej sondy, pouzivajte len teplotnu sondu
odporu¢anu pre tuto rdru - nebezpeclenstvo
poziaru.

/\ Oblecenie a iné horlavé materidly uchovavajte
mimo spotrebica, kym vsetky komponenty uplne
nevychladnu - nebezpelenstvo vzniku poziaru.
Vzdy davajte pozor pri priprave jedal obsahujucich
velké mnozstva tuku, oleja alebo pri pridavani
alkoholickych ndpojov - nebezpecenstvo vzniku
poziaru. Na vyberanie pekacov a prislusenstva

pouzivajte Specidlne kuchynské rukavice. Na
konci pripravy jedla opatrne otvorte dvierka, aby
horuci vzduch ¢i para mohli postupne uniknut, az
potom vyberte jedlo znutra rdry — nebezpecenstvo
popalenin. Neblokujte vetracie otvory na horuci
vzduch na prednej strane rury — nebezpecenstvo
vzniku poziaru.

M\ Ked su dvierka otvorené alebo vyklopené,
davajte pozor, aby ste do nich nevrazili.
POVOLENE POUZITIE

/A UPOZORNENIE: Spotrebi¢ nie je urceny
na ovladanie prostrednictvom  externého
prepinacieho zariadenia, ako je casova¢, ani
samostatnym dialkovym ovladacom.

M\ Tento spotrebi¢ je uréeny na pouzitie
v domacnosti alebo na podobné ucely ako napr.:
v oblastiach kuchyniek pre personal v dielhach,
kancelaridach a inych pracovnych prostrediach;
na farmach; pre klientov v hoteloch, modeloch,
penziénoch a inych ubytovacich zariadeniach.

/\ Nie je povolené pouzivat ho nainé ucely (napr.
vykurovanie miestnosti).

A\ Tento spotrebic nie je ur¢eny na profesionalne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

M\ Do spotrebica ani do jeho blizkosti
neumiestnujte horlavé materidly (napr. benzin
alebo aerosolové nadoby) - riziko poziaru.
INSTALACIA

/M So spotrebi¢com musia manipulovat a instalovat
ho minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri
vybalovani a instalovani pouzivajte ochranné
rukavice — nebezpecenstvo porezania.

A\ Instalaciu, vratane privodu vody (ak je)
a elektrického zapojenia a taktiez opravy
musi vykondvat kvalifikovany technik. Nikdy
neopravujte ani nevymienajte ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na
pouzivanie. Nepustajte deti k miestu instalacie.
Po vybaleni spotrebi¢a sa uistite, ze sa pocas
prepravy neposkodil. V pripade problémov sa
obratte na predajcu alebo najblizsi popredajny
servis. Po instalacii treba odpad z balenia (plasty,
kusy polystyrénu a pod.) ulozit mimo dosahu deti
- nebezpecenstvo udusenia. Pred vykonavanim
instala¢nych prac musite spotrebi¢ odpojit od
elektrického napajania — nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Pocasinstalacie davajte pozor, aby ste spotrebicom
neposkodili napdjaci kabel - nebezpelenstvo
poziaru alebo zasahu elektrickym pradom.
Spotrebi¢ zapnite az po uplnom dokonceni
instaldcie.




/A Pred vsadenim spotrebica do nabytkového
prislusenstva urobte vsetky potrebné vyrezy
a odstrante drevené odrezky a piliny.

/\ Spotrebi¢ vyberte z polystyrénovej penovej
zakladne az tesne pred instalaciou.

/A Po instalacii nesmie byt spodna cast spotrebica
pristupna — nebezpecenstvo popalenia.

/\ Neinstalujte spotrebic¢ za dekorativne dvierka —
nebezpelenstvo poziaru.

/N Ak je spotrebi¢ nainstalovany pod pracovnou
doskou, neblokujte minimalnu medzeru medzi
pracovnou doskou a hornym okrajom rary -
nebezpelenstvo popélenia.
VAROVANIA PRI POUZIVANI
SPOTREBICA

/\ Vyrobny stitok je umiestneny na prednom okraji
rdry (viditelny pri otvorenych dvierkach).

/\ Spotrebic¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastr¢ky, pokial' je fahko dostupna,
alebo prostrednictvom pristupného viacpélového
prepina¢a nainstalovaného pred zasuvkou
podla predpisov pre domovu elektroinstalaciu a
spotrebi¢ musi byt uzemneny v sulade s narodnymi
bezpecnostnymi normami pre elektrotechniku.

/\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky
ani adaptéry. Po instalacii spotrebi¢a nesmu byt
jeho elektrické casti pristupné pouzivatelom.
Nepouzivajte spotrebic, ak ste mokri alebo bosi.
Spotrebic nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci
kabel alebo zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak
bol poskodeny alebo spadol.

/\ Ak je poskodeny napdjaci elektricky kabel, musi
ho vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.

/\ Ak je potrebné vymenit napdjaci kabel, obratte
sa na autorizovany servis.

CISTENIE A UDRZBA

/M POZOR! Pred vykondvanim udrzby dbajte,
aby bol spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od
elektrického  napdjania; nikdy nepouzivajte
zariadenie na Cistenie parou — nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

/M Na Cdistenie skla dvierok nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, ktoré mo6zu poskriabat povrch, ¢o méze
mat za nasledok rozbitie skla.

/M Pred cistenim alebo udrZzbou spotrebica sa
uistite, ze vychladol - nebezpecenstvo popdlenia.
M\ POZOR! Pred vymenou Ziarovky spotrebic
vypnite - nebezpelenstvo zasahu elektrickym
pradom.

CEied s

ELEKTRICKEHO

LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly samézu na 100 % recyklovat a si oznacené symbolom
recyklacie @,’p Jednotlivé casti obalu likvidujte zodpovedne, v plnom
sulade s platnymi miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materidlov.

Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich
spotrebicov dostanete na miestnom Urade, v zbernych surovinach
alebo v obchode, kde ste spotrebic kupili. Tento spotrebi¢ je oznaceny
v sulade s Eurépskou smernicou 2012/19/ES o likvidacii elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ).

Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomdzete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské
zdravie.

Symbol g na spotrebici alebo v sprievodnych dokumentoch znamen4,
Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom,
ale treba ho odovzdat v zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Predohrev rary pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu
jedal alebo v recepte.

Na pecenie pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované formy, pretoze
ovela lepsie pohlcuju teplo.

Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rdry.
Standardny cyklus (Pyro ¢istenie): vhodny na ¢istenie velmi znecistenej
rary.

Usporny cyklus (PYRO EXPRES CISTENIE/EKO) - iba pri niektorych
modeloch -: spotreba energie je nizsia o priblizne 25 % v porovnani so
standardnym pyrolytickym cyklom.

Aktivujte ho v pravidelnych intervaloch (po peceni masa 2 — 3-krat po
sebe).

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebic splna poziadavky na ekodizajn podla nariadenia Komisie
(EU) ¢. 65/2014 v stlade s europskou normou EN 60350-1.
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