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O TOMTO NAVODU

SGP 62M _/F / SMP 62 M _/F / SMP 66 M _/F

Tento navod pro uzivatele je uréen pro nékolik
model( daného zafizeni. Proto se mize stét, ze
nékteré z popisovanych vlastnosti a funkci nejsou
u vaseho konkrétniho modelu k dispozici.

Vysvétlujici fotografie a obrazky popsané v rdznych
oddilech jsou k dispozici na konci navodu.
Spole¢nost FRANKE si vyhrazuje pravo na zmény
vyrobku bez predchoziho upozornéni. Spravnost
vSech informaci je zaruCena v dobé vydani.

» Pred pouzitim zafizeni si pozorné prectéte navod
pro uzivatele.

» Navod pro uZivatele uschovejte.

» Zarizeni popisované v tomto navodu pro uzivatele
pouZivejte pouze k uréenému ucelu.

URCENY UCEL

Symbol Vyznam
Vystrazny symbol. Vystraha pred nebezpe-
¢im zranéni.
Ukony v bezpe&nostnich a vystraznych
> upozornénich, jejichZ ucelem je predejit
zranéni nebo Skodeé.

> Krok tkonu. Uréuje tkon, ktery se ma
provést.
- Vysledek. Vysledek jednoho nebo vice

krok( Ukonu.
v Predpoklad, ktery musi byt spinén
pfed provedenim nésledujiciho Ukonu.

Tato trouba je urCena vyhradné k neprofesionalnimu
pouZiti v domacim prostredi.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Trouba byla navrzena tak, aby nabizela profesionalni
vykon v doméacnosti. Jedna se o znacné vSestranny
spotrebi¢ umoznujici snadny vybér riznych zplsobd
pripravy pokrmd.

> Pred pouzitim trouby si pozorné prectéte
navod pro uzivatele a bezpecnostni
informace.

> Uschovejte navod pro budouci
referencni Gcely.

Vyrobce nemiize nést odpovédnost za
pripadné Skody v dlsledku nespravné
montaze a nespravného, nevhodného nebo
nerozumného pouzivani.

Elektricka bezpecnost trouby je zaruCena
pouze v pripadé, Ze je trouba pripojena

k uzemnovaci soustave v souladu

s platnymi predpisy.

V zajmu zajisténi bezpecného a efektivniho

provozu tohoto elektrického zarizeni:

> Obracejte se pouze na autorizovana
servisni strediska.

> Neupravujte Zadné vlastnosti tohoto zarizeni.

Spotrebi¢ neni urcen pro pouziti

osobami s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi a duSevnimi schopnostmi, nebo
nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi
(vCetné déti). Tyto osoby mohou spotrebic
pouzivat pouze pod dozorem, nebo pokud je
ve véci pouzivani spotrebice vyskolila osoba
odpovédna za jejich bezpecnost.
Déti by mély byt pod dozorem, aby si se
spotrebiCem nehraly.

Toto zarizeni neni hracka.

> Zabrante pristupu déti k zafizeni
a obalovému materialu.

> Nenechavejte déti bez dozoru v blizkosti
zarizeni.

> Nedovolte détem hrat si se zarizenim.
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> Nedovolte détem dotykat se zarizeni nebo
jeho ovlddacich prvkd béhem pouzivani
a bezprostredné po pouziti.

Spravna montaz a umisténi

Pokud ma byt trouba trvale pfipojena

k napajeni:

> Zajistéte, aby montaz zarizeni provadel

pouze zakaznicky servis, elektrikar nebo

vySkoleny personal s nélezitymi znalostmi

a kvalifikaci.

Zajistéte, aby zplisob montaze zafizeni

umoznoval odpojeni od napéajeni s takovou

vzdalenosti mezi kontakty, ktera zarucuje

UpIné odpojeni v podminkach prepéti

kategorie Il1.

Ujistéte se, ze zafizeni je zapojeno pfimo

do sitové zasuvky.

- K pfipojeni zarizeni nepouzivejte zadné
adaptéry, rozdvojky ani prodluzovaci
kabely.

Zajistéte, aby zafizeni nebylo vystaveno

povetrnostnim podminkam (desti, slunci).

Nalezité pouzivani

> PouZivejte zafizeni pouze k priprave
a vareni pokrmd.

> Pri vkladani nadob do trouby nebo vyjimani
nadob z trouby pouzivejte kuchynské
rukavice.

> PFi pouzivani zarizeni se fidte navody
k zarizenim na pripravu jidla, které se
pouzivaji spolec¢né s troubou.

> Nepokladejte napajeci kabely elektrickych
spotrebicl na horké ¢asti trouby.

> Nepouzivejte komoru trouby ke skladovani
jakychkoli pfedméta.

>V blizkosti trouby nepouzivejte horlavé
tekutiny.

> PouZivejte pouze doporucenou teplotni
sondu pro tuto troubu.

Nebezpedi prehrati a porouchani trouby

v disledku ucpané ventilace!

> Nikdy nepokryvejte vnitini stény trouby
alobalem, zejména spodni ¢ast komory
trouby.

> Nezakryvejte ventilacni otvor ventilatoru
ani chladici otvory nad dvirky trouby.

> Tento spotrebiC by nemél byt montovan za
ozdobna dvirka, aby se zabranilo prehrati.

PoSkozeni smaltu uvnitf trouby v disledku

nespravné manipulace s hrnci nebo

nadobami!

> B€hem peceni nikdy nepokladejte hrnce
nebo nadoby prfimo na dno komory trouby.

> Pokladejte je pouze na jeden z dodanych
roStd nebo na plechy uvniti komory trouby.

A Nebezpedi popaleni!

> Behem pouzivani se spotrebic zahriva.
Budte opatrni a nedotykejte se topnych
¢lank( uvnitr trouby.

VYSTRAHA: Pfistupné &asti spotiebide se
mohou béhem pouzivani zahrat. Zabrante
pristupu déti.

A Nebezpedi popaleni!

Konec madla dvirek mlze byt teplejsi

v dlsledku odvétravaného horkého vzduchu.

> PFi otvirani nebo zavirani dvirek vzdy
uchopte stred madla dvirek.

> Kdyz se trouba nepouziva, vzdy se ujistéte,
ze otocné ovladaci prvky jsou ve vypnuté
poloze.

A Nebezpedi urazu elektrickym
proudem pfi poSkozeni zarizeni!

> Nezapinejte poskozené zarizeni.

> Odpojte pojistku v pojistkové skrini.
> Kontaktujte zakaznicky servis.

A Nebezpedi Urazu elektrickym

proudem!

> Nedotykejte se zafizenimi mokrymi ¢astmi
téla.

> Nepouzivejte zafizeni, kdyZ jste naboso.

> PFi odpojovani od zasuvky netahejte za
zafizeni nebo za napéjeci kabel.

VYSTRAHA: Pred vyménou zarovky
nezapomente spotrebi¢ vypnout, abyste
zabranili pripadnému Urazu elektrickym
proudem.

_5_
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Udrzba a gigténi

Pred Gdrzbou nebo Cisténim:

> Odpojte zarizeni od napajeni, napr.
odpojte pojistku v pojistkové skrini.

Trouba je opatrena specialnim smaltem,

ktery se snadno udrzuje v Cistém stavu.

Spolecnost FRANKE nicméné doporucuje

Casté Cisténi, aby se predeslo pripékani

mastnoty a zbytk(i z pfedchoziho pedeni.

> K Gisténi sklenéné desky ve dvirkach /
skel varné desky (podle vhodnosti)
nepouzivejte brusné Gistici prostredky ani
ostré kovové Skrabky, protoze by mohly
poskodit povrchovou Upravu a zpUsobit
roztristeni skla.

> Nepouzivejte parni CistiCe ani pfimy
proud vody.

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem pfi vniknuti tekutiny!
Zarizeni obsahuje elektrické soucasti.
> Zajistéte, aby dovnitr zafizeni nevnikla
zadna tekutina.
> K CiSténi zafizeni nepouzivejte tlakovou
paru.
> K isténi ovladacich prvkl nepouzivejte
mokrou latku.

Opravy
> Montaz a opravy spotrebice nesvérujte

nikomu jinému kromé kvalifikovaného
personalu.

V nasledujicich pfipadech kontaktujte
servisni stfedisko s autorizaci od vyrobce
nebo kvalifikovany personal:

Ihned po vybaleni, pokud se objevi
pochybnosti o celistvosti zarizeni

Béhem montaZe (podle pokynl vyrobce)
V pripadé pochybnosti o spravné
funkcnosti zarizeni

V pripadé zavady nebo neuspokojivého
chodu

V pripadé vymeny sitové zasuvky, pokud
neni kompatibilni se sitovou zastrékou
zarizeni

Pokud se poskodi napajeci kabel, musi byt
vymeénén vyrobcem, servisnim zastupcem
nebo obdobné kvalifikovanou osobou, aby
se predeslo riziku.

Vyrazeni z provozu
> Pokud se jiz trouba nebude pouzivat,

zavolejte servisni stredisko nebo
kvalifikovany personal, aby ji odpojil od
napajeni.

INFORMACE O USPORE ENERGIE

Pracovni rezim HORNI PECENI S RECIRKULACI
ma mensi spotfebu energie nez ostatni dostupné
funkce peceni.

> Vyhybejte se Castému otvirani dvirek.

> Predehfivejte co nejrychleji.

PREHLED

> Komoru trouby predehfivejte pouze v pfipade,

Ze na tom zavisi vysledky peceni.

> Pokud recept na gratinovany pokrm vyuzivéa

zbytkové teplo déle nez 30 minut, vypnéte
spotrebi¢ 5-10 minut pfed koncem peceni.

A. Otocny ovladac vybéru programu

Pro vybér rezimu trouby podle typu poZadovaného
peceni. Pokud je otoény ovlada¢ nastaveny na
jakykoli program, zapne se svétlo oznacujici, ze
trouba je zapnuta.

B. Programovac
Trouby znacky FRANKE maji nejriznéjsi systémy

spravy a ovladani délky peceni; konkrétni podrobné
pokyny najdete na strané 10. Staci pouze zjistit typ
ovladani, kterym je vaSe trouba vybavena, a ziskate
navod na spravné pouzivani této funkce.
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C. Kontrolka termostatu

Symbol oznacuje, Ze topna télesa trouby jsou
zapnuta. Vypne se, pokud je dosazeno nastavené
teploty, a znovu se zapne, jakmile se znovu aktivuji
topna t€lesa trouby. Je vhodny pro kontrolu dosazeni
teploty pred umisténim pokrmu.

D. Oto¢ny ovladac teploty (termostat)

Pouziva se pro nastaveni teploty pozadované pro
typ pfipravovaného pokrmu a udrzeni stalé teploty
pfi peCeni. Pozadovanou teplotu vyberete oto¢enim
ovladace ve sméru hodinovych ruci¢ek a umisténim
na prislusné Cislo. Max. teplota je priblizné 275 °C.

E. Vodici liSty pro rosty a plechy

PouZivaji se pro spravné umisténi rostd a plechl

v 5 prednastavenych polohach (1 az 5 odspodu);
tabulka peceni (strana 12) oznacuje nejlepsi polohu
pro jednotlivé typy peceni.

F. Plech

PouZiva se standardné pro zachycovani Stavy

z grilovanych pokrm0 nebo primé peceni. Pokud
troubu nepouzivate, musite plech vyjmout. Plech je
vyroben ze smaltované oceli jakosti ,,AA“ pro pouziti
v potravinarstvi.

MONTAZ

Poznamka: Chcete-li doséhnout optimalnich vysledki
peceni, doporucujeme vloZit plech naklonénou ¢asti
smérem k zadni sténé komory trouby.

G. Rost

SlouZi jako opora pekacd, cukrarskych forem

a jakychkoli dalSich forem kromé dodanych plechd
nebo k peCeni masa a ryb, zejména pri pouziti
funkci grilu a turbo grilu, opékani chleba atd.
Nedoporucujeme primy kontakt rostu s pokrmy.

[a] [9] o<l

o] i

Dulezité: Montaz (obr. 4) se musi provadét v souladu
s platnymi normami a predpisy. Montaz smi provadéet
pouze specializovany a opravnény personal.

Pozadavky na skrifnku

v" Soucasti vestavénych jednotek (plastové
materialy a dyhované drevo) musi byt sestaveny
pomoci teplovzdorného lepidla (min. 100 °C):
® nevhodné materialy a lepidla mohou vést

k deformaci a rozlepeni.

v’ Skfinka musi poskytovat dostatek mista pro
elektrické zapojeni.

v’ Skfinka, ve které je trouba umisténa, musi
byt dostate¢né robustni, aby unesla hmotnost
zarizeni.

> Trouba musi byt pevné uchycena ve skfince.

> Troubu Ize namontovat do vysoké skriné nebo pod
desku modularni jednotky za predpokladu, Ze je
zaruCena dostateCna ventilace.

Modely SGP, SMP

(obr. 5a)

» Upevnéte spotrebi¢ do komory. Upevnéte
troubu ke skfifice pomoci dodanych 4 Sroubl
a 4 pouzder do otvord pripravenych na
postrannich panelech (obr. 5a).

Poznamka: (obr. 5b)

Pokud budete troubu upevnovat pod varnou desku,
nejdrive otoCte horni pfipoj (R) doprava nebo doleva,
aby byla trouba spravné uchycena (obr. 5b).

Elektrické zapojeni

Trouby FRANKE se dodavaji s trojZilovym napajecim
kabelem s volnymi svorkami. Pokud je trouba trvale
pfipojena ke zdroji napajeni, namontujte zafizeni,
které zajisti odpojeni od zdroje napéajeni s takovou
vzdalenosti mezi kontakty (alespon 3 mm), ktera
zarucuje Uplné odpojeni v podminkach prepéti
kategorie IIl.
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Ujistéte se, zda:

v’ Sitova zastrcka a zasuvka jsou vhodné
pro proud 16 A.

v' Sitové zastrcka i zadsuvka jsou ve snadném dosahu
a jsou umistény tak, aby pfi zasunovani nebo
vytahovani zastréky nebyla pfistupna Zzadna cast
pod napétim.

v’ Zéstrcku Ize snadno zasunout.

v" Trouba se po montazi do sk¥iné neopiréa
0 zastrcku.

vV jedné sitové zastréce nejsou pripojeny svorky
dvou spotrebicd.

v’ PFi vymeéné napéjeciho kabelu se pouZzije trojzilovy
kabel typu HO5VV-F s prifezem vodicd
3 x1,5mmz2.

v Nezapomente dodrZovat polaritu volnych svorek.

PROVOZ

BLU

BLUE
GIALO-VERDE

Hnéda = faze
Modra = nulovy vodic
Zlutozelena = zem

YELLOW-GREEN
MARRONE
BROWN

L LN

Poznamka:

Ujistéte se, zda parametry elektrické instalace
v domacnosti (napéti, maximalni prikon a proud)
jsou slucitelné s parametry trouby FRANKE.
KmitoCet sité se upravuje pfi zapnuti.

Tato trouba propojuje vyhody ,,statické® bézné trouby
s moderni ,,ventilatorovou® troubou. Jedna se o velmi
vSestranny spotfebic, ktery umozfiuje snadny vybér

6 rlznych zplsob( pripravy pokrmd. Otocnymi
ovladaci (A) a (D) na ovladacim panelu vyberete
pozadované programy a teplotu. Prohlédnéte si
tabulku peceni na strané 12, abyste svou troubu
FRANKE vyuzili co nejlépe.

Chladici ventilator

Trouba FRANKE je vybavena chladicim ventilatorem,
ktery slouzi ke snizovani teploty dvifek, ovladaciho
panelu a bo¢nich stén a aktivuje se automaticky,
kdyZ je trouba horka. KdyZ je ventilator zapnuty,
vzduch proudi z predni ¢asti trouby mezi prednim
panelem a dvirky trouby. Zvlastni pozornost byla
vénovana tomu, aby odvadény vzduch nenarusoval
prostredi kuchyné a hluk byl minimalni.

vvrs

Po skonéeni peceni bézi ventilator dale, dokud
trouba dostatec¢né nevychladne, aby se ochranila
kuchynska linka.

% Osvétleni trouby

Tento symbol odpovida zapnuti osvétleni trouby bez
aktivace jakéhokoli typu ohfevu. Tato moZnost je
vhodna pro ¢isténi trouby, pokud je vypnuta, aby bylo
mozné vidét do komory trouby.

Rozmrazovani
Pro rozmrazovani jidla doporucujeme néasledujici
postup:
» Nastavte otocny ovladac vybéru programu (A)
do pozice ,PECENI NA TURBO GRILU*.
» Nastavte otocny ovladac termostatu (D) na 0 °C.
» Nastavte oto¢ny ovladac¢ doby peceni (B) do
manualniho rezimu W
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Programy peceni

BEZNE STANDARDNI PECENI

Zdroj tepla jde shora (stropni topny ¢lanek) a zdola (topny Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
¢lanek na dné). Toto je funkce standardniho peceni, ktera nastavte mezi 50 °C a max.
zajistuje rovnomérné peceni na jedné drovni. 275 °C.

PECENI S RECIRKULACI

N || Je aktivni horni (stropni) topny &lanek, dolni topny lanek Otocny ovlada¢ termostatu (D)
(na dné) a ventilator uvnitr trouby. Stalé a jednotné teplo nastavte mezi 50 °C a max.
pece a opéka pokrm rovnomérné. Lze péct nékolik pokrm 275 °C.
najednou na maximalné 2 Grovnich.

DOLNI PECENI S RECIRKULACI

2| Je aktivni dolni topny Clanek (na dné) a ventilator. Ideédlni pro ~ OtocCny ovladac termostatu (D)
peceni ryb a mraZenych a predvarenych vyrobkd. Velmi G¢inné nastavte mezi 50 °C a max.
se osveédcuje pfi pfipravé pediva. 275 °C.

R HORNI PECENI S RECIRKULACI

Je aktivni horni (stropni) topny ¢lanek a ventilator. Nizky vykon — OtoCny ovladac termostatu (D)
a ventilator umoznuji velmi jemné a rovhomérné peceni. nastavte mezi 50 °C a max.
IdedIni pro suché pecivo a nékteré druhy zapékanych téstovin. 275 °C.

wwm] - GRILOVANI
Zapina se topny ¢lanek grilovani v horni ¢asti trouby. V tomto  Otocny ovladac termostatu (D)
pripadé rychlé, infracervené opékani povrchu zajisti jemnou byste méli vétSinou nastavovat
strukturu masa uvnitf; gril Ize pouZit také pro rychlé zapeceni  na max. 220 °C, Ize vSak
az 9 krajicd chleba. Trouba znacky FRANKE je uréené pro nastavit i nizsi teplotu, ale
grilovani pokrmd pfi zcela zavienych dvirkach. grilovani bude pomalejsi.
Poznamka: Topny ¢lanek pro grilovani je pri pouzivani velmi
horky; bud'te obezretni a zamezte nahodnému kontaktu pri
manipulaci s grilovanym pokrmem. V kazdém pfipadé vyvinula
spolecnost FRANKE troubu tak, aby chranila ruce co nejvice.

mwww]  PECENI NA TURBO GRILU

Zapina se topny ¢lanek grilovani v horni ¢asti trouby Otocny ovladac¢ termostatu (D)

a ventilator. Propojuje jednosmérné sélani tepla s vynucenou  byste méli vétSinou nastavovat
cirkulaci vzduchu uvnitt trouby. Tim se zabrani spéleni povrchu na max. 220 °C, Ize vSak
pokrmu a zvysi priichod tepla. Vynikajicich vysledkd s turbo nastavit i nizsi teplotu, ale
grilem dosahnete pfi pripravé masovych smési a zeleninovych  grilovani bude pomalejsi.
kebabd, parkd, vepfovych Zebirek a jehnéciho, pecenych

kurat, kfepelek na Salvéji, veprovych platkl atd.
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Mechanicky programovac peceni
(obr. 1b)

Otocny ovlada¢ ukonceni doby peceni (B)
Otocny ovlada¢ ukonceni doby peceni je praktické
zarizeni, které troubu automaticky vypne v nastaveny
Cas vintervalu od 1 do 120 minut.
v' Chcete-li Casovac ukonceni peceni pouZit,
je nutné otocit zvonek otoCenim ovladace (B)
o témér jednu délku ve sméru hodinovych
ruCicek. Poté otaCenim zpét nastavite
pozadovanou dobu sefizenim &isla poZzadovaného
Casového udaje v minutach, s pevnym nastavenim
na prednim panelu.
®  Na konci nastavené doby se spusti budik
a trouba se automaticky vypne.

Poznamka: Trouba zlistavéa B )

, . - N\
horka v rogmelgl rlavstavene B 0 .
teploty’pecenl Je§te dlouho ,pq 26"
vypnuti. Cheete-li tedy zabranit 120 %

prepeceni nebo spaleni
pokrmu, doporucujeme jej 100 45
z trouby vyjmout.

Poznamka: Chcete-li

pouZivat troubu v ruénim

reZimu, tzn. bez pouZivani ¢asovace ukonceni
peceni, naridte ukazatel ovladace na pevny symbol
& na pfednim panelu. Pokud je trouba vypnuta,
programovac konce peceni Ize pouzit jako bézny
Casovac.

Digitalni programovac peceni

(obr. 1a)

UmoZnuje programovani trouby v nasledujicich

rezimech:

- odlozené spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani,

- okamzité spuSténi peCeni s nastavenou
délkou trvani;

- Casovac.

Nastaveni digitalnich hodin
Po zapojeni spotrebice do sité nebo po vypadku
napajeni bude na displeji blikat: ,,0.00%

» Stisknéte najednou po B
dobu nékolika sekund

tlagitka + a -. Cas Ize
sefidit stisknutim tlacitek
+a -, pricemz vzdy blika
teCka mezi Udajem

hodiny a minuty.

®  Pokud vyberete rezim nastaveni ¢asu pfi
aktivaci automatického programu, automaticky
program se zrusi.
Mozné dalSi Upravy Casu Ize provadét opakovanim
vySe uvedeného postupu.

Uprava frekvence akustického signélu

Frekvenci akustického signalu Ize zménit, pokud

neni naprogramovan cyklus peceni (proto displej

zobrazuje denni dobu).

» Stisknéte tlaCitka + a - (z nabidky sefizeni ¢asu
soucasné).

» Stisknutim Mode nebo Set vyberte nabidku zmény
frekvence akustického signalu.

» Frekvenci akustického signalu Ize zménit
opakovanym stisknutim tlacitka Mode nebo Set; na
displeji se zobrazi moznosti ,ton1“, ,,ton2, ,ton3“.

Ruéni pouzivani trouby
Jakmile je nastaven Cas, programovac se
automaticky prepne do ru¢niho rezimu.

Aktivace odlozeného spusténi pe€eni
s nastavenou délkou trvani
» Jakmile se zobrazi ¢as, nastavte dobu trvani
stisknutim tlacitka Mode nebo Set dvakrat.
» Poté opétovnym stisknutim nastavte konec peceni.
» Pozadovany Cas nastavite tlacitky + a -.
B Pfivybéru rezimu nastaveni délky trvani nebo
konce sviti symbol Auto.
B Jakmile je nastavena délka trvani programu,
nelze Cas ukonceni peceni zkratit.
® Stejné tak nelze prodlouzit délku trvani
programu po nastaveni doby ukonceni peceni.
® Nastaveni doby konce a délky trvani peceni
definuji Cas spuSténi programu nasledovné:
¢as spusténi = konec - délka trvani.
B Po nastaveni délky trvani a doby ukonceni
zobrazuje displej i nadale ¢as ukonceni.
B Program se spusti, jakmile se denni doba
shoduje s nastavenou dobou spusténi: symbol
Auto bude trvale svitit a symbol il zacne blikat.
B Po zahajeni peCeni se na displeji zobrazi
odpoditavani. Peceni zacne a na displeji se
zobrazi odpocitavani jen tehdy, pokud je
nastaven pouze ¢as ukonceni peceni (délka
trvani = 0).
® Symbol Auto bude béhem Cekani na opozdéné
spusténi a po celou dobu trvani peceni svitit.
® Symbol It blika béhem Cekani na opozdéné
spusténi a bude svitit i po zahajeni peceni.
® Na konci peceni zazni akusticky signal; chcete-
li jej vypnout, stisknéte jakékoli tladitko nebo
nechte signal béhem doby trvani pokraCovat.
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SGP 62M _/F / SMP 62 M _/F / SMP 66 M _/F

Poloautomaticky program s délkou trvani nebo
¢asem ukonceni

Nastaveni Casu programu
» Chcete-li vybrat délku trvani programu nebo Cas
ukonceni, stisknéte dvakrat tlacitko Mode nebo

Set a nastavte pozadovany cas tlaCitky + a -.

B Privybéru rezimu nastaveni délky trvani nebo
¢asu ukonceni blika prislusny symbol Auto.

B Jakmile je nastavena délka trvani programu,
nelze ¢as ukonceni peceni zkratit. Stejné tak
nelze prodlouzit délku trvani programu po
nastaveni doby ukonceni peceni.

Spusténi programu
® Pokud automaticky program bézi (a funkce
peceni je tedy aktivni), symbol Auto bude svitit
a na displeji se zobrazi formou odpoditavani

zbyvajici Cas peceni. Symbol LI bude také svitit.

Automatické ukonéeni programu

® Na konci délky trvani programu nebo po
dosazeni ¢asu ukonceni se prislusny symbol
vypne.

® Na konci automatického programu blika
symbol Auto, na displeji se zobrazi ,,End“
a zazni preruSovany akusticky signal (ktery Ize
zastavit stisknutim jakychkoli tlacitek).

Funkce ¢asovace
Casovad umoznuje nastaveni doby, od které zacne
odpoditavani. Tato funkce troubu nezapne ani nevypne,
ale spusti slysitelny alarm, jakmile doba uplyne.
» Stisknéte tlacitko Mode nebo Set jednou; na
displeji se zobrazi:
s
N N
B plika symbol zvonku. Poté Ize tlacitky + a -
nastavit délku trvani alarmu. Pokud je tato
funkce aktivni, symbol zvonku bude svitit a na
displeji se zobrazi zbyvajici Cas (odpoditavani).
® Na konci nastavené doby zazni akusticky
signal (ktery Ize zastavit stisknutim jakychkoli
tladitek).

Zména / odstranéni dat
» Nastavena data Ize kdykoli zménit stisknutim
tladitek + a - najednou.
B ZruSenim délky trvani peceni dojde
k automatickému ukonceni funkce a naopak.
B\ pfipadé naprogramovaného provozu
spotrebic¢ neakceptuje ¢as ukonceni peceni,
ktery predchazi Casu spusténi peceni
doporuc¢ovanému samotnym spotrebicem.

Poznamka: Trouba zlistava horka v rozmezi
nastavené teploty peceni jesté dlouho po vypnuti.
Chcete-li tedy zabranit prepeceni nebo spaleni
pokrmu, doporucujeme jej z trouby vyjmout.

Prvni zapnuti
» PouZivate-li troubu poprvé, spustte ji napréazdno
s oto¢nym ovladacem nastavenym na maximum
na dobu alespon 40 minut a odvétravejte prostor.
® Zapach, ktery je citit béhem tohoto postupu,
pochazi z odparovani latek slouzicich
k ochrané trouby v dobé mezi vyrobou a vlastni
montazi.
B Po 40 minutéach se trouba automaticky zastavi
a po vychladnuti bude pripravena k pouziti.

Navrhy

> Aby bylo peceni Uspésné, nikdy neumistuje do
trouby pokrmy, pokud je jeSté chladna, a vyCkejte
do dosazeni nastavené teploty.

> Beéhem peceni nikdy nepokladejte hrnce nebo
nadoby primo na dno komory trouby;

v’ umistéte je nad dodavané grily nebo plechy, na
jednu z 5 dostupnych urovni;
® pokud tak neucinite, mizete poskodit

smaltované stény.

> Nikdy nepokryvejte vnitini stény trouby alobalem,
zejména ve spodni ¢ast komory trouby.

> Jakékoli opravy musi provadét pouze
specializovany a opravnény personal. Kontaktujte
nasSe nejblizsi servisni stredisko a zadejte pouze
originalni nahradni dily.

> VaSe trouba znacky FRANKE je opatfena
specialnim smaltem, ktery se snadno udrzuje
v Cistém stavu. Nicméné doporucujeme Casté
CiSténi, aby se predeslo pfipékani mastnoty
a zbytk{ z predchoziho peceni.

> VesSkeré samocdistici panely (pokud byly dodany)
mdZete Cistit mydlem a vodou (fidte se pokyny
pro cisteni).

Poznamka: Pred zapnutim trouby si prectéte pokyny

k Casovadi (viz strana 10).
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SGP 62 M _

TABULKA PECENI

/F/ SMP62M_/F / SMP 66 M _/F

Nastaveni Typ pokrmu Hmotnost  Poloha Doba Nastaveni Délka
ovladace vybéru (kg) urovné* predehfivani  ovladace trvani
(min) termostatu (min.)
BEZNE STANDARDNI  VepFova pedené 1 3 9,5 180 °C 65-75
PECENI Omelety 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Treska-prazma-pakambala 1 3 9,5 180 °C 15
Chléb, rohliky 1 2 nebo 4 9,5 175 °C 25-30
Kolace 1 2 10,5 200 °C 40-45
Sladkovodni ryby 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta s oméackou 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Tvarohové kolace 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PECENI Vepfové pecené 1 3 9 180 °C 60-70
S RECIRKULACI Peceny kralik 1 2 9,5 190 °C 55-65
— Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
7 (rychly, plochy chléb)
N Pegeny rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
Treska-prazma-pakambala 2 2 nebo 4 7,5 150 °C 25-30
Chléb, rohliky 2 2 nebo 4 9 180 °C 25-30
Ovocné kolace 1,5 2 9 175 °C 30-35
Masové a zeleninové kolace 2 3 nebo 5 9 180 °C 40-45
DOLNI PEGENI KuFeci prsa 1 2 nebo 3 Chcete-li 170 °C 20
S RECIRKULACI  Teleci platky 1 2 urychlit &as 180 °C 20
Hovézi pecené 1 3 predehfivani, 170 °C 60
2 Steaky z tunéka 1 2 pouZijte 160 °C 20
— Filé z meCouna 1 3 funkci peceni 160 °C 20
Rak 1 2 s recirkulaci. 180 °C 30
Snéhové pusinky 0,8 2 90 °C 120
Maslové pecivo 1 2 160 °C 30
Kynuté kolace 0,8 2 170 °C 40
Mandlové kolace 1 2 nebo 3 160 °C 35
HORNI PEGENI Gratinované tortellini 0,5 3 Chcete-li Max 25-30
S RECIRKULAC Bramborové knedliky 0,5 3 urychlit &as Max 25-30
Mecoun 0,5 5 predehfivani, 200 °C 12-15
2 Slavky 1 4 pouZijte Max 10-12
Musle 1 4 funkci peceni 200 °C 10-12
Opékané brambory 0,5 4 s recirkulaci. 200 °C 18-20
Cannelloni 1 3 Max 25-30
GRILOVANI KuFeci kfidélka 1 4 nebo 5 7 Max 25-30
Zebirka 0,8 3 7 Max 25-30
i Musle 0,5 3 nebo 4 7 Max 14-16
Opékané brambory 1 3 7 Max 25-30
Sladkovodni ryby 1 3 nebo 4 7 Max 25-30
Gratinované rajCata 0,4 2 nebo 3 7 Max 25-30
Kebaby z Uhote 0,5 3 7 Max 25-30
Krati kebaby 0,5 4 7 Max 25-30
PECENINATURBO  Kufeci stehna 1 4 nebo 5 9,5 Max 25-30
GRILU Veprova Zebirka 0,5 4 14 Max 40-45
— Perlicka (kousky) 1,2 4 14 Max 30-35
Pralima en papillote 1 3 8 Max 20-25
2N Kure (kousky) 1,5 3 14 Max 35-40
Krepelky 0,8 4 14 Max 30-35
Uzeniny 1 4 14 Max 20-25
Zelenina 1 4 nebo 5 14 Max 10-15

Poznamka: Pokyny v tabulce peceni predstavuji vysledek test( pfipravy pokrm( provadénych tymem
profesiondlnich kuchar(. Maji slouZit pouze jako voditko a Ize je ménit podle vlastni chuti.
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CISTENI A UDRZBA

Troubu Ize &istit béZnym zplsobem (saponaty,
sprejem na trouby), ale jen pokud je velmi znecisténa
a skvrny extrémné nepoddajné.

Pro pravidelné Cisténi trouby (po kazdém pouzivani)

doporucujeme nasledujici postup:

» Otocte ovladac vybéru rezimu pouzivani do
polohy &7 .

» Nastavte otocny ovladac vybéru teploty do polohy
70 °C.

> Do pekace nalijte 0,6 litru vody a vloZte jej do
B Asipo 30 mlnutach se zbytky jidla na smaltu

rozpusti a bude moZné je otfit vihkym hadfikem.

Dulezité
Pred servisem trouby vZdy vytahnéte kabel ze
zasuvky nebo ji odpojte od hlavniho zdroje napéjeni.
Spotrebic Ize bezpecné provozovat s vodicimi listami
pro plechy i bez nich.
Nerezové a smaltované ¢asti trouby zlstanou jako
nové za predpokladu, Ze se pravidelné Cisti vodou

nebo specialnimi Cisticimi prostredky. Po vycisténi

nezapomenite na dlkladné suseni.
- Nikdy nepouZivejte houby na drhnuti, draténky,
kyselinu solnou ani jiné produkty, které by mohly
poskrabat povrch nebo na ném zanechat stopy.
Nepouzivejte parni Cistice ani pfimy proud vody.
- Skvrny od rdznych produktd peceni (Stav, cukru,
protein( a tuku) na zakladné trouby jsou vZdy
zplsobeny prete¢enim a postfikanim.
® K postfikani dochazi pfi peéeni a je vysledkem
procesu peceni pri prilis vysoké teploté, zatimco
preteceni je zplsobeno pouZivanim pfili§ malych
nadob na peceni nebo nespravnym odhadem
zvySeni objemu béhem pedeni.

® Témto dvéma problémim Ize predejit
pouzivanim nadob na peceni s vysokym
okrajem nebo plechu dodaného s troubou.

- Chcete-li vygistit doIni ¢ast trouby, doporucujeme
odstranit skvrny, kdyZ je trouba jesté tepla,
protoZe skvrny se Iépe odstranuji za Cerstva.

Cisténi dvirek trouby

» Dvirka trouby (uvnitf i zvnéjsku) je nutné Cistit
horkou vodou aZ po Uplném vychladnuti trouby.
NepouZivejte latky z hrubym povrchem. Sklo
Cistéte specialnimi Cisticimi prostredky.

» Smaltované povrchy Cistéte horkou vodou
a Cisticimi prostredky bez abrazivniho ucinku,
stejné jako samotny vnitrni prostor trouby.

Vyjmuti vnitfniho skla dvirek trouby
(pouze modely SGP, SMP) (obr. 2)

Skla Ize z dvitek trouby vyjmout za Gcelem
dlkladného vycisténi vnitinich skel dle nize
uvedeného postupu:
» Dvirka UplIné otevrete a otoCte dvé Cerné
desticky (oznagené jako ,CLEAN“ (Cistit)
na spodni strané dvirek o 180 °, aby zapadly do
lGZek v konstrukci trouby.

Poznamka: Nezapomente je otoCit UpIné (desticky
zaklapnou do této polohy).

» Vnitfni skla opatrné zvednéte: dvé desticky
zabrani tomu, aby se dvirka zavrela (pokud
destiCky zcela neotodite, dojde pfri vyjmuti skel
k okamzitému zavreni dvirek).

» Po dokonceni ¢isténi znovu vnitini skla upevnéte
(sprévna poloha je oznacena slovy ,,TEMPERED
GLASS®, ktera musi byt dokonale Citelna) a obé

desticky drzici skla uvedte zpét do plivodni polohy.

Nikdy se nepokousSejte zavirat dvirka, kdyz
A jedna nebo obé desticky ¢astecné nebo

UpIné uvolni sklenénou desku. Po Gisténi
vzdy pamatujte na to, Ze pred uzavienim dvirek
musite obé desticky otodit.

Odstranéni dvirek trouby (obr. 3)

Pro usnadnéni Cisténi trouby Ize dvitka trouby

odstranit pomoci zavés(:

» Zavésy (A) jsou vybaveny dvéma pohyblivymi
zamky (B). Zavés uvolnite zvednutim zamku (B).

» Poté dvifka nadzvednéte a vysufite smérem ven;
k tomuto Ucelu drzte dvitka po stranéch blizko
zavésd.

» Dvitka znovu upevnite tak, Ze nejdrive zasunete
zavésy do drazek.

» Pred zavienim dvifek nezapomente otocCit obéma
zamky (B) slouzici jako Gchyty zavésd.

Postupujte podle obrézk(i na konci tohoto navodu.
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Vyména zarovky v troubé » OdSroubujte kryt skla (A).
m » OdSroubujte zarovku a vyménte ji zarovkou
odolnou proti vysokym teplotam (300 °C),
ktera ma nasledujici parametry:
- Napéti: 220/240 V ~ 50-60 Hz
- Vykon: 25 W
- Patice: G9
» Kryt skla znovu umistéte (A) a opét zapnéte zdroj
» Vypnéte napajeni spotrebice vicepdlovym napajeni.
spinacem slouzicim pro pripojeni k elektrické
instalaci, nebo odpojte ze sité kabel, je-li
k dispozici.

* Trouby FRANKE jsou vybaveny

- kruhovou zarovkou umisténou

v levé horni ¢asti komory trouby
vzadu. Zarovku trouby vyménite
nasledovne:

TECHNICKE UDAJE

Horni 1000 W
DOlm .............................................................................................................. 1250\/\/ ..........................................................................................................
Gr” .................................................................................................................. 2 250\/\/ ..........................................................................................................
\/enmatorgow .................................................................................................................

Tangenciéalni ventilator 15 W

Zarovka trouby 1x25W

PODPORA

V pripadé jakychkoli provoznich problémi i
kontaktujte Centrum technickych sluzeb FRANKE Tyto informace jsou uvedeny
(viz pfiloZzeny seznam). ilff =2 1" na typovém &titku potvrzeni
Nikdy nespoléhejte na sluzby neautorizovanych 0 zaruce.

technika.

Uved'te:

- typ zavady;

- model spotrebice (Art./Cod.);
- sériové Gislo (S.N.).
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LIKVIDACE

Informace pro uzivatele

Tento symbol na produktu nebo obalu
znamena, Ze zafizeni se nesmi vyhazovat
s 00 domovniho odpadu.

NéleZitou likvidaci zafizeni pomU(Zete predejit Skodlivym
dopaddm na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

DalSi informace o recyklaci zafizeni jsou k dispozici
u kompetentniho Gradu, mistni spole¢nosti zajistujici
likvidaci odpadu nebo dodavatele zarizeni.

Zarizeni urcené k vyrazeni zlikvidujte prostrednictvim
specializované sbérny odpadnich elektrickych
a elektronickych zarizeni.

Zarizeni je v souladu se Smérnici 2012/19 /EU
tykajici se omezovani pouzivani nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych spotrebicich a
likvidace odpadu.

TESTOVANE POKRMY

Symbol preskrtnuté popelnice na spotrebidi
znamena, Ze po skonceni provozni Zivotnosti se
produkt nesmi vyhazovat jako domovni odpad.

Z toho plyne, Ze aZ spotrebi¢ dosahne konce provozni
Zivotnosti, uZivatel ho musi dopravit do vhodného
stfediska zabyvajiciho se recyklaci elektrickych

a elektronickych odpadnich zafizeni nebo vratit zpét
prodejci pfi ndkupu nového spotrebice stejného typu.

NaleZité tridéni odpadu zahrnujiciho vyrazeny
spotrebic za Ucelem nésledné recyklace, zpracovani
a ekologické likvidace poméha predchazet
potencialné nepfiznivym dopadlm na Zivotni
prostredi a lidské zdravi a usnadnuje recyklaci
materiald pouZitych v konstrukci spotfebice.

Informace pro zkuSebni pracovisté

Pro vypocet objemu vyjméte vnitini postranni vodici
liSty kabeld, jsou-li k dispozici

(podle norem 2009 /60350-50304 /EN).

Podle normy EN/IEC 60350
Tyto tabulky byly vytvoreny pro kontrolni orgéany za
Ucelem usnadnéni zkousek a testovani riznych zafizeni.

Jak Cist tabulku peceni

Tabulka navrhuje idealni funkci, ktera se ma pouzit k
pfipravé urcitého pokrmu v jedné nebo vice Urovnich
soucasneé.

Doby peceni se poditaji od vloZeni potravin do
trouby, bez predehfivani (pokud se vyzaduje). Teploty
a doby peceni jsou pouze pfiblizné hodnoty a zaviseji
na kvalité potravin a typu prisluSenstvi.

Nejprve pouzivejte doporucené hodnoty, a pokud
vysledek nespliuje vase ocekavani, prodluzte
nebo zkratte dobu peceni. Doporucujeme pouZivat
dodéavané prislusenstvi, dortové formy a plechy

z tmavého kovu. Ridte se tabulkou pro vybér, v

niz jsou uvedeny dodané polozky, které je tfeba
umistovat do rznych Grovni.

Soucasné peceni riznych pokrma

Pomoci doporucenych funkci s ventilaci Ize sou¢asné
pfipravovat pokrmy v rliznych Grovnich. PFi peceni v
jedné Urovni miZete pouZivat také statickou funkci.
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Recept Funkce Predehiivani Uroveii  Teplota Cas PfisluSenstvi/poznamky
(odzdola (°C) (min)
nahoru)
SuSenky STANDARDNE ANO 4 160 18-25  Urovefi 4: mélky plech
S RECIRKULACI ANO 3-4 160 20-27  Uroveni 4: mélky plech
Urovef 3: hluboky plech
Malé kolace STANDARDNE ANO 3 160 20-30  Uroveri 3: mélky plech
S RECIRKULACI ANO 3 160 20-30  Uroven 4: mélky plech
S RECIRKULACI ANO 34 160 20-30  Uroveri 4: mé&lky plech
Uroveri 3: hluboky plech
Piskotovy kola¢ ~ STANDARDNE ANO 2 160 43-48  Uroveh 2: dortova forma na rostu
bez tuku S Bl i i R —L i i il i .
Dort S RECIRKULACI ANO 2 170 28-32  Uroven 2: dortové forma na roStu
Jablec€ny kolac STANDARDNE ANO 1 180 60-70  Uroven 1: dortova forma na rostu
S RECIRKULACI ANO 1 180 50-60  Uroven 1: dortové forma na roStu
Dva jablegné S RECIRKULACI ANO 1-3 180 80-90  Uroved 1: 2 dortové formy na rostu
kolage Uroveri 1: dortové formy
Uroveri 3: dortové formy
Kynuté buchty STANDARDNE ANO 2 165 25-30  Uroveri 2: dortova forma na rostu
S RECIRKULACI ANO 2 165 28-35  Uroven 2: dortova forma na ro$tu

Grilovani Pokud pfipravujete pokrm pfimo na grilu, poloZte na spodni Uroveh také plech na
zachytavani. Takto zachytite zbytky z peceni a trouba zlstane Cista.
PFi grilovani doporu¢ujeme ponechat 3-4 cm volného mista na pfednim okraji rostu pro
usnadnéni vyjmuti.

Toust* GRIL ANO (5 min.) 4 200 3-5 Urover 5: rost

Hamburgery***  TURBO GRIL NE 4 200 30-40  Uroveh 4: rost

* po dobu peceni ponechte dvitka zaviena.
** jakmile doséhne 10 min, otocte.
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