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O TOMTO NAVODU
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Tento navod pro uzivatele je urcen pro nékolik
modeld daného zafizeni. Proto se mlze stat, Ze
nekteré z popisovanych vlastnosti a funkci nejsou
u vaseho konkrétniho modelu k dispozici.

Vysvétlujici fotografie a obréazky popsané v riznych
oddilech jsou k dispozici na konci navodu.
Spolecnost Franke si vyhrazuje pravo provadét

Upravy svych produkt( bez predchoziho upozornéni.
VSechny informace jsou spravné v okamziku vydani.

» Pred pouzitim zafizeni si pozorné prectéte navod
pro uzivatele.
» Navod pro uZivatele uschovejte.

URCENY UCEL

» Zarizeni popisované v tomto navodu pro uzivatele
pouzivejte pouze k ur€enému ucelu.

Symbol Vyznam
Vystrazny symbol. Vystraha pred
nebezpelim zranéni.
Ukony v bezpe&nostnich a vystraznych
> upozornénich, jejichZ ucelem je predejit
zranéni nebo Skodé.

- Vysledek. Vysledek jednoho nebo vice
krokd Ukonu.

v Pfedpoklad, ktery musi byt spinén pred
provedenim nasledujiciho tkonu.

Tato trouba je uréena vyhradné k neprofesionalnimu
pouZiti v domacim prostredi.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Trouba byla navrzena tak, aby nabizela profesionalni
vykon v domacnosti. Jedna se o znacné vSestranny
spotrebi¢ umozniujici snadny vybér riznych zplsobd
pripravy pokrma.

> Pred pouzitim trouby si pozorné prectéte
navod pro uzivatele a bezpecnostni
informace.

> Uschovejte navod pro budouci referencéni
ucely.

Vyrobce nem(ize nést odpovédnost za

pfipadné Skody v dlsledku nespravné

montaze a nespravného, nevhodného nebo

nerozumného pouzivani.

Elektricka bezpecnost trouby je zarucena pouze
v pripadeé, Ze je trouba pripojena k uzemnovaci
soustave v souladu s platnymi predpisy.

V zajmu zajisténi bezpecného a efektivniho

provozu tohoto elektrického zarizeni:

> Obracejte se pouze na autorizovana
servisni strediska.

> Neupravujte zadné vlastnosti tohoto
zarizeni.

Tento spotrebi¢ neni uréen pro

pouzivani osobami (vCetné déti) se

snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, bez
dozoru nebo pouceni s ohledem na pouzivani
spotrebice ze strany osob, odpovédnych za

jejich bezpecnost.

Déti mohou pouzivat spotrebi¢ pouze pod
dozorem dospélych osob, aby bylo mozné
zabranit tomu, Ze si nebudou hrat se
spotrebicem.

Toto zafizeni neni hracka.

> Zabrante pristupu déti k zarizeni
a obalovému materialu.

> Nenechavejte déti bez dozoru v blizkosti
zafizeni.

> Nedovolte détem hrat si se zafizenim.

> Nedovolte détem dotykat se zafizeni nebo
jeho ovladacich prvkd béhem pouzivani
a bezprostredné po pouZiti.
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Spravna montaz a umisténi

Pokud ma byt trouba trvale pripojena

k napajeni:

> Zajistéte, aby montaz zarizeni provadeél
pouze zakaznicky servis, elektrikar nebo
vySkoleny personal s nalezitymi znalostmi
a kvalifikaci.

> Zajistéte, aby zplsob montéZe zafizeni
umoznoval odpojeni od napajeni s takovou
vzdalenosti mezi kontakty, ktera zarucuje
UpIné odpojeni v podminkach prepéti
kategorie Ill.

> Ujistéte se, ze zarizeni je zapojeno primo
do sitové zasuvky.
- K pfipojeni zarizeni nepouzivejte zadné

adaptéry, rozdvojky ani prodluzovaci kabely.

> Zajistéte, aby zarizeni nebylo vystaveno

povétrnostnim podminkam (desti, slunci).

Nalezité pouzivani

> Pouzivejte zafizeni pouze k pripravé
a vareni pokrmd.

> PFi vkladani nadob do trouby nebo vyjimani
nadob z trouby pouzivejte kuchynské
rukavice.

> Pri pouzivani zarizeni se fidte navody
k zafizenim na pripravu jidla, které se
pouzivaji spolecné s troubou.

> Nepokladejte napéjeci kabely elektrickych
spotrebicd na horké &asti trouby.

> Komoru trouby nepouzivejte ke skladovani
jakychkoli predmétd.

>V blizkosti trouby nepouZzivejte horlavé
tekutiny.

> Pouzivejte pouze doporucenou teplotni
sondu pro tuto troubu.

Nebezpedi prehrati a porouchani trouby

v dlsledku ucpané ventilace!

> Nikdy nepokryvejte vnitrni stény trouby
alobalem, zejména spodni ¢ast komory
trouby.

> Nezakryvejte ventilacni otvor ventilatoru
ani chladici otvory nad dvirky trouby.

> Aby bylo mozné zabranit prehrati,
neni dovoleno spotrebic¢ instalovat za
dekorativni dvirka.

Poskozeni smaltu uvnitf trouby v disledku

nespravné manipulace s hrnci nebo

nadobami!

> Behem peceni nikdy nepokladejte hrnce
nebo nadoby primo na dno komory trouby.

> Pokladejte je pouze na jeden z dodanych
roStd nebo na plechy uvnitf komory trouby.

A Nebezpeci popaleni!

> Spotrebi¢ se behem pouzivani zahriva.
PFi pouzivani zachovavejte opatrnost, aby
nedoslo ke kontaktu s topnymi Clanky
uvnitr trouby.

UPOZORNENI: PFistupné ¢asti mohou byt
béhem pouzivani horké. Udrzujte malé déti
mimo dosah spotrebice.

A Nebezpedi popaleni!

Konec madla dvifek m(ize byt teplejsi

v dlsledku odvétravaného horkého vzduchu.

> PFi otvirani nebo zavirani dvirek vzdy
uchopte stred madla dvirek.

> Kdyz se trouba nepouziva, vzdy se ujistéte,
ze otoc¢né ovladaci prvky jsou ve vypnuté
poloze.

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem pfi posSkozeni zafizeni!
> Nezapinejte poskozené zarizeni.
> Odpojte pojistku v pojistkové skrini.
> Kontaktujte zakaznicky servis.

A Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

> Zarizeni se nedotykejte mokrymi Castmi téla.

> Nepouzivejte zarizeni, kdyz jste naboso.

> PFi odpojovani od zasuvky netahejte za
zafizeni nebo za napajeci kabel.

UPOZORNENI: Pfed vymé&nou Zarovky
nezapomente spotrebi¢ vypnout, abyste
zabranili pfipadnému drazu elektrickym
proudem.
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Udrzba a &isténi Opravy

Pred udrzbou nebo cisténim: > Montaz a opravy spotrebice nesverujte

> Odpojte zafizeni od napajeni, napt. odpojte nikomu jinému kromé kvalifikovaného
pojistku v pojistkové skiini. personalu.

Trouba je opatrena specialnim smaltem, ktery > V nasledujicich pripadech kontaktujte
se snadno udrzuje v Cistém stavu. Spolecnost servisni stredisko s autorizaci od vyrobce

Franke nicméné doporuCuje Casté Cisteni, nebo kvalifikovany personal:
aby se predeslo pfipékani mastnoty a zbytkG - Ihned po vybaleni, pokud se objevi
z predchoziho peceni. pochybnosti o celistvosti zarizeni
> Pro CiSténi sklenéné vypiné dvifek trouby/ - B&hem montéZe (podle pokynd vyrobce)
skla ochranného vika varné desky (podle - V pripadé pochybnosti o spravné
provedeni) nepouzivejte hrubé abrazivni funkCnosti zarizeni
Cistici prostredky ani ostré kovové Skrabky, - V pripadé zavady nebo neuspokojivého
protoze by mohlo dojit k jeho poskrabani a chodu
naslednému roztristéni skla. -V pripadé vymény sitové zasuvky, pokud
> Nepouzivejte parni CistiCe ani primy proud neni kompatibilni se sitovou zastrékou
vody. zarizeni
- Pokud se poskodi napajeci kabel, musi
Nebezpedi urazu elektrickym byt vyménén vyrobcem, autorizovanym
proudem pfi vniknuti tekutiny! servisem nebo kvalifikovanym servisnim
Zarizeni obsahuje elektrické soucasti. technikem, aby se predeslo riziku.
> Zajistéte, aby dovnitf zarizeni nevnikla
zadna tekutina. Vyfazeni z provozu
> K Cisténi zafizeni nepouzivejte tlakovou > Pokud se jiz trouba nebude pouzivat,
paru. zavolejte servisni stredisko nebo
> K GiSténi ovladacich prvkl nepouZivejte kvalifikovany personél, aby ji odpojil od
mokrou latku. napajeni.

INFORMACE O USPORE ENERGIE

Provozni rezim PECENI S RECIRKULACI m& mensi > Komoru trouby predehfivejte pouze v pfipadé, Ze
spotrebu energie nez ostatni dostupné funkce peceni. na tom zavisi vysledky peceni.

> Vyhybejte se ¢astému otvirani dvirek. > Pokud recept na gratinovany pokrm vyuziva

> Predehfivejte co nejrychleji. zbytkové teplo déle nez 30 minut, vypnéte

spotrebi¢ 5-10 minut pred koncem peceni.

PREHLED

A. OtocCny ovlada¢ vybéru programu B. Programovac

Pro vybér rezimu trouby podle typu pozadovaného Trouby znacky Franke maji rlizné systémy sprévy
peceni. Pokud je otoény ovlada¢ nastaveny na a ovladani délky peceni. Konkrétni podrobné pokyny
jakykoli program, zapne se svétlo oznacujici, ze najdete na strané 10. Staci pouze zjistit typ ovladani,
trouba je zapnuta. kterym je vaSe trouba vybavena, a ziskate navod na

spravné pouzivani této funkce.
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C. Kontrolka termostatu

Symbol oznacuje, Ze topna télesa trouby jsou
zapnuta. Vypne se, pokud je dosazeno nastavené
teploty, a znovu se zapne, jakmile se znovu aktivuji
topna télesa trouby. Je vhodny pro kontrolu dosazeni
teploty pred umisténim pokrmu.

D. Oto¢ny ovlada¢ teploty (termostat)

Pouziva se pro nastaveni teploty pozadované pro
typ pfipravovaného pokrmu a udrzeni stalé teploty
pri peCeni. Pozadovanou teplotu vyberete oto¢enim
ovladace ve sméru hodinovych rucic¢ek a umisténim
na prislusné Cislo. Max. teplota je pfiblizné 275 °C.

E. Vodici liSty pro roSty a plechy

PouZivaji se pro spravné umisténi rostd a plechd

v 5 prednastavenych polohéch (1 az 5 odspodu);
tabulka peceni (strana 13) oznacuje nejlepsi polohu
pro jednotlivé typy peceni.

F. Plech

PouZiva se standardné pro zachycovani Stavy

z grilovanych pokrm{ nebo pfimé peceni. Pokud
troubu nepouZivate, musite plech vyjmout. Plech je
vyroben ze smaltované oceli jakosti ,,AA“ pro pouziti
v potravinarstvi.

MONTAZ

Poznamka: Chcete-li dosdhnout optimélnich vysledk(
peceni, doporucujeme vlozit plech naklonénou ¢asti
smérem k zadni sténé komory trouby.

G. Rost

SlouZi jako opora pekacd, cukrafskych forem a
jakychkoli dalSich forem kromé dodanych plech
nebo k peCeni masa a ryb, zejména pfi pouziti
funkei grilu a turbo grilu, opékani chleba atd.
Nedoporuc€ujeme primy kontakt roStu s pokrmy.

Al [0 IEIO

i
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Dulezité: Montaz (obr. 4) se musi provadét v souladu
s platnymi normami a predpisy. Montaz smi provadét
pouze specializovany a opravnény personal.

PoZzadavky na skfinku

v" Soucasti vestavénych jednotek (plastové materialy
a dyhované drevo) musi byt sestaveny pomoci
teplovzdorného lepidla (min. 100 °C):
® nevhodné materialy a lepidla mohou veést

k deformaci a rozlepeni.

v' Skfinka musi poskytovat dostatek mista pro
elektrické zapojeni.

v’ Skfinka, ve které je trouba umisténa, musi
byt dostate¢né robustni, aby unesla hmotnost
zarizeni.

> Trouba musi byt pevné uchycena ve skfince.

> Troubu Ize namontovat do vysoké skfiné nebo pod
desku modularni jednotky za predpokladu, ze je
zaruCena dostatecna ventilace.

Modely CL, CR, SM

(obr. 6d)

» Upevnéte spotiebi¢ do komory. Upevnéte
troubu ke skfifice pomoci dodanych 4 Sroubd
a 4 pouzder do otvor( pfipravenych na
postrannich panelech (obr. 6d).

Modely CM

(obr. 6a/6b/6¢)

» Zmérte Sitku ramene skrinky (S), ktera by bézné
méla byt 16, 18 nebo 20 mm.

» Rameno 16 mm: na kazdy upevnovaci drzak (F)
umistéte 2 Uchyty (T) oznacené Cislem 16.

» Rameno 18 mm: na kazdy upevnovaci drzék (F)
umistéte 2 Uchyty (T) oznacené Cislem 18.

» Rameno 20 mm: rameno 20 mm nevyzaduje
pouZivani Gchytd.

» Umistéte drzaky (F) proti ramenu skfinky a do
spodni Casti podstavce trouby.

» Drzaky (F) upevnéte pomoci Sroubd (V).
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» Umistéte troubu dovnitr skrifiky, Uplné otevrete
dvitka a umistéte ji do drzakl (F) pomoci 4
Sroubl (V) a 4 plastovych rozpérek (D).

Poznamka: (vztahuje se ke vS§em modeldm) (obr. 6e)
Pokud budete troubu upevnovat pod varnou desku,
nejdrive otoCte horni pfipoj (R) doprava nebo doleva,
aby byla trouba spravné uchycena (obr. 6e).

Elektrické zapojeni

Trouby Franke se dodavaji s trojzilovym napajecim
kabelem s volnymi svorkami. Pokud je trouba trvale
pripojena ke zdroji napajeni, namontujte zarizeni,
které zajisti odpojeni od zdroje napajeni s takovou
vzdalenosti mezi kontakty (alespon 3 mm), ktera
zarucuje Uplné odpojeni v podminkach prepéti
kategorie ll.

Ujistéte se, zda:

v’ Sitova zastrCka a zasuvka jsou vhodné
pro proud 16 A.

v' Sitova zéstrcka i zasuvka jsou ve snadném dosahu
a jsou umistény tak, aby pFi zasunovani nebo
vytahovani zastréky nebyla pristupna zadna cast
pod napétim.

PROVOZ

v’ Zastrcku Ize snadno zasunout.
v' Trouba se po montéZzi do skfiné neopird o zastrcku.
v’V jedné sitové zastréce nejsou pripojeny svorky
dvou spotrebicd.
v' Pri vymeéné napéjeciho kabelu se pouziva
3 x 1,5 mm?2 kabel typu HO5VV-F.
v Nezapomente dodrZovat polaritu volnych svorek.

BLU

BLUE Hnéda = faze

GIALO-VERDE

Modréa = nulovy vodic
Zlutozelena = zem

YELLOW-GREEN
MARRONE

BROWN

L L N

Poznamka:

Ujistéte se, Ze parametry elektrické instalace

v domacnosti (napéti, maximalni pfikon a proud) jsou
slucitelné s parametry trouby Franke.

Kmitocet sité se upravuje pfi zapnuti. Pokud je
¢asovac pripojen pri 60 Hz, blika pri zapnuti symbol P.

Tato trouba propojuje vyhody ,,statické” bézné trouby
s moderni ,ventilatorovou® troubou. Jedna se o velmi
vSestranny spotrebic, ktery umoznuje snadny vybér
8 rdznych zpUsobd pfipravy pokrm(. Otocnymi
ovladaci (A) a (D) na ovladacim panelu vyberete
pozadované programy a teplotu. Prohlédnéte si
tabulku peceni na strané 13, abyste svou troubu
Franke vyuZili co nejlépe.

Chladici ventilator

Trouba Franke je vybavena chladicim ventilatorem,
ktery slouzi ke snizovani teploty dvirek, ovladaciho
panelu a bo¢nich stén a aktivuje se automaticky,
kdyZ je trouba horka.

Kdyz je ventilator zapnuty, vzduch proudi z predni
Casti trouby mezi prednim panelem a dvirky
trouby. Zvlastni pozornost byla vénovana tomu, aby
odvadény vzduch nenaruSoval prostredi kuchyné

a hluk byl minimalni.

Po skonceni peceni bézi ventilator dale, dokud
trouba dostatec¢né nevychladne, aby se ochranila
kuchynska linka.

% Osvétleni trouby

Tento symbol odpovida zapnuti osvétleni trouby bez
aktivace jakéhokoli typu ohfevu. Tato moznost je
vhodna pro Cisténi trouby, pokud je vypnuta,

aby bylo mozné vidét do komory trouby.

Rozmrazovani

Pro rozmrazovani jidla doporucujeme nasledujici

postup:

» Nastavte otoCny ovladac vybéru programu (A)
do pozice ,PECENI NA TURBO GRILU*.

» Nastavte otoCny ovladac termostatu (D) na 0 °C.

> Nastavte otocny ovladac doby peceni (B) do
manualniho rezimu Y-
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Programy peceni

BEZNE STANDARDNI PECENI

Zdroj tepla jde shora (stropni topny ¢léanek) a zdola (topny ¢lanek
na dné). Toto je funkce standardniho peceni, ktera zajistuje
rovnomerné peceni na jedné Urovni.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

PECENI S RECIRKULACI

Je aktivni horni (stropni) topny ¢lanek, dolni topny ¢lanek (na dn€)
a ventilator uvnitr trouby. Stalé a jednotné teplo peCe a opéka
pokrm rovnomérné. Lze péct nékolik pokrm( najednou na
maximalné 2 drovnich.

Oto&ny ovladac¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

PECENI PIZZY

Kruhovy, dolni (na dné) a horni (stropni) topny ¢lanek jsou Castec¢né
aktivni. Diky spojeni rovhomérného rozlozZeni teploty a vynucené
cirkulace vzduchu je tato funkce idedlni pro peceni vSech druhd pizzy.

Oto&ny ovladac¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

PECENI S RECIRKULACI

Zapne se kruhovy topny ¢lanek a spusti se ventilator. Stélé a
rovnomerné teplo peCe a opéka pokrm rovnomerné. Rovnéz Ize
péci rdzné pokrmy soucasné, pokud jsou teploty jejich peceni
podobné. Jedna se o nejjemnéjsi peCeni s recirkulaci, které je
dostupné k této troubé€ Franke. Je idedlni pro pfipravu dortd a
peciva, nebot umoznuje soucasné pouziti tfi Urovni.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

PECENI ,,MULTI POWER“ S RECIRKULACI

Zapne se kruhovy topny ¢lanek a zéroven se ¢astecné aktivuje
horni (stropni) a dolni topny ¢lanek (na dné) a ventilator. Ve srovnani
s predchozi funkci se jedné o vykonnéjsi a rychlejsi zplsob, jak
dosahnout poZadované teploty. Diky této vlastnosti ve spojeni s
rovnomérnym rozloZenim tepla je tento program idedini pro peceni
masa a ryb a zapékani téstovin za pouZziti aZ tfi Grovni.

Oto&ny ovladac¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

,RYCHLE PECENI“

Zapne se kruhovy topny ¢lanek spoleéné s hornim (stropnim)

a dolnim topnym &lankem (na dné) a ventilatorem. Jedna se o
nejvykonnéjsi funkci, kterd je v troubé Franke k dispozici. RozloZeni
tepla je navrzeno tak, aby ho v dolni ¢4sti trouby bylo vice. Proto

je tento program idealni pro pfipravu pizzy nebo obecné pro

rychlé peceni mrazenych jidel. M{Zete ho pouzit pro rychlé vyhrati
trouby na poZadovanou teplotu. Nasledné mizete zvolit kterykoli z
ostatnich program.

Oto¢ny ovladac¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

GRILOVANI

Zapne se topny ¢lanek grilovani v horni ¢asti trouby. V tomto
pfipadé rychlé, infraCervené opékani povrchu zajisti jemnou
strukturu masa uvnit¥; gril Ize pouzit také pro rychlé zapeceni az
9 krajict chleba. Trouba znacky Franke je urcena pro grilovani
pokrmd pfi zcela zavrenych dvirkach.

Poznamka: Topny ¢lanek pro grilovani je pfi pouZivani velmi horky;
budte obezfetni a zamezte néhodnému kontaktu pri manipulaci

s grilovanym pokrmem. V kazdém pfipadé vyvinula spole¢nost
Franke troubu tak, aby chranila ruce co nejvice.

Otocny ovlada¢ termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat na
max. 200 °C, Ize vSak nastavit

i niZsi teplotu, ale grilovani bude
pomalejsi.

4

PECEN{ NA TURBO GRILU

Zapina se topny ¢lanek grilovani v horni Casti trouby a ventilator.
Propojuje jednosmérné séalani tepla s vynucenou cirkulaci vzduchu
uvnitr trouby. Tim se zabréani spaleni povrchu pokrmu a zvysi
prdchod tepla. Vynikajicich vysledkl s turbo grilem doséhnete pfi
pripravé masovych smési a zeleninovych kebab, parkd, veprovych
Zebirek a jehnéciho, pecenych kurat, kiepelek na Salvéji, vepfovych
platkd atd.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat na
max. 200 °C, Ize v8ak nastavit

i niZSi teplotu, ale grilovani bude
pomalejsi.
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Analogovy programovac peceni
(obr. 1a, 1b)

Hodiny jsou jiz nastavené pro rucni pouzivani trouby,
proto je peceni mozné bez dalSiho nastaveni.

Pravy otocny ovladac¢

» Stisknutim pravého
ovladace vyberete poradi
aktivace funkci (Casovac,
konec peceni, zaCatek
peceni, nastaveni ¢asu)
se signalizaci prislusné
blikajici LED kontrolky.
Stisknutim tohoto
ovladace rychle zjistite jiz naprogramovana
nastaveni (Dotaz), stisknutim po dobu 2 sekund
nastaveni zrusite (Reset).

Levy oto¢ny ovladad

» OtoCenim levého ovladacCe nastavite rucicky
hodin podle prislusné aktivované funkce (blika
LED kontrolka).

LED kontrolky

v Blikaji: priprava na nastaveni nebo signalizace
ukondceni funkce (spolu s budikem).

v' Sviti: funkce je spusténa.

Sasovas LA
» Chcete-li Casovac nastavit, stisknéte jednou
otoCny ovladac vpravo (pfislusna LED kontrolka
zacne blikat), poté otacejte ovladacem doleva,
¢imz presunete rucicky hodin a nastavite délku
trvani Casovace.
Opétovnym stisknutim pravého ovladace
nastaveni potvrdite. Prislusna LED kontrolka
prestane blikat a zacne svitit.
® Rucicky se poté vrati do plvodni polohy
a budou ukazovat aktualni ¢as: jakmile je
dosazeno nastaveného ¢asu, zazni budik. Tento
zvuk |ze zastavit stisknutim pravého otoc¢ného
ovladace.
m Casovaé nefidi vyhfivani trouby.

Ukonéeni peceni 1=
» Chcete-li nastavit konec peceni, stisknéte dvakrat
otoc¢ny ovladac vpravo (pfislusna LED kontrolka
symbolu = zacne blikat), poté otacejte
ovladacem doleva, ¢imzZ presunete rucicky hodin
a nastavite konec peceni.
® |ED kontrolka bude blikat dalSich 10 sekund (pro
Ucely pfipadného sefizeni), poté se nastaveni
ulozi a LED kontrolka zaCne svitit trvale.
® Stejného Uc¢inku dosahnete stisknutim pravého
ovladaCe dvakrat béhem blikani. Na konci
peceni se vyhfivani trouby deaktivuje a budik
bude vyzvanét 1 minutu. Tento zvuk Ize
vypnout stisknutim otocného ovladace vpravo.

Poznamka: Na konci peceni bude trouba mit teplotu
témer jako pfi predchozim nastaveni asi po dobu
nékolika minut. Doporucujeme proto pokrm z trouby
vyjmout, aby nedoslo k prepeceni.

Konec peceni s odlozenym spusténim
» Odlozené spusténi peceni Ize aktivovat pouze po
nastaveni konce peceni. Po nastaveni stisknéte
ovladac vpravo a potvrdte ,,zastaveni“. Zaroven se
aktivuje blikajici LED kontrolka symbolu 1=
Otocenim ovladace vlevo nastavite také spusténi
peceni (standardné pred koncem, proto Ize
ruci¢ky posouvat jen dozadu).

Potvrdte opétovnym stisknutim ovladace vpravo.

Data Ize automaticky uloZit i tak, Ze kontrolku

nechate blikat po dobu dalSich 10 sekund.

= LED kontrolky symbolt I=F a & budou svitit
a trouba se zapne v nastavenou dobu, pokud
bude svitit pouze LED kontrolka symbolu 1=

® Na konci peceni bude po dobu 1 minuty zvonit
budik. Tento zvuk Ize vypnout stisknutim
pravého ovladace.

Nastaveni ¢asu 7"

» Chcete-li nastavit spravny cas, staci pouze
stisknout pravy ovladac trikrat (LED kontrolka
symbolu hodin zacne blikat), poté otacet levym
ovladacem.

» Po nastaveni spravného Casu potvrdte stisknutim
otocného ovladace vpravo.

-10 -
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Digitalni programovac peceni
(obr. 1c, 1d)

B

| I ]
- SET +

Umoznuje programovani trouby v nasledujicich

reZimech:

- odloZené spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani,

- okamzité spusténi peCeni s nastavenou
délkou trvani;

- Casovac.

Nastaveni digitalnich hodin

Po zapojeni spotrebice do sité nebo po vypadku

napajeni bude na displeji blikat: ,,0.00%

» Stisknéte najednou po dobu nékolika sekund tlacitka
+ a-. Cas Ize sefidit stisknutim tladitek + a -, pricemz
vzdy blika teCka mezi udajem hodiny a minuty.

B Pokud vyberete rezim nastaveni ¢asu pfi
aktivaci automatického programu, automaticky
program se zrusi.

MozZné dalSi Gpravy Casu Ize provadét opakovanim

vySe uvedeného postupu.

Uprava frekvence akustického signalu

Frekvenci akustického signalu Ize zménit, pokud

neni naprogramovan cyklus peceni (proto displej

zobrazuje denni dobu).

» Stisknéte tlaCitka + a - (z nabidky serizeni Casu
soucasne).

» Stisknutim Mode nebo Set vyberte nabidku zmény
frekvence akustického signalu.

» Frekvenci akustického signalu Ize zménit
opakovanym stisknutim tlacitka Mode nebo Set; na
displeji se zobrazi moznosti ,ton1%, ,,ton2% ,ton3“

Ruéni pouzivani trouby
Jakmile je nastaven Cas, programovac se
automaticky prepne do rucniho rezimu.

Aktivace odloZzeného spusténi peceni

s nastavenou délkou trvani

» Jakmile se zobrazi Cas, nastavte dobu trvani
stisknutim tlacitka Mode nebo Set dvakrat.

» Poté opétovnym stisknutim nastavte konec
peceni.

» PoZadovany Cas nastavite tlacitky + a -.
B Pfivybéru rezimu nastaveni délky trvani nebo

konce sviti symbol Auto.

® Jakmile je nastavena délka trvani programu,
nelze ¢as ukonceni peceni zkratit.

B Stejné tak nelze prodlouZit délku trvani
programu po nastaveni doby ukonceni peceni.

B Nastaveni Casu konce a délky trvani peceni
definuji ¢as spusténi programu nésledovné:
¢as spusténi = ¢as ukonceni - trvani.

B Po nastaveni délky trvani a doby ukonceni
zobrazuje displej i nadéle ¢as ukonceni.

B Program se spusti, jakmile se denni doba
shoduje s nastavenou dobou spusténi: symbol
Auto bude trvale svitit a symbol [ zacne
blikat.

B Po zahajeni peceni se na displeji zobrazi
odpocitavani. PeCeni zaCne a na displeji se
zobrazi odpocitavani jen tehdy, pokud je
nastaven pouze ¢as ukonceni peceni (délka
trvani = 0).

® Symbol Auto bude béhem Eekani na opozdéné
spusténi a po celou dobu trvani peceni svitit.

® Symbol It blika béhem Cekani na opozdéné
spusSténi a bude svitit i po zahajeni peceni.

® Na konci peceni zazni akusticky signal; chcete-
li jej vypnout, stisknéte tlaCitko Set nebo
nechte signal béhem doby trvani pokracovat.

Poloautomaticky program s délkou trvani nebo
¢asem ukoncéeni

Nastaveni ¢asu programu
» Chcete-li vybrat délku trvani programu nebo ¢as
ukonceni, stisknéte dvakrat tlacitko Mode nebo
Set a nastavte pozadovany cas tlacitky + a -.
B Pfivybéru rezimu nastaveni délky trvani nebo
Casu ukonceni blika prislusny symbol Auto.
® Jakmile je nastavena délka trvani programu,
nelze ¢as ukonceni peceni zkratit. Stejné tak
nelze prodlouzit délku trvani programu po
nastaveni doby ukonceni peceni.

Spusténi programu
® Pokud automaticky program bézi (a funkce
peceni je tedy aktivni), symbol Auto bude svitit
a na displeji se zobrazi formou odpoditavani
zbyvajici ¢as peceni. Symbol i bude takeé svitit.

Automatické ukonceni programu
®  Na konci délky trvani programu nebo po dosazeni
Casu ukonceni se prislusny symbol vypne.
®  Na konci automatického programu blika
symbol Auto, na displeji se zobrazi ,,End“
a zazni preruSovany akusticky signal
(ktery Ize zastavit stisknutim tlacitka Set).

-11 -



Funkce ¢asovace
Casova& umoziiuje nastaveni doby, od které zagne
odpocitavani. Tato funkce troubu nezapne ani nevypne,
ale spusti slysitelny alarm, jakmile doba uplyne.
» Stisknéte tlacitko Mode nebo Set jednou; na
displeji se zobrazi:
sEYaNn
N S N
B blika symbol zvonku. Poté Ize tlaCitky + a -
nastavit délku trvani alarmu. Pokud je tato
funkce aktivni, symbol zvonku bude svitit a na
displeji se zobrazi zbyvajici ¢as (odpoditavani).
®  Na konci nastavené doby zazni akusticky signal
(ktery Ize zastavit stisknutim tlacCitka Set).

Zména / odstranéni dat
» Nastavena data Ize kdykoli zmé&nit stisknutim
tlacitek + a - najednou.
B ZruSenim délky trvani peceni dojde
k automatickému ukonceni funkce a naopak.
B\ pfipadé naprogramovaného provozu
spotrebi¢ neakceptuje ¢as ukonceni peceni,
ktery pfedchazi Casu spusténi peceni
doporucovanému samotnym spotrebi¢em.

Poznamka: Trouba z(istava horka v rozmezi
nastavené teploty peceni jesté dlouho po vypnuti.
Chcete-li tedy zabranit prepeceni nebo spaleni
pokrmu, doporucujeme jej z trouby vyjmout.

cL8s5M_/F/CM85M_/F/CR86M_/F/SM86M _/F

Prvni zapnuti
» Pouzivate-li troubu poprvé, spustte ji naprazdno
s oto¢nym ovladaCem nastavenym na maximum
na dobu alespon 40 minut a odvétravejte prostor.
® Zapach, ktery je citit béhem tohoto postupu,
pochazi z odparovani latek slouZicich
k ochrané trouby v dobé mezi vyrobou a vlastni
montazi.
® Po 40 minutach bude trouba pripravena k poufiti.

Navrhy

> Aby bylo peceni Uspésné, nikdy neumistuje do
trouby pokrmy, pokud je jeSté chladna, a vyckejte
do dosaZeni nastavené teploty.

> Béhem peceni nikdy nepokladejte hrnce nebo
nadoby pfimo na dno komory trouby;

v’ umistéte je nad dodavané grily nebo plechy, na
jednu z 5 dostupnych drovni;
® pokud tak neucinite, miZete poskodit

smaltované stény.

> Nikdy nepokryvejte vnitrni stény trouby alobalem,
zejména ve spodni Casti komory trouby.

> Jakékoli opravy musi provadét pouze
specializovany a opravnény personal. Kontaktujte
naSe nejblizsi servisni stfedisko a zadejte pouze
originalni nahradni dily.

D> VaSe trouba znacky Franke je opatfena specialnim
smaltem, ktery se snadno udrzuje v Cistém
stavu. Nicméné doporucujeme Casté ¢isteni,
aby se predeslo pripékani mastnoty a zbytkl
z predchoziho peceni.

> VeSkeré samodistici panely (pokud byly dodany)
muZete Cistit mydlem a vodou (Fidte se pokyny
pro cisteni).

Poznamka: Pred zapnutim trouby si prectéte pokyny

k Casovaci (viz strana 10).

-12 -
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TABULKA PECENI

Nastaveni Typ pokrmu Hmotnost Poloha Doba Nastaveni  Délka
ovladaée vybéru (kg) Urovné* predehfivani  ovladade trvani
(min) termostatu  (min.)
BEZNE STANDARDNI  Vepfova pecené 1 3 9,5 180 °C 65-75
PECENI Omelety 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Treska-prazma-pakambala 1 3 9,5 180 °C 15
Chléb, rohliky 1 2-4 9,5 175 °C 25-30
—_— Kolace 1 2 10,5 200 °C 40-45
Sladkovodni ryby 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
—_— Polenta s omackou 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Tvarohové kolace 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PECENI Vepfovéa pecené 1 3 9 180 °C 60-70
S RECIRKULACI Peceny kralik 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana (rychly, plochy chléb) 1,5 2 10 200 °C 25-30
—_— Peceny rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
x Treska-praZzma-pakambala 2 2-4 7,5 150 °C 25-30
—_— Chléb, rohliky 2 2-4 9 180 °C 25-30
Ovocné kolace 1,5 2 9 175 °C 30-35
Masové a zeleninové kolace 2 3-5 9 180 °C 40-45
PECENI PIZZY Chléb, rohliky 1 3 Chcete-li 170 °C 30-35
Pita chléb 1 1 urychlit ¢as Max 14-18
Zeleninovy kolac 0,8 3 predehfivani, 180 °C 45-50
é@ Pizza 0,4 1-3 pouZijte funkci Max 12-14
S Kufe (kousky) 0,8 2 nebo 3 Lrychlého 170 °C 55-60
Perlicka-kralik (kousky) 0,8 2 peceni*. 170 °C 70-75
Krocan 1,5 3 170 °C 85-90
Kachna 1,5 2 nebo 3 170 °C 80-85
Hovézi pecené 1 3 185 °C 105-115
Prazma-okoun-treska 0,8 3 150 °C 17-23
PInéné zelenina 1,5 3 180 °C 40-45
Cajové pedivo 0,5 3 160 °C 13-17
Ovocné kolace 0,8 3 170 °C 32-38
Snéhové pusinky 0,5 3 90 °C 70-75
PECENI Dynovy chléb 2,5 2 nebo 3 7 180 °C 25-30
S RECIRKULACI Celozrnny chléb 1 1-4 8 190 °C 30-35
Listové testo 1 1-4 8 190 °C 30-35
Slané suSenky 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
% Zeleninové kolage 1 3 7 180 °C 55-60
Kolace 0,5 2 nebo 3 7 180 °C 25-30
Syrové kolace 1,5 3 7 180 °C 25-30
Pstruh en papillote 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
PECENI Peceny kralik + 1,5 1-3 7,5 200 °C 115-125
»MULTI POWER* Masové kolace + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
S RECIRKULACI Masové a zeleninové kolace 1,5 1-3 7.5 200 °C 35-40
Kure 1,5 2 6 180 °C 60-65
prm— Pecené sele 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
(e¥) Slané susenky 0,3 3 6 180 °C 20
—_— Ovocné kolace 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
Opékané brambory 1 3 6 180 °C 30-35
»RYCHLE PECENI“  Focaccia 1 3 11,5 Max 55-60
Chléb, rohliky 1 1-4 5,5 180 °C 20-25
Zitny chléb 1 3 5,5 180 °C 25-30
ﬂ Pizza 0,9 1-3 1,5 Max 10-11
Hovézi pecené 1,5 3 5,5 180 °C 35-40
Vepfova/teleci kyta 1 3 5,5 180 °C 110-120
Krocan 1 3 5,5 180 °C 45-50
GRILOVANI Kufeci kfidélka 1 4-5 7 Max 25-30
Zebirka 0,8 3 7 Max 25-30
S Musle 0,5 3 nebo 4 7 Max 14-16
Opékané brambory 1 3 7 Max 25-30
Sladkovodni ryby 1 3 nebo 4 7 Max 25-30
Gratinovana rajCata 0,5 2 nebo 3 7 Max 25-30
Kebaby z Uhofe 0,5 3 7 Max 25-30
Krati kebaby 0,5 4 7 Max 25-30
PECENI NATURBO  Kufeci stehna 1 4 nebo 5 9,5 Max 25-30
GRILU Veprové Zebirka 0,5 4 14 Max 40-45
Perlicka (kousky) 1,2 4 14 Max 30-35
g PraZma en papillote 0,3 3 8 Max 20-25
x Kufe (kousky) 1,5 3 14 Max 35-40
K¥epelky 0,8 4 14 Max 30-35
Uzeniny 1 4 14 Max 20-25
Zelenina 1 4 nebo 5 14 Max 10-15

Poznamka: Pokyny v tabulce peceni predstavuji vysledek test(l pfipravy pokrm@ provadénych tymem profesionélnich kuchard.
Maji slouZit pouze jako voditko a Ize je ménit podle vlastni chuti.
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CISTENIi A UDRZBA

Troubu Ize Cistit béZnym zplsobem (saponaty,
sprejem na trouby), ale jen pokud je velmi znecisténa
a skvrny extrémné nepoddajné.

Pro pravidelné Cisténi trouby (po kazdém pouziti)

doporucujeme nasledujici postup:

» Otocte ovladac vybéru rezimu pouzivani do polohy
B&Zné standardni pedeni (&)

» Nastavte otocny ovladac vybéru teploty do polohy
70 °C.

> Do pekace nalijte 0,6 litru vody a vlozte jej do
® Zbytky pokrmu na smaltovanych sténach

priblizné po dvaceti minutach zmeéknou a
budete je moci setfit pomoci vihkého hadfiku.

Dilezité

Pred servisem trouby vzdy vytahnéte kabel ze

zasuvky nebo ji odpojte od hlavniho zdroje napajeni.

Spotrebic¢ Ize bezpecné provozovat s vodicimi liStami

pro plechy i bez nich.

Nerezové a smaltované ¢asti trouby zlstanou jako

noveé za predpokladu, ze se pravidelné Cisti vodou

nebo specialnimi Cisticimi prostredky. Po vycisténi
nezapomerite na dlkladné suseni.

- Nikdy nepouzivejte houby na drhnuti, draténky,
kyselinu solnou ani jiné produkty, které by mohly
poSkrabat povrch nebo na ném zanechat stopy.
Nepouzivejte parni CistiCe ani pfimy proud vody.

- Skvrny od rliznych produktd peceni (tav, cukru,
proteind a tuku) na zakladné trouby jsou vZdy
zpUsobeny prete¢enim a postfikanim.
® K postiikani dochazi pfi peceni a je vysledkem

procesu peceni pri prilis vysoké teplot€,
zatimco preteceni je zplsobeno pouZivanim
prilis malych nadob na peceni nebo
nespravnym odhadem zvySeni objemu béhem
peceni.

B Témto dvéma problémdm Ize predejit
pouzivanim nadob na peceni s vysokym
okrajem nebo plechu dodaného s troubou.

- Chcete-li vygistit dolni ¢ast trouby, doporucujeme
odstranit skvrny, kdyZ je trouba jesté tepla,
protoZe skvrny se Iépe odstranuji za Cerstva.

Cisténi dvifek trouby

» Dvifka trouby (uvnitf i zvnéjsku) je nutné Cistit
horkou vodou a7z po Uplném vychladnuti trouby.
NepouZivejte latky s hrubym povrchem.
Sklo Cistéte specialnimi Cisticimi prostredky.

» Smaltované povrchy Cistéte horkou vodou
a Cisticimi prostredky bez abrazivniho ucinku,
stejné jako samotny vnitfni prostor trouby.

Pouze modely CR 86
Pro dlkladnéjsi vyCisténi je moZné sejmout ozdobny
plastovy panel dvitek trouby.

» Pri otevrenych dvirkach zatlacte
na strany a panel sejméte tak, jak
je uvedeno na obrazku.

» Panel umistite zpét do dvirek trouby
tak, Ze jej pouze zasunete na misto
a jemnym stisknutim upevnite
postranni Uchyty.

N,
g

Vyjmuti vnitfnich skel dvirek trouby

(pouze modely CL, CR a SM) (obr. 2)

Skla Ize z dvifek trouby vyjmout za G¢elem dlikladného

vyGisténi vnitfnich skel dle nize uvedeného postupu:

» Dvirka uplIné otevrete a otoCte dvé Cerné
desticky oznacené jako ,,CLEAN® (Cistit) na
spodni strané dvifek o 180 °, aby zapadly do
IGZek v konstrukci trouby.

Poznamka: Nezapomerite je otodCit Uplné (destiCky

zaklapnou do této polohy).

» Vnitfni skla opatrné zvednéte: dvé desticky
zabrani tomu, aby se dvirka zavrela (pokud
destiCky Uplné neotocite, dojde pfi vyjmuti skel
k okamZitému zavreni dvifek).

» Po dokonceni CiSténi znovu vnitrni skla upevnéte
(sprévna poloha je oznacena slovy ,,TEMPERED
GLASS®, ktera musi byt perfektné Citelnd) a obé
desticky drzici skla uvedte zpét do plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouSejte zavirat dvirka, kdyz
jedna nebo obé destiCky Castecné nebo Uplné
uvolni vnitfni skla. Po CiSténi vzdy pamatujte na to, ze
pred uzavienim dvirek musite obé desticky otocit.

Vyjmuti vnitfnich skel dvifek trouby

(pouze modely CM) (obr. 3)

Skla Ize z dvitek trouby vyjmout za Ucelem

dlikladného vycisténi vnitfnich skel dle nize

uvedeného postupu:

» Dvirka Uplné otevrete a otoCte dve Cerné destiCky
na spodni strané dvirek o 180 ° (obr. 3a a 3b).

Poznamka: Nezapomerite je otoCit Uplné (destiCky

zaklapnou do této polohy).
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» Vnitini skla opatrné zvednéte (obr. 3c): dvé
desticky zabrani tomu, aby se dvirka zavrela
(pokud desticky Uplné neotodite, dojde pfi vyjmuti
skel k okamzitému zavreni dvirek).

» Abyste mohli odstranit prostredni skla, vysunte
dve postranni tésnéni (obr. 3d) a poté skla
zvednéte (obr. 3e).

» Po dokonceni CiSténi znovu prostredni skla
upevnéte (obr. 3f) (spravna poloha je oznacena
slovy ,TEMPERED GLASS*, kteréd musi byt
perfektné Citelna) opatrnym vsunutim do
prislusnych dréazek umisténych v horni ¢asti dveri
a zatlaCenim az na konec drazky.

» Poté vymeénte obé tésnéni (obr. 3g) a zvlastni
pozornost vénujte tomu, aby byla zasunuta co
nejdale, dokud se nedotknou horniho okraje dvirek.

» Nakonec znovu umistéte vnitrni skla (obr. 3h)

a otoCte obé desticky drZici skla zpét
do plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouSejte zavirat dvirka, kdyz
jedna nebo obé desticky Castecné nebo Uplné
uvolni vnitfni skla. Po ¢isténi vzdy pamatujte na to, Ze
pred uzavienim dvifek musite obé desticky otocit.

Odstranéni dvifek trouby (obr. 3)

Pro usnadnéni CiSténi trouby Ize dvirka trouby

odstranit pomoci zavésu:

» Zavésy (A) jsou vybaveny dvéma pohyblivymi
zamky (B). Zavés uvolnite zvednutim zamku (B).

» Poté dvirka nadzvednéte a vysunte smeérem ven;
k tomuto Ucelu drzte dvitka po stranach blizko
zavésu.

» Dvirka znovu upevnite tak, Ze nejdfive zasunete
zavésy do drazek.

» Pred zavrenim dvifek nezapomerite otoCit obéma
zamky (B) slouzici jako tchyty zavés.

Postupujte podle obrazkd na konci tohoto névodu.

Vyjmuti bo¢nich rami

» Ohnéte pricnou rozpéru uchycenou v upinacim
pouzdru dolll a vytahnéte ji z drazky.

» Ram otocte priblizné o 60° stupnd nahoru a lehce
na néj zatlacte ve sméru naklonu.

» Zatimco je ram naklonény, vyjméte dva horni
hacky z jejich otvord.

Upevnéni bocénich rama

» Zatimco je ram naklonény, viozte dva horni hacky
do pfislusnych otvor(l a lehce je zatlacte ve sméru
naklonu.

» Naklonény ram pritahnéte ve smeru néklonu, dokud
se horni hacky nezastavi o sténu komory trouby.

» Ram otocte smérem ke sténé komory trouby.
Ohnéte pricnou rozpéru uchycenou v upinacim
pouzdru dolll a vytahnéte ji z drazky.

Vyména Zarovky v troubé

o )

Trouby Franke jsou vybaveny dvéma obdélnikovymi
svétly. Nahradni zarovky musi splhovat nasledujici
technické specifikace:

- Teplotni odolnost: 300 °C

- Napéti: 220-240V, 50/60 Hz

- Vykon: 25 W

- Patice: G9

POZOR! Poskozeni zarovky v disledku nespravné
manipulace!

> Nedotykejte se zarovky holyma rukama.

> PouZijte latku nebo kus kuchynského papiru.

A VYSTRAHA! Mozny traz elektrickym

proudem!
> Pred vymeénou Zarovky se ujistéte, Ze trouba je
vypnuta.

A VYSTRAHA! Uraz elektrickym proudem v
dusledku nespravné manipulace!

> Vypnéte troubu.

-V zavislosti na zplsobu, jakym je trouba
nainstalovana: Odpojte troubu od napajeni v
misté hlavniho vypinaCe privodu elektrické
energie, napr. odpojte pojistku trouby v
pojistkové skFini.

» Odstrante sklenény kryt tak, ze ho opatrné
vypacite plochym Sroubovéakem.

» Vyjméte zarovku z drzaku.

» Vymeénte zarovku.

» Pripevnéte sklenény kryt zpét na misto.
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TECHNICKE UDAJE

PODPORA

V pripadé jakychkoli provoznich problém{
kontaktujte Centrum technickych sluzeb Franke
(viz prilozeny seznam).

Nikdy nevyuzivejte sluzby neautorizovanych
technikad.

Uved'te:

- typ zavady;

- model spotrebice (Art./Cod.);

- sériové Cislo (S.N.).

- 16 -
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LIKVIDACE

Informace pro uzivatele

Tento symbol na produktu nebo obalu
znamena, Ze zafizeni se nesmi vyhazovat
mm J0 domovniho odpadu.

NéleZitou likvidaci zafizeni pomizete predejit Skodlivym
dopaddm na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Dalsi informace o recyklaci zafizeni jsou k dispozici
u kompetentniho Uradu, mistni spoleCnosti zajistujici
likvidaci odpadu nebo dodavatele zafizeni.

Zarizeni uréené k vyrazeni zlikvidujte prostfednictvim
specializované sbérny odpadnich elektrickych
a elektronickych zarizeni.

Zafizeni je v souladu se Smérnici 2012/19/EU
tykajici se omezovani pouzivani nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych spotrebicich
a likvidace odpadu.

TESTOVANE POKRMY

Symbol preskrtnuté popelnice na spotfebici
znamena, Ze po skonceni provozni zivotnosti se
produkt nesmi vyhazovat jako domovni odpad.

Z toho plyne, Ze aZ spotrebi¢ dosahne konce provozni
Zivotnosti, uZivatel ho musi dopravit do vhodného
stfediska zabyvajiciho se recyklaci elektrickych

a elektronickych odpadnich zafizeni nebo vratit zpét
prodejci pfi nakupu nového spotfebice stejného typu.

NaleZité tfidéni odpadu zahrnujiciho vyrazeny
spotrebi¢ za Ucelem néasledné recyklace, zpracovani
a ekologické likvidace pomahé predchézet
potencialné nepfiznivym dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi a usnadnuje recyklaci
materiall pouzitych v konstrukci spotrebice.

Informace pro zkuSebni pracovisté

Pro vypocCet objemu vyjméte vnitrni postranni
vodici listy kabell, jsou-Ili k dispozici (podle norem
2009/60350-50304/EN).

Podle normy EN/IEC 60350
Tyto tabulky byly vytvoreny pro kontrolni organy za
Ucelem usnadnéni zkousek a testovani riiznych zafizeni.

Jak Cist tabulku peceni

Tabulka navrhuje idealni funkci, ktera se ma pouzit k
pripravé urcitého pokrmu v jedné nebo vice dUrovnich
soucasne.

Doby peceni se pocitaji od vloZeni potravin do
trouby, bez predehrivani (pokud se vyzaduje). Teploty
a doby peceni jsou pouze pfriblizné hodnoty a zaviseji
na kvalité potravin a typu prisluSenstvi.

Nejprve pouZivejte doporucené hodnoty, a pokud
vysledek nesplnuje vase ocekavani, prodluzte

nebo zkratte dobu peceni. Doporucujeme pouZivat
dodavané prislusenstvi, dortové formy a plechy z
tmavého kovu. Rid'te se tabulkou pro vybér, v niZ jsou
uvedeny dodané polozky, které je tfeba umistovat do
rlznych Grovni.

Soucasné peceni riznych pokrmi

Pomoci doporuéenych funkci s ventilaci Ize soucasné
pfipravovat pokrmy v rliznych trovnich. PFi peceni v
jedné drovni mlZete pouZivat také statickou funkci.
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Recept Funkce Predehfivani Uroveri Teplota Doba Pfislusenstvi a poznamky
(odspodu) (°C) (min)
Linecké pegivo STATICKA ANO 4 160 20 Urovefi 4: mélky plech
MULTI POWER ANO 3-4 160 23 Uroveri 4: mélky plech
Urovef 3: hluboky plech
Malé kolage STATICKA ANO 3 160 25  Uroved 3: mélky plech
MULTI POWER ANO 3-4 160 23 Uroveri 4: mélky plech
ANO 1-3 160 23 Uroven 3: hluboky plech
Piskotovy dort STATICKA ANO 2 160 45 Uroveni 2: dortové forma na rostu
bez tuku MULTI POWER ANO 2 170 30 Uroveft 2: dortové forma na rostu
Jable&ny kola¢ STATICKA ANO 1 180 65  Urovefi 1: dortové forma na rostu
RYCHLE PECENI ANO 1 180 55 Urovef 1: dortové forma na rostu
Dva jablegné RYCHLE PECENI ANO 1-3 180 80  Urovef 3: dortova forma na rostu
kolace Uroven 1: dortova forma na roStu
Kynuté buchty STATICKA ANO 2 165 27 Uroven 2: dortové forma na rostu
MULTI POWER ANO 2 165 35 Uroven 2: dortova forma na roStu
Grilovani Pokud pFipravujete pokrmy pfimo na roStu, umistéte do Urovné pod nim plech.
Takto zachytite zbytky pokrmu a trouba z(istane Cista.
PFi grilovani doporucujeme ponechat 3-4 cm volného mista na prednim okraji rostu
pro usnadnéni vyjmuti.
Opékany sendvi¢ *  GRIL ANO 4 200 3-5  Urovef 4: rost
(pFedehFivani 5 min)
Hamburgery ** GRIL NE 4 200 35 L]roveh 4: rost

(bez pfedehfivani)

Uroven 3: plech

* Po celou dobu peéeni nechte dvifka zaviena.
** Po 18 min obratte.

-18 -



www.franke.com
www.franke.cz
www.franke.sk
Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9
Phone +420 281 090 411

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.
010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland - Doc-ID 201001-01/2016-04 991.0435.877

prl





