
La famiglia di elettrodomestici Franke

 Enjoy
every part
 of cooking
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Quando gli amici o la famiglia vengono a trovarci, trascorriamo 

la maggior parte del tempo in cucina parlando, ridendo e 

cucinando insieme. Franke ha trovato un modo per rendere la 

preparazione dei tuoi piatti più semplice, sviluppando nuovi ed 

eleganti elettrodomestici, tra cui forni, forni a microonde e 

piani cottura a induzione. Scopri queste soluzioni innovative 

all’interno delle famiglie Mythos, Maris e Smart.  

Ora potrai goderti ancora di più tutto il meglio della cucina.

     Momenti di pura 

gioia nella tua cucina
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Paul Hess

     “Amo cucinare. 

                Per me, tutto ha inizio 

quando scelgo con attenzione gli

      alimenti più freschi al mercato.”
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Luisa Cortez-Schneider e Emma

 “Voglio che Emma 

         capisca in che modo abbinare

le cose, affinchè stiano bene insieme. 

         Prima di iniziare a cucinare

 andiamo a raccogliere gli

ingredienti nel nostro orto.”

Aldon Khorani

             “Per me, la cucina e la pittura

non sono così diverse. 

              Cerco sempre di creare   

  qualcosa di unico,

            mai visto prima.”
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Per la pasta frolla

1¼ di tazza di farina
½ tazza di zucchero a velo
¼ di cucchiaino di sale
½ tazza di burro freddo, 
tagliato a cubetti
1 uovo grande
½ cucchiaino di estratto di vaniglia (facoltativo)

Per la crema di arancia

3 grandi uova
1/2 tazza di zucchero semolato
1/4 di tazza di zucchero a velo
1 cucchiaio di scorza di arancia
1/2 tazza di succo d‘arancia fresco 
1/2 tazza di burro non salato, 
tagliato a cubetti

Per la decorazione

1 arancia tagliata a fettine sottilissime
1 tazza di zucchero semolato
2/3 di tazza di acqua

Ingredienti

crostata all‘arancia

con questa deliziosa

che ti stanno a cuore

 Sorprendi le persone

Arance succose e un pizzico di vaniglia 

donano a questa crostata un sapore 

sorprendentemente leggero. Il successo è 

garantito e sarà cosi piacevole che, una volta 

pronta, vorrai prepararne subito un’altra.
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Preparare la pasta frolla  

Mettere la farina, lo zucchero a velo e 
il sale in una ciotola e mischiare bene 
tutti gli ingredienti. Aggiungere il 
burro. Aggiungere l’uovo e l’estratto di 
vaniglia e impastare con le mani fino 

ad ottenere un impasto omogeneo.

Sistemare nella teglia e cuocere la 
pasta frolla

Avvolgere l’impasto nella pellicola traspa-
rente e dargli la forma di un disco. Lasciarlo 
riposare in frigorifero per 30 minuti. Preri-
scaldare il forno a 180°C. Mettere la pasta 
frolla in una teglia per crostate e cuocerla in 
bianco (senza ripieno) in forno per 20 - 25 
minuti. Togliere la teglia dal forno e far 
raffreddare completamente la crostata. 

Preparare la crema d‘arancia

Posizionare una ciotola resistente al 
calore in una pentola per la cottura a 
bagnomaria. Mescolare con la frusta la 
scorza d’arancia, il succo d’arancia, le 
uova e lo zucchero per 10 - 20 minuti 
fino ad ottenere un composto denso 

che dovrebbe staccarsi dal cucchiaio.

Versare la crema nella crostata 

Togliere la ciotola dalla pentola per la
cottura a bagnomaria e aggiungere 
un terzo del burro poco alla volta e 
sbattere con le fruste finché non è 

ben amalgamato. Far raffreddare 

leggermente la crema prima di 
versarla nella crostata.

Preparare la decorazione

Versare l’acqua e lo zucchero in una
casseruola e riscaldarli finché lo 

zucchero non si è sciolto. Cuocere le 
fettine di arancia nella casseruola per 
10 - 15 minuti, fino a quando non si 

sono ammorbidite. Decorare la torta 
con tre o più fettine d‘arancia.

E per finire...

Mettere la torta in frigorifero per 
almeno 4 ore (preferibilmente una 
notte) per permettere alla crema di 
addensarsi.
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Mythos
L’opzione di installazione Gallery non solo 
rende la tua cucina Mythos sofisticata, ma è 

anche la soluzione più comoda per l’uso 
quotidiano.

La precisione conta 

Tutto è perfettamente abbinato. 
L’elegante e sottile maniglia in acciaio 
esalta l’elevato senso delle 
proporzioni.

Passione

      per il meglio

Delizia te stesso e tuoi ospiti con una cucina elegante e 

senza tempo. Goditi l’equilibrio di un design perfettamente

abbinato al vetro scuro. La gamma di elettrodomestici 

Mythos ti stupirà anche per le sue prestazioni e l’alta 

qualità. Mythos: un classico intramontabile con un’estetica

e una tecnologia inconfondibili. 
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Con Mythos trascorrere più tempo in cucina 

sarà un vero piacere, specialmente grazie 

alla sua nuova gamma di elettrodomestici. 

Guarda più da vicino e vedrai come Mythos 

saprà conquistare il tuo cuore prima ancora 

del tuo palato.

Amore

        per i dettagli
Come una magia

Grazie alla pratica funzione CookAssist,
cucinare con Mythos è un gioco da
ragazzi. Seleziona la giusta impostazione
sul tuo piano cottura e cucina alla
perfezione una bistecca senza il rischio di
bruciarla. Ci sono anche diverse funzioni
speciali come l’utilissimo programma di
cottura delicata.
Puoi usarlo per ottenere carne e pesce
perfettamente teneri e succulenti, proprio
come lo desideri.

Pulizia in un baleno

Ora potrai goderti ancora di più il 
tuo forno. Grazie alla funzione di 
pulizia pirolitica, il tuo forno si 
pulirà da solo trasformando tutti i 
residui in cenere che potrai 
facilmente rimuovere con un 
panno.

So much space

Quando la tua famiglia viene a farti 
visita, bisogna sempre mettere 
qualcosa in tavola. Ti chiederai se 
l’arrosto che hai pensato di preparare 
riuscirà ad entrare nel forno. Per 
fortuna il tuo nuovo forno Mythos ha 
una grande capacità pari a 73 litri 
– tantissimo spazio in più. 
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Una notizia incredibile: il 

tuo forno cuoce a vapore

Come si fa a realizzare un piatto 
croccante fuori e ricco di sapore 
all‘interno? Le funzioni di cottura a 
vapore del forno Mythos diventeranno 
il segreto meglio custodito nella tua 
cucina. Stupisci i tuoi amici con piatti 
che preservano le qualità nutrizionali e 
mantengono inalterati i colori. 
 
Un altro vantaggio è che non avrai 
bisogno di usare molto olio per rendere 
il tuo piatto di verdure o carne 
succulento e croccante. Il tuo forno a 
vapore farà una grande differenza nella 

tua cucina e noterai il cambiamento già 
al primo morso. 

Zona FlexPro 

L’ampio piano cottura a induzione ti 
stupirà con le sue 8 zone cottura. 
Pentole di grandi dimensioni, padelle 
piccole e qualsiasi cosa tu voglia 
riscaldare: con la funzione FlexPro
del tuo nuovo piano cottura puoi fare 
tutto contemporaneamente. Questa 
sì che è una cucina comoda!

Ogni prodotto della famiglia Mythos è stato progettato per eccellere
combinando tecnologia, bellezza e funzionalità. Questo è esattamente ciò 
avevamo in mente quando abbiamo creato la nostra cantinetta vino e macchina da 
caffè Mythos, che si integrano perfettamente con il resto della gamma Mythos.

Un barista nella tua cucina

Le mattine migliori iniziano con l‘aroma
dei chicchi di caffè appena macinati. 

Se hai voglia di un espresso veloce o di 
un vellutato cappuccino, la 
professionalità di un barista ti aspetta
nella tua cucina con la macchina da 
caffè Mythos.

Una performance di prim‘ordine

Ideale per chi cerca la perfezione in cucina, il 
cassetto scaldavivande completa con 
eleganza la collezione Mythos.
Perfetto per tenere gli alimenti in caldo, 
scongelare, eseguire cotture delicate o 
svolgere altre attività utili, come il 
riscaldamento di piatti e tazze.

Stappa l‘esperienza perfetta

Per un intenditore di vino, ogni bottiglia è speciale.
Ecco perché la nostra cantinetta vino Mythos è 

stata progettata per conservare fino a 24 bottiglie 

in condizioni ottimali, grazie al suo vetro anti-UV
e ad una temperatura regolabile da 4° a 18°C.
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GLI ELETTRODOMESTICI DELLA FAMIGLIA MYTHOS GLI ELETTRODOMESTICI DELLA FAMIGLIA MYTHOS

Forni Microonde

Forno Full steam, display 
TFT full touch a colori

FMY 99 HS

Forno pirolitico, display 
TFT full touch a colori

FMY 99 P

Forno pirolitico, manopole
push pull e display LCD

FMY 98 P

XS 116.0613.706

BK 116.0613.707

XS 116.0613.708

BK 116.0613.709

XS 116.0606.101

BK 116.0606.102 BK 131.0632.660

Microonde combinato, manopole
push pull, display LCD

FMY 45 MW

XS 131.0606.105

Piani InduzioneCassetto

Scaldavivande

BK 131.0640.710

Macchina caffè

Macchina da caffè, controllo 

elettronico, display LCD

FMY 45 CM

XS 131.0627.473

BK 131.0682.091

Cantinetta vino

BK 131.0690.488

Cantinetta vino, controllo
elettronico, display digitale

FMY 24 WCR

XS 131.0669.345

Cassetto scaldavivande,
capacità 16 L

FMY 14 DRW

XS 131.0611.212

Piano a induzione, 8 zone di
cottura FlexPro, lunghezza 
77 cm

FMY 808 I FP

Piano a induzione, 6 zone di
cottura FlexPro, lunghezza 90 cm

FMY 906 I FP

Piano a induzione, 8 zone di
cottura FlexPro, lunghezza 
65 cm

FMY 658 I FP

Piani aspiranti

BK 340.0597.249

Piano aspirante, 4 zone di cottura, 
Zona Bridge, Sliding Touch, A+++

FMY 839 HI

BK 340.0679.889

Piano aspirante, 4 zone di cottura, 
Zona Bridge, Sliding Touch, A+

FMY 839 HE

BK 108.0613.587 BK 108.0613.588 BK 108.0675.431
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Maris

La giusta ricetta per tutti
 
Quando la famiglia si riunisce, non a tutti 
piace mangiare necessariamente la stessa 
cosa. Con la favolosa funzione Multicooking 
del forno Maris riuscirai a soddisfare ogni 
desiderio. Stupisci la tua famiglia cuocendo 
su tre livelli una crostata, una teglia di lasagne 
e arrostendo contemporaneamente un piatto 
di carne. 

A prova di bambini

La tecnologia a induzione del tuo piano 
cottura Maris è a misura di bambino. 
Grazie alla nuova funzione Sicurezza 
Bambini le loro piccole mani non 
potranno giocare con il display.

Con Maris, Franke ha creato soluzioni funzionali 

perfette per tutte le famiglie. Tante nuove idee 

rendono la cucina più semplice che mai. Così, potrai 

divertirti e goderti i tuoi attimi più belli con i tuoi amici 

e i tuoi cari.

A prova

      di famiglia
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Pulizia all‘insegna della 

semplicità

Il concetto è facile: meno tempo passi a 
pulire, più tempo avrai per goderti gli attimi 
più belli della tua vita. Per fortuna questo 
forno si pulisce praticamente da solo 
grazie alla funzione Steam Cleaning. Il 
processo di pulizia usa solo acqua e non è 
necessario alcun detergente. Questo lo 
rende semplice e rispettoso dell’ambiente.

Sii gentile

A volte in cucina potrebbe esserci un 
po’ di rumore, per esempio quando si
prendono le pentole dal cassetto o si 
sistemano i piatti nella credenza. La 
porta del tuo forno Maris, invece, si 
chiude gentilmente, delicatamente e 
silenziosamente. La funzione 
Smooth2Close dona alla tua cucina un 
senso di serenità e fascino, rendendo 
l’atmosfera più confortevole.

Quando la cottura diventa 

un gioco da ragazzi

A volte i bambini si mettono a giocare 
in cucina e tu ti distrai. Questo è il 
momento in cui hai bisogno delle 
funzioni di cottura automatiche. Il 
cioccolato attaccato alla pentola o le 
pentole di pasta traboccanti 
appartengono al passato grazie a 
questo piano cottura.

Piani induzione Piano aspirante

Microonde

Piano a induzione, 4 zone di
cottura, zona Flexi,
lunghezza 65 cm 

FMA 654 I F

Piano a induzione, 4 zone di 
cottura, zona Flexi,
lunghezza 77 cm 

FMA 804 I F

Piano a induzione, 4 zone di
cottura, zona Flexi, lunghezza
65 cm, cornice inox 

FMA 654 I FP 

Piano aspirante, 4 zone di
cottura, zona Bridge, lunghezza
83 cm 

FMA 839 HI 

Forno pirolitico, manopole
push pull, display a LED

FMA 97 P

XS 116.0606.100

Forno Steam cleaning, manopole
standard, display digitale

FMA 86 H

XS 116.0606.097

BK 116.0606.098

WH 116.0606.099

OY 116.0606.047

Microonde combinato, manopole 
push pull, display a LED 

FMA 45 MW

XS 131.0606.104

BK 108.0606.111 BK 108.0606.112 BK 340.0595.364

Forni

GLI ELETTRODOMESTICI DELLA FAMIGLIA MARIS

XS 108.0675.410
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Smart

Potenza regolabile

Ti sei chiesto come impostare al meglio il tuo 
nuovo piano cottura? È semplice e facile con il 
Power Limitator di Franke. Il tuo piano cottura ti 
verrà consegnato con il livello di potenza 
impostato al massimo. Se questo non è adatto 
allo standard di potenza della tua abitazione, 
puoi cambiarlo tu stesso facilmente.
E adesso iniziamo a cucinare.

Semplicità e pulizia

Hai sempre sognato un’innovazione così:
con la nuova funzione Press to Clean, il vetro 
interno della porta del forno può essere 
estratto senza l’uso di attrezzi. Questo 
significa che i vetri interno ed esterno 

possono essere puliti velocemente e 
semplicemente. Il risultato? Nessuna macchia 
e una grande soddisfazione sul tuo volto.

Vivace appartamento condiviso tra single o giovane coppia?

È meraviglioso trascorrere il tempo in cucina quando questa è 

espressione della tua personalità. Franke ha progettato Smart 

per adattarsi ai desideri e alle esigenze di tutti, con una 

fantastica gamma di elettrodomestici adatti per qualsiasi tipo di 

cucina, dalla più piccola alla più grande.

La cucina

         a modo tuo
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OY 116.0606.094

Liscio e semplice

Nel tuo forno non vuoi superfici 

irregolari e scanalature. Ecco perché 

Franke ha progettato Smart con una 
cavità completamente liscia. Dopo 
aver rimosso le griglie senza alcuno 
sforzo, puoi pulire l’interno del forno 
con la stessa facilità con cui puliresti 
un tavolo.

Tutto a portata di mano

Prendere una teglia calda dal forno può 
essere un compito rischioso. Devi stare 
attento a non bruciarti le dita e a non 
rovesciare il cibo. Le guide 
telescopiche del tuo forno Smart si 
occupano di tutto questo. Puoi anche 
personalizzare il tuo forno e 
aggiungere le guide come accessorio 
su tutti i livelli che desideri.

Un‘idea Smart

A chi è un grande appassionato di 
cucina capita a volte di preparare più 
cibo di quanto necessario. È qui che 
entra in gioco il forno a microonde 
combinato Smart. Puoi usarlo per 
preparare alcuni piatti più 
velocemente che sul tuo piano cottura 
o nel tuo forno. In più è utilissimo per 
scaldare gli avanzi.

GLI ELETTRODOMESTICI DELLA FAMIGLIA SMART

Forno pirolitico, manopole
standard, display a LED

FSM 97 P

XS 116.0606.096

Microonde combinato,
manopole standard, display
a LED 

FSM 45 MW

XS 131.0606.103

Piano a induzione, 4 zone
di cottura, zona Bridge,
lunghezza 65 cm 

FSM 654 I B BK 

Piano a induzione, 4 zone di 
cottura, zona Bridge, 
lunghezza 77 cm

FSM 804 I B BK 

Piano aspirante, 4 zone di
cottura, zona Bridge, 
lunghezza 70 cm

FSM 709 HI 

BK 108.0606.108 BK 108.0606.110 BK 340.0678.203

Piano a induzione, 4 zone di 
cottura, lunghezza 65 cm 

FSM 654 I BK

BK 108.0606.107

Piano a induzione, 2 zone di 
cottura, lunghezza 28,4 cm 

FSM 302 I BK

BK 108.0606.106

Forno Steam cleaning,
manopole standard, display
digitale 

FSM 86 H

XS 116.0605.990

BK 116.0606.091

WH 116.0606.093

Forno Steam cleaning,
manopole standard

FSM 82 H

XS 116.0605.987

Forni

Piano aspirantePiani induzione

Microonde
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Franke si è ispirato ai tuoi gusti, alle tue necessità e ai tuoi

desideri. Il risultato è un’ampia gamma di soluzioni che 

rendono la tua cucina il luogo perfetto per trascorrere 

momenti piacevoli.

              Sono le tue idee

    che ci ispirano
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Franke Spa
Via Pignolini, 2
37019 Peschiera del Garda (VR)
www.franke.it

Numero verde 800-359-359
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