
pura
Die Leichtigkeit der Kaffeezubereitung

      Erlebe 
die Stärke der 
   Einfachheit
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Die Franke Pura steht für  
die neue Einfachheit in der 
Kaffeezubereitung: Das  
Konzept der Kaffeemaschine 
vereinfacht die Produktwahl 
sowie das gesamte Handling 
enorm. Und dies zu einem 
einzigartigen Kosten-Nutzen-
Verhältnis. Die All-in-one-
Lösung ist die perfekte Wahl 
für den Profi – ideal für die 
Gastronomie, die Gemein-
schaftsverpflegung, für Take-
aways und den Office-Bereich 
mit einem maximalen Tages-
bedarf von 150 Tassen.  
Die Pura ist die richtige Wahl 
für Betriebe, die ihrer Kund-
schaft mehr als nur klassische 
Kaffee- oder Kaffee-Milch-
Kreationen anbieten wollen. 
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EINFACH IN DER WARTUNG
–– �Einfache Wartung und minimaler Reinigungs-
aufwand dank dem Clean+Clever System

–– �Einfacher Reinigungsablauf dank der benutzer-
geführten Anleitung 

EINFACH UND FLEXIBEL
–– �Grosse Getränkevielfalt dank individueller 
Produktprogrammierung

–– �Zeitersparnis beim Unterhalt durch die  
einfach zu entnehmende Brühgruppe und 
Mischkammerschublade sowie den modularen 
Aufbau und die benutzergeführte Anleitung  
für den Wartungsprozess

–– �Ansprechendes Design und individuell 
anpassbare Beleuchtungsfarbe für jedes 
moderne Ambiente

Einfach in der Bedienung
–– �Leichtes Handling dank selbsterklärender 
Benutzerführung und neuster Touch-Panel-
Technologie

–– �Klare Produktübersicht mit farbigen Symbolen 
und Textanzeigen, anpassbar an Kunden
bedürfnisse (Layout mit 4, 6 oder 8 Produkt
tasten, Vorwahl, Sprachwahl usw.)

Einfach zum Erfolg
–– �Minimaler Wartungsaufwand und geringere 
Unterhaltskosten

–– �Energieeinsparung durch Green+Gentle 
Concept

–– �Lohnende Langzeit-Investition mit ausge
zeichnetem Kosten-Nutzen-Verhältnis

Einfach genussvoll
–– �Perfekter Kaffee dank bewährten Mahl-  
und Brühtechnologien

–– �Attraktive und vielseitige Produktpalette  
mit 32 individuell programmierbaren  
Getränken

–– �Unvergleichlicher Genuss durch perfekten  
Mix von Milch- und/oder Schokopulver  
mit der revolutionären Twist+Taste Technology

Profitieren Sie in Ihrem Kaffeegeschäft von 
den fünf neuen Dimensionen der Einfachheit. 
Noch nie konnte eine Kaffeemaschine in 
diesem Segment so zahlreiche Möglichkeiten 
bieten.

Die neue Einfachheit	
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Die Franke Pura bietet anspruchsvollen Kaffeegeniessern 
exzellenten Geschmack. Dafür sorgen die Mahlung  
und Brühung des Kaffees auf höchstem Niveau sowie die 
revolutionäre Twist+Taste Technology bei der Milch-  
und Schokopulververarbeitung.  
Servieren Sie Ihren Gästen perfekte Kaffeekreationen!

Pura fresco — Frische Milch  
für höchste Qualität

Die Pura fresco steht für den unverfälschten Kaffeegenuss. Frische Milch und 
feinster Milchschaum veredeln Ihren Kaffee auf Knopfdruck. Der Milchschäumer  
ist leicht zu entfernen und einfach zu reinigen. Die Kaffeemaschine ist mit  
zwei Bohnenbehältern und einem Doppelpulverdosierer ausgestattet, zum Beispiel  
für eine dunkle und eine helle Schokolade. Verarbeitet wird das Schokopulver  
mit der Twist+Taste Technology, einer Innovation von Franke für besten Geschmack. 

Milchlösungen 
Verschiedene Lösungen für die Milchbevorratung ermöglichen den Bezug von 
Frischmilch. Zum Beispiel:

KAFFEEGENUSS MIT FRISCHMILCH 
oder milchpulver

Pura fresco mit Chill&Cup Pura fresco mit Kühleinheit 
KE200 mit Platz für 4 Liter 
Frischmilch
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Pura pronto — Köstliche Kaffeekreationen 
mit Milch- und Schokopulver

Die Pura pronto bietet Ihnen eine völlig neue Qualität von Kaffeekreationen  
mit Milch- und Schokopulver: Das Gerät verarbeitet mit der innovativen Twist+Taste 
Technology zwei verschiedene Pulver. Diese werden in zwei getrennten Misch
kammern verarbeitet, was eine Geschmacksübertragung verhindert. Per Knopfdruck 
entsteht innert Sekunden feinster Milchschaum, zum Beispiel für einen Latte  
Macchiato, der so gut schmeckt, als wäre er mit Frischmilch zubereitet. Zwischen den 
beiden Bohnenbehältern ist der Doppelpulverdosierer für ein Milch- und ein  
zusätzliches Schokopulver platziert. Beide Behälter können zum Auffüllen und zur 
Reinigung ganz einfach entfernt werden. Das fortschrittliche Reinigungskonzept bietet 
höchste Hygienestandards. Die Pura pronto ist die ideale Kaffeemaschine für Büros, 
kleinere Betriebe oder im Vending-Bereich. Die Pura kann optional auf den Betrieb mit 
handelsüblichen Abrechnungs- und Bezugssystemen ausgerüstet werden.

Pura pronto mit Tassenwärmer
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EINFACHHEIT IN DER BEDIENUNG  
UND IM HANDLING

Der modulare Aufbau der Pura erleichtert das Handling. Durch das einfache 
Entnehmen von Komponenten wie Brüheinheit, Milch- und Schokoauslauf  
oder Mischkammer ist die Pura äusserst servicefreundlich. So sparen Sie auch 
Servicekosten.       

Dank automatischer Leermeldung wissen Sie stets, wann der 
Wassertank Nachschub braucht.

Satzbehälter und Tropfschale melden sich dank Überfüllsicherung 
automatisch, wenn sie geleert werden müssen.

Einfache Reinigung der Bohnenbehälter. Mit nur wenigen Handgriffen können  
Sie den Bohnenbehälter entfernen. Ein automatischer Verschluss verhindert  
das Herausfallen der Bohnen.

Das Entnehmen der 
Brüheinheit erfolgt im Nu 
und kann bei Bedarf 
einfach gereinigt werden. 

Revolutionär einfach wird die 
Mischkammer entfernt, 
anschliessend in zwei Teile 
zerlegt und gereinigt –  
für perfekte Hygiene mit 
geringem Zeitaufwand! 

Ihre Pura einfach bezugsbereit und gereinigt halten

QR-Codes: Einen QR-Code Reader auf 
dem Handy installieren, QR-Code 
fotografieren und so direkt mehr über 
das Handling der Pura erfahren.
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Unser Fokus bei der Produktentwicklung liegt auf innovativen System
lösungen. Wir setzen auf Kaffeemaschinen, die Funktionalität, einfache 
Handhabung und Effizienz vereinen. Die Franke Coffee Systems  
Feature Icons weisen visuell auf unsere konstante Bestrebung hin, stets 
unser Know-how für den Erfolg unserer Kunden einzusetzen.

Franke Touch+Go Control steht für das Bedienpanel, das unsere Kaffee
maschinen einfach und intuitiv bedienbar macht. Im täglichen Umgang mit 
Maschinen legen wir Wert auf selbsterklärende Produkte. Es ist unser  
Ziel, die notwendigen Bedienschritte laufend zu minimieren, während wir 
gleichzeitig dem wachsenden Anspruch an die Produktoptionen gerecht 
werden.

Franke Coffee Systems legt einen besonderen Schwerpunkt auf den 
schonenden Umgang mit Ressourcen. Das Green+Gentle Concept 
verkörpert unser konstantes Streben nach einem bewussten und nach
haltigen Handeln und ist ein zentraler Aspekt unserer Innovationen.  
Dabei vereinen wir ökologische und wirtschaftliche Aspekte – resultierend 
aus unserem Engagement für effiziente Produktionsprozesse, nachhal- 
tige Materialwirtschaft und die Bereitstellung energieoptimierter Produkt
lösungen. Dieses Versprechen geben wir heute – für die Generationen  
von morgen! 

Das Clean+Clever System garantiert mit intelligenten Reinigungskon
zepten die Einhaltung strengster Hygienestandards. Die benutzer
freundlichen Bedienschritte unserer innovativen Reinigungsprozesse 
erstrecken sich von der Nutzung reinigungsarmer Materialien bis  
hin zu den eigentlichen Automatisierungen, welche die Bedienung der 
Maschinen erleichtern und vereinfachen.

Dank der Twist+Taste Technologie ist die Vielfalt der Getränkevariationen 
nahezu endlos. Sie entsteht aus dem perfekten Zusammenspiel der 
Optionen Schokoladenpulver und/oder Sirup mit den Milk+Foam Systemen.  
Der Gestaltung neuer Rezepte sind kaum mehr Grenzen gesetzt.

Das Franke Milk+Foam System macht die Kunst der vollautomatischen 
Milchzubereitung erlebbar. Es kommt überall dort zum Einsatz, wo  
es um perfekt zubereitete Milchvariationen geht. Durch die Wahl ver
schiedenster Milchvariationen und Milchschaumkonsistenzen pro  
Produkt entstehen Getränkekonfigurationen, mit denen völlig neue 
Rezepte gestaltet werden können.

Unsere 5 Fokusbereiche 
der strategischen Produktentwicklung



Einfach mehr möglichkeiten
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Franke Kaffeemaschinen AG 
Franke-Strasse 9 
CH-4663 Aarburg

Fon	+41 62 787 36 07 
Fax	+41 62 787 30 10 
www.franke.com
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d1 = Bohrung für Satzabwurf und Leitungen 100 mm
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Features of the Pura fresco & Pura pronto	

Ristretto	 120 Tassen/h
Espresso	 120 Tassen/h
Kaffee	 120 Tassen/h
Cappuccino	 120 Tassen/h
Milchkaffee	 120 Tassen/h
Latte Macchiato	 80 Tassen/h
Heisswasser	 20 Liter/h 
Warme Milch	 80 Tassen/h
Kalte Milch	 120 Tassen/h
Chococcino	 80 Tassen/h
Schokolade (Instant)	 80 Tassen/h	

(Anzahl Tassen pro Stunde – abhängig von Getränkevolumen und Einstellung)

Pura für Festwasseranschluss oder Wassertankbetrieb
Modell		E  lektroanschluss	L eistung

Pura fresco		  220–240 V 1LN PE 50/60 Hz 16 A	 1950–2300 W
Pura pronto		  220–240 V 1LN PE 50/60 Hz 16 A	 1950–2300 W
		  Weitere Spannungsvarianten auf Anfrage                                                                                                                                          

                                                                                                                                                                                                   

Zustellgeräte
Typen	E lektroanschluss 	L eistung

Kühlhaltebox (2 Liter)	 12 V DC, 4 A	 50 W
Kühleinheit KE200 (4 Liter)	 220–240 V 1LN PE 50/60 Hz 10 A	 88 W	
Chill & Cup (5 Liter/80 Tassen)	 230 V 1LN PE 50/60 Hz, 10 A	 150 W
Tassenwärmer (50-80 Tassen)	 200–240 V 1LN PE 50/60 Hz 10 A	 100–140 W 

Wasseranschluss
Zuleitung	 Metallschlauch, Überwurfmutter G3/8̋
	 d =8 mm L=1500 mm
Wasserdruck	 0.8 bis 8.0 bar (80 bis 800 kPa)
Wasserhärte	 max. gesamt 7°dH 13°fH/Karbonat 5°KH
Chlorgehalt	 max. 0.1 mg/l
Idealer PH-Wert	 7
 
Wasserablauf
Ablaufschlauch	 d =16 mm, L=2000 mm


